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Capitolo 1
NORME GENERALI

*1.1.1. Competenze amministrative dell’Ente Responsabile dei servizi di
zona (E.R.)

Le competenze amministrative in materia di igiene pubblica, ambienta-
le e tutela della salute nei luoghi di lavoro, ivi comprese le competenze
sanzionatorie di cui alla L.R. 5 dicembre 1983, n. 90, sono esercitate dal
Comitato di Gestione e dal suo Presidente, secondo quanto stabilito dal-
la normativa vigente.

Il Comitato di Gestione e il suo Presidente si avvalgono del Servizio Igie-
ne Pubblica, Ambientale e Tutela della Salute nei Luoghi di Lavoro di
cui all’art. 3 della Legge regionale 11 aprile 1980, n. 39, di seguito deno-
minato Servizio n. 1.

11 Responsabile del Servizio n. 1 esercita in proprio le competenze am-
ministrative previste dal presente Regolamento in quanto ne sia delega-
to ai sensi dell’art. 2, 3° comma, del Regolamento Regionale 14 agosto
1981, n. 2.

1.1.2. Competenze del Sindaco

Il Sindaco esercita le attribuzioni di cui all’art. 12 della Legge regionale
26 ottobre 1981, n. 64 e successive modifiche ed integrazioni, avvalen-
dosi, sulla base di procedure concordate con 'ufficio di direzione della
USSL, del Servizio n. 1.

*1.1.3. Competenze del Servizio n. 1 dell’USSL

Il Servizio n.1, istituito e regolamentato ai sensi dell’art. 5 del Regola-
mento Regionale n. 2/81, provvede a tutte le prestazioni tecniche di
competenza dell’Ente Responsabile dei servizi di zona, di seguito deno-
minato E.R., fermi restando i compiti specifici dei Presidi Multizonali di
Igiene e Prevenzione (P.M.LP.) per quanto previsto dalle disposizioni
regionali vigenti. I

Aisensidell’art. 6 della L.R. 64/81 tutte le attivita di vigilanza in materia
di igiene e sanita pubblica, gia esercitate dall’Ufficiale Sanitario e dal
Medico Provinciale, sono svolte di norma dal Servizio n. 1 dell'USSL.

* Da approvare solo dall'E.R.: i Comuni lo recepiscono avanzando eventuali osserva-
zioni e/o proposte di modifica all’E.R. che su di esse si dovra pronunciare motiva-
tamente.



%1.1.4. Direzione e responsabilitd del Servizio n. 1 dell'USSL

11 Servizio n. 1 della USSL esercita le proprie competenze tecniche in
piena autonomia e senza livelli gerarchici che non siano gli organi di am-
ministrazione dell'E.R.

11 Servizio opera sotto la direzione de] Responsabile del Servizio i cui
compiti, mansioni e funzioni sono previsti negli artt. 2, 3, 4 del Regola-
mento Regionale n. 2 del 14/8/1981 e in specifici atti del competente Or-
gano dell’E.R.

11 Responsabile del Servizio n. 1 formula, tramite I'Ufficio di Direzione,
al Presidente del Comitato di Gestione dell’E.R., le proposte per I’ado-
zione dei necessari provvedimenti.

*1.1.5. Rapporti del Servizio n. 1 con altri Servizi e Presidi della USSL

1l Servizio n. 1 opera costantemente in stretta collaborazione con gli altri
Servizi della USSL per assicurare il perseguimento degli obiettivi del
Servizio Sanitario Nazionale: allo scopo il Servizion. 1 informa, tramite
'Ufficio di Direzione, gli altri Servizi sul proprio operato e sui propri
programmi.

1l Servizio n. 1 assicura a tutte ]e strutture operative dell’USSL Ja propria
collaborazione affinché, anche nel perseguimento degli obiettivi degli
altri Servizi, il fine ed il metodo della prevenzione primaria abbiano la
dovuta rilevanza e continuita.

11 Servizio n. 1, o proprie Unita Operative, puo costituirsi in dipartimen-
to con altre Unita Operative di altri Servizi deputati ad interventi di igie-
ne e sanita pubblica, sulla base dei piani e programmi della USSL oltre-
ché delle indicazioni del Piano Sanitario Regionale 0 di apposite leggi re-
gionali.

1l Servizio n. 1, oltre che della collaborazione degli altri Servizi del-
JP'USSL si avvale del P.M.LP., e per la parte di competenza anche delle
Unita Operative Ospedaliere di medicina del lavoro del bacino di riferi-
mento per I'esercizio di funzioni operative, tecniche, analitiche ed ispet-
tive in materie ed attivitd che non possono essere svolte direttamente.

+1.1.6. Operativita a livello distrettuale
A livello distrettuale, il Servizio n. 1, tramite propri operatori funzional-
mente addetti all’équipe distrettuale e con la collaborazione ed integra-
zione degli operatori di altri Servizi dell’'USSL, operanti nel distretto, de-
ve assicurare I’espletamento delle prestazioni previste dall’art. 10 della
L.R. 64/81.

1.1.7. Collaborazione con gli uffici comunali

Ai sensi dell’art. 23 della L.R. 39/80 gli uffici comunali, nel]‘anﬂ?ilo del-
le rispettive competenze e delle disponibilita di servizio, su richiesta del

10 * Vedere nota a pagina 9




Responsabile del Servizio n. 1,assicureranno la massima collaborazione
agli operatori del Servizio per lo svolgimento dei propri compiti, forni-
ranno tempestivamente tutta la documentazione, i dati informativi e co-
noscitivi richiesti, segnaleranno al Servizio tutte le situazioni, i fattie gli
atti attinenti le materie di competenza dello stesso Servizio.
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Capitolo 2
VIGILANZA IGIENICO-SANITARIA

*1.2.1. Funzioni di Polizia Giudiziaria |

L’elenco del personale tecnico dell'USSL che esercita funzioni di ispe-
zione in materia di igiene e tutela ambientale e che, nell’esercizio di tali
funzioni, riveste la qualifica di Ufficiale di Polizia Giudiziaria, sara, a cu-
ra del Presidente dell’E.R., trasmesso al Presidente della Giunta Regio-
nale per il riconoscimenio formale della qualifica di Ufficiale di Polizia
Giudiziaria, ai sensi dell’art. 57 della L.R. 64/81, come modificata dalla
L.R. 61/84.

L’esercizio delle funzioni da parte degli operatori tecnici con la qualifica
di Ufficiale di Polizia Giudiziaria include, ai sensi degli artt. 219 e se-
guenti del C.P.P., anche i provvedimenti urgenti nella materia di compe-
tenza, tra i quali il sequestro cautelativo dj sostanze destinate all’alimen-
tazione, oltre alla diffida, all’ordine verbale contingente ed urgente, al-
’obbligo del rapporto all’Autoritd Giudiziaria.

Nel caso dell’adozione di tali provvedimenti, il personale con funzioni di
vigilanza dovra formalizzarli subito per iscritto e darne immediata co-
municazione al Responsabile del Servizio e, tramite esso, all’Ufficio di
Direzione dell’USSL.

*1.2.2. Incompatibilita
Il personale addetto ai Servizi di ispezione e vigilanza, oltre agli obblighi
derivanti dal rapporto di pubblico impiego, deve astenersi da:

1) esercitare direttamente o indirettamente per proprio o altrui conto,
qualsiasi commercio o industria soggetti a tale sorveglianza;

2) comunicare i risultati o le conclusioni delle ispezioni e delle perizie a
persone estranee, assicurando il rigoroso rispetto del segreto d’ufficio e,
se del caso, del segreto professionale;

3) instaurare rapporti economici per prestazioni professionali con pri-
vati e/o istituzioni della propria USSL soggetti a vigilanza del Servizio.

4
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Capitolo 3
ATTIVITA INFORMATIVA

1.3.1. Raccolla dati

Spetta al Servizio n. 1 raccogliere dati, promuovere ed espletare indagini
epidemiologiche e di valutazione dello stato sanitario della popolazione.
In particolare dovranno essere costantemente tenuti aggiornatii dati re-
lativi all’attivita del Servizio, alla situazione demografica, alle condizioni
di salute della popolazione e allo stato dell’ambiente sulla base dei mo-
duli e questionari predisposti dai competenti Servizi regionali.

1.3.2. Mappe di rischio

Lo stesso Servizio n. 1 sulla base dei dati raccolti dovra, in collaborazio-
ne con gli altri Servizi del’USSL, predisporre mappe sui rischi da lavoro
e sui rischi ambientali.
Dovra inoltre annualmente compilare una relazione sanitaria, in cui, ol-
tre all’esposizione e la valutazione di tali dati, dovra essere riferita I’atti-
vita svolta dal Servizio.

1.3.3. Collaborazione Uffici comunali e distrettuali

Per i compiti di cui agli artt. 1.3.1 e 1.3.2, gli operatori del distretto, avva-
lendosi anche delle strutture comunali competenti, dovranno raccoglie-
re e fornire tutti i dati igienico-sanitari e ambientali richiesti dal Servizio
n. 1, fatti salvi gli obblighi di legge ed il rispetto del segreto professionale
e di ufficio.

1.3.4. Pubblicita dei dati

1 dati raccolti ed elaborati dal Servizio dovranno essere trasmessi ai com-
petenti Servizi che verranno indicati dalle Autorita regionali ed essere
accessibili a tutti gli organi della pubblica Amministrazione che ne fac-
ciano richiesta tramite 'Ufficio di Direzione dell’USSL.

Tutti i dati saranno inoltre trasmessi all’organo di gestione dei Servizi di
zona che ne curera, nelle forme e nei modi ritenuti piu opportuni, la
massima diffusione alla popolazione. B |

* Vedere nota a pagina 9 15




Capitolo 4

ESERCIZIO DELLE FUNZIONI DI PREVENZIONE E CONTROLLO
DELLE MALATTIE INFETTIVE E PARASSITARIE

1.4.1. Attivita di prevenzione e profilassi malattie infettive

11 Servizio n. 1 cura su tutto il territorio di competenza che vengano at-
tuate le leggi vigenti in materia di prevenzione e profilassi delle malattie
infettive e parassitarie, in particolare per quanto riguarda le seguenti

attivita:

a) denuncia - segnalazione; . @
b) provvedimenti e misure di vigilanza ig_icnico-sanitari'a; :
¢) trasporto di malati infetti o sospetti; : s

d) disinfezione e disinfestazione; -

¢) profilassi delle malattie esotiche;

f) profilassi delle malatiie infettive e diffusive trasmissibili all'uomo.
Misure antirabbiche;

£) vacci_naziqx_li; 3y :

" h) accertamenti e controlli. o

Denuncia® - 23 L%y

1.4.2. Obbligo di segnalazione = -~

Ai sensi delle leggi vigenti (Art. 254 T.U.LL.SS.) chiunque esercitando
una professione sanitaria o una professione sanitaria ausiliaria venga a
conoscenza nel territorio in cui opera di un caso di malattia infettiva o
parassitaria, accertata o sospetia, deve farne sollecita segnalazione al

Servizion. 1 e coadiuvare I’autorita sanitaria nell’approntamento ed ese-
cuzione delle misure igieniche necessarie (Art. 256 T.U.LL.SS.).

1.4.3. Estensione dell’obbligo di segnalazione. .
L’obbligo di segnalazione compete nei casi previsti dallalegge anche ai

Direttori di scuole, collegi, istituti di ricovero e cura, industrie, opifici, ai
proprietari e conduttori di vaccherie, latterie e agli albergalc}ﬁ ed affitta-
camere, ai titolari di esercizi alimentari (ristoranti, depositi all’'ingrosso
.locali'pupblici,_allgthentij_edc.), ai Direttori
‘di piscine ed impianti sportivi, per i casi di ma-
lattie infettive e parassitarie che si verifichino

f?f&-lﬁeﬁnf’c?ftti"ﬂ collettivita.

Nel caso I'accertamento di una malattia di cui all’art. 1.4.5 sia fattodaun

medico, questi ha 1’obbligo di inoltrare denuncia su apposito modulo
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che dovra q;seﬁgrgfampata a cura dell'USSL, Nei casi in
cui venga effettuato il ricovero ospedaliero la denuncia
su modulo sara effettuata dal medico ospedaliero.

Le denuncie vanno inoltrate al Servizio n. 1, che essendo
responsabile della sorveglianza epidemiologica del terri-
torio assicurera il proprio intervento ai f1n1~d1 control-
lo e di collaborazione col medice curante. ol

Nei casi di malattie per le guali e_nEGessariahunaﬁ;apida
informazione (malattie esotiche, meningiti, poliomeliti,
tossinfezioni alimentari) il Servizio n. 1 deve essere in=
formato entro le 24 ore per via telefonica o telegrafica,
fermo restando l'obbligo di invio successivo della depunC1a

sull'apposatn modulo.
Qualora successivamente all'’ inoltro della d&nuncia inter-

venga una modificazione della diagnosi, questa saré tempestl-

§

vamente segnalata al Servizio n. 1 dell'USSL.

|' [ & -

1.4.3. Malatue infettive soggette a denuncia

L’elenco delle malattie infettive per cui & previsto l’obbhgo della denun—
cia, ai sensi dell’art. 254 T.U.LL.SS. & quello approvato con D.M. 5 Iuglm '

1975 e successive modifiche, cui vanno aggiunte la malattia di Lassa la C ;

febbre di Marbiirg e tutte le reazioni postvaccinali, Per queste ulume la -
segnalazione va esegmta seguendo le istruzioni regmnah eI A

133 0

;
125

*1.4.6. Registrazione e trasmnssione delle denunce Maoisaninat fo
Il personale addetto al Servizion. 1 compila la scheda di denunma d1 ma- f
lattia infettiva predisposta dalla Regione (Allegato 1).
Tale scheda & composta di due fogli: il primo vainviato al Servizio Igiene
Pubblica della Regione, il secondo & trattenuto dal Servizion. 1 che'ée’ﬁb‘-’ a
potra avvalere per una eventuale elaborazione:a livello locales, " ¢ & 1
Nel caso di pazienti residenti in Comune non, facente parte. dzll’qle.SL A
sard compito del Servizio n. 1 segnalare il caso, al Cornune H; 1:&5} d :Fl}zg’
che dovra provvedere alla trasmissione della tflr.anunr:m.1 _; B

LX{1s =N ERIT 45
} BAEAEDIR (R -.';G."l'.f"?'..

- - = _ = T - L] - I‘-‘ : -l‘ :.{l" ‘l\.‘ d ;-- of {’.’*j‘!}h
Provvedimenti e misure di vigilanza igienico-sanitaria . it olsh otiohe "}' (
- T2 5 ¥ S & 4v | 7 HELS

1.4.7. Provvedimenti urgenti

Il medico che osserva un caso di malattia infettiva.accertatao sospetta, &
deve provvedere all’effettuazione di tutte le misure necessarie onde. PIER |
venirne la diffusione, fornire alle persone conviventile 1slruzmm elei in-.,
formazioni del caso, provvedere, ove necessario, alla; contumacmg al-
I'isolamento a domicilio o in ambiente ospedaliero, i, jy.i.; e s mj .‘
Per I’attuazione dei provvedimenti sopra descritti, il samtarm si awalei
della collaborazione del Servizio n. 1 e si attiene aiprotocolli l:omporla-
mentali per la gestione del malato sospetto mfettlvo, dispostiin sede re-

gionale e nazionale. tdYagais 5llan

A ML vl AN

olnaatisg’| cess lo¥
1.4.8. Inchiesta epidemiologica ed intenenu successm. A Thastrin oolbpe
11 Servizio n. 1, ricevuta la denuncia di un caso di malattia infettiva arile-

18 * Vedere nota a pagina 9 (
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vanza epidemiologica, esegue un’indagine volta ad accertare la natura e
le origini della malattia, e a rilevare le condizioni della abitazione ovvero
dell’ambiente di lavoro; provvede alla raccolta, ove occorra, del materia-
le patologico da inviare al P.M.I.P. e/0 U.O. del Presidio Ospedaliero in-
teressato, territorialmente competenti; con gli stessi dovra tenere uno
stretto rapporto fornendo tempestivamente tutte le notizie utili all’ac-
certamento e ad eventuali interventi da effettuarsi a cura dello stesso
P.M.I.P. e/0 U.O. del Presidio ospedaliero interessati; valuta assieme al
medico curante ed in relazione alle condizioni ambientali ed alla pe-
ricolosita della malattia, se vada effettuato il ricovero e/o I'isolamento
in ambiente ospedaliero; si accerta che il personale di assistenza
& ed i conviventi rispettino le misure di profilassi e di comportamento

previste, '

Tutti gli interventi di cui al presente articolo dovranno uniformarsi agli
( schemi cc_)mportamentali stabiliti dai competenti Organi regionali.

1.4.9. Trasporto di ammalati infetti o sospetti

1 trasporto di ammalati infetti o sospetti va eseguito di norma con auto-

lettighe.

Qualora venga usato -2ltro mezzo pubblico o-privato _ne va
fatta comunicazione al Servizio-n: 1 che decidera
PR°Q%procddimentaS i SQEERRELS of M5 74 o 1 SFRERQI AL

Le Associazioni autorizzate ai sensi del successivo art. 1.7.13 al traspor-

to di malati sono obbligate ad assicurare il trasporto su richiesta del Re-

sponsabile del Servizio n. 1 che disporra, se del caso, le precauzioni da

adottare e gli eventuali necessari provvedimenti di disinfezione o disin-

festazione.

Disinfezione - Disinfestazione - Derattizzazione

( 1.4.10. Competenze del Servizio n. 1 dell’'USSL

La decisione di effettuare operazioni di disinfezione, disinfestazione, de-
rattizzazione € di competenza del Servizio n. 1, che ne cura ’esecuzione
direttamente o avvalendosi del P.M.L.P. (Ceniro Profilattico).

Per particolari esigenze, o a richiesta dell’interessato, & consentito che
tali interventi vengano eseguiti da ditte private autorizzate sottoil diret-
to controllo de] Servizio n. 1 dell’USSL.

Necessita e modalita vengono stabilite in relazione alle modalita di eli-
minazione, trasmissione e resistenza nell’ambiente degli agenti patoge-
ni e della biologia dej parassiti.

1.4.11. Obbligo della disinfezione - disinfestazione

Ogni qualvolta ritenuto necessario da parte del Servizio n. 1, vengono
eseguite obbligatoriamente la disinfezione e la disinfestazione di istituti di
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cura e ricovero pubblici e privati, alberghi, locande, teatri, cinema, mez-

zi pubblici di trasporto ed in genere di tuttj gliambienti di uso collettivo;

€ fatto divieto di asportare vestiario od oggetti dai locali prima che le
operazioni di disinfezione siano state eseguite.

E vietataJa vendita e Paffitto di abiti, costumi ed effetij di uso personale,

di qualunque genere, usati, senza che essi siano stati sottoposti a proce-
dimento di disinfezione.

Sono esenti dalla disinfezione, salvo diverso giudizio del Servizio com-
petente, gli gbiti che sono stati sottoposti a lavatura a secco, in ciclo chiu-
so, mediante trattamento con adeguati prodotti e successiva essicazione

a caldo. ‘

Le attivita di disinfezione devono essere svolte, a cura dei proprietari,
almeno una volta all’anno, di regola nei mesi da marzo a giugno, in tutti
gli esercizi e depositi dove sj trovano, a qualungue titolo, prodotti ali- ‘
mentari e bevande, in tutte le fabbriche dove si lavorano prodotti organi- : (
ci suscettibili di attirare le mosche, nei depositi e nelle raccolte di mate--
riale putrescibile, nei luoghi ove sono depositati i rifiuti delle abitazioni,
nelle stalle ed altri ricoveri per animali,

Tali attivita vanno inoltre eseguite in caso di presenza di scarafaggi ed al-

tri insetti in qualsiasi edificio, in ogni periodo dell’anno. o
Nell’uso ed impiego di insetticidi dotati di potere tossico nei confronti
dell’vomo e degli animali a sangue caldo, & necessario osservare le cau-
tele indicate dalle istruzioni che accompagnano ciascun’ prodotto, in
modo da eliminare ogni possibile inconveniente. S DR B

| v
1.4.12. Interventi di derattizzazione . B s

Quando per la presenza di ratti e topi, accertata in un edificio, od in una -

zona, possa temersi un danno alla salute pubblica, il Responsabile del

Servizio dispone le necessarie operazioni di derattizzazione da ripetersi.
geriqdicamentn. Qualora vengano usate esche, esse non devono essere.
fi¢llmente accessibili all'uomo:ed agli animali domestici.
Iratti catturati o uccisi durante le operazioni di derattizzazione potranno, .

essere tenuti a disposizione per i controlli necessari..o: ~ . . sitlsy
Quando si tratti di macelli o stabilimenti alimentari, con Servizio veteri-

nario a carattere continuativo, il provvedimento va concordato con.il, .
Servizio di medicina veterinaria dell'USSL. i s

1.4.13. Awviso : e
Gli abitanti delle case e gli utilizzatori degli ambienti e dei luoghi sotto-
posti ad interventi di derattizzazione, disinfezione e disinfestazione, de-
vono essere tempestivamente informati dei motivi, della data delle ope-
razioni, e delle cautele da prendere a tutela delle persone e delle cose,
In base alla Legge n. 638 del 2 dicembre 1975, sono soggetti a denunciai
casi di intossicazione da antiparassitari.
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1.4.14. Prodotti impiegati

I prodotti usati per le operazioni di cui sopra devono essere registrati
presso il Ministero della Sanitd come Presidi medico-chirurgici secondo
le modalita stabilite dall’art. 189 del R.D. n. 1265/34 e dal R.D. n. 3112/28 e
successive modificazioni. Quando in particolare si faccia ricorso all’im-
piego di gas tossici, devono essere rispettate le norme di cui all’apposito
regolamento (R.D. n. 147/27 e successive modifiche).

Le imprese pubbliche o private che intendono impiegare i prodotti di
cuial comma precedente, devono darne comunicazione al Responsabile
del Servizion. 1 ed attenersi alle modalita d’uso stabilite dallo stesso. Es-
se devono inoltre comunicare il nominativo del responsabile delle ope-
razioni.

1.4.15. Protezione degli addetti

Nel corso delle operazioni di disinfestazione e derattizzazione gli addetti
devono essere dotati di idonei mezzi di protezione.

1.4.16. Controlli

Il Responsabile del Servizio n. 1 dell’'USSL pué disporre nel corso
dell'impiego di prodotti disinfettanti e disinfestanti, accertamenti sulle
rispondenze della composizione e delle condizioni d‘1mp1ego a quanto
previsto dalle relative registrazioni.

1.4.17. Oneri del proprietario

Tutti gli interventi di disinfezione, disinfestazione e derattizzazione ven-
gono effettuati a cura e spese dei proprietari degli edifici e dei terreni in
cui hanno luogo, o di chi ne ha I'effettiva disponibilitd.

Gli interventi sui beni demaniali (strade, fognatura, ecc.) sono a carico
degli Enti proprietari.

Restano a carico dell’E.R. gli interventi che per loro natura non ap-
paiano riferibili ad immobili determinati, come nel caso dell’aria e
dell’'acqua.

Qualora i proprietari non eseguano le disinfezioni, disinfestazioni e de-
ratizzazioni, prescritte dal Responsabile del Servizion. 1, secondo quan-
to previsto nei precedenti artt. 1.4.11 e 1.4.12, I'E.R. provvede diretta-
mente, o avvalendosi del P.M.LP., o di ditta privata autoriszata, e tra-
smette la nota delle spese al Sindaco competente che la rende esecutiva,
udito l'interessato, e la rimette all’esattore che ne fa la riscossione nelle
forme e con i privilegi determinati dalle leggi sulla riscossione delle im-
poste dirette.
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1.4.18. Profilassi delle malattie esoiiche

Fermi restando i provvedimenti di cui agli articoli precedenti, nel caso di
malattie diffusive sottoposte al Regolamento Sanitario Internazionale e
comunque ogni qualvolta si verifichi un caso accertato o sospetio di ma-
lattia infettiva d’importazione, dovra essere data immediata comunicazio-
ne al Servizio n. 1 e da questo al Servizio Igiene Pubblica della Regione.

Profilassi delle malattie infettive e diffusive degli animali lrasmlsSIblll
all’'uomo. Misure antirabbiche

1.4.19. Collaborazione fra Servizi del’'USSL ‘

Il Servizio n. 1 collabora con il Servizio di Medicina Veterinaria nella
prevenzione delle malattie infettive e parassitarie degli animali trasmis-
sibili all’uomo e nella attuazione delle misure atte ad 1mpad1me la diffu-
sione.

Ai sensi dell’art. 5 del Regolamento di Polizia Veterinaria n. 320 dell’§ -

febbraio 1954, il Servizio di Medicina Veterinaria segnala al Servizion. 1
le notifiche pervenute di malattie infettive e parassnane degh ammah
trasmissibili all’'uomo. ; : 10 295] i
j T ';_;"':::“ By,
1.4.20. Segnalazione di morsicatura "/ TH as0aboagei
Quando un cane, un gattoo altro animale capace di trasmetfere larabbia,
morsichi una persona, deve essere fatta denuncia sia dal proprietario de-
tentore dell’animale, sia dal medico curante’che ha: asslstl’to la persona,
al Servizio n. 1 che provvede:” .cosiniuib ib fiaavrs i ilg g
a) a segnalare ’animale morsacatore al Servizio di Medlcma Veterinaria
qualora non gia fatto dalla Umté oparatwa di Pronto soccorso del Presi-
dio ospedaliero, per le osservazioni e gli’ accertame.ntl prevnstl dal Rego-

lamento di Polizia Veterinaria; = siona0tE Bock lf,,'w.':

st

b) all’eventuale trattamento proﬁlamco de] mnrglcgrtig :“Mr Homes
II.}ﬂ ?E. ‘f h. i
1.4.21. Misure preventive SRR OO AT G O L RTRIBLEN: -

A cura dei propnetan i cani circolanti perle v;e oin altro luogo aperto al
pubblico devono portare, se non cundoth al ga.nnzaglmr 1donea muse-
ruola. MY R G BInan
Neilocali pubblicie nei pubblici mezzi di trasporto;icani devono porta-
re la museruola o devono essere tenuti al guinzaglio; possonoiessere te-
nuti senza museruola i cani pastori e da caccia quando'sianoirispettiva-
mente utilizzati per la guardia delle greggi e perla caccia,nonche i cani
delle Forze Armate e della Polizia utilizzati per servizio. .

I cani devono essere muniti di idoneo collare conle indicazioni anagraﬁ-

che del proprietario facilmente leggibili. : des
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Vaccinazioni

1.4.22. Competenze del Servizio n. 1 dell’'USSL

Le vaccinazioni obbligatorie e facoltative sono eseguite dai Servizi
dell’USSL o dai Medici convenzionati o privati sotto il controllo ed i
coordinamento del Servizio n. 1 (art. 3 della L.R. 64/81).

Le vaccinazioni obbligatorie vengono praticate secondo le norme stabi-
lite da apposite leggi e regolamenti: allo scopo il Servizio annualmente
redige e diffonde con apposita circolare le norme, le procedure ed il ca-
lendario delle vaccinazioni, ne da informazione con comunicazione per-
sonale ai genitori dei vaccinandi per i minori, ne cura I’esecuzione re-
gistrando i dati ed assicurando la certificazione.

1.4.23. Esenzioni

i Su autorizzazione del Responsabile del Servizion. 1 dell’U SSL, possono
essere esentati temporaneamente o permanentemente dalle vaccinazio-
ni coloro che siano in condizioni fisiche tali da non poter assoggettarvisi
senza danno.

1.4.24. Interventi contingenti

Su disposizione del Responsabile del Servizion. 1 possono essere attuati
interventi di immunizzazione attiva e passiva a carattere contingente, in
relazione a situazioni epidemiologiche locali.

1.4.25. Comunicazione delle vaccinazioni effettuate

Tutti i sanitari che comunque eseguono vaccinazionj hanno I'obbligo di
darne comunicazione, per iscritto, al Servizio n. 1 per la registrazione
delle vaccinazioni praticate, indicando per ogni soggetto i dati anagrafi-
ci, il domicilio, il tipo di vaccino adoperato e nome della ditta produttri-
ce, numero della serie di fabbricazione, data di scadenza e del controllo
dello Stato, nonché la data in cui sono state eseguite.

1.4.26. Dati anagrafici

L’Ufficio dello Stato Civile comunale trasmette mensilmente al Servizio
n. 11 dati anagrafici di ogni nato.

Lo stesso Ufficio trasmette parimenti, ogni mese, al Servizion. 1 I’elen-
co, corredato dalle generalita, degli immigrati, degli emigrati e dei dece-
duti di eta inferiore ai 15 anni.

1.4.27. Registrazione dei dati vaccinali

Pressoil Servizion. 1 & tenuta nota in apposite schede delle vaccinazioni
eseguite.
Oltre alla scheda personale conservata a cura del Servizio n, 1 ciascun-

23




utente deve essere dotato di apposito tesserino riportante i dati sommari
delle vaccinazioni effettuate.

1.4.28. Certificazione

Nessun minore pud essere ammesso a frequentare ’asilo nido, la scuola
materna, le scuole d’obbligo e le altre collettivita, se non dimostra con
apposito certificato rilasciato dall’USSL, in cui risiede, di aver ottempe-
rato alle vaccinazioni prescritte, o di essere stato autorizzato all’esenzio-
ne pey motivi di cui all’art. 1.4.23 del presente regolamento.

I Direttori di scuole, istituti e altre collettivita che accolgono minori, so-
no responsabili dell’osservanza di detta norma: la certificazione relativa
deve essere conservata nella scuola e/o collettivita, di regola nella cartel-
la sanitaria individuale, ed esibita ad ogni richiesta dei competenti orga-
ni di controllo. '

Nell’espletamento di tali funzioni i responsabili della collettivita si av-
valgono della collaborazione degli operatori del Servizio Sanitario, che
operano nella collettivita, :

1.4.29. Controlli e richiami

11 Servizio n. 1 controlla periodicamente lo stato vaccinale della popola-
zione nel territorio di competenza e provvede a richiamare gli eventuali
renitenti agli obblighi vaccinali previsti dalle leggi vigenti.

1.4.30. Accertamenti ed interventi obbligatori per la prevenzione ela profi-
lassi delle malattie infettive

Devono essere obbligatoriamente eseguiti:

~a) controllo di idoneita sanitaria per gli ahmentansn ai SBHSJ della legge
. 283/62, art. 14, per il personale addetto alla preparazlnne mampolazlo-
ne, trasporto, d:stnbuzloneevendlta di alimenti sohdl e/’o 11qu1d1 I con-
trolli devono essere eseguiti annualmente, a cura del]e azxende, presso
gli Uffici del Servizio n. 1 dell’'USSL.
La visita medica ed i connessi accertamenti sono eseguiti secondo le mo-
dalita previste al Titolo IV del presente Regolamento. .t
Quanto sopra vale anche per il personale impiegato negli stabﬂ:mentl
termali e di produzione di acqua minerale naturale e artificiale e per gli
addetti al trattamento delle acque potabili, per quanto nguarda le attivita
di captazmne preparazione e distribuzione.

b) Controlli sanitari ai sensi del D.P.R. n. 264/61;art. 10, per tutto il per-
sonale a qualunque titolo impiegato in scuole ed istituti di ogni ordine e
grado, da eseguirsi entro 30 giorni dall’assunzione in.Servizio e ripetuti
almeno ogni 2 anni: tali controlli consistono in visita medica escludente
malattie contagiose e diffusive e nel test tubercolinico che qualora risul-
tasse positivo dovra essere seguito da accertamento radiologico.

e
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Per il personale addetto ai servizi di cucina e refezione la visita dovra
comprendere annualmente anche gli accertamenti di cui al punto a).

¢) Controlli sanitari preventivi agli operatori sanitari ai sensi del D.P.R.
130/69 e del D.P.R. 25 giugno 1983, n. 348 e successive modifiche e inte-
grazioni.

d) Vaccinazione antitubercolare per soggetti cutinegativi ai sensi della
legge 1088/70, art. 10; figli di personale di assistenza in servizio presso
Ospedali sanatoriali; addetti ad Ospedali e Case di cura; studenti in me-
dicina; militari.

e) Vaccinazione antitifica, obbligatoria ai sensi del D.C.G. del 2 dicem-
bre 1926 e dell’art. 38 del D.P.R. 327/80, per personale di assistenza, di
cucina, di lavanderia e di pulizia di Ospedali e Case di cura, sia pubblici
che privati, per addetti ai servizi di disinfezione, trasporto ammalati, per
addetti a lavanderie pubbliche, per addetti ai Servizi di acquedotto e di
raccolta, trattamento e distribuzione del latte, nonché per gli alimentaristi.

f) Vaccinazione antitetaﬁicé, ai sensi della legge 292/63 e D.P.R. n.
1301/65 e successivi decreti per le categorie in essi previste.

g) Vaccmazmm obbhgatone della prima infanzia . -  ._
" =~ . previste dalla legislazione nazionale wgente
fermo restando il carattere facoltativo per le campagne di vaccinazione
promosse dalla Regione Lombardia o dall’"USSL.

1.4.31. Responsabiliti e controllo degli interventi obbligatori

Ferme restando le responsabilitd individuali dei singoli interessati e/o di
chi esercita la patria potesta in caso di minore, qualora vi sia inadem-
pienza alle norme di cui al precedente articolo, & fatto divieto ai Respon-
sabili dei luoghi (aziende, istituti, enti, ecc.) in cui si svolgono le attivita
richiamate, di assumere o di accogliere il personale soggetto agli inter-
venti sanitari obbligatori di cui all’articolo precedente, senza la preventi-
va acquisizione della documentazione attestante il rispetto di tali obbli-
ghi o ’autorizzazione all’esenzione di cui all’art. 1.4.23.

I Responsabili di cui al precedente comma hanno altresj I’obbligo di
provvedere affinché, ove siano previsti, i controlli successivi ed i richia-
mi vengano effettuati regolarmente con I’acquisizione di doiu mentazio-
ne comprovante.

Il Servizion. 1 dell’USSL si riserva ’effettuazione di controlli e di sopral-
luoghi in qualsiasi momento, onde accertare il rispetto delle norme sta-
bilite.

25




Capitolo 5
ESERCIZIO DI ATTIVITA DI VIGILANZA SULLE FARMACIE

*1.5.1. Competenze

Aisensidegliartt. 5 ¢ 9 dellaL.R. n.46/83 contenente “norme per’eser-
cizio delle funzioni in materia farmaceutica e di vigilanza sulle farma-
cie”, ’E.R. assicura la vigilanza igienico-sanitaria sulle farmacie tramite
I'Ufficio Farmaceutico dell’USSL ed il Servizio n. 1, secondo criteri e
modalitd organizzative stabiliti dall'Ufficio di Direzione della USSL.

*1.5.2. Periodicita delle ispezioni

Nel corso di ciascun biennio ogni farmacia deve essere ispezionata al-
meno una volta da apposita Commissione dell’USSL costituita e funzio-
nante ai sensi del gia citato art. 5 della L.R. n. 46/83.

1.5.3. Inadempienze - diffide - decadenze

Le farmacie sono tenute al pieno rispetto delle norme vigenti.

Nel caso in cui siano state riscontrate violazioni, il titolare & diffidato dal
Presidente del Comitato di Gestione dell’E.R. ad adottare le necessarie
misure entro un termine rapportato alla situazione specifica; decorso ta-
le termine infruttuosamente, il Presidente della Giunta regionale, su
proposta del Comitato di Gestione, dichiara la decadenza dell’autorizza-
zione.

*1.5.4. Disposizioni urgenti
Qualora nel corso dell’ispezione I'ispettore, che riveste la qualifica di Uf-
ficiale di Polizia Giudiziaria, ravvisi situazioni di pericolo, provvede im-
mediatamente a rimuoverle impartendo le opportune disposizioni al
Responsabile della farmacia, assicurandosi della loro esecuzione; di tali
provvedimenti, fermo restando ogni altro obbligo, dari tempestiva se-
gnalazione agli organi dell’E.R. '

\

* Vedere nota a pagina 9 : 27




Capitolo 6
ESERCIZIO DELL’ATTIVITA DI POLIZIA MORTUARIA

1.6.1. Competenze

Ferme restando le competenze del Prefetto ai sensi degli artt. 25, 26, 27,
102 del D.P.R. 803/75 e quelle del Sindaco di cui all’art. 12 delle Leggi
regionali 64-65/81, come modificato dalla L.R. n. 61/84, tutte le funzioni
in materia di Polizia Mortuaria spettano all’E.R.

1.6.2. Normativa di riferimento

Nell’esercizio di tali funzioni deve essere assicurato il rigoroso rispetto

( delle norme del Regolamento di Polizia Mortuaria di cui al D.P.R. 803/75,

- cui, peraltro, anche i Regolamenti locali di Polizia Mortuaria e Cimite-
riali devono uniformarsi.

*1.6.3. Attivitd necroscopica

L’attivitd necroscopica di cui all’art. 4 del D.P.R. 803/75 viene svolta da
sanitari dipendenti dall’'USSL, di norma a rapporto di lavoro a tempo
pieno o che comunque non svolgano attiviti di tipo privatistico nel-
I’USSL. o =g - = 5
Nell'espletamente delle Fuazioni di medicina necro-

scopica, i’ sanitari addetti rispondono in ogni caso
al Responsabile del Servizio n. 1.

1.6.4. Costruzione di tombe private e loculi

Per la costruzione di tombe private e loculi si applica in fase autorizzati-

( va la normale procedura per le pratiche edilizie, fermo restando che le
norme costruttive sono quelle stabilite dal D.P.R. 803/75: in particolare
¢ fatto divieto alla costruzione di loculi sovrapposti senza il previsto spa-
zio libero per il diretto accesso dei feretri. .

1.6.5. Lavori nel cimifero !

La manutenzione e I’ordine del cimitero sono affidati al custode che ne
risponde anche al Responsabile del Servizio n. 1. Di ogni lavoro in corso
deve tenersi opportuna registrazione e durante i lavori devono essere os-
servate, oltre che le norme di sicurezza, anche le necessarie cautele al fi-
ne di assicurare il decoro, la riservatezza e la tranquillitd del luogo. Du-
rante i lavori comunque é proibita ogni manomissione anche solo tem-
poranea dello stato e della funzionalitd dei vialetti che devono essere
sempre regolarmente mantenuti puliti.

(_ * Vedere nota a pagina 9 o 29




1.6.6. Riduzione aree di rispetto

Le competenze in materia di Polizia Mortuaria gia del Medico Provin-
ciale sono esercitate dall’E.R.

Spetta a tale Ente decretare la riduzione delle fasce di rispetto di cui
all’art. 338 del T.U.LL.SS. 1265/34 e successive modificazioni previa de-
libera dei Consigli Comunali interessati, motivata da esigenze di am-
pliamento dei cimiteri e qualora non ostino impedimenti di natura igie-
nico-sanitari:;‘l.

1.6.7. Richiami normativi

Ad integrazione e parziale modifica del D. P R. 303/75 si richiama la va-
lidita delle seguenti disposizioni:

- D.P.R. 627/81 sullo spessore delle tavole delle casse di legno (25 mm
in ogni punto).

- Sentenza TAR Lazio 718/77 e Consiglio di Stato 960/79 che legitti-
mano I'applicazione alle casse mortuarie delle speciali valvole autorizza-
te con provvedimenti ministeriali.

- Circolare ministeriale n. 400/49 del 19 giugno 1978 sulle dimensioni
dei monumenti funebri delle tombe a inumazione (2/3 della superficie).

- LL.RR. 64 £65/81in pamcolare per le previsioni di cui all’art. 8, come
modificato dalla L.R. 61/84, che detta norme sulla composizione della
Commissione prevista dal D.P.R. 803/75.

1.6.8. Comunicazione e regi-slrazinne dati mortalita

Ai sensi dell’ultimo comma dell’art. 1 del D.P.R. 803/75, presso il Servi-
~ zion. 1, a cura dei Comuni interessati dovra essere conservato e tenuto
aggiornato un registro con I’elenco dei deceduti nell’anno e relativa cau-
sa di morte.

A tale scopo gli Uffici dello stato civile dei Comuni della zona sanitaria
devono far pervenire al Servizio n. 1 mensilmente I’elenco dei deceduti
frala popolazione residente con relativa causa della morte (Allegato 2).

Tale elenco ¢ riferito alla popolazione residente e non alla popolazione

presente per la quale valgono le disposizioni vigenti in materia.
GIi Uffici dello stato civile dei Comuni di residenza devono richiedere ai

Comuni in cui si & verificato il decesso i dati occorrenti utilizzando I'ap-

posito modulo (Allegato 3).
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* Capitolo 7

ESERCIZIO DELL’ATTIVITA DI VIGILANZA SULLE PROFESSIONI
ED ARTI SANITARIE

1.7.1. Ambiti dell’attivita di vigilanza

Aisensi degli artt, 2-3 della L.R. 64/81 compete all’E.R. 1a vigilanza ed il
controllo sulle attivitd sanitarie.

La vigilanza sulle professioni ed arti sanitarie si articola in accertamenti
preventivi, atti autorizzativi e controlli periodici sulle persone e sulle
istituzioni e strutture sanitarie che esercitano atlivita sanitarie o comun-
que finalizzate alla tutela della salute.

1.7.2. Figure soggette a vigilanza

La vigilanza sulle persone che svolgono attivita sanitaria si esercita nei
confronti di:

a) esercenti la professione sanitaria di medico-chirurgo, veterinario,
farmacista, odontoiatra e protesista dentario (D.P.R. n. 135/80), bio-
logo, limitatamente all’attivita di analisi biologiche (legge 396/67 - legge
349/77);

b) esercentila professione sanitaria ausiliaria di ostetrica, assistente sa-
nitario, infermiere professionale, vigilatrice d’infanzia e professioni assi-
milate, massaggiatore e massofisioterapista cieco, fisioterapista; -

c) esercenti arti ausiliarie delle professioni sanitarie di odontotecnico,
ottico, meccanico ortopedico ed ernista, infermiere generico, massaggia-
tore, puericultrice, tecnico di radiologia medica, erborista, dietista, ca-
strino, maniscalco.

1.7.3. Istituzioni sanitarie sopgetie a vigilanza

La vigilanza sulle istituzioni e strutture private a carattere sanitario si
esercita nei confronti di quelle ricomprese nel campo di
applicazione della .L.R..17/2/86 n. 5 e succegsive
modifiche ed integrazioni nonché su quelle pre—
viste dalle vigenti Leggi Nazionali.

* Vedere nota a pagina 9 31




L7A4. Obhigo della registrazione dei titolj

ChiungV€ intenda esercitare, anche temporaneamente nel territorio
dellUSSL 5ia privatamente che come dipendente di istituzioni pubbli-
che, uni# Hle attivita previste al precedente art. 1.7.2 deve dimostrare a]
competéNle Servizion. 1il possesso dej requisiti e fare registrare, ai sensi
delle e£816 regolamenti vigent, il relativo diploma e/o titolo di abilita-
zione, NOT¢hé depositare la propria firma presso il Servizio n. 1 prima’
dellinizIo deYrattivita. ' i
Pergli #8&h pimenti sopra indicatj i] Responsabile del Servizion. 1 cure-
ra per €0N% dj ciascuno dei Comuni dell"USSL la tenuta di un apposito
registro 0% provvederd ad annotare quanto previsto al comma prece-
dente € Eliksiremi di iscrizione all’albo professionale peri soggetti a tale
obbligo. ! i
1 registro & pubblico e pud essere visionato da chiunque lo richieda; i
soggetll 0ituj a] primo comma sono tenuti a procedere al rinnove del de-
posito dells firma almeno ogni quinquennio; in tale occasione e ad ogni
richiestd Y] Responsabile del Servizio & tenuto a relazionare a tuttiisin- -
daci ed BWE R, sulla situazione deglj esercenti di cui al primo comma,’:

ARG B LAt as {2

115, Obwgo di registrazione del parti e degli aborti -+ oi0c pin
Le ostelriclig oltre ad otemperare a quanto previsto dal D.P-R! 7 marzo 1,
1975, n, léj, e dal D.M, 15 settembre 1975 devono annotare i parti egli-' '
aborti in Tegistri separati, che sono loro forniti dall’E.R.; fatte salve even-

tuali modifiche apportate con leggi, Entrambi i registri devono essere . ...

presentdtl fy11ostetrica, alla fine di ciascun mese, al Responsabile.del - .
Servizio D. | che vi appone il proprio visto. Alla fine ‘di__ciascltir_;”agl_lgp
Postetried fhnsegna i due registri g) Responsabile del Servizio nl*cfel— =)
11USSL .‘iH z bl (0 ‘ \_-Jlll"!tlJi' ,.:..' $ S0
Il contenVig del registro dei parti ¢ di quello degii aborti devepmiaqm L
segreto. Al finj deli’art, 11 della legge 194/78, nel registro degli aborti ',
non v2 RUH menzione dell’identltd della donna. AL

; 1 f : i
A npla e R LR $11 7 &
adiIXBRd SERCRIESOIFR .0 .0

Ny

176 CWlifibago di assistenza al parto o)y e

Il parto QeVg essere assistito da un’ostetrica o da-un medico-chirurgo e iy,
qualora.P2F fyrza maggiore, ne sin mancata la presenza al momentodel-; .. .
2 nasciv. Il Yadre o altra persona che abbia assistito al parto hal’obbligo; ' 1,
di prom¥Q¥ere Pintervento di uno dej predetti sanitari nel pili breve .
tempo N%41bjle e comunque non olire dodici ore.

In ozni 334 Postetrica o il medico chirurgo devono redigere apposito
cenificaV ) psistenza che deve e8sere presentato al Servizion.1 dauna

dells 2e390e enute a fare dichinrazione di nascita,

L7.7. D&%Wia dei natl Immatur] o delle malformazioni
I medic "m\\\rghi e le ostetriche che abbiano prestaio assistenza duran-

Foaitipg allue esnafisiv g0

e ——
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{e il parto devono denunciare al Servizio n. 1 entro due giorni dal pario e
<ul modello di Stato approvato con D.C.G. del 28 dicembre 1941, ]a na-
scita di ogni nato malformaio nonché segnalare sollecitamente gli im-
maturi e i deboli vitali per il ricovero (Allegato 4).

1.7.8. Rispetto delle norme deontologiche e di legge

Tutt] gli operatori di cui al precedente art. 1.7.2 devono, nell’esercizio
della Joro attivitd, applicare con cura e diligenza le norme tecniche e
scientifiche della loro disciplina cui sono {enuti costantemente ad ag-.
giornarsi. Devono altresi rispettare lenorme d eontologiche loro spettan-
ti ed oftemperare a tutti gli obblighi che leggi e norme Joro attribuiscono.
oo amd bRy Ul e T .

R A K TR A

1.7.9. Venﬁitﬁ" presidi mea-iicb.:_réli:frﬁrgic:i: Wam

: Pt woam N oo U

La Ticenza di commercio per la vendita di strumenti, apparecchi o altri
prodotti speciali ai sensi dell’drt. 6 del R.D. 31 maggio 1928 n. 1334, vie-
. pe rilasciata dal Sindaco, salve le previsioni della legge 426/71, previo |

. :parere favorevole rilasciato dal Responsabile del Servizion. 1 del’USSL.

- E proibito Pesercizio susuolo pubblico e comunque all’aperio delle ope- .
* tazioni relative alle arti sanitarie e 1a vendita in forma ambulante di Pre-
sidi medico-chirurgici e di strumenti, apparecchi o sostanze medica- -
" mentose od annunziate come tali, tanto di uso intemo che esterno.

1.7.10. Autorizzazione sanitaria . oy g :
‘Nessuno pud aprire e manfenere in esercizio un’istituzione ounastrut-
tura a carattere sanitario di cui al precedente arL. 1.7.3 senza la speciale

autorizzazione, gid prevista dalle norme del Titolo 11, Capitolo VI, del

T.U.LL.SS. n. 1265/34, rilasciata dall’ Autorita Sanitaria, come di segui-

to specificato, che costituisce condizione indispensabile e preventiva

all’inizio dell’attivita e al rilascio di eventuali autorizzazioni amministra-
tive comunali Jaddove previste.

Tali istituzioni e strutture devono possedere i requisiti igienico-sanitari

e strutturali previsti dalle leggi vigenti efl in particolare dals
la' L.R. 17.2.86 n& 5.e successive modifiche ed in-
tegrazioni. v

1.7.11. Domanda di autorizzazione sanitaria
. Chiunque intenda aprire e gestire, ampliare, trasferire in altra sede una

istituzione o una struttura sanitaria di cui all’art. 1.7.3, o comungue va-

riare le condizioni esistenti, fermo restando 1a facoltd di una richiesta
diretta all’Autorita competentie per i casi in cui essa sia identificata in

Organi sovrazonali, deve inoltrare domanda al Sindaco per le eventuali

autorizzazioni comunali ed al Presidente dell’E.R. per la speciale auto-

rizzazione di cui all’articolo precedente.

La domanda deve essere completa ~della document azione

prevista all'art. 4 della L.R. 17 .2.86 n. 5 e
cuccessive modifiche ed integrazioni. 33




-

1.7.12 Procedure per l'autorizzazione !
Nelle procedure autorizzative si applica quanto previsto
dall'art. 5 della L.R. n. 5 e successive modifiche ed in-
tegrazioni.

1.7.13 Pubblic¢itd sanitaria

Fatte salve le norme vigenti in materia e 1le competenze
di Autorita sovraordinate (Ministero della Sanita, Re- “
gione), ogni forma di pubblicita sanitaria o di pubbli- i
cita delle Istituzioni e Strutture di cui al presente
capitolo € soggetta a quanto previsto dall'art. 14 del-
la L/R. n. 5 del 17/2/86 e successive modifiche ed in-
tegrazioni. :

Nella pubbliciti sanitaria é fatto divieto di incenti-
vare il consumismo sanitario; per gli studi professio-
nali la pubblicita anche a mezzo targhe dovri fare pi-
ferimento esclusivo al nome del sanitario, alla sua
qualifica e spec1al1zzazlone usando titoli accademici
riconosciuti. -

Sono esclusi ‘dalle presenti disposizioni gli avvisi di
pubbllca utlllté ai fin1 di 1nfurma31oni.

1.7.14 Ent1.“brganizzazioni ed assaaiaziunl di volonta-
- riato per. il trasporto degli infermi e feriti

La vigilanza e il controllo e 1'autorizzaz1une all'eser-

cizio di tali attivita sono di competenza dell'E R. che

le esercita secondo quanto previsto dal Titolo 2 della

L.R. 17/2/86 n. 5 e successive modifiche ed integrazio-

ni, nonché di gquanto prev15to dalle vigentl Leggx Nazio-
nali in materia.

1.7.15 Diffida e revoca dell'autorizzazione sanitaria
Indipendentemente dalle sanzioni previste dalle vigenti
leggi, in caso di accertata inadempienza alle norme vi-
genti o alle condizioni espresse nell'atto autorizza-
tivo, l'autoritad competente al rilascio della speciale !
autorizzazione pud diffidare il titolare dell'Istitu-

zione o Struttura sanitaria, ad eliminarle entro un con- ‘
gruoc termine.

T

Trascorso detto termine, ovvero immediatamente, qualora
sia necessario provvedere d'urgenza, la stessa autorita
revoca la speciale autorizzazione ed ordina la chiusura
temporanea dell'Tstituzione o Struttura o la sospensio-
ne dell'attivita che ha dato luogo ai rilievi fino a
quando non vengano rimosse le cause che hanno determi-
nato il provvedimento.




Capitolo 8

MEDICINA LEGALE. .
CERTIFICAZIONI NELL’INTERESSE DELLA COLLETTIVITA

* 1.8.1. Competenze

La certificazione individuale a tutela della salute della collettivita, gli ac-
certamenti di Polizia Mortuaria e le prestazioni medico-legali, gia svolte
dai Medici Provinciali e dagli Ufficiali Sanitari, sono funzioni dell’E.R.
che ne assicura lo svolgimento tramite gli operatori dei competenti Ser-
vizi, preferibilmente a rapporto di impiego a tempo pieno.

Restano comungque salve le competenze e gli obblighi di tutti gli opera-
tori sanitari e dei Servizi di assistenza di base e di assistenza specialistica
intra ed extra ospedaliera per I’esercizio di funzioni di medicina legale -

( espressamente loro attribuite da leggi e norme.

Le funzioni medico-legali relative agli accertamenti di controllo per I'in-
validita temporanea dei lavoratori dipendenti sono esercitate dall®USSL
tramite il competente Servizio nelle forme, modi e procedure previste
nella delibera della Giunta regionale, n. 20711,del 5 ottobre 1982.

*1.8.2. Accertamenti collegiali '

Le attivitd collegiali per ’accertamento dell’invalidita permanente da
cause lavorative e di servizio, dell’invalidita civile, nonché gli accerta-
menti relativi ai ciechi civili e sordomuti sono svolte dall’lUSSL nel ri-
spetto di quanto stabilito dalla L.R. n. 9 del 5 febbraio 1982 e successive
modifiche ed integrazioni e dalle relative circolari applicative.

Le attivitd medico-legali che richiedono accertamenti collegiali per cui
non siano previsti specifici organi e che sono di competenza dell’E.R. so- -
no svolte di regola dalla Commissione di cui al precedente comma.

* 1.8.3. Accertamenti di invalidita .

Le attivitd collegiali per 'accertamento dell’invaliditd permanente da
cause lavorative e di servizio, dell’invalidita civile, nonché& gli accerta-
menti relativi ai ciechi civili e sordomuti sono svolte dall’USSL nel ri-
spetto di quanto stabilito dalla L.R. n. 9 del 5 febbraio 1982 e successive
modifiche ed integrazioni, nonché dalle relative circolari applicative.

* 1.8.4. Accerlamenti di idoneita alla guida

Le attivita di accertamento della idoneita o inidoneita alla guida di auto-
veicoli e natanti vengono svolte dai medici del Servizio n. 1 di regola a
tempo pieno e appositamente a cid incaricati.

Tali accertamenti sono svolti esclusivamente nelle sedi della USSL se-
condo modi e procedure stabiliti.

( * Vedere nota a pagina 9 39




Restano fatte salve le facolta di cuj all’art. 81 del D.P.R. 420/79 concesse

ai medici militari e di altre pubbliche amministrazioni per ’esecuzione
di tali attivitd nell’ambito dei rispettivi Servizi.

*1.8.5. Prestazioni nell’interesse di privati

Le prestazioni di cui al presente Capitolo, qualora rese nell’interesse di
privati e salvo diversa specifica normativa, comportano a carico degli in-
ter?ssati I'onere di una tariffa stabilita nel rispetto della normativa vigente
(art. 7 L.R. 61/84).

Le tariffe vengono riscosse dagli appositi Uffici amministrativi del-
'USSL e nulla ¢ dovuto direttamente ai sanitari accertatori.

* 1.8.6. Attivitd distrettuale

Parte dell’attivita di medicina legale deve essere eseguita dal Centro di-
strettuale sanitario tramite i medici convenzionati per ciod che sia stato
espressamente loro attribuito e tramite i medici coordinatori di distretto
per delega o incarico del Responsabile del Servizio n, 1 dell’USSL.

In relazione alla sede dove la prestazione viene svolta, al medico accerta-

tore, al titolo della prestazione si fa riferimento allo schema indicativo di
cui all’Allegato 5.

*1.8.7. Controllo e coordinamento dell’Ufficio di Direzione

Tutta I’attivita di medicina legale & sottoposta al diretto controllo e coor-
dinamento dell’Ufficio di Direzione, cui spetta stabilire in particolare le
procedure ed i rapporti di collaborazione fra 1 vari Servizi, onde consen-
tire i corretti apporti integrativi e specialistici per lo svolgimento delle
prestazioni.

Di ogni disfunzione o disservizio, I’'Ufficio di Direzione dovra essere in-
formato al fine di adottare i conseguenti provvedimenti come pure
all’Ufficio di Direzione & attribuita la competenza di proporre modifiche
al presente Capitolo del Regolamento e a dare disposizioni per regola-
mentare 'attuazione di quanto & previsto.

40 * Vedere nota a pagina 9
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Capitolo 9
RAPPORTI DEL SERVIZIO CON L'UTENZA

*1.9.1. Obbligo della risposta alle richieste dei cittadini

. Nelle materie di competenza, il Servizio n. 1 deve dare pronta evasione
\ . ad ogni richiesta, da qualunque parte provenga, nel rispetto della prassi

amministrativa.

Il cittadino che singolarmente o in gruppo ed in qualunque forma si ri-

volge all’E.R. o direttamente al Servizion. 1 per chiedere unintervento o

una informazione deve avere sempre una risposta scritta, esauriente ed

in tempo utile.

( *1.9.2. Accessibilitd dei cittadini al Servizio n. 1 dell’"USSL

Per il diritto di accesso dei cittadini al Servizion. 1 € assicurata, fatto sal-
vo il rispetto della normativa contrattuale vigente, I’apertura di un Uffi-
cio centrale almeno per quattro ore giornaliere per tutti i giorni della set-
timana esclusi i festivi.

A livello dei Distretti del’'USSL il personale del Servizio n. 1 distaccato
operativamente, assicura la presenza negli Uffici del Distretto preventi-
vamente stabilita e pubblicizzata per il periodo necessario all’espleta-
mento dei propri compiti.

*1.9.3. Interventi urgenti. Reperibilita

Le segnalazioni di inconvenienti e la richiesta di interventi urgenti pos-
sono essere fatte anche telefonicamente: allo scopo deve essere assicura-

B to-dn ) - idoneo sistema
: informativo per le ore dl ufficio.
( 11 Servizio n. 1 assicura un sistema di pronta reperibilita per tutto il pe-

riodo eccedente ’orario di ufficio. La pronta reperibilita deve essere as-
sicurata preferibilmente da almeno un medico o da un tecnico di ade-
guata qualifica ed esperienza in grado di assicurare un efficace primo in-
tervento. \
11 sistema di pronta reperibilitd deve garantire la vigilanza continua
sull’ambiente e la pronta risposta a chiamate e segnalazioni urgenti e de-
ve essere integrato ed avvalersi del sistema di guardia igienica perma-
nente di cui al comma terzo dell’art. 3 della L.R. 64/81
Per assicurare quanto sopra

. la popolazione é ampiamente informata delle modalita e CD]‘IdlZlG—
ni d1 accesso al Servizio. ed in particolare dei requisiti
e delle caratteristiche delle situazioni per cui
é ammesso il ricorso all'intervento urgente del Ser-
V1Z10,

i
L |

( * Vedere nota a pagina 9 41
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*1.9.4. Modalita ed organizzazione della USSL
Le modalita e 'organizzazione Per assicurare quanto previsto nej prece-
denti articoli sono stabiljte ¢0n apposito atto deliberativo dell’E.R. (da
allegarsi).

* Vedere nota a pagina 9
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Ufficio dello Stato Civile

URGENTE

Si prega di voler comunicare la causa di morte di

Allegato 3

AL MUNICIPIO (Ufficio Stato Civile)
di ...

deceduto in codesto Comune il giomo

Tali notizie sono necessarie ai fini della compilazione delle tabelle statistiche delle cause di morte della

popolazione apparienente a questo Comune.

Ringraziando, con osservanza,

L'Addetto all'Ufficio dello Stato Civile

N.B. - 5i prega di restituire debitamente compilato il presente modello.

MORTE NATURALE

Malattia o stato morboso iniziale:

Malattia o stato morboso che ha direttamente cau-
sato il decesso:

MORTE DA CAUSA VIOLENTA

Causa violenta:

1. Ac_cidenlale

2. Infortunio sul lavoro ..
3. Suicidio .

4. Omicidio ...

Mezzo col quale la morte avvenne o fu procurata
(indicare ad es.: arma da fuoco, caduta, investimen-
1o da treno, avvelenamento, ecc.):

Atto N. - - T

WRTTUTNNE i |5 (T
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Allegato 4

REGIONE LOMBARDIA

ASSESSORATO ALLA SANITA

DENUNCIA DI NATO CON MALFORMAZIONE CONGENITA

(ArL 103 T.U. Leggl Sanilarle appravate con R.D. 27 luglio 1834, n. 1265; R.D. 17 febbralo 1841, n. 1127)

Provinela Comune
Cogneme e Nome
Paternila Matarnité &
i |
Descrizione dettagliata della deformita
( |
Al quesitl con OJ scrivers, solo In caso aflermative, 5! nel reflangolo corrispondente :
ALTRE NOTIZIE SUL NATO Cedl CICOSTANZE ANORMALL
e VERIFICATES] DURANTE L'ATTUALE GRAVIDAHZA S
1. DATA DI HASCITA 12 CONDIZIDNI PATOLIGICHE
glorno mess BhNO ora INTOSSICAZION] ESDBENE (precisare)
2. BESSO
maschle . . . . . . . . .+ . . . .0 1 verlficatesl nei (I, 11, sce)) mess di pravidanza
femmina . . . . . . . . . . . .0 2 RADIAZIONI 1ONIZZANTI AMBIENTALI {precisars) F
non definlblle . . . . . . . . . . .0 3 !
3. VITALITA* verificates! nel {1. 1l, mce) mess ol gravidanza ;
mstevive . . . . . . . . . ol 1
s N T MALATTIE ENDOCRIN !
Pemene . . . - . . . . . . .0 2 OCRINE E DEL RICAMBIO (precieare) i
3
i
i ::SG {rlsultants d;rpunluu con bllancla) verificates! nel (1, I, eoc) muse di gravidanzs i e
. 3 {
MALATTIE CAUSATE DALLA GRAVIDANZA (precisars) §
& FILIAZIONE ]
legittima . . . . . . . . . . . . .0 1 4
Mepitima . . . . . . . . . . .0O 2 verllicatesl net (I, I, eco.) mae3e di gravidenzs !
|
8. RICOVERD [N ISTITUTI ALTRE MALATTIE (pruglssre) !
tomporanesmente per Inlervento s cura. . . . . [ |
definliivaments . . . . . . . . . .0 veriticates! nel {i, 1, sce) mesa di pravidanzs i
specillcara I'lstlivio k1
- 13. TERAPIE i
7. ORDINE DI NASGITA : RAGGI X; RADIUM (comprendera anche gll usl & scopo ]
Rispetto a tuttl | natl (compresl | natl morll ad | pre- disgnostice) applicali nel (I, II, scc) mess di gre- |
morll}) anche da precedentl malrimonl dells madre VidanIa - & 1
ORMONI (p i
8. ABORTI (avull dalla geslanie prima deirattusie parto) quantith __ presl el {1, 1), ece) __ mess di gravidanzs
| P . i
TRANQUILLANTI (oraci )] f
MOTIZIE SULLA GRAYIDANZA E BUL PARTO ATTUALI S
quantith . presi nel {I, Il, ece.) —_ mess ol gravidsnza
s :‘;’:‘]‘“‘ DELLA GIRAVIDANZA ANTINAUSEA (precisare)
— quantith .. presl nel I, I, ece.) — mese dl gravidanza
10. GENERE DEL PARTO
semplice . s R e T 3 rREGLE CHEMIOTERAPICI
dopple . . . . . . . . . . - .0 guantith .. presi nel {I; Il, ecc.) . mess di gravidenza
alirl (specificars
SpasTieam ANTIBIOTICI (precisare)
1. LUDGOD DEL PARTO Guantitk . presi nel {I, 1, ece.) —_ mess &l pravidanzs
abitazione (qualsiasl private domicllle) . . . . . [0
Istituto di eurn (espadall, eliniche & simlll) . | VITAMINE (procisare)
altrl luoghl (specliicara) [m} guantith ... préasl nel {1, N, ece) . mese dl gravidanza
MN.B. = Scrivere 5 hlna & a slampatel|




s
NOTIZIE SUI NATI VIVI (VIVI O MORTI) E SUGLI ABORTI PRECEDENTI (1)
(anche da precedenti malrimenl della madra)
L1} 15 | 18| | 18 18 i 20
=
I Helo viva | o Dals dalla | Durata Descrizions dettagilata deil‘eveniusia
i nale mena, § | nesclin o | della mallormazions congel
E e sborio | @ |dell'sbens | gravidanza
P! |
o B AR R Repatried) e ST e
o [ (- S — P e e
i ]
'Y | SR et [ e P P o R ;
B dinobeant b bovn sl pnenr cpo ol P T RS 15 s O Y 0 B SRS B B SRR )
LI PPUCRORNON [PTPTN ISRISIY SN AN U e e
T ST NPT, IR IVRRTRIRTL| OUTN. SREtP AR “ s g rhet T ALY
( (Y VIR Y DAY, PRI (RST————— A
® sssansas assssifrarmrreverrrarey [reweenes SEETTTTT JeBasTRERIaLLaRE AR RA IR IR RRRNTHALS TIREEL biRadiiERIIRTIRYAR TR TR TRTES e
: o
10 Al L
1) Ls notizis sul nato sttusis vanne Indicate gale sulla prima pagine
‘ NOTIZIE SUI GENITORI E SUGLI ASCENDENTI
71. RESIDENZA DELLA MADRE I ¥, CONSANGUINEITA' DEI GERITORI WD Bl
Codlem] = Eotiolinware Ia tlspocta seats. So S1 precliars anche as:
Provincin parenli di quario grado (cich figh di fratalll, & di seralle
pdifatelloesoralla) . . . . . . . . . .
Comunp parenti di quinie grade (quande un coniuge ha apoialo s
fighis @ Il figlio di un sue primo cuglno) . . ., . .
2. DATA DI MATRIMONIO DEi GENITORI parantl dl sesto grado (secondi cuginl €led figll dl priml
=T 1 P O T R - ]
ploma mase anno giosnpoteczimenlpots, . . . . . . . .04
DEL PADRE : DELLA MADRE
24. DATA DI HASCITA 11110 p— ] mnno____|gleme ____ mese_____ anno
25. PROFESSIONE O CONDIZIONE HON PROFES-
26. POSIZIONE HELLA PROFESSIONE Imprendilora o llbarc p . O 1| Imprendliora o liberc professionista . [J 1
dirigente o Implegata . . . . [ 2 dirlgente o Implegate . . . . [ 2
lavoralors In proprle . . . . . [0 3| leveratore In proprie . . . , . [0 3
lavoralore dipapdenta, . ., . [0 4 Iavoratore dipendente . . . . [J 4
condiuvents . . . . . . . [ B|coadivveme . . . . . . .08
I7. RAMO Dl ATTIVITA' ECONOMICA agricollere . . . . . . .QO1|agdeolura . . . . . . . [O1
Industria PR o ] Indusieia % B oaon o (18
L T e [ 1 e o I
28, EVENTUALI DEFORMITA' CONGENITE
29. CIRCOSTANZE ANORMALI VERIFICATES! NEL
PERIODD PRECEDENTE L'ATTUALE QRAYE
DANZA
CONDIZIONI PATOLOGICHE sofferte od e1d cul
¢l riferlscone (malattie, disfunzionl, Intossica-
zioni, trauml, Intervanil chirurgicl, ecc.)
TERAPIE PRATICATE (medicinall, radiumierapla, \
reonlagontarapla, ace,)
indicare anche le gquantitA assunie e I'elA in
cul le leraple furonc pralicate.
30. EVEHTUALI MALFORMAZIONI CONGENITE DE-
GL! ASCENDENTI

L'Osletricn Il Medice
Visto: L'Utiiclale Eanliarlo

Dala | N
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Capitolo 1
SCARICHI IDRICI

2.1.1. Autorizzazioni 2 :
La disciplina degli scarichi di qualsiasi tipo, pubblici e privati, & stabilita

- dalla Legge n. 319/76 e successive integrazioni e modificazioni.

nonché dalle 1egg; PELlonall in materia.

Tutti gli scarichi devono essere autorizzati dall’Autorita competente al
controllo a seconda del tipo e del recapito finale.

Fermi restando gli obblighi prewstx dal!a Legge n.319/76 per gli scarichi

_.e51slemx per gh scanchl di nuova attwanune in corpi d’acqua superficia-
[ sul suolo (3 nﬂgll Strati’ su;ncrf clall del suolo I’Autoritd’ competente
ilascia una’ aulonzzazmne proW1snna allo scarico contestualmente al

.....

:nlascm de]la icenza d’uso, prr.vm accﬁrtamentn dell’avvenuta installa-

e ';zmne dei pres:dl depurativi necessari peril rispetto dei limiti di accetta-
e bl € delle. Ppréscrizioni® 'pr-evn $te ‘dalle’ hormativie w+al '

: " mento. ;. -'-vur-, S hi R 3, S ‘
% 4 tempu concesso nun ﬂeve: di non:ua superarp i 90 gmrm dall’attwano—
.nedellos scancu prorogablll dl 60 glom:, m wa eccezmnale e_dretro mnu-

Fall e reglonali Vigentl.
S A domanda dei titolari dei nuovi scanchl TAutoritd competénte nelrila- :

g _smare l’autnnzzazmne pmvwsona asscgna un penodo di tempo per la g

F 'l

4.

vata nc:hlesta.
La dlsclp]ma de-.llo scarico durante xl penodn asse-gnato é definita dal-

I'Autorita compe.lente con l’autonmuune provwsona, in relanone alla
natpra dello scarico. el Sl gt Iy Mot ks

Le autonzzazmm sono nlasclale in forma deﬁmtwa quando sia stato ac-
cen‘.ato che gli scarichi nspettano ilimiti di accettabilita e ]e prescrizioni

: prev1ste dalla normat1VE ‘statale e regionale vigente.

" l 2. Vigi!anza e cnntrollo : a i

La vigilanza ed il controllo sugli scarichi sono svolti dall’E.R. , tramite il
Servizio n. 1 ed il PMIP, ai sensi dell’art. 22 della Legge n. 833/78 e del-
Part. 3 delle LL.RR. nn. 64-65/81. \

Le funzioni tecniche di vigilanza e di controllo sono programmate
dall’ER e svolte dai PMIP ai sensi dell’art. 18 della Legge n. 650/79, fatta
salva la facolta che, previ accordi con i PMIP, iprelievi possano essere ef-
fettuati dal personale del Servizio n. 1 della USSL.

*2.1.3. Campionamento degli scarichi
Le determinazioni analitiche devono essere effettuate o su campione
istantaneo o su campione medio prelevato in intervalli di tempo variabi-
leinrapporto ai tempi e modi di versamento, alla portata e alla durata de-
gli scarichi.

* Vedere nota a pagina 9 : 39



L’autorita che effettua il prelievo deve ind; care i motivi per cui ricorre al-
le varie modalita di prelievo.

Le metodiche analitiche e di campionamento da impiegarsi nella deter-
minazione dei parametri sono quelle indicate nelle Tabelle allegate alla
Legge 10 maggio 1976, n. 319, come modificata e integrata dalla Legge
24 dicembre 1979, n. 650. :

I campionamenti devono essere effettuati immediatamente a monte del
punfo di immissione dello scarico nel recapito finale.

2.1.4, Scarichi provenienti da insediamenti produttivi _
Per scarichi provenienti da insediamenti produttivi si intendono quelli
provenienti da insediamenti o complessi produttivi come definitj nel-
Tart, 1-quater, voce a), della Legge 8 ottobre 1976, n. 690. ;
~'Sono considerati inoltre insediamenti produttivi le imprese agricole che . -
non rientrano tra gli insediamenti civili come definiti nella Deliberazio-
ne del Comitato Interministeriale perla tutela delle acque dall’inquina-
‘mento dell’8 maggio 19805 i« . 1 S04

‘!"Il

'+ 2.1.5. Scarichi provenienti da insediamenti ciuli o

AL fini della loro disciplina, gli-'scarichi degli

insediamenti civili, come dalla L.R. N° 62 del 27.5.85,

sono distinti nelle seguenti categqhié :

categoria A: sgarichi pfOVEnienti da insediamenti
abitativi, alberghieri, turistici, ricreativi, sco-
lastici e sanitari di consistenza inferiore a cin-
,quanta’vani o cinquemila metri. cubi, che non compren-
‘ddno laboratori chimici, fisici o bioclogici;

‘categoria’B : scarichi provenienti da : .
#Bl insediamenti abitativi » alberghieri, turistici,
sportivi, ricreativi, scolastici e sanitari di con-
sistenza uguale o superiore a 50 vani o 5000 metri
cubi, che non comprendano laboratorichimici, fisici

o biologici; :

B2 insediamenti diversi da quelli delle categorie A
€ Bl assimilabili ai sensi del secondo comma ART. 1
L.R. N° 62 del 27.5.85 a quelli provenienti da in-
+sediamenti abitativi;

categoria C : scarichi di acque di rifiuto di inse-
diamenti adibiti a prestazioni di servizio, individua-
iti‘ai sensi dell'arpt. 37 della L.R. N°62 del 27.5.85;

categoria D : s 16
D1 sa&richi delle categorie A e Bl qualora gli inse-




diamenti da cui provengono comprendanc laboratori chimi-
ci, fisici o bioclogici;
D2 srarichi diversi da quelli delle categorie A,B,C e DI1.

2.1.6. INSEDIAMENTI CIVILI ADIBITI A FRESTAZIONE DI SERVIZIO
Le categorie di insediamenti civili adibiti a prestazione di
servizio , come definiti nell'art. l-quater, voce b) della
Legge 690/76 assimilabili agli insediamenti produttivi sono
individuate con delibera della Giunta Regionale ai sensi
dell'art. 37 della L.R. n® 62 del 27.5.85.

2.1.7. BCARICHI PROVENIENTI DA OSPEDALI E CASE DI CURA

Gli scarichi degli ospedali e case di cura, se hanno reca-
piti diversi dalla pubblica fognatura, a norma della Delibe-
razione del Comitato Interministeriale per la tutela delle
acque dall'inquinamento del 4.2.77 devono sempre essere sot-
toposti al trattamento di disinfezione con la responsabilita

‘dell'E.R. a seguito di valutazione tecnica del Servizio n. 1

dell'USSL , previo trattamento in vasche di sedimentazione.
Alla stessa disciplina vanno sottoposti anche gli scarichi

provenienti da ambulatori e laboratori di analisi mediche >
e simili. '

2.1.8. ACQUE DI PRIMA PIOGGIA

Agli effetti del presente Regolamento sono considerate .acque
di prima pioggia quelle corrispondenti per ogni evento meteo-
rico ad una precipitazione di cinque millimetri uniformemente
distribuita sull'intera superficie scolante servita dalla re-
te di drenaggio. Ai fini del calcolo delle portate , si assu-
me che tale valore si verifichi in 15 minuti. T coefficienti
d'afflusso alla rete si assumonoc pari a 1 per le superfici
coperte, lasfticate © impermeabilizzate e a 0,3 per quelle
permeabili di qualsiasi tipo escludendo dal computo le super-
fici coltivate.

2.1.9. ARTICOLO 26 DELLA LEGGE N°319/76

Il Sindaco, su parere dell'E.R., pud disporre spécifici & mo-
tivati interventi restrittivi o integrativi su tutti gli sca-
richi di cui ai capitoli SUOLO, ACQUE, FOGNATURA, ai sensi
dell'art. 26 della Legge 319/76 per le questioni relative
agli usi potabili dell'acqua, alla balneazione, alla prote-
zione della salute pubblica.

Sono assimilabili a quelli provenienti da insediamenti abi-
tatavi’ gli searichi provenienti da qualunque tipo di inse-
diamente, produttivo o civile, a mezzo dei quali vengono an-
nualmente allontanate, dopo l'uso, acque di approvvigiona-
mento per un volume massimo non superiore a quello dell'edi-
ficio da cui provengono ed il cui contenuto inquinante, prima



(L
; i o di ogni trattamento depurativo, ri-
guardi esclusivamente i parametri dj cuj alla Tabella 1 allegata al presen-

le capitolo e sia inferiore alle corrispondenti concentrazioni limite.

PEE L S S -

. L ey
Tabellal- -Allegato alla L.R. N.62/85

PO B
\, - N . O |
Parametri - - Concentrazioni
T
. PH s omaw s R AYES T
Temperatura °C _ SN - i e
’ o S Non 'perceitibile dopo diluizione
Colore . , = 1:40 su uno spessore di 10 em.
: B A A G e = ¥on deve essere causa di inconve- .
Odore =osoE B b MEwoR = ..mienti ¢ molestie di qualsias Be- - -

. Materiali sedimentabili (mi/1) < S0 A
T g e R R i Lowe S ST el gREPLT 2 g e S L
Materiali in sospensione totali (mg/l): - e A0 B g

Cloruri (mg/l come Cl}.r. . 1" " 1pq°
Fosforo totale (mg/l come ?) 10
_ Azoto ammoniacale (mg/] come NH,) 30,
Trasy -+ Azoto nitroso (mgll come N) | LT Rt lg.'é.-
" Azoto complessivo (mg/l come N) SR i}
" Grassi ¢ oli animali e vegetali (mg/l) 100
Tensioattivi (mg/l) _ © 410

Per i restanti parametri di cui alle Tabelle A e C della Legge 10-maggio
1976, n. 319 e successive modificazioni ed integrazioni sono ammesse
concentrazioni non superiori a quelle dell’acqua approvvigionata,

—

Allegato alla L.R. N. 62/85

Tabella 2

Parametri Concentrazioni
Materiali sedimentabili (ml/1) -+~ 05
BOD (mg/1) "~ 80"
COD (mg/) 200 ° .

62 B (




Per tutti gli altri parametri contemplati nella Tabella A allegata alla Leg-
ge 10 maggio 1976, n. 319, come modificata dalla Legge 24 dicembre
1979, n. 650, valgono i limiti ed i criteri ivi stabiliti.

Tabella 3 - Scarichi civili - Limiti di accetiabilita.

a) Per il fosforo (come P) sono da osservarsi i seguenti limiti:

= 0,5mg/l perscarichi recapitati nei laghi e nei loro immissari, ovvero sul
- suolo e negli strati superficiali del suolo, in zone appartenenti
al bacino idrologico dei laghi, entro la fascia di 1 km dalla linea

di costa degli stessi;

- 10 mg/l per scarichi recapitati in corpi d’acqua superficiali diversi dai
laghi e dai loro immissari, ovvero sul suolo e negli strati su-
perficiali del suolo in zone esterne alle parti delle fasce di
1 km dalla linea di costa dei laghi ricomprese nel bacino
idrologico degli stessi. '

b) Per tutti gli altri parametri contemplati dalla Tabella A allegata alla Lepge
10 maggio 1976, n. 319, come modificata dalla Legge 24 dicembre 1979,
n. 650, valgono i limiti ed i criteri ivi stabiliti.

63




I ;o Capitolo 2
SUOLO

2.2.1. Terren! non edificati
I terreni non occupati da fabbricati, qualunque sia 'uso presente e Ja de-
stinazione futura, devono essere conservati costantemente liberi da im-
paludamenti ed inquinamenti dai proprietari ovvero da coloro che ne
hanno la dzspnmb:llti

_A tal fine essi devono provvederli dei necessari canali d1 scolo od alire
opere idonee che devono essere mantenute in buono stato di efficienza.

. Per quantoriguarda le rive dei corpi d’acqua ]acusln e fluviali, sono det-

. tate norme ne:ll'art. 7 della LR 33/77, ;5o b mee it o (il
¥ - i ] .": i -l‘.' "IF.'-" : -‘l.-.r!;'..""" H e 5 ‘. - .__.:._-5. J-.' -_ 3ty S S ol xR T ...“ .-.
(' s T :'_222 Irﬁgazjoni-{ : b B e SR

I R U Le:mgaznomascopo agncoln par]a quah s: dahbamamenerepe.rqual-
* . "L % 7 *che'tempo Pacqua ‘sul terreno, sono pcrmesse. solo in Iocahﬁ distan-
PO DR TR dall’abitafo agglomerato purché l'acqua abb:a contmun ncambm e .
L I R L o R si pruducano :mpaludamenu od mn:onvengeml igienici di qua]s:as:

".'

"'!-" . e h et -_,- :‘-_-i -'.'v'_'-l. r!‘ i e - --__ ..-"v-i-gl \

.* natura. 4 s i o ,_.--_-;-.-,--

.-.-:,. W

'{'--_'.sung wgf_a'[c ]c unganom 8 scorrimento del terrem conhguil

alle ab;tanom sparse] quando queste nnn 'siano cnnvcmemcmente\
protetm e possa uenvare prmdlté ai rnun delle ab:tazmm stesse. |

R T = e R L

.'?-‘
i
!{L

, 22.3 Cnlﬂ\azlonl 2 ﬂso i B p Rl Mied R e

“ ) . “Qua]ora il terreno venga utilizzato pe.r la co]hvazmne del riso, de.vonu

| ' " essere apphcate. le norme prescritte dal regolamento approvato dal-
YE.R”, ai sensi degli articoli del Titolo III del T.U. LL.SS.

2.2.4, Smaltimento dei liquaml zootecnici

2.2.4.1. Pro d =
oce gggagggngutorjzzaznune allo spandi

Lo spandimento dei liquami ad uso agronomico deve
essere autorizzato dal Sindaco, sentito il parere
del Servizio n. 1. _

Per ottenere 1'autorizzazione occorre che 1l'inte-
ressato fornisca tutte le informazioni contempla-
te nella scheda tecnica (allegateo n."1).

La suddetta autorizzazione rimane valida sintanto
che permangono inalterate le caratteristiche in“es-
sa contenute. Qualora le caratteristiche relative
alla tipologia dell'allevamento od ai terreni uti-
lizzati vengano modificate, dovra esse richiesta
nuova autorizzazione con la compilazione di una
nuova scheda.: Negli- altri casi dovra essere data
semplice comunicazione annuale al Comune sede del-
l'azienda dell'utilizzo agronomico dei 1liqguami
(allegato n. 2).

2. .4| - . t -
2,42 Novny gonsrall per.io,gyaltinento sul suo

.o spargimentno sul suoln a scopn di concimazinne di
materiale organiceo animale, derivante da imprese a-
gricole (considerate insediamenti civili ai sensi
della Deliberazione del Comitato Tnterministeriale
per la tutela delle acque dall'inguinamentn dell!
8/5/1980), é consentito con le modalitd di seguitn

fiasate.




Sono comunque fatti salvi gli obblighi gi cui alla
Legge 319/76 e Successive modificazioni ed integra-
zioni, con particolare riferimento alla Deliberazio-
ne del Comitatq'Interministeriéle pPer la tutela delle
~acque dall'inﬁuinamento_del 4/2/77 ed alla normativa
regionale in materia. | | - )
_I_siti_idoneilper lo smaltimento Sul suolo dei liquami
.. zootecnici soﬁp‘individuat;.dalle carte derivate dallo
studio "Carta dei suoli" (allegato ne 2)..Lo stesso
diventa parte integrante délfRﬁgglameptp_féaale_di

t

;;;r=rﬁ ﬁéupiéﬂiiﬂé;“PLfﬁhér¢¢?fiéppﬁdéhtié§”un,carico.non su-

. :Bottoposti a processo fermentativo, 5016 in terming ai
i "iﬂfﬁ?r:i.'éxé"é'9%.'5.15;031#*%1iﬁ??ﬁﬁ??ﬂé?ﬁ fo.gluse. I terrent
. 'a diépbsigibné_pqp Hgvpnqrdgs#afg_pih:d; 10 km. dalle

:&ﬁyﬁggpguﬁiyﬁtQGéﬂgEib.r1h1¢bﬁ§§ﬂe;aiibﬁé;de;lg caratte-
FoUoria rI‘.‘.’LS

tiche bedologiche

. ped : ¢ﬂf§gi9h§m;6f§'ﬁg}le}érée'interes-
e satg;i}1Eihﬁgcqﬂﬁgu_baﬁebé;de}glggﬂftlpotré_indicare
'+ 5.¢ 40 rappofto pesp’ animale/éttaro Inferivre a quello ni.

Fs%iﬁ%ie direttamente
1 prodotti alltali-

4 = ay 3., g '_

' “menpaz;one;b@aﬁgl#;: S SR wanrd s s
s E?;;atfo,diyigiéfyén gb;gnpnabgrta; di;poncimazione
con 1l'uso di conéiméﬁphiMiqofo,;gquamg,“

E' ammessa gunpimézﬂbpé'épn letame con interramento
.immediato'purchéleseguith_;n pgriodn]di;mégra del cor-

i

S0 d'acqua. . g
2.2.4.3, Nbrmq:tecniche per lo stoccaggio dei liquami
. zootecniei | -

.Ogni'allevamentu deve essere dotato di vasche o lagune
di contenimento e maturazione dei liquami con una capa-
cita di stoccaggio non inferiore a sej mesi, divise
in tre reparti,a@ﬁrte,_dimensionate in modo tale 4a

nimo di due mesi prima di essere smaltiti sul suolo.
Per il calcolo delle dimensioni si applicano i seguen-

ti parametri: .
z a) Allevamengi suini: ad un capo suino €quivalente

g




(pari ad 80 Kg. di peso) corrispondente ad un rapporto

""" semestrale di 4,5 mc di liquame.

In presenza di efficaci e documentate tecniche di ridu-
zione del consumo dell'acqua nella pulizia degli alle-
vamenti, 1l'apporto semestrale per capo-equivalente pud
€ssere computato in misura ridotta ma comunque non in-
feriore a 2,0 mc. per capo-equivalente.
b& allevamenti bovini:
b 1) stalle a stabulazione fissa (posta lunga o posta
cortay; : ' : . :
devono essere pfeviste una platea di mq. 0,8 per
quintale di peso vivo ed un pozzonero in ragione
di 2 1. al giorno per q.1i di peso vivo.
Allorché la quota del piano base dell'elevatore
per il letame risulta superiore almeno di 1,50 m
dalla quota della platea della concimaia, si di-
minuisce la platea di 1/4. i
‘b 2) stabulazione libera su lettiera permanente:

B deve essere prevista una vasca a perfetta tenuta
di almenol,5 1. al giorno per Q. di’'peso vivo per
1'asportazione delle deiezioni ed una platea es-
terna per’lo stoccaggio e'la completa maturazione
dello stallatico dimensionata in ragione di 0,2
mg. per quintale di peso vivo.

Tale dimensione pud essere ridotta ad 1/2 nel ca-
so di'comprovataposaibilité di eventuale utilizzo
rapido dello stallatico. _

b 3) stabulazione libera a cuccetta: .
deve essere prevista una vasca di accumulo delle
deiezioni solide e liquide di dimensioni pari a
17 1. al giorno per posto cuccetta, modificabile
secondo il clima e’ 1é condizidni ché*determinanc.
il coefficiente piovosita/evaporazione. .

b 4) stabulazione libera su grigliato per capi da car-
ne:
deve essere prevista una vasca per il contenimen-
to delle deiezioni solide e liquide in ragione di
almeno 5 1. al giorno per quintale di peso vivo.

,{ b 5) allevamento di vitelli su pavimento:

14
|
(]

e si applicano i medesimi parametri al punto a) per
xiJ gli allevamenti suini.
' 43 " ¢) allevamenti avicunicoli e di piccoli animali:
arantito ; i truito- .
s oeide 444 deve essere £ uno stoccaggio, costruito:-con
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materiale impermeabile, tale da garantire un contenimento
delle deiezioni adeguato alle caratteristiche dell'impian-
to ed alle modalitad di asportazione e di utilizzo delle
stesse.

2.2.4.4, Caratteristiche degli stoccaggi

Per lo stoccaggio possono essere utilizzate vasche o lagu-
ne scoperte ed impermeabilizzate con materiali a perfetta
tenuta e di idoneita dimostrata.

Nella costruzione delle lagune geveno essere rispettate
le seguenti regole costruttive:

a) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto
il fondo impermeabile della laguna con pozzetto di ispe-
zioneprima della immissione di acque superficiali;

b) la capienza massima di ciascun lagone non pud superare
i 5.000 me;

c) la superficie massima compreaa entro la sommita degli
argini non pud superare per ciascun lagone 1 3.000 mgqg.;
d) la profonditad massima dello scavo rispetto al piano di

‘campagna non pud superare i m. 2;

e) 1'altézza massima dell'arginatura rispstto al piano di
campagnanon pud superare i m. 1,5;

f) il battente del liquame contenuto’ nel lagone non pud
superare 1 3 m. !

g) lungo tutto il perimetrn del lagone devono essere mes-
se in atto apposite protezioni e precisamente:
- recinzione di sicurezza di tipo trasparente realizzata
in materizle leggero e di altezza non inferiore a m. 1,2
e non superiore a m. 1,8; .
— alberatura di protezione ambientale realizzata con ido-
nee essenze di alto fusto allevate a palmetta scelte tra
quelle tipiche della zomm, disposte a file abbinate, cioé
le piante di una fila devono essere alternate con le pian-
te dell'altra fila con una distanza massima tra le Tile
di non pit di 5 m., il tutto posto ad una distanza minima
compresa fra 1 5 e i 10 m. dal piede esterno dell'argine
del lagone.-

- l'angalatura dell'argine rispetto al piano di campagna

~non deve essere inferiore a 45 gradi;

- fosso di guardia posto immediatamente tutto attorno al
piede esterno dell'argine, fra la recinzione e l'albera-
tura, con funzioni drenanti, avente profondita non infe-
riore a m. 0,5 e sezione utile non inferiore a mq. 0,3.
Nella costruzione delle vasche fuori terra in cemento de-
vono essere rispettate le seguenti regole costruttive:
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a) la capienza masgima.idi-:é¢iascuna vasca non pudssuperare

i 5.000 me.; -

b) 1l'altezza massima delle pareti del piano di campagna
non pud superare m. 5; -

c) i pozzetti di estrazione del liquame devono essere ade-
guatamente protetti da recinzione.

Qualora, a giudizio del Servizio n. 1, ne ricorra la ne-
cessita, potrd essere richiesto di dotare le vasche di
stoccaggio e le lagune di attrezzature idonee ad omogeneiz-
zare la massa e contemporaneamente eliminare le fermenta-
zioni putride. i
2.2.4.5. Deroghe e criteri di attuazione

Alle niorme del presente titolo pud essere concessa deroga
dal Sindaco, su conforme parere del Servizio n. 1, qualo-
ra sussistano esigenze tecniche documentabili, purché le
soluzioni adottate permettano il raggiungimento dello
stesso fine della norma derogata. : ‘ '

Entro tre anni, a far data dall'entrata in vigore del pre-
sente regolamento, gli impianti esistenti dovranno dotarsi
di una capienza di stoccaggi in vasche o lagune di almeno
120 giorni, suddivisi in due settori di due mesi, ed ade-
guarsi alle altre norme tecniche previste dal presente ti-
tolo.

Entro i tre anni successivi, i suddetti impianti, con ec -
cezzione di quelli al di sotto dei 30 capi, dovranno ade-
guare per intero la capienza degli stoccaggl a quanto pre-
visto dal punto 2.2.4.3.

2.2.4.6. Spargimento liquami a scopo agricolo

Nelle vicinanze dei centri abitati sono di regola vietati
lanci durante la distribuzione delle deiezioni per evita-
re la diffusione degli odori, mentre é obbligatorio, com-
patibilmente con le tipologie colturali, 1lo spargimento

a terra e 1'interramento immediato delle deiezioni che,
oltre a migliorare l'efficacia della concimazione, elimi-
na quasi totalmente la diffusione degli odori.

E' vietata in ogni caso la distribuzione dei liquami dal-
la pubblica strada.

Deve essere evitato lo spandimento nel periodo in cui le
precipitazioni atmosferichesiano notevoli, soprattutto

sui terreni con forte permeabilita, presenza di una falda
idrica poco profonda o in vicinanza di pozzi.

Nel caso in cui le case di abitazione siano vicine ai ter-
reni al fine di non fare insorgere problemi igienico-sani-
tari, la concimazione si eseguira dal 15 settembre al 15
maggio non oltre le ore 10 e non prima delle ore 16, dal



16 maggio al 14 settembre non oltre le ore 9 e non prima
delle ore 18 o orari similari a Séconda degli usi agrico-
1i della zona, su indicazione, caso Per caso, dell'Autori-
tad Sanitaria.

Di ogni scarico abusivo il Sindaco ingiunge, entro i ter-
mini e le modalita prefissate, la rimozione e 1la bonifica
dei luoghi, secondo gli artt. 3 e 12 delle LL.RR. 64-65/81
Su parere dell'E.R.

In caso di inadempienza il Sindaco provvede d'ufficio a
Spese del proprietario.

Y

.2.2.5. Trasporto di liquami

L’esercizio dell’attivita di raccolta, trasporto e smaltimento di liquami

prevalentemente di origine animale, che non rientri nella disciplina del

D.P.R. 915/1982 e di altre normative regionali, comporta utilizzo di
- mezzi e serbatoi conformi al D.M. 27 settembre 1982, pubblicato in
! Gazzetta Ufficiale del 28 ottobre 1982 n. 298. .
Ta!iu?_tt_ilvité l'svolte per conto terzi sono sottoposte al
controllo dei competenti servizi dell'USSL, per quanto
a ttiene ai mezzi-ed ai serbatoi impiegati ed alla tu-
tela della salute pubblica nelle diverse fasi della
raccolta, del trasporto e dello smaltimento. :

2.2.6. Fanghi

Lo smaltimento sul suolo di fanghi, provenienti dalla depurazione degli
effluenti, purché non tossici e nocivi, 8 ammesso solamente se utile di-
rettamente alla produzione agricola e non suscettibile di danneggiare le
falde acquifere, ai sensi dell’art. 3 della L.R. 94/83.

I fanghi utilizzabili, non tossici e nocivi, sono individuati con i criteri
dettati dalla Delibera del Comitato Interministeriale, di cui all’art. 5 del
D.P.R. n. 915/82, del 27/7/84.

La disciplina dell’utilizzo dei fanghi a scopo di fertilizzazione agricola &
dettata dalla Legge n. 319/76 e succesive modificazioni e relative pre-
scrizioni tecniche, in particolare la Deliberazione del Comitato Intermi-
nisteriale per la tutela delle acque dall’inquinamento, del 4/2/77 e dalle
disposizioni regionali emanate in attuazione delle L.R. n, 94/83.

2.2.7. Compost _ o
Il compost, prodotto ottenuto mediante un processo biologico aerobico
dalla componente organica dei rifiuti solidi urbani, da materiali organici
naturali fermentescibili o da loro miscele con fanghi derivati da processi
di depurazione delle acque di scarico di insediamenti civili, pud essere
utilizzato sui suoli agricoli secondo le modalita e se corrispondente alle
caratteristiche agronomiche previste dalla Delibera del Comitato Inter-
ministeriale di cui all’art. 5 del D.P.R. n. 915/82, del 27/7/84.




2.2.8. Tertilizzanti, concimi, ammendanti e correttivi

 fertilizzanti, concimi, ammendanti e correttivi, sono classificati e disci-
plinati secondo la Legge n. 748/84. :

Da essi sono escluse tutte le acque reflue degli stabilimenti industriali,
degli insediamenti urbani e rurali e degli allevamenti zootecnici.

2.2.9. Serbatoi

Al fine di prevenire possibili cause di inquinamento del suolo e del sot-
tosuolo, i nuovi serbatoi di prodotti non infiammabili devono essere col-
locati preferibilmente fuori terra. i

1 serbatoi fuori terra devono essere collocati in vasche a tenuta perfetta,
di capacita almeno corrispondente alla capacita utile del serbatoio pit
voluminoso, realizzate con materiale inattaccabile dalle sostanze stocca-
te ed aventi superfici interne impermeabili alle stesse e superfici esterne
impermeabili all’acqua. :

Le vasche non possono essere munite di condotti di scarico.

I nuovi serbatoi interrati, contenenti sostanze o prodotti infiammabili,
devono essere costruiti con doppia parete con intercapedine a tenuta, in
cui sia immesso gas che non formi miscele detonanti con le sostanze
contenute ed in leggera pressione, controllabile con un manometro.

Eventuali diverse soluzioni dovranno avere requisiti di sicurezza equivalen-
ti rispetto ad eventuali perdite, a giudizio del Servizio n. 1 della USSL.
Devono essere fatti controlli periodici a cura dei proprietari con frequen-
2 e modalita stabiliti, caso per caso, dal’E.R.

Per quanto riguarda JPesistente, possono, da parte del Sindaco su parere
dell’E.R. essere date disposizioni di adeguamento alle prescrizioni sud-
dette, in relazione a particolari situazioni di rischio connesse con lostato
di conservazione del manufatto, le prove di tenuta e la natura delle so-
stanze contenute. ;

1 serbatoi interrati, installati da pit di 15 anni, vanno sottoposti a controllo.
£ fatto obbligo ai proprietari dei serbatoi esistenti di fornire, su richiesta
del’E.R., la descrizione delle caratteristiche costruttive e d’uso.

Glj esiti dei controlli devono essere annotati su apposito registro custo-
dito dal proprietario in loco. 4

Lo stoccaggio dei rifiuti industriali & disciplinato dalla delib razione del
Comitato Interministeriale, di cui all’art. 5delD.P.R.n.915/ 32}6—1 27/7/84.
E fatto comunque divieto di utilizzare per il contenimento dei reflui in-
dustriali serbatoi interrati, se non costruiti con le caratteristiche previste
per quelli di nuova costruzione.

Per quanto riguarda i serbatoi di combustibile concernenti gli impianti
di riscaldamento per civili abitazioni per le nuove installazioni vanno
adottate le prescrizioni di cui sopra, fermo restando quanto previsto per
la Sicurezza e Prevenzione Incendi. Per gli esistenti si deve provvedere e
documentare a cura de] proprietario ’esecuzione di controlli sulla tenu-

ta a 15 anni dalla installazione e ogni ulteriori 5 anni.




2.2.10. Condotti di collegamento

I condotti fissi o mobilj di collegamento traj recipienti ed i serbatoj edi
punti di utilizzazione delle sostanze o prodotti contenenti sostanze, di
cuj alla Direttiva de] Consiglio n. 80/68/CEE, devono essere realizzatj
in modo da consentire, in caso di guasti o rotture accidenta]i, il convo-
gliamento delle sostanze o prodotti medesimi nelle vasche di conteni-
mento o in altre aventi caratteristiche analoghe: e opere inerenti devo-
no possedere i requisiti dj inattaccabiliti ed impermeabilita prescritti
per le vasche. ’

Le opere di cui sia Prevista o venga Pprescritta la realizzazione devono es-
sere realizzati a cura degli interessati.

2.2.11. Zone di carico e scarico
Le zone di carico e scarico di sostanze o prodotti contenenti sostanze dj

stoccati, devono essere impermeabilizzate e dotate di sistemi dj raccolta
e convogliamento delle acque dj dilavamento ad idonej impianti di recp-
pero e/o di depurazione, _ -

" E vietato accumulare negli insediamenti produttivi in spazi aperti mate-
riali disgregati polverosi, idrosolubili o evaporabili, salvo vengano rea-
lizzate opere idonee ad evitare Ia dispersioneea consentirne la raccolta,
il convogliamento e 13 depurazione delle acque di dilavamento,

2.2.12. Autorizzazione allo scarico sul suolo e negli strati superficiali
del suolo oy

Gli scarichi di qualsiasi tipo pubblici e privati, siil suolo e su gli strati su-
perficiali del suolo devono essere autorizzati dal Sindaco del Comune su
parere dell’E.R. - o % '

2.2.13. Scarichi di insediamenti produttivi

E' vietata 1'immissione sul suolo e negli strati
Superficiali del suolo di scarichi provenienti da -
nuovi insediamenti produttivi, in mancanza della
rete di pubblica fognatura.- . ;

E' fatto divieto di .attivare nuovi scarichi prove-
nienti da inseédiamenti pProduttivi esistenti sul
Ssuolo e negli strati superficiali del suolo e co-
munque di recapitare scarichi da insediamenti pro-
- duttivi esistenti, gia sversanti in altri ricetto-
ri, sul suolo e negli strati superficialij del suo-
lo.




Gli scarichi provenienti da insediamenti produttivi esisten-
ti ed aventi recapito sul suoclo e negli strati superficia-
1li del suolo devono essere progressivamente disattivati e
convogliati ad altri recapiti, nei termini prescritti dal-
ltart. 17 L.R. n° 62 del 27.5.85.

Le acque di lavaggio di pavimenti, cortili, piazzali, e di
qualsiasi altra superficie interna ed esterna agli insedia-
menti produttivi, qualora vengano recapitate sul suolo o
negli strati superficiali del suolo, debbono essere assog-
gettate alle prescrizioni stabilite per le acque di prima
pioggia.

2.2.14. Scarichi di insediamenti adibiti a prestazione di servizio

Agli scarichi sul suolo o negli strati superficiali del suolo delle categorie
di insediamenti adibiti a prestazione di servizio, come definiti nel punto
2.1.6, si applicano le disposizioni previste dal presente regolamento per
gli insediamenti produttivi.

£.2.15, Segarichi di insediamenti civili-Divieto di recapi-
to sul suolo in prossimitd di corpi d'acqua super-
ficiali,
Nelle zone non servite da pubbliche fognature e che si tro-
vano in prossimita di corpi d'acqua superficiali, diversi
dai laghi e dai loro emissari, non sono ammessi nuovi sca-
richi civili, diversi da quelli di cui alla categoria A
dell'art. 2.1.5. aventi recapito sul suolo e negli strati
superficiali del suolo. I1 Comune competente per territo-
rio, determina le zone di cui al comma precedente.
Nelle zone di cui sopra gli scarichi in atto , diversi da
quelli di cui alla categoria A del punto 2.1.5., aventi
recapito sul suolo e negli strati superficiali del suolo,
dovranno mutare recapito entro i termini previsti dall'art.
S punto 2 lettera b comma 1°, dall'art. 7 punto 2 lettera

b comma 1°, dall'art. 17 comma 1° lettera A della L.R. n°

62 del 27.5.85, con apposito provvedimentoe da notificarsi

all'interessato da parte del Sindaco del Comine competente
per territorio.

2.2.16. S8Scarichi di insediamenti civili recapitati nel suo-
lo o negli strati superficiali del suolo in zone
appartenenti al bacino idrografico dei laghi, en-
tro la fascia di 1 km. dalla linea di costa degli
stessi

Non sono ammessi nuovi scarichi aventi recapito nel suoclo

© negli strati superficiali del suolo nelle zone apparte-



nenti al bacino idrografico dei laghi, delimitato dalla

fascia di 1 km. dalla linea di costa degli stessi o nelle
fasce di rispetto degli acquedotti di cul al Capitolo 4.9,
Acqua Potabile. Gli scarichi di insediamenti civili esisten.

li del suolo delile zZone di cui sopra, sono soggetti alla
disciplina dettata dalla L.R. n® 62 del 27.5.85, in parti-
colare dagli artt. 4,57,

Gli scarichi appartenenti alle categorie A,B,D devono esse-
re alt¥resl adeguati alla Specifica normativa di cui al-
l'art. 37 punto 1 comma 2° della L.R. n° 62 del 27.5.85,
emanata dal Consiglio Regionale ai sensi dell'art. i2 de-
la L.R. n° 32 del 20.3.1980,

2.2.17 Scarichi di insediamenti eivili recapitati nel suo-
lo o negli strati superficiali del suolo in zone
diverse da quelle di cui ai punti 2,2.15 e 2.2.16

1) I nuovi scarichi recapitati nel suolo e negli strati su-

perficiali del Suolo, non ricadenti nelle zone di ecui aji-

panti 2.2.,15 e 2.2.16, fin dalla loro attivazione sono di-

sciplinati dalla L.R. po 62 del 27.5.85 & in particolare

dagli artt. 4,5,7.

2) Gli scarichi di insediamenti civili recapitati sul suo-

lo e negli strati superficiali del suolo non ricadenti nel-

le zone di cui aj punti 2.2.15 e 2,.2.16 esistenti devono
essere adeguati alle modalita edq entro i termini stabiliti
dalla L.R. n® 62 del 27.5.85 e in particolare dagli artt.

4,5,7.:

2.2.18. Scarichi sul suolo o negli strati superficiali del
Suolo delle acque meteorichh '

Le acque meteoriche possono €ssére recapitate sul suolo o

negli strati superficiali del suolo.

Lo scarico sul suolo o negli strati superficiali del suolo

delle acgue meteoriche da insediamenti produttivi e di quel-

1li adibiti a prestazione di servizio é disciplinato dagli

artt. 19 e 20 della L.R. n® 62 del 27.5.85,

2.2,19. Scarichi delle pubbliche fognature sul suolo o ne-
gli strati superficiali del suolo

E' vietato recapitare sul suolo o negli strati superficia-

1li del suolo nuovi terminali di pubbliche fognature.

Gli scarichi esistenti delle pubbliche fognature, recapi- -

tanti sul suolo o negli strati superficiali del suolo, de-

vono essere disattivati nei tempi stabiliti dalla L.R. no°

62 del 27.5.85 e réecapitati in corsi d'acqua superficiali

nel rispetto delle disposizioni di cui al Capitolo 3-Acque

e
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superficiali. Nel frattempo devono essere adeguati ai limi-
ti di accettabilita fissati dall'art. 11 punto 2 della L.R.
n°® 62 del 27.5.85.

Le disposizioni di cui al presente commi non si applicano
agli scarichi delle fognature convoglianti esclusivamente
acque bianche purché tali acque siano depurate da quelle

di prima pioggia.

2.2.20. Opere di smaltimento

Le opere di smaltimento sul suolo o negli strati superficiali del suolo di
scarichi ammessi devono essere realizzate in modo da consentire il pre-
levamento dei campioni per i controlli previsti perlegge in modo agevo-
le e in condizioni di sicurezza per gli operatori e secondo le indicazioni
della deliberazione del Comitato Interministeriale per la tutela delle ac-
que dall'inquinamento del 4 febbraio 1977.

2.2.21. Svuotamento delle opere di smaltimento

Lo svuotamento dei pozzi neri e delle fosse settiche deve essere fatto con
sistema pneumatico o meccanico in modo che il travaso delle materie
luride avvenga per aspirazione diretta senza manipolazione alcuna, né
dispersione o esalazione.

Qualora non sia possibile effettuare lo svuotamento con questi sistemi, ( )
va fatto solo dalle ore 4 alle ore 6 nei mesi dall’aprile al settembre e dal-
le ore 5 alle ore 6 nei mesi dall’ottobre al marzo.

In ogni caso si deve evitare molestia ai vicini con rumori eccessivi 0 in al-
tro modo.

Le fosse settiche e i pozzi'neri devono essere affidati, al momento della
concessione della licenza di uso, ad un conduttore responsabile il quale
deve dimostrare annualmente, mediante presentazione dell’attestato di
prelievo, di aver provveduto all’asportazione dei fanghi tramite una ditta
che deve provvedere al loro smaltimento nel rispetto delle normative re-
gionali.

In caso di tracimazione delle fosse settiche e dei pozzi neri, il Sindaco ne
ingiunge lo svuotamento immediato, provvedendo all’esecuzione d’ut}{‘;-
cio a carico degli inadempienti.

2.2.22. Smaltimento di materiali organici

Lo smaltimento dei materiali organici di provenienza civile, che devono
essere trasportati ad un recapito definitivo, sono assoggettati alle norme
stabilite dal punto 2./0.5

Presso il Servizio n. 1 del’USSL deve essere tenuto un registro delle dit-
te abilitate alla raccolta, al trasporto ed allo smaltimento dei liquidi e
fanghi in luoghi diversi da dove vengono prodotti.
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Strutture
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ALLEGATO N. 2

Il sottoseritto _______ . Tesidentea
in qualita di ____ _ s e - OOHE Ditea e )
con sede legale in N L T

DICHIARA

allo spandimento a scopo agronoméco

di voler procedere a\;u:he per l'anno ___

dellr deiezioni provenienti dall'allevamento di

e e N e e i aas e smmsiiioo? waseco oy

sito in - . . PSR e

e e e e e e e e s e e o
e e

DICHIARA altres),sotto la propria responsabilith:
1) di essere in possesso di autorizzazione all'utilizzo a scopo agronomico delle deiezioni

provenienti da detto allevamento rilasciata dal Sindaco di codesto Comune in data

2) che il numero di capi attualmente presenti nell'allevamento € di

pari ad un peso vivo di quintali i

3) che i terreni su cui verra effettuato.lo smaltimento sono quelli elencati nella predetta

scheda allegata alla domanda di autorizzazione per un totale di ettari ___

4) che su tali terreni ,oltre ai capi di cui al punto 2), insiste un carico ulteriore di capi

n. per un torale di quintali di peso vivo.

........ z=

5) che in base a quanto dichiarato ai punti 2),3),4), permangono le condizioni per la clas-

sificazione del suddeito insediamento zootecnico come insediamento civile.
i) che le cararteristiche tipologiche e le modalita di svolgimento dell’attivita zootecnica
Sopra menzionata sono tuttora quelle dichiarate nella scheda tecnica allegata alla richie-

sta di autorizzazione .

Data G s Firma

S

e



1

A
Capitolo 3 !':i
ACQUE SUPERFICIALI i

2.3.1. Opere che ostacolano il deflusso delle acque i
11 Sindaco, qualora il Servizion. 1 della USSL o I’Ufficio Tecnico del Co-
mune accertino ’esecuzione di lavori e di opere che ostacolino il natura- -
le deflusso delle acque o che comunque possano modificare il livello i
nonché le caratteristiche qualitative delle acque sotterranee, prende i
i provvedimenti di sua competenza ai sensi dell’art. 12 delle LL.RR.

64-65/81.
Inoltre il Sindaco provvede alla denuncia alle Autorita competenti se ne

ravvisa gli estremi.

(- 2.3.2. Divieto di uso di acque infette, sporche, alterate
E vietato I’uso, a qualsiasi titolo, per le persone e per gli animali di ac-
que sporche, infette, alterate ed in qualsiasi modo pericolose.
Il Sindaco provvede a segnalare con appositi cartelli tali acque nel terri-
torio comunale, su proposta dell’E.R.

+ 2.3.3. Bacini artificiali, recipienti -
La raccolta di acqua a scopo agricolo o industriale o di semplice abbeve-
ratoio in appositi bacini artificiali o comundgue in recipienti'di capacita
superiore a mc 5, con superficie hbera non inferiore amq 2, deve ottem-
perare alle’ se,gue.ntl norme;

a) chesia agevnle lo svuotamento del serbatoio stesso ed avvenga nel ri-
spetto della normativa vigente relativa agli scarichi;
b) che sia attuabile, quando risulti necessario, I'impiego dei mezzi larvi-
( cidi ed insetticidi;
x
c) che resti eliminato qualsiasi pericolo di impaludamento ed ogni pos-
sibile causa di insalubrita.

2.3.4. Acque meteoriche !'

Le acque meteoriche precipitate sui terreni scoperti, che non siano in
grado di assorbirle rapidamente, devono essere a]lonhanate mediante !
opere di convogliamento idonee fino ad un recapito naturale, atto arice- !
verle. ‘ l‘.
Il sistema adottato deve essere autorizzato dal Sindaco, dopo essere stato |
preventivamente sottoposto al parere dell’E.R., ai sensi della L.R. 64/81. |
In caso di costruzione di nuovi edifici, ’'approvazione di cui al comma b
precedente & acquisita nella concessione edilizia. }|

Le acgue di prima pisggia provenienti da aree rela-
tive ad insediamenti proadiuttivi ed inscdiamenti £

adibiti a prestazione di servizio & disciplinata i
dagli artt. 19 e 20 della 1..R. 62/85 ¢ =iccessive i
madifTiche ed integrazrioni,




Alle medesime prescrizioni devono essere assoggetiate le acque di la-
vaggio di pavimenti, cortili, piazzali e di qualsiasi alira superficieinterna
ed esterna agli insediamenti produttivi.

2.3.5. Canali

Le utenze delle acque correnti nej canalj devono subordinare ogni nuo-
va immissione alla possibilita dj convogliamento delle acque anche nej
periodi di piena.

l.e rive del canale, al bordo delle pareti, devonn
€ssere mantenute sgombre da depnsiti di aualsiasi
fenere e, nel caso di +ratti costegeianti strade,

da ostacoli allas visibilitd alle stesse.

Per Ja\pulizia devonn essere utilizzati mezzi mecea-
nici od -altri mezzi comunque tali da non essere in

gradno di danneggiare la microfauna, sentits 47 parere

dell'E.R. e nel rispetto delle competenze e.delle
indicazinni date dall'art. 17 della L.R. Nn.33 de]
1977.

E' Tatto divieto di incendiare le rive.

Dal lume dei canali deve essere, almeno una volta all’anno e quando sia
necessario, asportato il materiale fangoso e putrescibile e quanto altro
possadisturbare il deflusso delle acque e darJu ogoaristagni o a fenome-
ni putrefattivi, a cura di coloro che sono tenuti per legge alla manuten-
zione dei canali stessi. | ‘

Quando i canali sono coperti devono essere dotati di pozzetti di ispezio-
ne agibili e deve comunque essere prevista la possibilita di espurgo con
recapito ad impianto autorizzato allo smaltimento secondola L.R. 94/80
e relative normative tecniche. | B ,

* Per quanto riguarda i tratti di canalj scoperti, la programmazione degli
espurghi ¢ stabilita dall’E.R. previa intesa con coloro che sono tenutialla
manutenzione dei canali e su istruttoria tecnica del Servizio n, 1 della
USSL. '

2.3.6. Ordinanze - Prescrizioni

Qualora, pernatura e quantita delle'acque convogliate nej corsi d’acqua
superficiali, derivino danni o molestie dj ‘carattere igienico-sanitario o
ambientale, il Sindaco o PE.R,, ciascuno perle rispettive competenze, su
istruttoria tecnica del Servizion. 1 della USSL prescrive la eliminazione
delle cause secondo gli artt. 12 e 13 delle LL.RR. 64-65/81.

*2.3.7. Autorizzazione allo scarico in acque superficiali
Tutti gli scarichi in acque superficiali devono essere autorizzati dal-

'E.R., su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 della USS_L.

76 * Vedere nota a pagina 9




2) ai limiti di accettabilita della Tabella 2 allegata a1 1a L. R. Giél easo

in cui appartengano alla categoria B del punto 2.1.5., nonzhé
aualara ai tratti 4i secarichi oprore-ierti “& inse-
diamenti adibiti-allo svolgimento di attivita sani-
taria, essere muniti di trattamento di disinfezione.

wa b 2 ' 62/85
b) ailimitj di accettabilita della Tabella 3 allegata@lla L.R..qnel caso

in cui appartengano alla categoria indicata al numero 4) del punto 2.1.5.

Gli scarichi di insediamenti civili, recapitati in corpi d’acqua superficiali

diversi dai laghi e dai loro immissari esistenti, sono soggettialla disci-
; i ta dallg L.R, n° '62/85 e in particolare
| Bifvs defpatg dgllp L.R. n° 62/ P

a) nel caso in cui appartengano alla categoria A . del
punto 2.1.5 devono essere disattivati entro 5 anni e convogliati ad altro
recapito, secondo le disposizioni date dall’ art. 4 dellaL.R. n° 62/85

b) nel caso in cui appartengano alla categoria B )

del punto 2.1.5, devono essere adeguati entro 5 anni ai limiti di accetta-

bilita della Tabella 2 allegataal 14 1,.R. N YRRERE qualora si tratti di ( )
scarichi provenienti da insediamenti adibiti allo svolgimento di attivita

sagit%réa Besssere muniti di trattamento di disinfezione _(art. 5 L:R.
c) nel caso in cui appartengano alla categoria = D <. del

punto 2.1.5 devono essere adeguati entro 3 anni ai limiti di accettabilita

della Tabella 3 allegata: . N. 62/85 t. 7 L.R.
N. 62/85) . falla L.R. N. Vi (ar

2.3.10. Scarichi delle pubbliche fognature

Gli scarichi delle pubbliche fognature che recapitano in corpi di acque
superficiali devono rispettare i limiti stabiliti dal piano di risanamento
delle acque.

* A tutela della salute pubblica, a salvaguardia dell’'ambiente e delle ac-
que di falda, ’E.R. puo disporre, in fase transitoria, che tali scarichi si
adeguino ai limiti predisposti dal Servizio n. 1 della USSL, secondo i
tempi e le modalitd da quesio previsti, '

(
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2.3.8. Scarichi di insediamenti produttivi recapitanti in acque superficiy 3

In mancanza della rete di pubblica fognatura, gli scarichi provenient;g, P

insediamenti produttivi possono essere recapitati nei corsi o corpi d’g,

qua superficiali, se gli insediamenti sono situati in prossimita dei meds,

simi, nel rispetto dei limiti di accettabilita stabiliti dalle Tabelle allegay,|

alla legge n. 319/76 e successive modificazioni.
In relazione a particolari tipologie produttive oltre ai parametri previg;}
nelle tabelle suddette sono da sottoporre al controllo alire sostanze cg |
me indicato dalle normative vigenti e dalla letteratura tecnico-scientific
nazionale ed iniernazionale.

Gli insediamenti produttivi allocati in zone che non sono servite dall
pubblica fognatura, né si trovano in prossimita di corsi o corpi d’acqu
superficiali, possono provvedere allo stoccaggio, allontanamento ¢
smaltimento delle loro acque di rifiuto, secondo le disposizioni dell
L.R. 94/80.

2.3.9. Scarichi civili

2.3.9.1. Scarichi di insediamenti civili recapitanti nei laghi e nei loro im-

missari

Non sono ammessi nuovi scarichi aventi recapito nei laghi o neiloro im-

missari.

Gli scarichi in atto di insediamenti civili nei laghi e nei loro immissar
t - - - 5 a

e sopseifi s digciRIERa 18R 08 ARk Ry B0

a) nel casoin cui appartengano alla categoria™ . A del

recapito secondo le disposizioni date dall’ art. 4 della L.R. N}

punto 2.1.5 devono essere disattivati entro 5 anni e convoghatn ad altro ﬁ

b) nel caso in cui appartengano alle categorie . B1l eB?2
del punto 2.1.5 devono essere adeguati entro 5 anni ai limiti di accettabi-
lita della Tabella 2 allegata al (3 LR, ¢2[€5  nonché, qualora si tratti di sca-
richi provenienti da insediamenti adibiti allo svolgimento di attivita sa-

nitaria, essere muniti di trattamento di disinfezione (art. 5 punt
.R. N.62/85); - .
"nel caso in cui appanengano alla categoria "-.* D :» «+ Ydel

punto 2.1.5 devono essere adeguati entro 3 anni ai limiti di accettabﬂntﬂ

di cui alla Tabella 3 allegata alla L.R. N. 62/85 art. 7
della L.R. N.62/85

2.3.9.2. Scarichi di insediamenti civili recapitati in corpi d’acqua superfi-
ciale diversi dai laghi e dai loro immissari
Neij corpi d’acqua superficiali, diversi dai laghi e dai loro immissari, non

sono ammessi nuovi scarichi provenienti da insediamenti civili apparte- |

nenti alla categoria A del punto 2.1.5.
1 nuovi scarichi, diversi da quelli di cui al precedente comma, recapitati
in corpi d’acqua superficiali diversi dai laghi e dai loro immissari
sono disciplinati dalla L.R. N. 62/85 e in partico

*

lare dagli artt. 5 e 7 ed essere conformi:
i
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erficiali

ienti da Capitolo 4

pi d’ac-

Frieddd FOGNATURA

allegate

previsti} 2.4.1. Condutture pluviali

E vietato immettere qualunque scarico di natura diversa dalle sole acque
di pioggia nelle condutture pluviali e comunque si fa rimando allo speci-
fico contenuto dell’art. 2.3.10.

Inze co-
entifica}

ite dally
d’acqua
aento ¢
mi delly

2.4.2. Obbligo di allacciamento alla pubblica fognatura

Tutti gli stabili a qualunque uso adibiti, ubicati nelle vicinanze di uno
spazio pubblico servito da canalizzazione di fognatura, devono essere
regolarmente allacciati al servizio pubblico.

L’autorizzazione allo scarico deve essere richiesta all’Ente gestore della
fognatura pubblica.

Tutti gli scarichi devono essere provvisti di un sistema di ispezione, le

loro im- s il ;
caratteristiche del quale devono essere indicate nel regolamento di fo-
3 gnatura.
loro i Eventuali situazioni esistenti in difformita devono, a cura dell’interessa-
. i to e previa acquisizione dell’autorizzazione prevista, essere eliminate
”“1‘“’?" mediante allacciamento, entro il termine notificato dal Sindaco.
B, 7?;@ - L’estensione della rete fognaria comunale o consortile in nuove vie ob-
. , bliga i proprietari degli stabili prospicienti ad allacciarsi alla rete pubbli-
i ad allly ' ca nel termine di cui sopra.
L.R.! Per i nuovi stabili non sard concessa autorizzazione allo scarico se non
B 244 previa verifica della regolarita degli scarichi idrici da parte del Servizio
lcﬁet n. 1 dell'USSL, del Presidio multizonale di Igiene e Prevenzione e del-
i dis I’Ente gestore della fognatura pubblica, per quanto di competenza.
ttivita
5P 2.4.3. Scarichi di insediamenti produttivi recapitanti in pubblica fognatura
Kil Gli scarichi provenienti da insediamenti produttivi sono ammessi in fo-
:ettabﬂl gnatura previa autorizzazione dell’Ente gestore della fognatura, nel ri-
t. T spetto delle norme stabilite dalla Legge 319/76 e successive modifica-
zioni ed integrazioni.
a supel 1 limiti di accettabilita degli scarichi di cui sopra in fognatura, adottati ai
1 sensi della Legge 319/76 e successive modificazioni ed\imegrazioni, de-
ssari, 0 vono essere inseriti nel Regolamento di fognatura anche se deliberati da
IiapP' Ente diverso dal Comune.
recapi 2.4.4. Scarichi di insediamenti adibiti a prestazione di servizio e civili in
15531'i pubblica fognatura
par Gli scarichi degli insediamenti adibiti a prestazione di servizio di cui al

punto 2.1.6 sono ammessi nella pubblica fognatura nel rispetto delle

79



norme stabilite dall’Ente gestore della fognatura e comunque ove non
diversamente specificato, nej limiti stabilitj per gli scarichi provenient;
da insediamentj produttivi, a fartempo perinuovi insediamenti dalla Jo-
roattivazione e, per gliinsediamentj gia esistenti, entroiterminj stabiliti
dall’Ente gestore della pubblica fognatura.

Per gli scarichi civili di cu; al punto 2.1.5 I'autorizzazione allo scarico &
sostituita dalla concessione, da parte dell’Ente gestore della fognatura,
del permesso dj allacciamento alla fognatura stessa. )

) |

2.4.5. Scarichi della pubblica fognatura

Tutti gli scarichi delle pubbliche fognature devono essere recapitati in
corpi di acqua superficialj nel rispetto dei limiti stabiljti dal piano di risa-
namento delle acque.

In fase transitoria talj scarichi possono essere disciplinati come stabilito
dal punto 2.3.10.

Gli scarichi delle pubbliche fognature esistenti, che recapitano su] suolo
0 negli strati superficiali del suolo, sono disciplinati come previsto nel
punto 2.2.19.

80
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Capitolo 5

INQUINAMENTO DELL’ARIA
(Comuni in-zona di controllo di cui all’art. 2 della Legge 13 luglio 1966, n. 615)

2.5.1. Ambito della disciplina

Sono sottoposti alle norme del presente regolamento: gli impianti termi-
ci a funzionamanto continuo e discontinuo, alimentati con combustibili
solidi, liquidi o gassosi; i mezzi motorizzati; gli stabilimenti artigianali e
commerciali e qualsiasi attivita che possa dar luogo ad emissioni di qua-
lunque tipo che, oltre ad alterare le normali condizioni di salubrita

- dell’aria, possono costituire o contribuire al pregiudizio della salute, al

danno di beni pubblici e privati, alle colture agricole, alla flora ed alla
fauna ed all’'ambiente in genere.

2.5.2. Impianti termici civili

Gli impianti termici civili, di pontenzialita superiore alle 30.000 Kcal/h,
nonché i locali e le relative installazioni, devono possedere i requisiti
tecnici e costruttivi atti ad assicurare un idoneo funzionamento secondo
le norme stabilite dalla legge 13 luglio 1966, n. 615 e relativo Regola-
mento di applicazione 22 dicembre 1970, n. 1391.

Sono in ogni caso compresi tra gli impianti termici, di cui al comma pre-
cedente, quelli aventi le seguenti destinazioni:

a) riscaldamento di ambienti;

b) riscaldamento di acqua per utenze civili;

c) cucine - lavaggio stoviglie - sterilizzazioni e disinfezioni mediche;
d) lavaggio biancheria e simili;

e) distruzione di rifiuti (fino ad 1 tonnellata/g);

f) forni di pane e forni di altre imprese artigiane (Legge 25 luglio 1958,
n. 860).

2.5.3. Combustibili

1 combustibili usati per il funzionamento degli impianti 1\9rmici devono
possedere le caratteristiche di cui alle vigenti disposizioni.

I commercianti di combustibili devono precisare in apposito documen-
to, o sulla fattura rilasciata all’utente, le caratteristiche merceologiche
del combustibile venduto.

2.5.4. Limiti di impiego dei combustibili

Sono esenti da qualsiasi limitazione d’impiego i combustibili elencati al-
I'art. 12 della Legge 13 luglio 1966, n. 615 e successive modificazioni

8]



(D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400) purché la loro combustione non sia fonte
di danno o molestie accertate.

Sono consentiti con limitazione i combustibili dicuiall’art. 13 della stes-
sa legge e successive modificazioni (D.P.R. § giugno 1982, n. 400).
Per gli impieghi di questi ultimi é richjesta la preventiva autorizzazione
del Sindaco che provvede, sentitoil parere dell’E.R. e de]l Comando Pro-
vinciale di VV,FF.

2.5.5. Autorizzazione per I'impiego dei combustibili

Aifini dell’autorizzazione di cuj al punto 2.5.4 la domanda rivolta al Sin-
daco deve essere completata dalla seguente documentazione:

- caratteristiche del combustibile che si intende impiegare;

- ubicazione dell’impianto e caratteristiche de] locale;

- potenzialitd delle singole unita termiche facenti parte dell’impianto;
- destinazione d’uso del calore prodottq (acque calde, riscaldamento
ambienti, vapore per lavanderie, ecc.);

- caratteristiche e tipo dei bruciatori o sistemi dj caricamento, delle ca-
-mere di combustione, con I'indicazione se sono i donei a trattare il com-
bustibile di cui si richiede 'autorizzazione:

- se esiste o & previsto il sistema di preriscaldamento per l'uso di olii
combustibili con viscosita superiore a 4°F (50°C);

- altezza del camino ed altezza degli edifici circostant; in un raggio mi-
nimo di 50 metri e loro destinazione.

2.5.6. Parere della USSL per il rilascio della autorizzazione

Il Servizio n. 1 dell’USSL, nell’esprimere il proprio parere al Sindaco,
sull’opportunita di rilasciare o di rinnovare I'autorizzazione, tiene conto
degli elementi ambientali, delle emissioni conseguenti alla combustio-
ne, nonche dei risultati dei rilevamenti eventualmente effettuati sulle
concentrazioni al suolo dal Servizio di rilevamento dell'inquinamento
atmosferico, dei dati del precedente punto 2.5.5 e di ogni altro elemento
necessario.

2.5.7. Parere CRIAL

Per gli impianti di potenzialita termica totale superiore a 2.000.000 Kcal/h
sara sentito anche il parere del CRIAL aj finj dell'autorizzazione di cui al
precedenie punto 2.5.4.

2.5.8. Contenuto di zolfo
In ogni caso gli olii combustibili con viscosita superiore a 5°E a 50°C,
oggetto dell’autorizzazione di cui all’art. 2.5.4, devono avere contenuto

82 * Vedere nota a pagina 9
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di zolfo non superiore al 3%in peso, tenuto conto della particolare situa-
zione meteo-orografica della Regione.

11 contenuto massimo in zolfo & comunque autorizzato valutando le di-
verse condizioni ambientali, riportate al punto 2.5.6 e sulla scorta delle
indicazioni di cui al punto 2.5.5.

2.5.9. Camini

I camini degli impianti termici devono rispondere a quanto previsto al-
I'art. 6 del D.P.R. 22 dicembré 1970, n. 1391.

Puo essere consentita deroga ai sensi dell’art. 7 del citato D.P.R. a pre-
sentazione di domanda che deve essere corredata da:

- disegno planimetrico ed altimetrico della zona interessata;

- caratteristiche funzionali del"impianto (potenzialita termica unitaria
delle caldaie, ecc.); Eo

- tipo di combustibile usato;
- eventuali apparecchiature per il controllo della combustione:

- eventuale esistenza di molestia diretta in rapporto all’'andamento del-
le correnti d’aria in quella zona;

- motivazioni tecniche a supporto delle richieste di deroga.

I1 Sindaco sottopone la richiesta di deroga al CRIAL, congiuntamente al
motivato parere del Servizio n. 1 della USSL.

2.5.10. Camini - Pareri CRIAL e USSL

Le altezze di sbocco dei camini degli impianti termici esistenti alla data
dell’8 luglio 1968 od all’entrata in vigore del D.P.R. 22 dicembre 1970,
n. 1391, qualora all’entrata in vigore di quest’ultimo non risulti approva-
to dal Comando Provinciale dei Vigili del Fuoco il progetto particolareg-
giato dell’impianto ai sensi dell’art. 9 della Legge 615, devono risponde-
re a quanto stabilito dal Sindaco su parere del CRIAL, sentito I’E.R., in
deroga alle norme del citato D.P.R. 1391/70.

Rimane pertanto facolta dell’E.R., su istruttoria tecnica del Servizio n. 1
della USSL, 'adeguamento dell’altezza di sbocco dei camini predetii a
quanto disposto dall’art. 6 del D.P.R. 1391/70, qualora siano state evi-
denziate o possano sussistere molestie dirette o pericoli od altre cause.

2.5.11. Impianti termici civili di potenzialita inferiore alle 30.000 Kcal/h e
di imprese artigiane e commerciali

Gli impianti termici civili di potenzialita inferiore a 30.000 Kcal/h e di
imprese artigiane e commerciali con esercizio continuo od occasionale,

sono sottoposti a vigilanza sanitaria e devono essere conformi alle nor-
me sulla sicurezza degli impianti.

* Vedere nota a pagina 9 oo 83

T




2.5.12. Focolari

Quando un focolare sia condotto in modo da dare luogo a produzione di
gas, vapori che possono generare molestia o costituire pericolo, I'E.R.
prescrive I'adozione di apparecchi idonei ad assicurare una perfetta
combustione, su istruttoria tecnica del Servizion. 1 della USSL e j| pare-
re dei VV.FF. visti la Direttiva del Consiglio CEE del 15 luglio 1980 re-
lativa al valore limite ed al valore guida della qualita dell’aria per anidri-
de solforosa e le particelle in sospensione (80/779/CEE in G.U. delle
Copmnité Europee n. L 229/30 del 30 agosto 1980) e il D.P.C.M. 28
marzo 1983 (in supplemento ordinario alla G.U. 28 maggio 1983 n. 145)
€ successive rettifiche pubblicate sulla G.U. 28 luglio 1983 n. 206.

11 Sindaco, sentito il parere dell’E.R., pud proibire I'impiego di combu-
stibili non adatti al tipo di focolare o che comunque possano essere cau-
sa di insalubrita o molestia,

2.5.13. Prescrizioni dell’E.R.

Qualora risulti che il cattivo funzionamento di un impianto dipende da
sue deficienze strutturali, ’E.R. ingiunge di porvi riparo assegnando un
termine di tempo per 1’esecuzione delle opere necessarie.

2.5.14. Caratteristiche dei camini

Le bocche dei camini devono risultare pit alte di almeno 1 metro rispet-
to al colmo dei tetti, ai parapetti e a qualunque altro ostacolo o struttura
distante meno di 10 metri. Per distanze superiori valgono le prescrizio-
ni dell’art. 6, comma 17, del D.P,R. 22 dicembre 1970, n. 1391,

Per i camini inseriti od inglobati nell’edificio non pud essere imposta
un’altezza sporgente dal tetto o dalla copertura superiore ai 5 metri.
I camini con struttura indipendente o collegati a centrali termiche costi-
tuenti edificio indipendente o ad esso tecnicamente riconducibile non
sono soggetti alla limitazione d’altezza di cui al precedente comma.

2.5.15. Innalzamento dei camini

Qualora I'altezza del camino degli impianti in esercizio alla data di en-
trata in vigore del presente Regolamento, in riferimento agli ostacoli ed
abitazioni circostanti, sia tale da creare molestia o pericolo perlasalutea
causa degli impianti stessi, I’E.R. salvo ed impregiudicato I’esame della
modifica sotto il profilo urbanistico di competenza del Sindaco, prescri-
ve 'opportuno innalzamento.

Qualora cid non sia possibile o sia possibile solo parzialmente, il Sinda-
co prescrive I'uso di combustibili compatibili con I'altezza raggiungibile.

2.5.16. Ordinanze contingibili ed urgenti
In relazione alla gravita degli inconvenienti riscontrati. il Sindaco con

84 * Vedere nota a pagina 9




ordinanza contingibile ed urgente, puo vietare 'accensione del focolare
nel periodo di tempo intercorrente tra I'ingiunzione e 'ultimazione dei
lavori atti ad eliminare I'inconveniente stesso.

2.5.17. Stabilimenti industriali

Si intende per stabilimento industriale ogni installazione o complesso di
installazioni volto in modo continuo o discontinuo ad effettuare estra-
zione o produzione o trasformazione o utilizzazione o deposito di so-
stanze di qualunque natura.

La loro attivita & regolata dalle norme della legge 13 luglio 1966, n. 615,
dal relativo Regolamento di applicazione D.P.R. 15 aprile 1971, n. 322,
dal D.P.C.M. 28 marzo 1983 e successive rettifiche.

2.5.18. Abbattimento degli inquinanti

Aisensi dell’art. 20 della citata Legge 615/66, tutti gli stabilimenti indu-
striali, che possono contribuire all'inquinamento atmosferico, che siano
0 saranno posti in attivita nel territorio comunale devono possedere im-
pianti, installazioni o dispositivi tali da contenere, entro i piu ristretti li-
miti, che il progresso della tecnica consenta, le emissioni di fumi, gas o
polveri che possano contribuire all'inquinamento atmosferico o costi-
tuire pericolo o molestia per gli abitanti.

2.5.19. Industrie insalubri

L’avvenuta assegnazione ad una delle due classi dell’elenco delle lavora-
zioni insalubri di uno stabilimento industriale non esime I'esercente
dello stabilimento stesso dal rispetto delle disposizioni della Legge
615/66, del relativo Regolamento (D.P.R. 322/71), del D.P.C.M. 28 mar-
zo 1983 e successive rettifiche del 28 luglio 1983.

2.5.20. Nuovi insediamenti produftivi

Per i nuovi insediamenti, per gli ampliamenti o modifiche di cicli tecno-
logici di stabilimenti esistenti nonché per le modifiche e gli ampliamenti
di impianti di abbattimento gid in esercizio dovra essere seguita la proce-
dura di cui al punto 2.7.2 del presente Regolamento. |

Qualora sussistano le condizioni previste dall’art. 5, comma 6 del D.P.R.
322/71, il fatto deve essere comunicato al CRIAL dall’E.R. e dalle Pro-
vince interessate,

2.5.21. Insediamenti produttivi esistenti

Gli stabilimenti industriali, in esercizio alla data di entrata in vigore del
D.P.R. 322/71, devono seguire le procedure previste dall'art. 10 dello
s51ess0.
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La relazione tecnica di cui all’art. 10 dovra essere redatta secondo le indi-
cazioni del modello predisposto dal Servizio Protezione Aria della Re-
gione, indicando in particolare le produzioni in atto, le apparecchiature
utilizzate per le suddette produzioni ed una valutazione delle emissioni.

2.5.22. Nulla osta all’esercizio

Ai sensidell’art. 5 punto 4 del D.P.R. 322/71 tutti gli impianti industriali
ed ogni tipo di nuova lavorazione, per i quali sono stati approvati i pro-
getti dei relativi impianti di abbattimento da parte de] CRIAL, per essere
tivati devono ottenere dal Sindaco il nulla osta all’esercizio degli im-
planti stessi.
II parere favorevole del CRIAL sui progetti di impianti di abbattimento,
funzionanti secondo cicli ad umido, non esime gli interessati dal rispetto
della normativa vigente in materia di scarichi liquidi.
Gli impianti di abbattimento di una nuova installazione non possono es-
sere messi in esercizio fino a che gli scarichi liquidi non siano conformi
alle norme vigenti.

2.5.23. Guasti accidentali agli impianti di abbattimento

L’interruzione accidentale del funzionamento degli impianti di abbatti-
mento di cui all’art. 4 del D.P.R. 322/71 deve essere comunicata imme-
diatamente al Sindaco, al Servizio n. 1 della USSL e al Servizio di rileva-
mento presso il P.M.L.P., anche telefonicamente.

Le comunicazioni verbali o telefoniche devono comunque essere segui-
te entro 24 ore dalla comunicazione scritta.

2.5.24. Rifiuti solidi

Per i rifiuti solidi speciali, tossici, nocivi ed assimilabili a rifiuti solidi ur-
bani, prodotti dai cicli produttivi o scaricati dagli impianti di abbatti-
mento, devono essere applicate le norme previste dalla L.R. 94/80, dai
Regolamenti regionali n. 2-3/82 e dal D.P.R. 915/82 e successiva norma-
tiva tecnica.

2.5.25. Sistemi di lavaggio e pulizia

Gli stabilimenti, il cui ciclo tecnologico prevede manipolazione, trasfor-
mazione, deposito ecc. di materiale polverulento o tale da originare pol-
veri, devono avere i piazzali e le strade asfaltati e corredati di sistemi di
lavaggio o mezzi di pulizia almeno giornalieri al fine di evitare I'accumu-
lo ed il sollevamento di polvere.

2.5.26. Camini negli insediamenti produttivi

I camini di impianti termici, opportunamente coibentati, o di altri cicli
industriali devono avere un‘altezza sufficiente per evitare 'insorgere di
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molestia diretta ed assicurare un'idonea dispersione ¢ diluizione degli
inquinanti emessi, anche a valle degli impianti di abbattimento.
L’altezza comunque non deve essere inferiore a metri 10 e quella ef-
fettiva sara determinata in relazione alla qualita e quantita degli inqui-
nanti emessi, alla situazione orografica e meteorologica della zona, al
coniesto urbanistico e ad altri fattori influenti.

Per le caratieristiche tecniche dei camini e degli impianti di cui al pre-
sente articolo dovra essere seguita la procedura prevista dall’art. 5 del
D.P.R. 322/71.

2.5.27. Impiego dei combustibili

Sono esenti da qualsiasi limitazione di impiego i combustibili elencati
all’art. 12 della Legge 14 luglio 1966, n. 615.

Sono consentiti con limitazione i combustibili di cui all’art. 13 della stes-
sa legge e modificazioni di cui al D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400. Per I'im-
piego di questi ultimi & richiesta la preventiva autorizzazione del Sinda-
co che provvede, sentito il parere dell’E.R. e del CRIAL.

2.5.28. Autorizzazione all'impiego di combustibili

Ai fini dell’autorizzazione per I'impiego dei combustibili con limitazio-
ne, la domanda rivolta al Sindaco deve essere completata dalla seguente
documentazione: '

a) ubicazione dell’impianto e caratteristiche del locale;

b) potenzialita delle singole unita termiche facenti parte dell’impianto;
c) caratteristiche del combustibile che si intende impiegare;

d) consumo massimo orario e medio giornaliero di combustione;

e) destinazione d’uso del calore prodotto;

f) caratteristiche e tipo dei bruciatori o sistemi di caricamento delle ca-
mere di combustione, con indicazione se sono idonei a trattare il com-
bustibile di cui si chiede 'autorizzazione;

g) se esiste o & previsto il sistema di preriscaldamento per I'uso di olii
combustibili con viscosita superiore a 49°E a 50°C;

h) allezza dei camini esistenti rispetto al piano stabilimento;

i) tipo di costruzione dei camini e se termicamente isolati;

1) diametro interno dei camini; -

m) tipo di tiraggio: se naturale o forzato, \

n) se sonoinstallate o sono previste apparecchiature per il controlio del-
la combustione;

0) una planimetria orientata scala 1:1.000 della zona dello stabilimento
recante, in un raggio di almeno 200 metri di perimetro, I'altezza degli
edifici circostanti e la loro destinazione (abitazione civile, ospedale,
scuole, industrie, ecc.). Indicare, se possibile, 1a ragione sociale degli sta-
bilimenti industriali compresi nella zona;
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p) Paltezza sul livello del mare dell’area dello stabilimento e della zona
circostante.

L’autorizzazione rilasciata dal Sindaco ha validita di anni 1 e puo essere
rinnovata su domanda degli interessati.

2.5.29. Pareri CRIAL e USSL

* 11 Servizio n. 1 dell'USSL, nell’esprimere il proprio parere al Sindaco
sull’opportunita di rilasciare o rinnovare Pautorizzazione di cui al punto
2.5.27, tiene conto degli elementi ambientali, delle installazioni per Ja ri-
duzione delle emissioni inquinanti, nonché dei risuliati degli eventuali
accertamenti effettuati dal Servizio dj rilevamento dell’inquinamento
atmosferico del PMIP.

Nel richiedere il parere del CRIAL, il Sindaco trasmette la documenta-
zione della ditta e il parere del Servizio n. 1 dell’USSL.

2.5.30. Contenuto di zolfo

In ogni caso gli olii combustibili con viscosita superiorea 5°F a 50°C 0g-
getto della autorizzazione di cui al punto 2.5.27 devono avere un conte-
nuto massimo di zolfo non superiore al 3%. w

2.5.31. Altre fonti di emissioni (artigiani, commercianti, ecc.) X
L’esercizio di qualsiasi attivita che dia luogo, anche occasionalmente, a %
produzione di gas, vapori, polveri od emissioni di qualunque tipo atti ad
alterare le normali condizioni dj salubrita dell’aria e a costituire pertanto 8
pregiudizio diretto o indiretto alla salute dei cittadini nonché danno ai Ji
beni pubblici o privati, deve essere condotto in modo e con dispositivi di
prevenzione idonei ad evitare il pericolo per la salute e la molestia per il £
vicinato. ‘ )

*L’E.R., su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 della USSL, il parere con- \
sultivo del CRIAL o le disposizioni del Servizio Protezione Aria della \
Regione e visti la Direttiva CEE del Consiglio 80/779/CEE, il D.P.C.M.
28 marzo 1983 e successive rettifiche del 28 luglio 1983, dispone i prov-
vedimenti necessari per rimuovere ogni causa di insalubrita, secondo le
LL.RR. 64-65/81 ¢ gliartt. 151 e 152 del Testo unico della legge comuna-
le e provinciale.

2.5.32. Divieto di combustione all’aperto

E vietata la combustione all’aperto di materiale vario, compresi gli scarti
di lavorazione ed i rifiutj di ogni genere.

2.5.33. Veicoli con motore diesel

I veicoli circolanti con motore diesel non devono produrre emanazioni in-
quinanti oltre i limiti fissati da] D.P.R. 323/71 e successive modificazioni.
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Capitolo 6

INQUINAMENTO DELL’ARIA
(Comuni fuori zona di controllo di cui all’art. 2 della Legge 13 luglio 1966,
n. 615)

2.6.1. Ambito della disciplina

Sono sottoposti alle norme del presente Regolamento: gli impianti ter-
mici a funzionamento continuo e discontinuo, alimentati con combusti-
bili solidi, liquidi o gassosi; i mezzi motorizzati, gli stabilimenti indu-
striali, artigianali e commerciali e qualsiasi attivita che possa dar luogo
ad emissioni di qualunque tipo che, oltre ad alterarele normali condizio-
ni di salubritd dell’aria, possono costituire o contribuire al pregiudizio
della salute, al danno di beni pubblici o privati, alle colture agricole, alla
flora ed alla fauna in genere.

2.6.2. Impianti termici civili

Gli impianti termici civilie di imprese industriali, artigianali e commer-
ciali, con esercizio continuo od occasionale, sono sottoposti a vigilanza
sanitaria e devono essere conformi alle norme sulla sicurezza degli im-
pianti e rispettare le disposizioni degli articoli che seguono.

Sono in ogni caso compresi tra gli impianti termici

di cui al comma precedente, quelli aventi le seguenti

destinazioni:

a® riscaldamento di ambienti;

b) riscaldamento di acqua per utenze civili;

c) cucine - lavaggio stoviglie - sterilizzazioni e
disinfezioni mediche;

d) lavaggio biancheria e simili;

e) distruzione di rifiuti (fino ad 1 tonnellata/g);

f) forni di pane e forni di altre imprese artigia-
ne (Legge 25 luglio 1958, n.860).

2.6.3. Combustibili
I combustibili usati per il funzionamento degli im-
pianti termici devono possedere le caratteristiche
di cui alle yigenti_disposizioni.

I commercianti di combustibili devono precisare in
apposito documento, © sulla fattura rilasciata al-

1'utente, le caratteristiche merceoclogiche del comr-

bustibile wvenduto.
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2.604. Limoti di impiego dei combustibili
Sono esenti da qualsiasi limitazione d'impiego i combus-
tibili elencati all'art, 12 della Legge 13 Luglio 1966,

n. 615 e successive modificazioni (D.P.R. 8 giugno 1982, 2.6
n. 400) purché la loro combustione non sia fonte di dan- B In
no o molestie accertate. . . og
Sone consentiti con limitazione i combustibili.di cui al-

l'art. 13 della stessa legge e successive modificazioni q

(D.P.Ry 8 giugno 1982, n. 400). _ 2

Per gli impieghi di questi ultimi € richiesta la preven- 1

tiva autorizzazione del Sindaco che provvede, sentito il ?

parere dell'E.R.. i

2-6.§. Autorizzazione per 1'impiego dei combustibili )

Ai fini dell'autorizzazione di cui al punto 2.6.4. la do-

manda rivolta al Sindaco deve essere completata dalla se- {

guente documentazione: 1

- caratteristiche del combustibile che si intende impiegare; d

~ ubicazione dell'impianto e caratteristiche dei locali; 3

~ Potenzialita delle singole unita termiche facenti parte -
dell'impianto; -

<" destinazione d'uso del calore prodotto (acuge calde, ol ¢
riscaldamento ambienti, vapore per lavanderie, ecc.): h@

- caratieristiche e tipo dei bruciatori o sistem! di ecapi- & )
camento, delle camere di combustione, con l1'indicazione o =
se sono idonei a trattare il combustibile di cui si ri- “@‘ Co-
chiede 1l'autorizzazione; a |

~ Se esiste o & previsto i1 sistema di preriscaldamento &
per 1'uso di olii combustibili con viscosita superiore H? Loy
a 4°E (50°C); ﬂ%;

- altezza del camino ed altezza degli edifici in un raggio
minimo di 50 metri e loro destinazione.

‘ 3 :

*2.6.6. Parere della USSL per 1l rilascio della autorizzazione . :
I Servizio n. 1 dell’'USSL, ncll’esprimere il proprio parere al Sindaco,

sull’opportunita dirilasciare o di rinnovare 'autorizzazione, tiene cor!tu

degli clementi ambicniali, delle emissioni conscguenti olla cnml::usno- _ \

ne, nonché dei risultali dei rilevamenti eventualmente L‘m:ll-uall sulle :

concentrazioni al suolo dal Servizio di rilevamento dell’inquinamento

atmosferico, dei dati del precedente punto 2.5.5 e di ogni altro elemento

neeessario.
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2.6.7. Parere CRIAL

Per gli impianti df potenzialita termica totale superiore a 2.000.000 Kcal/h
sard sentito anche il parere del CRIAL ai fini dell® aulonzzaz.lone di cui al
precedente punto 2.5.4,

2.6.8. Contenuto di zolfo
In ogni caso gli olii combustibili con viscosita superiore a S°E a 50°C,
oggetto dell’ au:onzmzmne di cui all’art. 2.5.4, devono avere contenuto

di zolfo non superiore al 3%in peso, tenuto conto della particolare situa-
zione meleo-orografica della Regione.

Il contenuto massimo in zollo é comunque autorizzato valutando le di-
verse condizioni ambientali, riportate al punto 2.5.6 ¢ sulla scorta dcl!c
indicazionr di cui al punto 2.5.5.

269, Camini

I camini degli impianti termici devono rispondere a quanto previsto al-
I'art. 6 del D.P.R, 22 dicembre 1970, n. 1391. ‘
Puo essere consentita deroga ; .apre-
scntazionc di domanda che deve cssere corredata da:

- disegno planimetrico ed altimetrico della zoni interessata;

- caratteristiche funzionali de]l’lmpmntu (potenzialitd termica unitaria
delle CdkLHG.CCC),

= tipo di combustibile usato;
- eventuali apparccchiature per il controllo della combustione;

- eventualc esistenza di molestia diretta i m rapporlo all'andamento dcl-
le correnti daria in quella zona :

_* = motivazioni tecniche a supporto delle nch:esle di deroga.
"Il Sindaco decide ‘sulla richiesta di deroga sentito i1 parere

del Servizio N. 1 dell'U.5.5.L. .-

2.6,10 Camin{-Pareri _

Le altezze di shocco dei camini degli impienti termied esisten-
ti mlla data di entrata in vigore del presente Regolemento,qua-
lora sianc state evidenziate o possano sussistere molestie diret
te o pericoll od altre cause,dovranno essere resi rispondenti

a quanto previsto dall'art. 6 del D.P.R. n. 1391/70.

Rimane facoltd del Sindaco,sulla base dimotivata domandas dell'in
teressato,sentito il parere del Servizio n.l dell'U.5.5.L.,con-
cedere deroga,specificando le carattéristiche cui dovranno sod-
disfare i camini stessi.



2.6.11 Impianti termici civili di potenzialita inferiore alle

30.000 Kecal/ora e di imprese artigiane e commerciali.
Gli impianti termici civild di potenzialita inferiore a 30.000
Kcal/ora e di imprese artigiane e commerciali con esercizio
continuc od occasionale,sono sottoposti s vigilanza sanitaria
e devono essere conformi alle norme sulla sicurezza degli im-
pianti. :

2.6.12. Focolari

Quando un focolare sia condotto in modo da dare luogo a produzione dj
gas, vagori che possono generare molestia o costitujre pericolo, I'E.R,
prescrive I'adozione di apparecchi idonej ad assicurare una perfetta
combustione, su-struttoria tecnica del Servizio n. 1 della ussL

i
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1l Sindaco, senfito il parere dell’E.R., pud proibire I impicgo di combu- £
stibili non adutti al tipo di focolare o che COMUNQUC POSSIND essere cau- B
sa di insalubriti o molestia. 0

] i

* 2.6.13, Prescrizioni
Qualora risulti che i cattivo fg?z'ionnmcnm di un impianto dipende da
sue deficienze strutturali, ** =25 ﬂﬁﬂmc di porvi riparo assegnando un ]
termine di tempo per I"esecuzione delle opere necessarie, .

s

25.14. Caratteristiche del camini _

Le bocche dei camini devono risultare pit alte di almeno 1 metro rispet-
: toal colmo dei tetti, ai parapetti ¢ a qualunque altro ostacolo o struttura

distarite meno di 10 metri. Per distanze supcriori valgono le prescrizio-

ni dell’art. 6, comma 17, del D.P.R. 22 dicembre 1970, n, 1391,

Per i camini inseriti od inglobati nell’edificio non pud esscre imposta

un’altezza sporgente dal tetto o dalla copertura supcriore ai § metri.

I camini con struttura indipendente o collegati a centrali leimiche costj-

tuenti edificio indipendente o ad esso tecnicamente riconducibile non

SONo soggelti alla lirqilazione d’altezza di cui al precedente comma.

26.15. Innalzamento dei camini i
* Qualora I'altezza del camino degli impianti in esercizio alla data di cn-
trata in vigore del prescnte Regolamento, in riferimento agli ostacoli cd
abitazioni circostanti, sia tale da creare molestia o pericolo per la salute a
causa degli impianti stessi.. 11 Sindaco,sentito il parere del Ser—
vizio n.1 e tenuto conto dell'impatto sotto il profilp urbanistico pre
wacrive 'opportuno innalzamento, ' -
Qualora ¢id non sia possibile o sia possibile solo parzialmente, il Sinda-
€0 prescrive I'uso di combustibili compalibili con I'allczz ruggiungibile,

2.6.16. Ordinanze contingibili ed urgenti
In relazione alla graviia degli inconvenientj riscontrati, il Sindaco con

84 . ) * Vedere nota a pagina 9




ordinanza contingibile ed urgente, pud victare 'accensione del focolare
nel periodo di tempo intercorrente tra I'ingiunzione € I'ultimazione dei
lavori atli ad climinare I'inconveniente slesso.

2.€.17. Stabilimenti industriali

‘ Siintende per stabilimento ‘ndustriale ogni installazione o complesso di
WV installazioni volto in modo continuo o discontinuo ad effettuare estra-
zione o produzione © trasformazione o utilizzazione 0 deposito di so0-
stanze di qualunque natura.

2.6.18. Abbattimento degli inquinanti
o _ “Tutti gli stabilimenti indu-
striali. chc possono contribuire all'inquinamento atmosferico, che siano
o saranno posti in attiviti nel territorio comunale devono possedere im-
pianti, installazioni o dispositivi tali da contencre, entro i pit ristretti li-
miti, che il progresso dclla teenica consenta, le emissioni di fumi, gas 0 '
polveri che possano contribuire all'inquinamento atmosferico o cosli-
tuire pericolo o molestia per gli abitanti.
Al fine di conseguire le autorizzazioni all'esercizio di cui
ai successivi punti,@e_emissioni dovranno rispondere ai requi-
"piti minimi di seguito_specificati..

2.6.18.1 Emissioni di polveri

_Le emissioni di polveri devono essere in generale contenute entro
{ limiti calcolati mediante la seguente espressione valida per
portate fino & 30.000 Nme/h 3 LI ‘

: Q
c- s = 20 e ]
L 0 500 dove
C.L. = Concentrazione Limite in mg. /Nme

Q. = portata effluente in Nme/h

Per portate superiori a 30.000 Nmc/h il ‘limite rimane fissato
a 50 mg/Nme .

2.6.18.2 Emissioni di polveri particolari

In difformita al punto precedente,le emigsioni di polveri delle
sostanze elencate nelle tre classi della seguente tabella,non
devono superare i limiti seguentl: - -
1~ CLASSE: 10 mg/Nm3 per emissioni totali eguali o supekiori
a 0,1 kg./h
2" CLASSE 25 mg/Nm3 per emissioni totali eguali o superiori
a 0,5 kg/h
3% CLASSE 50 mg/Nm® per emissioni totali eguali o superiori
alkg./h
Se negli effluenti sono presenti pit sostanze di una stessa

crfeid JimikdnRd 1iferisgei?e concentrazioni delle singole

sostanze,




Se negli effluenti sono presenti sostanze della prima o della
seconda classe,la somma totale delle concentrazioni delle sin
gele sostanze non deve superare i 50 mg/’Nm

Se negli effluenti sono presenti sostunze della prima e terza
classe,o della seconda e della terza classe,la somma totale
delle concentrazioni delle singole sostanze non deve superare
i 75 mg.Npc3.

\

2.6.18.3 Emissioni di vapori e sostanze gassose

Negli effluenti,la concentrazione massima di compostl gassosi
inorganici del cloro,espressi come Cl™ ,deve risultare inferiore
a 30 mg/Nm3,nel caso in cui 1l'emissione globale di tali sostan-
ze superi i 3 kg./h .
Negli efffuenti la concentrazione massima di composti gassosi
inorganici del fluoro,espressi come F~,deve risultare inferiore
a 5 mg/Nm3,nel caso in cui 1'emissione globale di tali sostanze
superi i 0,15 kg/h.
Le sostanze organiche.suddivise nelle tre classi dell'elenco
di cui alla successiva tabella ,ammettono i seguenti limiti
massimi di emissione : :
1~ CLASSE 10 mg per Nm3 di effluente,qualora 1l'emissione glo-
- bale superi 1o 0,1 kg/h.
2% CLASSE 75 mg per Nm3 di effluente,qualora 1'emissinne globale
superi 1 3 kg/h
3" CLASSE 150 mg. per Nm3 di effluente.qualnra 1l'emissione
globale superi i 6 kg/h

Nel caso in cui negli effluenti siano‘presenti pil sostanze
diwelersiwdiv della stessa classe,i 1imiti di cui sopra,si
riferiscono alla somma delle concentrazioni delle Eingole sostanz¢
Nel caso in cui negli effluenti siano presenti sostanzeddi

classi diverse, & ammesso che la somma delle concentrazioni

delle singole sostanze raggiunga { 150 mg/Nm .

~ La concentrazione di ogni singola sostanza deve comunque sempre
risultare entro i1 limite prescritto per la sua clasae di
appartenenza. ; L?
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11.
12.
13.
14.
15.
16.
17
18.

20.
21.
22,
23.
24.

26.
27,
28.
29.
30.
al.

33.
34.
35.
36.
at.
38.
19.

e ¢ ————

40.
41.

Srr.'ifﬂh:!'

Alluminio, earburo
alluminio, nitruro
ammonio, composti
antimonio e suoi composti

argenlo, composti facilmente solubili come
il nitrato di argento

srsemico e suoi composti

ashesto

bario, composti

bario, solfato

basalio e porfido

Lerillio e suoi composti

bismuto e suoi composti

bitume

hore, composti

boro. trifluoruro

cadmio e suoi composti

calcio, arseniato

calciocianamide

caleio, fluoruro

‘ealeio, idrossido

caleio, ossido

catrame

cobalto e suoi composti .
cristobalite (particelle di diametro inferiore
0 5 pm)

cromo espvelente, composti

farine silicee

ferrosilicio

fluarure, composli

{oslati

fosfora, pcnlnssido :
iodio e suoi composti

legni tropicali

magnesio, idrossido

magnesio, ossido

mercurio e suoi composti (escluso cinsbro)
smolibdeno-e suoi composti
nerofumo

nichel

nichel, carbonato

nichel, orsido

nichel, solfuro

lerza
seconda

geconda

seconda
prima
u:cun-da
terza l
prime
terzB
primn
u.cnudlk
geconda
terza

lerzs

terza -~
seconda
prima
prima

prima

prims
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Sostanze

Classe

13.
4.
15.

6.
7.
48.
49.
50.
51.
52.
53.

54.
§5.

56.
517.

arganici, polveri di composti (sd esempio
gnlruzene, umine oromuotiche, 14 - Lenzo-
chinonc. paftalina)

pece

piombo e suol compost

querzo (perticelle di dimensione inferiore
8 5 pm)

rame € suoi composti

rame, fumi

sclenio ¢ suvi composti

silicio, carburo

stronzio e suoi compasti

tallio e fuoi composti

tellurio ¢ suoi composti

tridimite (particelle di dimnecnsione infe-
riorc & 5 pm)

uranio e suoi composti

tupgsteno e suoi composti (esclusa carburo
di tunggcno)

vanadio e suoi composli

zinco e suoi composti

seconda
scconda

primp

peconda
ferza
primn
prima
Lerzd
peconda
prime

prims

seconda

prima

terza
primd

seconda
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TARFLLA
Sostunze
1. Acetoldeide
2. acelico, scido
3. occlone
4. aerilico, acido
5. acrilonitrile
1. wscroleina
7. amil acelsnlo
B. anilina
9. benzeoe e solventi con contenuto di benzene oltre 1'%
10. benzina eon un conlenulo di cumposli aromotici
Cy— C; oltre il 25%
11. butsdiene (1,3)
12. iso-butanolo
13. n-butanolo
14, n-bulil-acelato
15. butirrice, acido
16. capronico, acido y
17. carbonio, solfure
18. chelene
19. cicloesano
20. cicloesanclo
21. cicloesanone
22. cloroacetico, acido
23. 2-clorobutadiene (1.3)
24, claroformio (triclerometono)
25, cloropropionico, acido
26. cresoli
27. diacetonalcool
28. dibromoelano
29. p- e o-diclorobenzene
307 T71-dicloroctano
31. 1,2.dicloroelano
32, 1.2-dicloroetilene
* 33. diclorofenolo
34. dicloromelano
35. dietanolammina
36. dietilammins

Formula chimice Classe
CH,CHO seronda
CH,CO0OH seconds
CH,COCH, lerza
CH,CHCOOH prima
CH.CHCN prima
CH,CHCHO prima
CH,CO0CH,, seconda
C¢HsNH, prima
CH, primn

seconds
CH,CHCHCH;, seconda
(CH,;%CHCH,0H lerza
C,H;0H terza
CH,COO0C,H, terza
C_\H‘;COOH pri.mn
CH{CH,),CO0H prima
CS5; seconda
CH,CO prima
CHy ierza
C.H,OH lerza
C¢H,0 seconds
CH,C1CO0H prima
CH,CC1CHCH, secondu
CHC]; seconds
CH,CHC1CO0H prima
C,H.(CH,)0OH prima
(CH,,C(OH)CH,COCH; seconda
CH,;BrCH,Br seconda
C,H.C1, seconda
CH CJ.:CH; seconds
CICH,CH;C1 primn
CHCI1CHC1 terza
C9H3C1;OH 'primn
CH,C1, terza
(OHCH,CH,;);NH seconda
(C;H;);NH prima



3v.
38.
39,
40,
11.
42,
43.
4.
45.
46.
47.
48.
49,
50.
51.
52,
53.
54.
55.
56.
51.
58.
59.
60.
61.
62.
63.
64,
65.
66.
67.
68.
69.
70.
1.
22:
73.
74.
75.
76.
7.
78.
79.
80.
81.
B2.
83.
B4.
B5.
a6.
87.
88,

dictiletere (viere etilico)
difenile

difenili policlorurati
di-iso-propiletere
dimetilemmina
dimetilanilina
dimetiletilammina
dimetilformammide
dimetilsolfato
dimetilsol{oszido
dimetilsolfuro
dinitrobenzene
diuctilftalato

1,4 diossano

epicloridrina

n-epiano

ezametilene diisociansato
n-esano

etanolo

etil-acetato

ctilacrilato

etilbenzene
etilendiammina
etilenimmina

etilenglicole
2.etil-esanolo-1

elilenossido

etilglicole (etilenglicolmonoetiletere)
fenolo _
formsldeide
{ormico, acido
fosgene
furfurolo
4.idrossi-4-metilpentanone-2
mercaptani
metanolo
metil-acetato
metilaeriloto
meHlammina
metilbutilehetone
metilcicloesano
metleicleezsanone
moneetilammina
metiletilchetone (M.E.K.)
metilglicole (etilenglicolmonometilelere)
metilisobutilchetone

meiilisocianato
metilmetacrilato
metilnaftalina
monoclorobenzene
monocloreetano
monoelanolammina

ey e s —— R —————————

Furmule chimira

H(C,H 0
(C:Hih

(CH,»CHOCH(CH,),
(CH,:NH
CHN(CHy )
(CH;),C:HNH,
HCON(CH)):
(CH,0):50,
(CH,)S0
CH,SCH;.

CaH4(N 0%
C:HJ(COOCHp)
C.H,0,
CH4{0)CHCH,C]
C‘}l'l it
OCN(CH,),NCO
CiHy

C,H;0H
CH,CO0C,H;
CH,CHCO,C;Hs
C(,H;C;Hg
H,NCH,CH;NH;
CH,NHCH,
HOCH,CH,0H
CHy(CH;),CH(C;H)CH,0H
CH,0CH,
C,H:0CH,CH;0H
C,H:0H

HCHO

HCOOH

COoC1,

C,H.0;
(CH,),C(OH)CH,COCH,

CH,OH

CH,CO0CH,
CH,CHCOCH,
CIIINH:

CH ;CO( CH!)‘CH 1
C:Hy CH,

CH ;Cg.HgCD

CgH;NH;

CH;C‘DC;H; \
CH,0CH,CH,0H
(CH,),CHCH,COCH;
CH,NCO
CH,C(CH;)COO0CH;
CloH':CHs

CH,C1

CH,CH,C1
H,NCH,CH,0H

terza

seconda
scconda
seconda
terza

seconda




6.
90.
=91,
03
93.
94.
95.
96.
917.
98.
99.
100.
101.
102,
103.
104.
105,
106.
107.
108.
109.
110.
111.
112,
113.
114.
115.
116.
117.
118.
119.
120,
121
122,
123,
124,
125,
126.
127.

moriolina
naftsline
nitrobenzene

nitrocresolo (2-nitro-p-cresolo)

nitrefenolo
nitrotoluene
n-pentano
pentanole-1
pinene

piombo tetraetile
piridina
iso-propanole
propilenossido
iso-propiletere
propionico, acide
stirolo
tetracloroslano
tetracloroetilene
tetracloruro di carbonio
tetraidrofurana
tetraidronaftalina
ticcresolo
tioetere

tiofenolo
toluendiisocianalo
toluene
1,1,1-tricloroetanc
1,1,2-tricloroetanc
tricloroetilene
triclorofenclo
trietanolammina
trietilammina
trietilenglicole
trimetilammina
triossano
valerianico- acido
vinil-acetato
vinile, clorure
xilalo

Farmuia ¢%inieca

0: CH,).NH
CiDHI

C.HNO,
CH,C.H,0HNO;
NO,CH.OH
NO,C.H.CH,
C!HH

C.H,,0H
(CH,);{C1;1CsH,
PHC,Hs).
CH;N
(CH,):.CHOH
CH,CHCH,0
(CH;,CHOCH(CH,),
C,;H;COO0H
C.H,CHCH,
C;H:C1,
01,CECH;

cCl,

CH;0

CiHia
CH,CH.SH
C.H,S

C.H.SH
CH,CH{NCOY,

’ C.H;CH;

CH,CC1,
CH,C1CHC1,
CC1,CHC1
C.H,C1,0H
(CH,OHCH, 1N
(C;HshN
HOC,H,0C;H,0C,H.0H
(CH,),N

(CH,0)
CH{CH,xCOOH
CH,COOCHCH;
CH,CHC1
C.H,(CH;h

seconda
seconds
prima
prima
prims
seconda
lerza
terza
terza
prima
prima
ferza
seconda
ferza
seconda
seconda
prima
terza
prima
seconda
seconda
prima
prima
prima
prima
seconda
terza
prima
peconds
prima
prima
prima
terza

seconda
prima
seconda
prima
seconda
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7,6.18.4 Depositi all'aperto di materiale polveroso sfuso

ja diffusione di polveri e materiali sfusi,depositati all'aperto, v

deve essere impedita attraverso 1'adozione di opportuni provvedi-

penti,come , Bd esempio: i

. mediante terrapieni rinverditi e siepl frangivento

. coprendo la superficie di deposito con stucie o con uno strato
di materiale grossolano di pezzatura media non inferiore a 10
mm

- consolidando lo strato superficiale del deposito mediante op-
portuni leganti o assicurando costantemente a tale strato una
umiditd minima del 10%

fon &€ emmesso il deposito all'aperto allo stato sfuso,delle so-
stanze comprese nella prima classe di cui all'elenco del presen-
te regolamento,punto 2.6.18.2

Jrer il trasportoed il deposito di materiali polverosi derivanti
lda processi di incenerimento e da attivitd produttive deveono es-
fsere impiegati mezzi di trasporto ‘chiusi.

ilel caso di deposito mll'aperto di tali sostanze,devono essere

|epplicate le norme di cul al comma precedente del presente arti- ¢
Heolo. ' it .0
$6.18.5 -Serbatol dl accumule dl prodotil chimicl : a l%--:“ #rle h

I serbatoi di accumulo di prodotli chimici impiegali diretlamente in cicli produt- 4
. livi 0 in s0sta presso grossisti o dellaglianli che vengono alimental medianie ira- .- LT
|| vaso da aulocislerne o da fusti ed allri contenitorl, debbono poriare ben visibile e L At |
non deteriorabile un Carlelio con llindicazione dei nomid'uso © scienlifici di tulli i A
|} composti e della eventuale miscela. :

Sugli slessi serbaloi devono inolire essere leggibili le indicazioni di pericolosi- T N
14 previste per gli aulomezzi di frasporio dei medesimi prodotli ai sensi del D.M, !
17.12.1977 pubblicalo sulla G.U. n. 30 del 31.1.19878.

E‘ Per delli serbaloi devono essere previsle idonee prolezioni al suolo al line di i : e R
| evitare che la luoriuscila accidentale o la rottura uel conleritore causi lo spargi- i
: mento del prodotii. Detle protezioni, mediante vasche alenula debbono essere di
_volume complessivo pari a quello dei contenilori di cui sono a servizio, essere co-
| struite 5 pertetta tenuta ¢ di maleriale inaltaccabile dal progotti chimici. Conleni-
! Yori i prodotii realtivi (es. acidi e basi) debbono essere lenuli perfellamenie se-
parati mediante un muro divisorio coslruilo, con le siesse modalild delle protezio-
nialerra. i :

s

| serbaloi contenenti prodotti facilmente evaporabil debbono esscre dotali di R
valvola di sicurezza e nel caso di prodoili {ossici o nocivi di impianti ad innesio \ e
aulomatico per la caplazioné ed abbaltimenlo dei gas o vapori, Dovra inolire es- .
sere evitala qualsiasi fuoriuscila di liquidi o vapori tramile sislemni di polmonazio- . N
nein cislerna. : e

Oltre a quanio previsio nelle norme per la prevenzione degliincendi, le atlivila o
tho detengono, impiegano © commerciano prodolli chimici, stoccandoli in ser-
balo: di sccumulo, debbono essere dolali dic

— eslinlore a mano contenente idonei prodotti estinguenti;

i - v
— maschera antigas con fillro universale;

— riserva di prodotli assorbenti; r




2.6.19 Industrie insalubri

L'avvenuta assegnazione ad una delle due classi dell'elenco delle
lavorazioni insalubri di uno stabilimento industriale non esime ,“QL&
l'esercente dello stabilimento stesso dal rispetto delle dispo= - ﬂii
sizioni del presente regolamento. ﬂua&ft
)

20, k.

gy
) I35 ’
3

2.6.20 Nuoyi Insediamenti Produttivi

Per 1 nuovi insediamenti,per gli ampliamenti o modifiche dei cicli
tecnologici di stabilimenti esistenti nonché per le modifiche e
gli ampliamenti di impianti di abbattimento gi3 in esercizio
dovra essere seguita la procedura di cui al punto 2.7.2 del
present\e Regolamento.

1

2.6.21 Insediamentl Produttivi esistenti

Gli stabilimenti industriali ,in esercizio alla data di entrata
in vigore delpresente Regolamento debbono seguire le procedure
previste per i1 nuovi insediamenti produttivi entro 2 anni dalla
- data di entrata in vigox‘e del presente Regolamento.

2.5 22. Nulla osta all’esercizio

N ﬁlh gli impianti industriali
cd ogni tipo di nuova Lwor.wmnc per i quali sono stati approvall 1 pro- -
geltti dei relativi impianti di abbattimento - .peresscre
atlivali devono oltenere d.:l Smd 1co il nulla osta all'csercizio degli im-
pianti stessi.

Il parcre fuvorcvole . -5ui progetti di impianti di abbattimento,
funzionanti secondo cicli ad umido, non esime gli infcressati dal rispetio :
dclla normativa vigente in materia di scarichi liquidi.
Gli impianti di abbattimento di una nuova installazione non possono es- —j
sere messi in esercizio fino a che gli scanchl liquidi non siano conformi
alle norme vigenti.

2/6.23. Guasti accidentali agli Impianti di abbattimento
- L'interruzione accidentale del funzionamento degli impianti di abbatti-
mento di cui all’arl. 4 del D.P.R. 322/71 deve essere comunicata :mme-
' dlalamemc al Sindaco, al Servizion. 1 della USSL

, anche telefonicamente.
Le comunicazioni vcrbdh o telefoniche devono comunque essere segui-
le entro 24 ore dalla comunicazione scritta.

2.6.24. Rifiuti solidi

Regolumenti regionalin, 2-3/82 e dal D.P.R. 9]5/82 e successivanorma-
tiva tecnica. ,,t,

_Peri rifiuti solidi speciali, tossici, nocivi ed assimilabili a rifiuti solidi ur- #- ::!
bani, prodolti dai cicli produttivi o scaricati dagli impianti di abbatti- , \.;*l
mento, devono essere applicate Ie norme previstc dalla L.R. 94/80, dai j ”I | &

I
T




2.6.25. Sistemi di lavaggio ¢ pulizia

Glistabilimenti, il cui ciclo leenologico prevede manipolazione, trasfor-
v - mazione, deposito ccc. di materiale polverulento o tale da originare pol-
veri, devono avere i piazzali e lc strade asfaltati ¢ corredati di sistemi dj
lavaggio 0 mezzi di pulizia almeno giornalieri al fine di evitare 'accumu-
lo cd il sollevamento di' polvere, a | j T

2.6.26. Camini negli insediamenti produttivi

I camini di impianti termici, opportunamente coibentati, o di altri cicli
industriali devono avere un’altezza sufficiente per evitare Pinsorgere di

molestia diretta ed assicurare un'idonea dispersione e diluizione degli i
inquinanti emessi, anche a valle degli impianti di abbattimento.

L'altezza comunque non deve essere inferiore a metri 10 ¢ quella ef-

fettiva sard determinata in relazione afla qualitd équnnlilﬁ degli inqui-

nanti emessis alla situazione orografica ¢ metcorologica della zona, al

contesto urbanistico e ad altri- fattori influenti,

Per le caratteristiche tecniche dei camini e degli impianti di cui al pre-

sente articolo dovrd essere seguita la procedura previsia dall'art. § del

D.P.R. 322/71. '

2.6.27. Impiego dei combustibili . L

Sono esenti da qualsiasi limitazione di impiego i combustibili elencatj

all'art. 12 della Legge 14 luglio 1966, n. 615.

{ ... Sonoconsentiti conlimitazione i combustibili di cuiall’art, 13 della stes-
3 sa legge e modificazioni di cuial D.P.R. 8 giugno 1982, n. 400. Per I'im-

picgo di questi ultimi & richiesta la preventjva autorizzazione del Sinda-

co che provvede, sentito il parere del. Servizio n.1 dell 'U.S.5.L. .

2.6.28. Autorizzazione all'impiego di combustibili

Aifini dell'autorizzazione per Iimpiego dei combustibili con limitazio-
ne, la domanda rivolta al Sindaco deve essere completata dalla scguente
documentazione: :

a) ubicazione dellimpianto e caratteristiche del locale; e
b) potenzialita delle singole unita termiche facenti parte dell’impianto;
¢) caratteristiche del combustibile che si intende impiegare;

d) consumo massimo orario ¢ medio giornaliero di combustione;
- €) destinazione d'uso del calore prodolto;

f) caratteristiche e tipo dei bruciatori o sistemi di caricamento delle ca-
mere di combustione, con indicazione se sono idonei a trattare il com-
bustibile di cui si,chicde I"autorizzazione: s =

B) sc csiste o & previsto il sistema di preriscaldamento per I'uso di ol
combustibili con viscositd superiore a 4°E 2 50"C;

R e T L e T RS S




h) altezza dci camini csistenti rispetto al piano stabilimento;
i) tipo di costruzione deci camini ¢ sc termicamente isolati;
1) diametro interno dei camini;

m) tipo di tiraggio: se naturale o forzato;

n) sesonoinstallate o sono previste apparecchiature per il controllo dcl-
la combustione;

0) una planimetria oricnlata scala 1:1.000 della zona dello stabilimento
recante, in un raggio di almeno 200 metri di perimetro, 1'altczza degli
edifici circostanti e la loro destinazione (ubitazione civile, ospedale,
scuole, industrie, ecc.). Indicare, se possibile, la ragione sociale degli sta-
biiimenti industriali compresi nella zona;

) I‘alﬁcz_za sul livello del mare dell'area dello stabilimento e della zona
circostante, IS

L’autorizzazione rilasciata dal Sindaco ha validita di anni 1 e pud cssere
rinnovata su domanda degli interessati.

¢

24.29. Parerl

* 1l Servizio n. 1 dell"USSL, nell'esprimere il proprio parerc al Sindaco
sull’opportunita dirilasciare o rinnovare I'autorizzazione di cui al punto
2.5.27, tiene conto degli elementi ambientali, delle installazioni perla ri-
duzione délle ensissioni inquinanti, nonché dei risultati degli eventuali
accertamenti effettuati dal Servizio di rilevamento dell'inquinamento
atmosferico del PMIP. - '

26.30. Conteauto di zolfo

In ogni caso gli olii combustibili con viscositi superiore a 5°Ea 50°C og-
gelto della autorizzazione di cui al punto 2.5.27 devono avere un conle-,
nuto massimo di zolfo non superiore al 3%, '

B e A B T o i " e

2631, Alire fonti Jj emissioni (arfigiani, commercianti, ece.) _
L’esercizio di qualsiasi attivita che dia luogo, anche occasionalmente, a
produzione di gas, vapori, polveri od emissioni di qualunque tipo atii ad.

- alterare le normali condizioni di salubritd dell’aria e a costituire pertanto-
pregiudizio diretto o indiretto alla salute dei cittadini nonché danno ai’
beni pubblici o privati, deve essere condotto in modo e con dispositividi
prevenzionc idonei ad evitare il pericolo per la salute e la molestia peril
vicinato, .

IL.5indecosy istruttoria tecnica del Servizio n. 1 della USSL disponci pn}v.

vedimenti necessari per rimuovere ogni causa di insalubrita, secondo le

LL.RR.64-65/81 cgliaril. 151 e152 del Testo unico della legge comuna-
le e provinciale. -

—® om0 M



2.6.32. Divieto di combustione all'aperto

E' vietata la combustione all'aperto di materiale vario,
compresi gli scarti di lavorazione ed i rifiuti di ogni
genere.,

E! ammessa la combustione di residui vegetali purché effet-
tuata con modalita tali da evitare lo sviluppo di fiumi o
d'altro, con costante controllo sulla combustione e sul
sicuro esaurimento ed in apposite aree a distanza suffi-
ciente da strade od abitazioni da non arrecare danno o mo-
lestie.

B d

2.6.33. Veicoli con motore diesel ,
I veicoli circolanti con motore diesel non devono produrre emanazioni in-
quinanti oltre i limiti fissati dal D.P.R. 323/71 ¢ successive modificazioni.

——



Capitolo 7

INSEDIAMENTI PRODUTT IVI

5.7.1. Nuovi insediamenti produttivi, ristrutturazione,
- nuovi impianti

La comunicazione preventiva deve essere fatta anche in ca-
so di ampliamento, ristrutturazione e modificazione del
ciclo produttivo, delle strutture edilizie e degli impian-
ti o di cambiamento di ragione sociale dell'attivita pro-
duttiva esistente.

La comunicazione preventiva al Sindaco va corredata di
una relazione tecnica e della documentazione di cui al
punto 2.7.2. in duplice copia. Nel caso di presentazio-

ne di domanda di concessione edilizia per immobili per i
quali sia giad nota 1'attivita da intraprendere, la comu-
nicazione e le relative relazioni e documentazioni debbo-
no essere presentate contestualmente alla domanda di con-
cessione edilizia. La comunicazione vale ad ottemperare
gli obblighi previsti dall'art. 216 del T.U.LL.S55. n.
1265/34 e dell'art. 48 del D.P.R. 303/56 per quanto indi -
cato dall'art. 21 della L.R. 64/81.

Al fine di rispettare i termini di legge per le competen-
ze previste dai suddetti articoli, una copia della comuni-
cazione deve essere tempestivamente trasmessa all'E.R. a
cura dell'Amministrazione Comunale. I termini di cui al-
1'art. 48 del D.P.R. 303/56 ddcorrono dall'effettivo ar-
rivo della suddetta documentazione all'E.R..

I1 nulla osta del Sindaco deve essere condizionato alla
esecuzione degli adempimenti prescritti, contenuti nel pa-
rere emesso dall'E.R..

2.7.2.Documentazione

La comunicazione di cui al punto precedente, deve essere
corredata da una relazione tecnica che descriv@a le carat-
teristiche del processo produttivo e/o delle modificazio-
ni che si intende produrre, le sostanze utilizzate ed 1 lo-
ro possibili effetti sull'uomo e sull'ambiente, la rispon-
denza di macchine ed impianti alla normativa prevenzionale
vigente, redatte secondo le indicazioni fornite dal Servi-
zio N.1 dell'U.S.5.L..

Per le attivita di cui zll'allegato 1 del TITOLO III, con
le integrazioni per esse previste 'un tale titolo.

Alla relazione vanno allegate le necessarie planimetrie

e la documentazione relativa alle richieste di autorizza-
zioni previste dalla normativa vigente per ciascun tipc di
lavorazione ed in particolare:



1)

2)

3)

4)

Domanda di autorizzazione o copia della autorizzazione
allo scarico di acque provenienti da insediamenti pro-
duttivi ai sensi delle vigenti norme

Copia del nulla osta al progetto rilasciato dai VV.FF.
e della richiesta del certificato di prevenzione incen-
di per le attivita soggette, ai sensi della legge 966/
65 e del D.P.R. 577/82.

Copia delle richieste di autorizzazioni per lo smalti-
mento dei rifiuti speciali, tossici e nocivi ai sensi
dél D.P.R. 915/82 e della normativa regionale vigente.
Copia delle schede descrittive di rifiuto speciale tras-
messe all'Ente gestore del Catasto ai sensi della nor-
mativa regionale.

2.7.3. Industrie insalubri

*2.7.3.1. Classificazione
Aisensi dell’art. 216 del T.U.LL.SS. n. 1265/34, del Regolamento gene-
rale sanitarioR.D. 3/2/1901 n. 45, delle LL.RR. n. 64 e n. 65/81 e del Re-
golamento regionale n. 2 del 14/8/81 ed in base all’elenco delle lavora-
zioni insalubri di cui al D.M. 18/11/81, I’E.R., su istruttoria tecnica del
Servizio n. 1, procede alla classificazione degli insediamenti industriali,
artigianali, commerciali o zooagricoli gia esistenti che effettuano, in tut-
to o in parte, lavorazioni comprese nel su indicato elenco.
L’accertamento fatto dall’E.R. della classe cui appartiene I'insediamen-
1o € notificato al proprietario a mezzo di agenti del Comune.
Contro tale accertamento & ammesso il ricorso da parte di qualsiasi inte-
ressato nei modi di legge.

*2.7.3.2. Nuovi insediamenti produttivi

Per la classificazione dei nuovi insediamenti produttivi, I'E.R., ricevuta
la comunicazione di cuiai punti 2.7.1 e 2.7.2 e previa ispezione del Servi-
zio n. 1, stabilisce a quale classe I'insediamento appartenga, secondo le

* Vedere nota a pagina 9
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modalitd di cui alle disposizioni della Regione Lombardia. Successiva-
mente € riservata al servizion. 1 dell"USSL la facolta di svolgere ispezio-
ni all’interno degli insediamenti di cui al primo comma.

2.7.3.3. Lavorazioni insalubri di 17 classe

I nuovi insediamenti che effettuano, in tutto od in parte, lavorazioni in-
salubri inscritte nella 17 classe, anche se ubicati in zone o in distretti in-
dustriali, non sono consentiti all'interno del perimetro dei centri edifica-
ti, cosi come definito dalla Legge 22/10/71, n. 865.

Analogamente, nel perimetro dei centri edificati, non sono consentiti
ampliamenti e/o ristrutturazioni di insediamenti esistenti relativi a cicli
di lavorazioni insalubri inscritte nella 12 classe.

2.7.3.4. Insediamenti esistenti

Gli insediamenti industriali, artigianali, commerciali e zooagricoli, esi-
stenti alla data di entrata in vigore del presente Regolameénto, quando ef-
fettuano, in tutto o in parte, lavorazioni insalubri di 12 classe, possono
essere autorizzati a rimanere all’interno del perimetro del centro abitato
se il titolare dimostra che, per I'introduzione di nuovi metodi o speciali
cautele, I’esercizio della lavorazione insalubre non reca danno o mole-
stia al vicinato.

*2.7.3.5. Prescrizioni a tutela dell’ambiente
A seguito della classificazione ed ai sensi dell’art. 216 del T.U.LL.SS.
n. 1265/34, I'E.R., sentito il Servizio n. 1 dell"USSL ed acquisiti, se ne-
cessario, i pareri degli organi competenti, in relazione alle cause di insa-
lubrita, prescrive le cautele da adottarsi ai fini della tutela della salute
pubblica.

2.7.3.6. Pericolo di esplosioni, incendi, sviluppo di gas tossici e pericolosi

In conformita alle disposizioni della Legge 27 aprile 1956, n. 547, le ope-
razioni che presentino pericoli di esplosione, incendi, sviluppo di gas
asfissianti o tossici devono effettuarsi in locali o luoghi isolati, adeguati
ad evitare la propagazione dell’elemento nocivo.

¥ 2.7.3.7. Impianti di abbattimento degli inquinanti
Ai sensi de] citato art. 216 del T.U.LL.SS. n. 1265/34 e dell’art. 20 della
Legge 615/66, spetta all’E.R., su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 del-
I"USSL, stabilire se gli impianti di abbattimento degli inquinanti atmo-
sferici, applicati a cicli tecnologici di lavorazioni insalubri, siano tali da
non recare danni all'ambiente e all’abitato, anche ad integrazione di pa-
reri rilasciati dal CRIAL.

* Vedere nota a pagina 9 95




2.7.3.8. Ordinanza del Sindaco

Spetta al Sindaco, su conforme parere dell’E.R., ordinare la chiusurg
degli insediamenti insalubri o il loro allontanamento dall’abitato.
Nelle situazioni che presentino caratteristiche dj contingibilita ed ur
genza, il Sindaco é tenuto ad emettere apposite ordinanze ai sensi de)-
I'art. 153 de] T.U.LL.C.P.

2.7.4. Tossici ad alto rischio

Sono sottoposte a particolare vigilanza e controllo le attivita di produzio-
ne, deposito, trasporto e comunque manipolazione di tossici ad alto ri-
schio (TCDD, PCB, PCT, CVM ed altri eventuali, secondo la letteratura
tecnica e scientifica nazionale e internazionale).

In particolare sono da applicare le disposizioni di cui al D.P.R. 10 set-
tembre 1982, n. 962, alle lavorazioni nelle quali il cloruro di vinile mo-
nomero ¢ prodotto, recuperato, immagazzinato, travasato o utilizzato in
qualunque maniera e/o trasformato in polimeri o copolimeri di cloruro
di vinile,
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_ Capitolo 8
RUMORI

2.8.1. Campo di applicazione
1l presente regolamento si applica:

a) al rumore proveniente da sorgenti fisse e mobili di qualsivoglia natu-
ra esterne all’insediamento disturbato, ad eccezione del rumore prodot-
1o dal normale fluire del traffico nelle sue diverse forme;

b) al rumore proveniente da sorgenti interne all’edificio sede del locale
disturbato e connesso all’esercizio di attivita produttive, commercxah ed
assimilabili.

( *1l controlloe la vxgllanza nei confrontl delle attivitd rumorose & di com-
petenza dell’E.R.

11 Sindaco, su istrutioria tecnica del Servizio n. 1 dell’USSL, puo auto-
rizzare deroghe temporanee a quanto stabilito nel presente Regolamen-
to, qualora lo nchledano particolari esigenze locali o ragioni di pubblica
utilitd. '
I1 Sindaco emette ordinanze relative allaregolamentazione t'lel]e. attivita
rumorose, ai sensi deH’art. 66 del Testo Unico Leggi di Pubblica Sicurez-

za, su istruttoria tecnica del Servizio n. 1 della USSL.
*]’E.R, Puo -prescrivere. provvedimenti. ber -la rimozic-

ne delle cause del rumore al di sopra dei limiti
m3551mi consentiti.

2.8:2: Caratteristighe della strumentazione

Per I'esecuzione dei rilievi di rumore secondo le modalita indicate al
successivo punto 2.8.5 risulta in generale adeguato I'impiego di un fono-
: metro avente caratteristiche di precisione non inferiori a quelle indicate
k per i fonometri di classe 2 dalla International Electrotechnical Commis-
sion (L.E.C.).
Il fonometro deve essere dotato di batterie di filtri a bande di ottava di
.frequenza centrali: 31,5; 63; 125; 250; 500; 1000; 2000; 4000; 8000 Hz.
Nel caso vengano impiegati altri strumenti di misura essi devono avere
precisione non inferiore a quella prevista per il fonometro.
i

2.8.3. Modalita generali di misura del rumore

Il fonometro deve essere tarato mediante calibrazione acustica all’inizio
ed al termine di ogni serie di rilievi.

I rilievi vanno eseguiti in condizioni climatiche di normalita in rapporto
alla specifica situazione esaminata. E precisamente:

a) rumore proveniente da sorgenti esterne all’insediamento disturbato:

(’ : * Vedere nota a pagina 9 97




- nel caso di spazi non confiinati, il rumore va misy.
rato collocando il microfono ad una altezza dal Suo-
le non inferiore a m. 1,5 e, di norma, ad almeno
3,0 m. da pareti:riflettenti;

—=..nel caso di ambienti chiusi, il rumore--va. misuratg
posizionando il microfono da 1,2 a 1,5 m, dal suo-
lo, ad almeno 1 m. dalle pareti ed 1,5 m. da finesg-
tre aperte;

Il rumore va misurato collocando il microfono nelle

posizioni in cui i locali analizzati Vengono maggior-

mente utilizzati, tenuto conto della destinazione d'u-

so deil locali stessi, dei tempi di permanenza in tali

ambienti e dell’ crientamento della sorgente potenzial-
mente disturbante.

b) Rumore proveniente da sorgenti interne all'edifi-
cio sede del locale disturbato e connesso alll'eser-
cizio di attivita produttive, commerciali ed assimi-
labili.

Il rumore va misurato collocando il microfono nelle
posizioni in cui il locale viene maggiormente utiliz-
zato , con specifico riferimento alla funzione del
locale stesso.

Fer quanto sopra detto, non verranno effettuate rile-
vazioni nei locali accessori e nei servizi igienici
(lavanderia, docce, servizi igienici ecc;) e comunque
in spazi non confinati e locali non utilizzati per
frazioni significative della giornata.

Qualunque rilevazione di rumorosita proveniente sia
da sorgenti esterne che da sorgenti interne all'edi-
ficio, dovra essere eseguita per un tempo .di misura
sufficiente ad ottenere una valutazione rappresenta-
tiva del fenomeno sonoro rilevato.

2.8.4. Rumore di fondo

Per il rumore di fondo si intende il livello sonoro (prodotto anche dal-
I'eventuale traffico) che, misurato nei tempi e nei luoghi oggetto di di-
sturbo, essendo inattive le sorgenti individuate come causa specifica del di-
sturbo stesso, € superato nel 90%di un significativo periodo di osservazione.
In prima approssimazione il livello del rumore di fondo pud essere as-
sunto come il valore piti basso indicato pitl frequentemente dal fonometro.
Nel caso che il livello del rumore di fondo sia uguale o superiore ai limiti
indicati ai successivi punti 2.8.8-2.8.9 del presente Regolamento, non é
consentito ad alcun insediamento presoa sé stante di superare tali limiti.




2.8.5.- Criteri specifici di misura per i diversi tipi di rumore

1) Rumori continui

Viene assunto come continuo un rumore caratterizzato da una cadenza
di ripetizione elevata (indicativamente superiore a 10 eventi acustici al
secondo).

Si adotta la costante di tempo SLOW e si effettuano le seguenti misure:

- livello sonoro globale in dB (A);

, - livelli sonori in dB nelle bande di ottava di frequenza centrale com-
- prese tra 31,5 e 8000 Hz.

1= Siassume che il rumore preso in esame sia caratterizzalo dalla presenza
: di un tono puro quando il livello sonoro misurato in una banda di ottava
11- superi di almeno 3 dB il livello sonoro misurato in entrambe le bande ad
essa adiacenti, oppure quando il livello sonoro misurato in una banda di
un terzo di ottava superi di almeno 5 dB quello misurato in entrambe le
bande di un terzo di ottava ad essa adiacenti.

2) Rumori impulsivi
Viene assunto come impulsivo un rumore caratlerizzato da una successio-

ne di singoli eventi sonori di breve durata percepibili distintamente (caren-
za di ripetizione indicativamente inferiore a 10 eventi acustici al secondn)

Si effettua la misura globale in dB (A) con costante di tempo IMPULSE.

3) Rumori sporadici

Sono rumori di durata limitata che si verificano saltuariamente.

Si effettua Ja misura globale in dB (A) SLOW e si assume come lettura il
valore massimo indicato dallo strumento.

Sono esclusi i rumori di allarme.

W

2.8.6. Tipi di zone
Ai fini dell’applicazione della presente regolamentazione, il territorio
viene schematicamente suddiviso in quattro tipologie di zone:

- Zone tipo O = ZONE DI PARTICOLARE TUTELA
(per queste zone la quite rappresenta una condizione indispensabile, ov-
vero essa pud essere {utelata integralmente; tali zone sono individuate e

delimitate da appositi atti comunali su parere conforme del
Servizio n.1 della USSL. Indicativamente: aree ad
uso istituto di cura, ricovero e degenza, zZone ru-
rali, parchi naturali, aree verdi pubbliche, ecc.);
- Zone di tipo A = RESIDENZIALI

(nel circondario dell’insediamento disturbato esistono prevalentemente
insediamenti abitativi e similari);

- Zone di tipo B = MISTE
(nel circondario dell'insediamento disturbato esistono abitazioni e atti-
vitd industriali, artigianali, agricole ed assimilabili),

- Zone di tipo C = INDUSTRIALI
(nel circondario dell’insediamento disturbato esistono prevalentemente
insediamenti industriali, artigianali ed assimilabili).




Tale tipo di zonizzazione, pur tenendo conto delle situazio-
ni di fatto esistenti, non pud® non coincidere necesszariamen-
te con,la zonizzaZiEBeprevista dal Piano Regolatore e/o da-
gli strumenti urbanistici vigenti. A cura degli Uffici Tecni-
ci dei Comuni, su parere conforme dell'E.R., si provvedera
ad equiparare i tipi di zone del presente Regolamento d'Igie-
ne e quelli degli strumenti urbanistici comunali vigenti.
Tale equiparazione andra aggiornata, col medesimo iter, ogni
volta che 'si verifichera una modifica agli strumenti urba-
nistici vigenti , anche relativamente a modificazioni limita-
te (varianti) di strumenti urhanistici gia in vigore alla
data di approvazione del presente Regolamento dllgiene.

2.8.7. Periodi del giorno

La durata & schematicamente suddivisa in due periodi:
- diurno: dalle ore 7,00 alle.ore . 22,00;

- notturno: dalle ore 22,00 . alle. ore 7,00.

Limiti massimi consentiti

2.8.8. Rumore proveniente da sorgenti sonore esterne ali'in-
seddamertboddsstnbhato

Non é ammesso l'esercizio di alcuna attivita che alteri il li-

vello di rumorosita (livello di fondo) delle zone protette

(zone di tipo 0) indipendentemente dalla localizzaziona del-

1'insediamento rumoroso e della circoscrizione amministrati-

va a cui esso appartiene. In tali zone non € comunque ammesso

un livello di fondo superiore ai valori limite di 36 dB(A) di

notte e di 50 dB(A) 4i giorno.

Nel caso di nuovi insediamenti in data successiva all'entrata

in vigore del presente Regolamento d'Igiene, i 1limiti indica-

ti nelle seguenti Tabelle 1 e 2 vanno rispettati:

- in ogni punto della zona in cui avviene il nuovo insedia-

mento;

- in ogni punto delle zone adiacenti, indipendentemente dal-

le circoscrizioni amministrative;

- in ogni punto delle zone adiacenti. Nel caso le zone adia-

centi siano di tipeo A o B, i limiti relativi a tall zone do-

vraiiic essere rispettati anche se gli insediamenti abitativi

od assimilati (uffici, alberghi, scuole) non sono ancora sta-

ti edificati.

Per quanto riguarda le tipologie di zone A - B - C, in fun-

zione del tipo di rumore e del periodo del giorno, si assu-

mono come limiti massimi i valori in dB(A) indicati in Tabel-

la 1.




2.8.9. Rumore proveniente da sorgenti sonore interne all'edificio sede del
locale disturbato

1) Periodo diurno

Rispettoal livello del rumore di fondo rilevabile nel locale in assenza del
disturbo, & consentito un aumento di 3 dB (A) nella zona residenziale e
mista, di 5 dB (A) nella zona industriale.

2) Periodo notturno
Non é consentita alcuna attivita che modifichi il livello sonoro nel locale
disturbato.

2.8.10. Correzioni ai limiti indicati

a) Rumore proveniente da sorgenti esterne allinsediamento disturbato:
al) Periodo diurno.

Qualora I'esercizio delle attivit rumorose sia limitato ad una frazione del

periodo diurno, relativamente ai rumori di tipo continuo o impulsivo ven-
gono ammessi i seguenti incrementi dei limiti indicati nelle tabelle 1 e 2.

Durata delle attivita nel periodo Correzione dei limiti indicati dB
diurno (minuti primi) o dB(A)
=120 + 3
= 60 + 6
= 30 +9

a2) Periodo notturno.

In talé periodo, non sono ammesse correzioni del
valori limite riportati nelle tabelle 1 e 2 del
presente Regolamento d'Igiene.

Limitatamente al rumore prodotto per il funzio-
namento di impianti o apparecchiature in condi-
zioni di emergenza é ammesso un incremanto di
10 dB(A) rispetto ai 1imiti indicati per i ru-
mori di tipo sporadico nelle Tabelle 1 e 2. So-
no esclusi da tali limitazioni i segnali d'al-
1armen

Nel caso di disturbo di roidotta durata, limi-
tatamente al periodo diurno, sono ammesse le
seguenti correzioni:



Tabella 1 - Limiti massimi consentiti (dB)(A)).

T e —
‘Periodo notturno Periodo diurng
Tipo di rumore Zona Zona Zona  Zona Zona Zona
A B C A B |
Continuo senza toni puri 40 45 50 35 60 65
Continuo con toni puri 37 42 47 52 57 62
45 50 55 60

Impulsivo 40

65

Per maggiore dettaglio di valutazione
tinuo, si puo fare riferimento aj livellj

di ottava riportati in tabella 2.

, nel caso di rumori dj tipo con-
sonori limite nelle diverse bande

Tabella 2 - Livelli sonon massimi consentiti nelle diverse bande di ottava dB.

Frequenza centrale

Periodo notturno

Periodo diurno

della banda d’ottava

(Hz) Zona Zona Zona Zona Zona Zona
A B C A B C

31,5 64 67 70 74 17 80
63 57 62 47 72 5 78
125 50 55 60 65 69 73
250 43 48 53 58 63 68
500 39 44 49 54 59 64
1.000 35 40 45 50 55 60
2.000 32 37 42 47 52 57
4.000 29, 34 39 44 49 54
8.000 26 31 36 41 46 51

Nel caso le rilevazioni eseguite in spazi non con-

finati’, i valori riportati nelle Tabelle 1 e 2

vanno aumentati di + 10 dB(A).




Nel caso di disturbo di ridotta durata, limitatamente al periodo diurno,
sono ammesse le seguenti correzioni:

Durata del disturbo nel periodo Correzione dei limiti indicati dB
diurno (minuti primi) o dB(A)
=120 + 2
= 60 + 3
= 30 + 4
3
102
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Capitolo 9
VIBRAZIONI

2.9.1. Campo di applicazione

Il presente Regolamento si applica alle vibrazioni meccaniche di tipo
continuo o intermittente (successione a cadenza ravvicinata di singoli
eventi vibratori) provenienti da:

- sorgenti fisse o mobili di qualsivoglia natura esterne all’insediamento
disturbato ad eccezione di quelle prodotte dalle diverse forme di traffico;
- sorgenti interne all’edificio sede del locale disturbato.

11 controllo e la vigilanza sulle sorgenti che producono vibrazioni sono di
competenza dell’E.R.

L'E.R. emette provvedimenti per la rimozione delle cause delle vibra-
zioni al di sopra dei limiti consentiti.

11 Sindaco, su istruttoria tecnica del Servizion. 1 dell"USSL, pud autoriz-
zare deroghe temporanee a quanto stabilito nel presente Regolamento,
qualora lo richiedano particolari esigenze locali o ragioni di pubblica utilita,

2.9.2. Modalita di misura

Come unita di misura viene assunto il valore efficace (RMS) dell’accele-
razione, espresso in m/s? . '

1 ’analisi di frequenza della vibrazione va effettuata in bande da 1/3 d’ot-
tava nel campo da 1 a 80 Hz (estremi inclusi).

Le vibrazioni vanno rilevate nelle posizioni rappresentative del locale
disturbato orientando ’accelerometro secondo una terna di assi ortogo-
nali aventi origine nel cuore del soggetto ed orientati secondo le direttrici:
- piedi-testa (asse Z);

- dorso-petto (asse X);

- destra-sinistra (asse Y).

Nelle figure 1a, 1b, 1c, ¢ evidenziata la posizione della terna di riferimen-
to relativa alle tre posture tipiche che il soggetto puo assumere (vedi fi-
gure seguenti).

Come indice di riferimento va assunta la peggiore situazione riscontrata.

2.9.3. Limiti massimi consentiti 4

1 limiti massimi consentiti sono quelli indicati dalle norme 150 in vigore
(2631-1978) e relativi addendum (tra cui addendum 1 alla 1SO 2631-
1980) ed eventuali successive integrazioni.

Attualmente a scopo indicativo in tabella 1 sono riportati i valori limite
di base riferiti rispettivamente all’asse (Z) e agli assi (X) e (Y) e nella ta-
bella 2 sono riportati i fattori moltiplicativi dei valori limite di base della
tabella 1 a seconda del tipo di insediamento disturbato, del tipo di zona
in cui esso insiste e del periodo del giorno (diurno, notturno).

* Vedere nota a pagina 9 103




Tabella 1 - Valori limite di base.

Frequenza centrale della Accelerazione (rms)
banda ad 1/3 d’ottava (m/s?)
(Hz) Asse Z AssiXeY £
1 1 X107 3.6 xX10°
1.25 89 x 1073 36 x10°
1.60 g8 X103 36 %1073
2.00 7 X103 3.6 x10°
2.50 6.3 X107 4.51 X 107
‘ 3.15 57 X107 5.68 x 107
4.00 5 X10% 7.21 X 1073
5.00 5 xX10° 9.02 x 101
6.30 5 %103 1.14 X 102
8.00 5 x10° 1.44 X 102 (
10.00 6.25 X 107 1.80 x 102
12.50 7.81 X 107 2.25 x 102
16.00 1.00 X 1072 2.89 X 1077
20.00 1.25 X 1072 3.61 x 10?2
25.00 1.56 x 102 4.5]1 X 1072
31.50 1.97 x 1072 5.68 x 1077
40.00 2.50 X 1072 7.21 X 107?
50.00 3.13 X 107 9.02 x 1077
63.00 3.94 X 1072 1.14 x 107
80.00 5.00 X 1072 1.44 X 107!

Tabella 2 - Fattori moltiplicativi a seconda del tipo di insediamento, del tipo di
zona ed il periodo del giorno.

Fattore moltiplicativo

; ; Zona Zona
Insediamento Periodo residenziale industriale/
artigianale

- di particolare tutela diurno 1

(es. ospedali, ecc.)  potturno 1
- abitazioni diurno 2 4

e assimilabili notturno 1,4 1,4
- uffici diurno 4

e assimilabili notturno 4
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CAPITOLO 10

cacitoio 10

: RACCOLTA, TRASPORTO E SMALTIMENTO DEI RIFIUTI SOLIDI

2.10.1. Normativa e competenze

. LO., 5ma1timento dei rifiuti solidi, € disciplina-
‘to dal DPR 915/82 e, per quanto. fatto ‘salvo, dal-
la L.R:;°94/80 e successive modif;che e integrazio

nl.

1

Ai Comuni competono le attivita inerenti allo smal-
timento dei rifiuti urbani-e dei rifiuti speciali de
rivanti dalla depurazione di acque di scarico o dallo
smaltimento dei rifiuti urbani. B

Allo smaltimento dei rifiuti speciali, tossici e noci-
vi, come individuati dalla delibera del Comitato .In-
terministeriale, di cui all'art. 5 DPR 915/82, del
27/7/84, devono provvedere i produttori dei rifiuti
stessi.

: Tutte ie fasi derio smaltimento dei” rifiuti.cosl Gome. +. et
indicato dall'art. 1 del DPR 915/82, sono soggette ad
autorizzazione regionale, ai sensi dell'art. 6 del sud
detto DFR. -

I1 controllo sulle modalitid di smaltimento & svolto dal
le Amministrazioni Provineciali, che si avvalgono dei
Servizi n. 1 delle USSL e dei PMIP.

2.10.2..Fanghi

Lo smaltimento dei fanghi derivanti dagli insediamenti
produttive e dalla depurazione della pubblica fognatura
& disciplinato dalle disposizioni della legge 319/76 e
successive modificazioni ed intégrazioni. dalle norme
regionali attuative ed integrative, dal DPR 9215/82 e
successiva normative tecnica e ¢di attuazione,dalla L.R.
€1/80 e sicesssivse mod;zmcn: e integrezioni




2.10.3. Rifiluti speciali, tossici e nocivi

Lo stoccaggio e l'ammasso temporaneo dei rifiu
ti speciali, tossici e nocivi sono soggetti al
le norme stabilite dal DPR n. 915/82, e succes
~siva normativa tecnica e di attuazione, dalla,
“L.R. 94/80 e successive modifiche e integrazio
Lo stoccaggio e l'ammasso temporaneo dei rifiu
ti in grado di rilasciare sostanze inquinanti,
per 1 qualil non sia prevista una specifica nor
mativa, 'devono essere attuati in modo tale da
impedire la dispersione nell'ambiente di qual-
siasi sostanza potenzialmente tossica o dannosa.

2, 10 4 Rifiuti prnvan*enti da Dspedali Case di .
A ‘Cura € affini‘e da’ laboratori “biologici -7

I1 DPR n. 915/82 (art. 2 quarto comma punto 2 e
art. 14) e la Deliberazione del 27/7/84 del Comi
tato tecnico per lo smaltimento dei rifiuti di
cul all'art. 5 del DPR stesso (punti 1.1.3., 2.2.
e 2.3.) stabiliscono la classificazione e le mo-
dalitd di smaltimento da seguire nelle varie fasi
'di produzicne, raccolta, trasporto e trattamento
dei rifiuti provenienti da ospedali, case di cura
e affini e dei rifiuti provenienti da laboratori

biologici.

Le disposizioni prima citate devono essere estese
ai rifiuti provenienti da comunita di vita, venu-
ti in contatto con liquidi biologici, in conside-
razione della particolare rilevante concentrazione
di materiali potenzialmente infetti conferiti nel
circuito di smaltimento dei rifiuti solidi urbani.

I rifiuti, citati in precedenza, devono essere rac
coltli all'interno delle divisioni e servizi in un
primo contenitore di adeguata resistenza, per evi-
tare la possibilitad di rottura o perforazione, in-
serito in un secondo contenitore rigico, contrasse
gnato come previsto dalla normativa vigente e che
deve essere a perdere per facilitare le operazioni
di smaltimento definitiveo.

I rifiuti ospedalieri e simili, cosi come rzccolti
devono essere disinfettati o sterilizzati ccme pre
visto dalla normativa vigente e quindi le caratte-
ristiche del primo contenitore devecnc essere tali
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a consentire allo stesso di uscire indenne
dal trattamento previsto.

I contenitori devono essere chiusi ermetica
mente a conclusione del trattamento di disin
fezione o sterilizzazione.

I rifiuti condizionati, se smaltiti all'ester
'no, devono essere accompagnati da apposita di’
chiarazione del direttore sanitario o del re-
sponsabile del laboratorio (punto 1.1.3. della
Deliberazione del 27/7/84) e conferiti tramite
ditta autorizzata ad impianto di smaltimento
autorizzato, - i

I rifiuti in tutte le fasi di racconta, traspor
to e smaltimento debbono essere inseriti nel due
contenitori anche ai fini della tutela degli ad
detti.

I possibili ;mgltimenti dei rifiuti di cui sopra

" “gono “1a discaricadt piffuti speciali-o- l'incene.-

rimento.

Ai fini dell'incenerimento la Deliberazione del
27/7/B4 prevede che possono essere utilizzati an
che forni di incenerimento per rifiuti solidi ur.
bani. ' ’

In questa ipotesi deve essere adottato 11 2° con
tenitore a perdere per facilitare le applicazioni
di smaltimento. : '

Nel caso in cui i rifiuti di cui sopra provenien-
ti da ospedali, case di cursa, laboratori ecc. sia
no classificabili come tossici e nocivi (ai sensi
del paragrafo 1.2. della Deliberazione del 27/7/84)
sono soggetti anche alle disposizioni della norma
tiva vigente per tale categoria.

In particolare per detti rifiuti devono essere tg
nuti i registri di carico e scarico, va richiesta
1'autorizzazione per lo stoccaggio provvisorio ed
11 conferimento allo smaltimento deve avvenire
tramite ditte autorizzate al trasporto ed allo
smaltimento di rifiuti tossici e nocivi.



2.10.5. Spurghi

I liquami di risulta cdelle operazioni di spurgo
cdegli impianti di smaltimento sul suolo di inse
diamenti civili, dei condotti delle fognature co
mupnali, nonché dei pozzetti stradali, ivi compre
. sa 1a eventuale acqua utilizzata per lo spurgo,

" sono da considerare ai sensi delle normatlve vi-
genti = DFR 915/82, L.R. 94/80 e successive modi-
fiche ed integrazioni - quali rifiuti speciali,
prodotti dall'attivita di spurgo.

L'attivita di asportazione deve essere effettuata
da ditte attrezzate e autorizzate alla raccolta,
al trasporto e al conferimento di tali rifiuti,
nell'ambito di quanto previsto dalla L.R. 54/84.

.Le ditte che effettuano le operazioni di spurgo
devone espletare le incombenze amministrative pre
viste dalle disposizioni normative vigenti ed in
_”particolare.

1) predisposizione della scheda descrittiva di ri
fiutl speciali ex art. 6 del R.R. 3/82;

2) tenuta’. del registro di carico e scarico ex
art. 4, 3° comma della L.R. 94/80 nonché del-
l'art. 8 del R.R. 3/82 sul quale devono essere
riportate le singole operazioni dell'attivita
dl spurgo;

3) "compilazione delle bolle di accompagnamento co-
si come previsto dalla Deliberazione della G.R.
n. 22954 del 30.11.82.

Tenuto conto della prevedibile ripetitiviti della
composizione chimico-fisica dei rifiuti in oggetto,
¢ ammessa, per ogni singola tipologia di liquame
di spurgo, l'indicazione di caratteristiche-tipo al
fine della compilazione dei punti 15-18 della sche-
da descrittiva sopra richiamata.

Almeno una volta ogni due anni devono essere effet-
tuate, a cura degli operatori interessati, analisi
chimico-fisiche per singola tigologia di liquame,
al fine dell'accertamento della classificazione di
tali rifiuti ai sensi del parsgr-afo 1.2. della de-
liberazione del Comitato Interministerizle ex art.
5 del DPR 915/82 pubblicata sul surplemento ordina-
rio alla G.U. n. 253 del 13.9.82% = successive modi-
Tiche e integrazioni.




Lo smaltimento dei liquami derivanti da tutte
le attivita di spurgo deve essere effettuato
mediante conferimento presso impianti autoriz
zati al ricevimento di tali rifiuti.

Scno vietate, in quanto in contrasto con la
‘normativa vigente, ‘forme di smaltimento diver-
se quali: S '

a) lo spandimen.o del liquame tal quale sul suo
lo e nel sottosuolo; )

b) lo scarico nella rete fognaria in qualsiasi
punto anche a monte dell'lmpianto di depura-

zione;
¢) l'accumulo del rifiuto tal quale in discari-

che, ancorché controllate,

[ tit.nlari degli implanti autorizzati allo smal-
timento dei rifiuti in oggetto, devono ricevere
gli stessi esclusivamente da ditte autorizzate.

‘Lo smaltimento’ dei. fanghi-di risulta ‘del tratta-- . .

mento di detti liquami sono soggetti alle dispo-
sizioni vigenti. '

. 2.10.6. Controllo e vigilanza

Il controllo e la vigilanza, per gli aspettl igie
nico-sanitari, su tutte le fasi dello smaltimento
dei rifiuti (conferimento, raccolta, spazzamento,
cernita, trasporto, trattamento, inteso questo co
me operazione di trasformazione necessaria per il
riutilizzo, la rigenerazione, il recupero, il ri-
ciclo e l'innocuizzazione dei medesimi, nonché
l'ammasso, 11 deposito e la discarica sul suolo e
nel suolo) spetta all'E.R. ai sensi dell'art. 14
della Legge 833/78 e dell'art. 3 della L.R. 64/83.



Capitolo 11
BALNEAZIONE

2.11.1. Normativa

Lattivita di balneazione é disciplinata dal D.P.R. n. 470 dell’8 giugno
1982, nonché dalle norme del presente Regolamento.

2.11.2. Zone idonee alla balneazione

L’individuazione delle zone idonee alla balneazione compete alla Re-
gione che provvede a darne comunicazione all’E.R. almeno un mese pri-
ma dell'inizio della stagione balneare ai sensi dell’art. 4, lettera b), del
D.P.R. 470/82.

Per “acque idonee alla balneazione” si intendono quelle corrispondenti
ai requisiti di cui all’allegato 1 del D.P.R. 470/82 secondo quanto previ-
sto dagli artt. 4, 6, 7, 8, 9 del D.P.R. 470/82.

2.11.3. Stagione balneare

Per “stagione balneare” si intende i periodo compreso tra il 1° maggioe
il 30 settembre di ogni anno.

Tale periodo pud essere ampliato con disposizione regionale a seconda
delle esigenze e consuetudini Jocali, su proposta dell’E.R.

2.11.4. Delimitazione delle zone idonee e non idonee

* Prima dell’inizio di ogni stagione, I'E.R. provvede a delimitare le zone
non idonee alla balneazione e propone I’adozione dell’ordinanza al Sin-
daco ai sensi dell’art. 5, lettera a), del D.P.R. n. 470/82.

* Qualora durante il periodo di balneazione i risultati delle analisi non sia-
no conformi alle prescrizioni di cui agli artt. 6 e 7 del D.P.R. n. 470/82.
’E.R. provvede a delimitare Je zone non idonee temporaneamente alla
balneazione nei termini di cui al primo comma ai sensi dell’art. 5, lettera
b), del D.P.R. n. 470/82.

Quando le analisi risultino favorevoli per tutti i parametri previsti nella
tabellaallegataal D.P.R.n.470/82, il Sindacoadottail provvedimento di
revoca de] divieto, su proposta dell'E.R. y

2.11.5. Apposizione della segnaletica

Per quanto previsto dal punto 2.11.4, il Comune provvede all’apposizio-
ne di segnaletica nelle zone interessate al divieto di balneazione (art. 5,
lettera d), del D.P.R. n. 470/82).

* Vedere nota a pagina 9 109




*2.11.6. Inquinamento massiccio delle acque di balneazione
Qualora il Servizio n. 1 riscontri un caso di inquinamento massiccio del-
le acque di balneazione, provvede alla segnalazione immediata aj
P.M.1.P. per gli accertamenti previsti (art. 5, lettera e), del D.P.R. n. 470/82).
Contemporaneamente deve essere data comunicazione al Sindaco del
Comune interessato.

*2.11.7. Articolo 26 della legge n. 319/76
Q\ualnra il P.M.LP. 0il Servizio n. 1 della USSL riscontrino la necessita
di un provvedimento immediato per la tutela della salute pubblica, prov-
vedono alla comunicazione al Sindaco per i conseguenti tempestivi
provvedimenti ai sensi dell’art. 26 della Legge 319/76 ¢ dell’art. 153 del
TALLL.C.P.

*2.11.8. Campionamento ed accertamenti analitici

Il campionamento e gli accertamenti analitici sono di competenza del
P.M.1.P_ che, limitatamente al campionamento, puo avvalersi del Servi-
zio n. 1 della USSL.

110 * Vedere nota a pagina 9




Capitolo 12
DETERGENTI SINTETICI

2.12.1. Normativa

Le attivita di produzione, detenzione, immissione in commercio, intro-
duzione nel terrotorio dello Stato o uso di detergenti sintetici da parte
degli stabilimenti industriali o esercizi pubblici sono normate dalle
leggi: Legge 26/4/83 n. 136, Legge 5/3/82 n. 62 e successivi decret; mi-
nisteriali.

2.12.2. Autorizzazioni sanitarie

Sono sottoposte ad autorizzazione sanitaria, rilasciata dall’E.R. su do-
manda degli interessati, le seguenti attivita: produzione, preparazione e
confezionamento di detersivi ai sensi dell’art. 5 della Legge 26/4/83,
n. 136 e dell’art. 3 della L.R. 64/81, modificato dall’art. 1 della L.R. 61/84.
L’E.R. da notizia all’Autorita Regionale ed al Ministero della Sanita del
provvedimento di autorizzazione ai sensi dell’art. 5 della stessa legge.
Per ’adempimento della attivita istruttoria, ai fini della eventuale con-
cessione dell’autorizzazione, e perla individuazione delle eventuali pre-
scrizioni cautelative da adottarsi ai fini della tutela della salute pubblica,
PE.R. si avvale del Servizio n. 1 della USSL e del P.M.LP.

2.12.3. Attivita di vigilanza

L’attivita di vigilanza sul contenuto dj fosforo nei detergenti & attribuita
al Sindaco ai sensi dell’art. 6 della Legge 26/4/83 n. 136.

Il sequestro di prodotti non rispondenti ai requisiti di legge € ordinato
dal Sindaco, per quanto riguarda il contenuto di fosforo.

11 Sindaco per I'esercizio delle attivita di vigilanza si avvale del Servizio n. ]
della USSL e del P.M.L.P., ai sensi dell’art. 2-bis della Legge 5/3/82 n. 62.
L attivita di vigilanza sulla biodegradabilita dei detergenti sintetici & at-
tribuita all'E.R. ai sensi dell’art. 3 della Legge regionale n. 64/81, modifi-
cato dallart. 1 della Legge regionale n. 61/84.

* Vedere nota a pagina 9 111



\PITOLO 13

Capitolo 132

PRESIDI SANITARI PER L'AGRICOLTURA
2.13.1. Vendita

2.13.1.1. Autorizzazione ai locali di vendita

er la vendita in sede fissa oltre alle preséritte au-
torizzazioni commerciali, deve essere richiesta una ap
posita autorizzazione all'E.R. sulla idoneita dei loca
1{ e su quanto previsto dagli artt. 9 e 10 del D.P.R.
1255/68. '

11 parere del Servizio n. 1 della USSL per il rilascio
Jella autorizzazione deve essere relativo alla possibi
1itad di conservare i P.S. adeguatamente ed in modo se-
pariito da altri prodotti venduti nell'esercizio (semen
ti, concimi, ecc.). o

¢.13.1.2., Abilitazione dei venditori

I venditori dei Presidi Sanitari per l'Agricoltura de-
vono essere in possesso dell'abilitazione alla vendita
per i prodotti di tutte le 4 classi di tossicita.

Tale abilitazione deve essere richiesta all'E.R. a cuil
fa capo 11 Comune di residenza del richiedente.

Il certificato di abilitazione viene rilasciato, previo
approfondito colloquioc da sostenersi alla presenza di u
na Commissione composta dal Responsabile del Servizio
n. 1 della USSL e da un funzionario tecnico dell'Osser-
vatorio per le malattie delle piante o del Servizio Pro
vinciale per l'Agricoltura, Foreste e Alimentazione
(SPAFA) territorialmente competente.

Qualora un richiedente svolga l'attivitd nel territorio
di una USSI, diversn da quella cul fa capo il Comune i
residenza pud sostenere il colloquio indifferentemente
Presso una delle due, purché 1l'altra sia opportunamente
informata.

Le ebilitazioni alla vendita sono soggette al rinnovo do
PO 5 anni dal rilascio o dall'ultimo rinnovo.



Per il rinnovo della abilitazione, deve essere veri-
ficato da parte del Responsabile del Servizio n. 1
il mantenimento da parte del richiedente

dei principali requisiti psicofisici per una vendita
corretta e delle principali nozioni in materia.

I1 certificato di abilitazione alla vendita devé es—-
sere custodito sul posto di lavoro.

X

2.13.1.3. Registri di carico e scarico

I venditori di presidi sanitari per 1l'agricoltura de
vono annotare su appositi registri le quantita acqui
state per la vendita e le quantita vendute di prodot
ti appartenenti alla 12 e gﬁ classe di tossicita.

233
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Le guantitd vendute devono essere registrate volta
per volta annotando a fianco di ciascuna il numero
di autorizzazione di colui che la acquista per 1l'im-
piego.

Tali registri devono essere vidimati pagina per pagi
na dalla USSL in cul ha sede 1l'attivita di vendita.
All'atto di vidimazione di un nuovo registro quello
ultimato dovra essere esibito alla USSL per le oppor-

tune verifiche e annotazioni. 2.1:

In fase di rinnovo della autorizzazione per la vendi-
ta deve essere svolto un controllo sulle modalita di
tenuta dei registri.

Presso le USSL & tenuto uno schedario per le autoriz-
zazionl rilasciate e/o rinnovate e per 1 registri vi-
dimati. :

I titolari o responsabili degli eser'ciz_i di vendita debbono altresl ottemperare
a quanto previsto dall'Ordinanza del Ministro della Sanitd del 25/6/86 e suc-
cessive modificazioni ed integrazioni.

2.13.2. Acquisto - Autorizzazione

Coloro che acguistano per 1l'impiego prodotti di 1a e
22 classe tossicologica devono essere in possesso di
una specifica autorizzazione rilasciata dalla apposi-
ta Commissione costituita presso lo SPAFA territorial
mente competente, composta da un funzionario dello
SPAFA e da un funzionario medico del Servizio n. 1 g0
da un funzionario competente in materia di igiene e si
curezza del lavoro della USSL sede del colloquio.

_—+



La autorizzazione per l'acquisto ha validita 3 an-
ni e alla scadenza deve essere nuovamente sostenu-
to l'esame per il suo rilascio.

La suddetta autorizzazione abilita anche all'impie
go di prodotti di 12 e.22 classe tossicologica.

2.13.3. Impiego

L'impiego di presidi sanitari di 12 e 2% classe tos
sicologica & vincolato al possesso della autorizza-
zione di cui al precedente punto.

2.13.3.1. Impiego_con i _mezzi meccanici. T g g

2.13.3.1.1. Registro dei trattamenti
| conduttori di aziende agricole,nonché tutti coloro che effettuano

trattamenti con presidi sanitari per I'agricoltura per conto- terzi
sono tenuti ad annotare preventivamente su apposito registro ttti
i traitamenti da effettuare.

Il registro,a pagine numerate,deve essere conservato ed ESlbltD ad ogni .

richiesta del personale di vigilanza dell'E.R.

2.13.3.1.2. Contenuto del Registro

Il registro di cui al precedente articolo deve contenere:

1) 1l nominativo dell'eventuale committente

2) 1l nominativo del responsabile del trattamento e gli estremi del
patentino nel caso di uso di prodotti di 1"e 27classe.

3) L'ubicazione ed il tipo di colture da trattare

4) L'indicazione del presidio sanitario usato e delle quantita

5) Data di acquisto e nome del fornitore

6) Data ed ora del trattamento

7) 1l luogo di preparazione e di travaso delle miscele

8) Indicazione del mezzo o dei mezzi con cui saranno e\ffettua[i i
trattamenti.

P



2.13.3.1.3. Condizioni in cuil il trattamento deve
avvenire

Le condizioniymeteorologiche devono essere tali da
garantire la permanenza del prodotto nelle sole a-
ree da trattare. ‘

Devono essere apposte, durante il trattamento e du
ronte 1l'intervallo di agibilitd, la segnalazione
del divieto -di accesso a persone non addette ai la
vori ed agli addetti non adeguatamente equipaggia-
ti e la segnalazione della durata dell'intervallo
di agibilitd, se previsto, per il presidio sanita-
rin utilizzato. '

Gli addetti ai lavori devono utilizzare 1 sistemi
di protezione individuali necessari a seconda del-
le modalitd di trattamento.

Devono essere osservate le modalitd d'uso e le pre
cauzioni consigliate nei libretti di istruzione
delle macchine spanditrici.

2.13.3.1.4.Modalita di preparazione delle miscele

Devono essere risgetmqﬁlc indicazioni contenute sulle etichette dei pro-
dotti impiegati, in particolare I'utilizzo di sistemi di sicurezza individuali
per gli adderti.

Lz eticherte ed i fogli illustrativi devono essere conservate pertuttoil pe-
riodo dei trattamenti, al fine di consentire tempestivi intarventi in caso
di eventuali fenomeni di intossicazione. ,
['contenitori andranno raccolti ¢ smaltiti, ai sensi del D.P.R. n. 915/82 e
successiva normativa tecnica.




2.13.3.2. Impiego di presidi sanitari con mezzi aerei

* 2.13.3.2.1. Autorizzazione

L' amplego di mezzi aerei per i trattamenti antiparassitari deve essere, su
istruttoria tecnica del Servizio n. 1 dell’USSL, autorizzato dall'E.R. e
dalle Autoritd agricole locali caso per caso ed in base a specifiche esi-
genze prospettate in deroga al generale divieto espresso come parere dal
Consiglio Superiore di Sanita il 16 luglio 1973 e successivamente ribadi-
1o il 29 luglio 1974 & I'1 aprile 1976 dalla Commissione Consultiva pres-
so0 il Minisiero della Sanita.

La richiesta di autorizzazione deve essere inoltrata all’lE.R. da parte del
committer.te del trattamento entro i termini fissati dall’E.R. stesso an-
nualmente.

2.13.3.2.2.Countenuto della richiesta di autorizzazione

La richiesta di autorizzazione dovrd contenere un programma per nl trat-
tamento aereo da cui risultino:

1)-il nommanvo del o dei committenti a.,ncoh*

2y il nommmwo dell® Opemtore (a terra) responsabile di tutte le opera-
zioni a terra;

2bis il nommanvo deil’operatore ner:o—agncolo autorizzato come pi-
"ota da CIVILAVIA. che si assume la responsabilita dell*zsecuzione di tut-
te le operazioni. wonnesse al valo, di distribuzione dell’ antiparassitario;

3) il territorio: estensione territoriale, descrizione dccompagnara Jalla
relativa topografia quotata, aggiornata ai fini specifici ¢ documentata
sull’esistenza di zone sensibili: '

4) la monocoltura;

3) il zresidio sanitario (o i presidi sunitari) registrato(i) perl'impiego ae-
reo 2 per la nomenclatura ¢ le quantitd previste:

6) il diario ed orario del trattamento:
) lindicazione Jdella base operativa: \
81l dichiurazionz dell'operatore aereo-ugricolo di avers effettuato una

¥ Vedere nota a pagina 9



accurata ricognizione del territorio da trattare (per il giudizio di accetta.
bilitd da parte dell’'E.R.S.Z.) da cui emerga:

a) lasicurezza delle-parsone, deglianimali d'azienda e dei beni pubblici
e privati, dei corsi d'acqua delle zone sensibili in generale; '
b) presenza di ostacoli al volo (antenne, cavi, pali, ecc.);

¢) presenzadipiante isolate o limitate colture diverse all'interno del ter-
ritorio a monocoltura da trattare;

-

9) una copia della comunicazione formale al committente, da questi
contro-firmata, se I'area non & completumente a monocoltura, che i pre-
sidi sanitari ammessi al trattamento aereo sono di massima incompatibi-
li con altre coltivazioni secondarie e ch_éa'bérmnm i prodotti di queste ul-
time non possono essere destinati alla alimentazione ed alla commercia- ol
lizzazione. . _ B

2.13.:_3.2-3-- Formulati consentiti

[ trartamenti antiparassitari con mezzi aerei devono essere effettuati se-
condo le prescrizioni del Ministero della Sanitd (contenute nella nota
del 10 novembre 1979 n. 705/44,6/11/2/136 ¢ secondo il parere emesso
dalla Commissione Consultiva il 4 marzo 1980) che ammettono I'uso di
tali mezzi per trattamenti con formulati a base di principi attivi di Ol e [V
classe di cui al D.P.R. n. 1255/68 autorizzati ed indicati nella nota del
Ministero della Sunitd n. 705/44.73/3{82—10/'2847 del 18 maggio 1982
contenenti 0 con aggiunta di coadiuvanti ad azione antideriva ed antje-
vaporante,

2.13.3.2.4. Colture e dimensioni delle aree da trattare

Itrattamenti con mezzi aerei sono consentiti esclusivamente sulle coltu-
re indicate nella nota su citata del 18 maggio 1982 (vite, olivo, pioppoe
cerali) su estensioni coltivate a monocoltura.

Le superfici di terreno a monocoltura devono essere sufficientemente
estese (parcelle contigue dell’ordine di grandezza di 7-8 ettari per tratta-
menti ¢on elicotteri ¢ di 20 ettari per trattamenti con aerei) che topo-
graficamente ed orograficamente siano idonee a consentire il trattamen-
to evitando la deriva ¢ la contaminazione ambientale oltre i confini
stabiliti.

Qualora in tali aree siano presenti piante isolate o limitate colture djver-
se, & necessario che il coltivatore sia formalmente avvertito da parte del-
I"operatore che i presidi sanitari ammessi al tratzamento aereo sono di
massima incompatibili con tali coltivazioni secondarie e pertantoi pro-
dotti di queste ultime non possono essere destinati all'alimentazione ed
alla commercializzazione.

La suddetta comunicazione formale controfirmata dal coltivatore, deve
essere acquisita all'atto della autorizzazion.e al trattamento.
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2.13.3.2.5. Zone sensihili

Nell'interno dell'arzz da trattare le zone sensibili (abitazioni, sorgenti,
corsi d’acqua, allevaménti di bestiame, di api, di pesci, ecc.: strade aper-
te al traffico, ecc.) davono essere tenute ad almeno 130 metri dalla linea
di volo prevista ed il corvolo & ammesso senza trattamento ¢ nel rispetto
di una quota non inferiore a 60 metr.

L’E.R. pud prevedere deroghe a quanto sopra, con valutazioni caso per
caso,

2.13.3.2.6. Segnaletica a terma

2.13.3.2.9, Intervallo di agibiita
L'intervallo

Il trattamento deve esere effettuato in modo che il pilota possa fruire di
mezzi idonei a terra (contrassegno di confine e dj zone di rispetto, mani-
che a vento, fumi traccianti e simili) che gli consentano di regolare la sua

- condotta di volo nel modo migliore, al fine di contenere la derjva e diot-

tenere un trattamento valido ed efficace, nonché di disporre di un colle-
gamento radio con la base.

 2.13.3.2.7. Base a terma - Preparazione delle miscele

La base deve essere fornita di un anemcmetro, di un termometro e di un

- igrometro, inoltre di idonee apparecchiature perlapreparazione dei pro-

dotti da irrorare,

Perle modalitd di preparazione  dj smaltimento dei contenitori si appli-
cano le disposizioni previste dal punto 2.13.1.4.

2.13.3.2.8, Erogazione dej prodotti

Devono essere usati dispositivi di erogazione che producano nebbie co-
stituite per almeno il 95% da gocce delle dimensioni di non meno di 100
micron, con esclusione di nebbije a ultrabasso volume.

La distribuzione deve avvenire con traiettorie di volo ed alle minime al-

tezze e velocita compatibili con ia protezione della deriva, la sicurezza
del volo e I'efficacia del trattamento.

\
di agibilitd di un appezzamento trattato & di 48 ore.

*2.13.4.Controllo ¢ vigilanza

AIIE.R., tramite i Servizi dell'USSL per le parti di
Za, spetta il controllo e la vigilunza, ai sensi dell*art. 3 delle LL.RR. 64 e
65/81, perché vangano adottate tutte e preca
popolazione, degli addetti ai trattamenti, de
ni pubblici e privati, dei corsi d'ac
rante i trattamenti.

rispettiva competen-
uzioni a protezione della

glianimali di azienda dei be-
qua e dell'ambiente in generale, du-

| * Vedere nota 1 paging 9



Il Servizio n. 1 dell’'USSL, tramite i suoi operatori con qualifica dj ‘-“mcia
le 0 agente di polizia giudiziaria, pud svolgere controlli e prelevara d,}
prodotti utilizzati.

Qualora riscontri l'impiego di sostanze non autorizzate, I'operatore deve
disporre il sequestro cautelativo delle sosianze suddette,

Nei casi invece di riscontro di.irregolarita nell’esecuzione delle Opera.
zioni, pud disporne la sospensione.

In entrambi i casi deve essere data comunicazione immediata all"Uffigj,
di Direzione dell'USSL a norma dell’art. 6 della L.R. 64/81 perla confey.
ma dei provvedimenti urgenti adottati.

Qualora abbiano a verificarsi incidenti di qualsiasi natura nel corso gy)
trattamento, I'operatore deve avvisare i servizi della USSL interessayj
Inoltre da parte del Servizio n. 1 dell'USSL sono svolti controlli sull,
modalitd di conservazione degli antiparassitari, preparazione e travas
delle miscele. ! .




CAPITOLO 15: UTILIZZO AGRONOMICO DEI REFLUI ZOOTECNICI

2.15.1 - CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente titolo norma le modalitd insediative degli allevamenti
zootecnici ed annessi, comprese le stalle di sosta e le modalita di
stoccaggio ed utilizzazione a scopo agronomico dei reflui
provenienti dagli allevamenti stessi cosi come definiti dall'art. 3
della L.R. n. 37 del 15.12.1993.

Ai fini del presente Regolamento, per allevamento si intende ogni
insediamento o complesso costituito da uno o pid edifici od
installazioni collegati tra loro in un'area determinata nella quale
si svolgono attivita di allevamento di animali.

Le seguenti norme non si applicano agli allevamenti allo stato
brado, agli alpeggi estivi, alle stalle di emergenza ed ai piccoli
allevamenti di tipo familiare aventi come scopo il consumo diretto
e purché non ospitino stabilmente piad di 50 capi complessivi per le
varie specie di piccoli animali da cortile e pid di due capi adulti
per specie, con un massimo di 6 capi per le restanti tipologie
(equini, bovini, suini, caprini, ecc.).

2.15.2 - DISTANZE PER NUOVE COSTRUZIONI DI ALLEVAMENTI, STALLE,
CONCIMAIE E VASCHE DI RACCOLTA DEIEZIONI.

1. Solamente nelle aree a destinazione agricola del territorio
comunale, e con le procedure previste dalle vigenti Leggi e dal
presente Regolamento, & consentito costruire nuove stalle,
porcilaie, capannoni per allevamento vitelli, allevamente aviecolo o
di altri animali e relative concimaie e vasche di raccolta
deiezioni purché ne sia stata accertata la compatibilitd ambientale
come previsto nella vigente normativa e nel presente Regolamento.
All'interno degli strumenti di pianificazione urbanistica potranno
essere altresi individuate aree da destinare alla costruzione dei
nuovi allevamenti e dei relativi stoccaggi.

2. Dall'approvazione del presente Regolamento, nei Comuni nei quali
gli strumenti urbanistici vigenti non prevedano distanze
specifiche, 1 nuovi insediamenti per allevamento zootecnico devono
essere ubicati alle seguenti distanze minime:

Limiti esterni di espansione di centri edificati (capoluogo e
frazioni)

a) allevamenti suini 600 m.
b) allevamenti bovini per vitelli a carne

bianca 600 m.
c) allevamenti bovini di altro tipo, equini,

ovini 200 m.
d) allevamenti di galline ovaiole, tacchini,

anatre, faraone 600 m.
e) allevamenti avicunicoli diversi ed assi-

milabili 300 m.
f) animali da pelliccia 600 m.

Case isolate e sparse non di pertinenza agricola



g) per tutte le tipologie sopra descritte 100 m.

Le abitazioni rurali di altre aziende agricole devono essere
ubicate a distanza non inferiore a m. 50 dagli impianti di cui al
presente titolo.

Le abitazioni rurali facenti parte dell'azienda stessa devono
essere ubicate a distanza non inferiore a m. 25 da stalle e
ricoveri per animali di cui al presente titolo ed alle distanze
previste nei successivi punti per stoccaggi di deiezioni ed altri
impianti aziendali.

3. Dall'approvazione del presente Regolamento, e fatto salvo guanto
giad approvato e vigente, le suddette distanze debbono essere tenute
presenti nella predisposizione dei nuovi strumenti di
pianificazione urbanistica.

4. Le distanze minime possono eventualmente essere aumentate al
massimo del 50% in considerazione di particolari caratteristiche
locali o nel caso di mancata adozione di sistemi wvalidi di
abbattimneto delle possibili molestie.

2.15.3 ALLEVAMENTI ESISTENTI

l. 8i intendono per esistenti gli insediamenti i cui edifici, alla
data di entrata in vigore del presente regolamento, hanno come
destinazione d'uso l'allevamento zootecnico.

2. Tutti gli allevamenti esistenti devono essere condotti nel
rispetto delle norme igienico sanitarie vigenti e, ove previsto,
devono provvedere a rendere conformi le strutture aziendali alle
norme del presente regolamento, nei tempi e nei modi dettati dai
successivi articoli.

Gli ampliamenti e 1le ristrutturazioni di allevamenti esistenti
dovranno essere conformi alle norme del presente regolamento.

3. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti
stabiliti possono continuare la loro attivita solo a condizione che
vengano ristrutturati con:

a) soluzioni atte a riportare l'azienda in norma con le
disposizioni vigenti in materia di utilizzazione dei reflui, ivi
compresa la dotazione di stoccaggi.

b) wuna soluzione migliorativa per tutti gli aspetti igienico-
sanitari e relativi all'ingquinamento del territorio comprovata da
adeguata documentazione tecnica.

c) assenza di ogni fonte duratura di danno o di molestia per i
lavoratori e la popolazione circostante.

b) compatibilitad con ogni altra norma edilizia vigente nella zona
considerata.

Le suddette ristrutturazioni devono essere completate entro 1000
giorni dalla notifica delle prescrizioni impartite da parte del
Sindaco. In caso di mancato adeguamento entro i termini previsti,
l'azienda dovra cessare l'attivita di allevamento entro un termine
di tempo stabilito con ordinanza del Sindaco.

Tali allevamenti di norma non possono essere ampliati.

Pué essere previsto un ampliamento "una tantum" del peso animale
insediato non superiore al 35% per bovini da latte ed al 20% delle
restanti tipologie qualora si verifichino le condizioni previste ai
punti a,b,c,d, e l'aumento sia finalizzato al raggiungimento di un
modulo produttivo efficiente da un punto di vista tecnico-economico
ed igienico-sanitaro.

L'Amministrazione Comunale pu®¢ individuare fasce di rispetto entro
le quali, per particolari condizioni di contigquitd con 1le =zone



abitative, non & possibile in ogni caso 1l'aumento dei capi allevati.
Gli ampliamenti delle strutture e dei fabbricati dell'azienda senza
aumento degli animali allevati ed aventi come scopo il
miglioramento igienico-sanitario dell'allevamento stesso, purché
compatibili con gli strumenti urbanistici vigenti, sono ammessi.

4. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti
di cui all'articolo precedente che cessano l'attivitd non potranno
essere riaperti.

Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti di
cui all'articolo precedente che vengono ceduti assieme al fondo su
cul insistono potranno continuare la propria attivita a condizione
che venga realizzata la loro trasformazione a norma dei commi
precedenti.

Le riconversioni da un tipo di animali ad un altro di allevamenti
esistenti ubicati a distanze inferiori ai suddetti 1limiti sono
ammesse solo per tipi di animali e di stabulazioni con limiti di
distanza egqguivalenti od inferiori a quelli precedenti e purche
siano rispettate le condizioni di cui ai punti a,b,c,d, sopra
riportate.

2.15.4 - DEPOSITI

Tutti i depositi che lo richiedono, devono essere predisposti in
modo tale da non permettere 1la fuoriuscita della sostanza
depositata o di acque luride, prevedendo ove necessario adeguati
sistemi fognanti di raccolta e convogliamento delle stesse nella
vasca di stoccaggio dei liquami o del colaticcio.

I depositi di nuova costruzione contenenti sostanze che possono
emanare odori molesti devono essere ubicati a non meno di 100 m.
dalle «case isolate non di ©pertinenza agricola a 25 m.
dall'abitazione del conduttore del fondo ed alle altre abitazioni
rurali.

2.15.5 - CARATTERISTICHE DELLE STALLE

1. La progettazione dei ricoveri per animali deve prevedere il
massimo risparmio d'acqua nella gestione dell'allevamento. A tal
fine, tutti i rubinetti ed i tubi per l'acqua utilizzati devono
essere dotati di chiusure automatiche.

Tutti i ricoveri e le loro pertinenze devono essere dotati di
idonei sistemi di raccolta e smaltimento delle acque piovane
provenienti dalle coperture (gronde, pluviali, ecc.), distinti da
gquelli di altra origine; il loro recapito non pud avvenire in ogni
caso negli stoccaggi dei ligquami o sui paddock.

Tutti gli impianti tecnici devono altresi rispettare le vigenti
norme di sicurezza e devono essere realizzati secondo le norme di
buona tecnica.

2. E' vietata la costruzione di nuovi insediamenti zootecnici con
la realizzazione di stoccaggi di liguami sotto grigliato interno.
Tali realizzazioni sono ammesse solamente per stalle adibite
all'allevamento di manze e vitelloni da carne purché la profondita
delle fosse non superi 1,5 m. e le stalle siano convenientemente
aereate.

In tutti gli altri casi, le fosse di veicolazione sotto grigliato
che convogliano i 1liquidi all'esterno debbono avere larghezza e
pendenza tali da consentire un rapide allontanamento delle
deiezioni; tali canalette comungue non saranno prese in
considerazione per il calcolo degli stoccaggi.

3. Gli stoccaggi sotto grigliato nuovi ed esistenti sono valutati
per i calcoli delle capienze sino ad un massimo di 120 giorni
mentre i rimanenti 60 giorni per la maturazione dei liquami



dovranno essere sempre previsti in stoccaggi esterni. Qualora se ne
ravvisi la necessitd per ragioni di sicurezza, potra essere
impostata 1la presenza di sistemi azionabili dall'esterno che
garantiscono il ricambio forzato dell'aria.

2.15.6 = PORCILAIE PER SUINI AD INGRASSO E GESTAZIONE.

Le caratteristiche costruttive dei ricoveri debbono rispettare la
vigente normativa, in particolare il Decreto Legislativo 30.12.1992
n. 534 "Attuazione della Direttiva CEE 91/630" e quanto previsto
nel titolo III del presente regolamento ed inoltre:

1) in assenza di ventilazione forzata, la superficie fenestrata ed
apribile deve essere non meno del 7% della superficie pavimentata

2) l'aereazione deve essere assicurata anche munendo il tetto di
cupolini, eventualmente di tipo continuo

3) i materiali di costruzione, utilizzati nella realizzazione delle
porcilaie, devono rispondere ad un coefficiente di conducibilita
termica non superiore ad 1,5 e ad una inerzia termica pari a quella
assicurata da 18 cm. di muratura piena senza intonaco.

Al fine di facilitare lo svolgimento delle pratiche di profilassi e
terapeutiche, & necessario munire le nuove costruzioni di idonei
metodi di contenimento degli animali. Le porcilaie esistenti devono
essere dotate di quest'ultima attrezzatura in un periodo non
superiore a 365 giorni dalla notifica delle prescrizioni impartite
dal Sindaco.

2.15.7 STALLE PER BOVINI.

Le stalle per bovini debbono essere costruite nel rispetto della
vigente normativa ed essere conformi al Decreto Legislativo
30.12.1992 n. 533 "Attuazione della Direttiva CEE n. 91/629".

Le caratteristiche costruttive delle nuove stalle debbono tendere,
in linea di massima, alla realizzazione di soluzioni igienicamente
corrette ed alla produzione di letame piuttosto che di liguame.
Nelle stalle dove sono presenti dei paddock, essi debbono essere di
dimensioni adeguate al numero di animali presenti e debbono essere
realizzati con:

a) pavimentazioneimpermeabile dotata di opportuna pendenza

b) cordoli di contenimento che, pur permettendo la movimentazione
dei mezzi per la pulizia, consentano il contenimento delle deiezioni
c) opportuni sistemi di raccolta delle deiezioni e degli eventuali
reflui di dilavamento e loro convogliamento in vasca.

Possono eesere prive di pavimentazione solamente le parti dedicate
a zone di stazionamento estivo per i bovini.

2.15.8 NORME TECNICHE GENERALI PER LO STOCCAGGIO DELLE DEIEZIONI
ANIMALI.

1. Ogni allevamento con produzione unicamente di liquami deve
essere dotato di vasche o lagune di contenimento e maturazione dei
liquami, impermeabilizzate con materiali a perfetta tenuta e di
idoneita dimostrata, con una capacitd complessiva di stoccaggio non
inferiore a 180 giorni, di norma divise in tre reparti,
dimensionate in modo tale da consentire uno stoccaggio di 60 giorni
per settore.

I singoli settori non devono essere comunicanti tra loro per
consentire una corretta stabilizzazione dei ligquami.

Qualora a giudizio del servizio n. 1 ne ricorra la necessita, puo
essere richiesto di dotare le vasche o 1le lagune di idonee
attrezzature per omogeneizzare la massa ed eliminare le
fermentazioni anaerobiche.



Gli stoccaggi per liquame debbono essere posti a distanza tale
dall'allevamento da poter consentire il loro riempimento mediante
l'utilizzo di sistemi fissi di convogliamento come fognature,
tubazioni, canalette o simili.

2. Ferma restando la capienza totale, possono essere consentiti
solamente due settori nel caso sia adottato un impianto di
ossigenazione dei ligquami che ne consenta la maturazione in
condizioni di aerobiosi o se si intenda realizzare un impianto per
l'utilizzazione del biogas od altro sistema di stabilizzazione
anaerobica od altre tecnologie scientificamente provate.

E' consentito il mantenimento di due settori agli allevamenti
esistenti che, alla data di entrata in vigore del presente
Regolamento, siano gid dotati di stoccaggi complessivi pari o
superiori a 180 gg.

I ligquami zootecnici comungue devono sostare un minimo di 60 giorni
prima di essere smaltiti sul suolo.

3 E' consentita la costruzione di wvasche di contenimento
temporaneo nelle zone di spargimento al fine di razionalizzare la
distribuzione dei liquami; esse dovranno essere costruite nel
rispetto di quanto previsto nel presente regolamento per tale tipo
di stoccaggi e non potranno essere calcolate nel computo delle
capienze degli stoccaggi.

E' consentito utilizzare e conteggiare nel computo delle capienze
vasche di stoccaggio liquami gid esistenti, presenti nel territorio
comunale, che non superino la distanza di 3 Km. dall'allevamento.

4. Gli allevamenti con produzione di letame debbono essere dotati
di concimaie munite di vasche di contenimento del colaticcio di
idonea capacita.

In deroga a quanto disposto dall'ultimo periodo del precedente
comma 1, & consentito 1'utilizzo di concimaie poste nei fondi
destinati allo spargimento in misura non superiore al 50% del
necessario all'allevamento, purché dotate di vasche di raccolta del
colaticcio proporzionate alle superfici.

5. Nella costruzione di nuove concimaie, vasche, lagune o simili,
salvo pifi restrittive motivate per singoli casi particolari, deve
essere rispettata in ogni caso una distanza di almeno 30 m. da ogni
punto di captazione di acqua, 25 m. da fossi e canali irrigui, 15
m. dalle strade, 50 m. dall'abitazione del conduttore, di altri
dipendenti dell'azienda od altre abitazioni rurali.

6. La costruzione di impianti di trattamento delle deiezioni
animali di qualsiasi tipo nonché 1la realizzazione di reti di
distribuzione sul terreno agricolo di liguami tal quali o trattati
& sottoposta a parere del Servizio n. 1.

2.15.9 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE LAGUNE.

1. Nella costruzione delle lagune devono essere rispettate Ile
seguenti regole costruttive:

a) la capienza massima di ciascun lagone non deve superare i 5000
mec.

b) la profonditd massima dello scavo rispetto al piano di campagna
non pud superare i m. 2,0.

c) l'altezza massima dell'arginatura rispetto al piano di campagna
non pud superare i m. 4,0.

d) il battente del liquame contenuto nel lagone non pud superare i
3,5 m.

e) la quota massima della falda deve essere ad almeno 1,5 m. dal
fondo.

f) lungo il perimetro del lagone debbono essere poste in atto
apposite protezioni di sicurezza come:

1) recinzione di sicurezza di tipo trasparente con altezza non
inferiore a m. 1,2 e non superiore a m. 1,8



2) angolatura dell'argine rispetto al piano di campagna non
inferiore a 45 gradi

3) fosso di guardia immediatamente attorno al piede esterno
dell'argine, con funzioni drenanti, di profonditad non inferiore a
m. 0,5 e sezione utile di almeno m. 0,3

g) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo
impermeabile della laguna con pozzetto di ispezione gqualora, a
giudizio del Servizio n. 1, le caratteristiche idrogeologiche della
zona lo richiedano.

2. La costruzione di questo tipo di stoccaggi, qualora necessario a
giudizio del Servizio n. 1, & subordinata alla realizzazione
preventiva, a cura e spese dei richiedenti, di uno studio
idrogeologico nella zona eseguito da un geologico iscritto all'albo
e comprendente:

a) inquadramento generale

b) litologia dei terreni per una profonditd non minore di m. 4 al
di sotto del fondo delle vasche, rilevata con un adeguato numero di
gsondaggi in loco

c) la permeabilitd degli strati litologici sottostanti le vasche

d) la classificazione della terra impiegata per la costruzione
delle vasche, sia per il fondo che per gli argini

e) le caratteristiche idrogeologiche ed idrodinamiche del primo
acquifero e suo chimismo al di sotto del fondo delle vasche.

Pud essere richiesta dal servizio n. 1 dell'U.S.S.L.
1'individuazione di almeno 4 pozzi che possano servire di controllo
periodico delle caratteristiche chimico-fisiche e microbiologiche
delle acque del primo acquifero. In mancanza di idonei pozzi devono
essere costruiti, a cura e spese del proprietario, almeno tre
pozzi, uno a monte e due a valle delle lagune, idonei al prelievo
di campioni di acqua.

2.15.10 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE VASCHE.

Nella costruzione delle vasche in cemento si devono rispettare le
seguenti regole costruttive:

a) capienza massima di 5000 mc.

b) altezza massima delle pareti dal piano di campagna di m. 5

c) costruzione delle pareti e del fondo di opportuno spessore ed
adeguatamente legate tra loro

d) pozzetti di estrazione del liquame adeguamente protetti da
recinzione

e) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo
impermeabile con pozzetto di ispezione qualora, a giudizio del
Servizio n. 1, le caratteristiche idrogeologiche della 2zona 1lo
richiedano.

2.15.11 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE CONCIMAIE.

Le concimaie esistenti debbono essere dotate di platea sicuramente
impermeabile e di accorgimenti adeguati ad evitare ogni
disperdimento di liquidi. Esse debbono essere mantenute in perfetto
stato di funzionamento.

Nella costruzione di nuove concimaie si deve prevedere:

a) la presenza di una pavimentazione sicuramente impermeabile

b) la presenza su almeno due o tre lati di un cordolo di altezza
non inferiore a m. 1 dal piano della platea

c) la realizzazione della pavimentazione con pendenza opportuna e
con le quote meno elevate in posizione contraria a quelle deil lati
sprovvisti di cordolo

d) la presenza di idoneo sistema di contenimento e raccolta del
colaticcio e suo convogliamento in vasca di raccolta.

Allorché la quota del piano base dell'elevatore per letame risulti



superiore di almeno 1,50 m. dalla quota della platea della
concimaia, la superificie della platea stessa pud essere diminuita
di 1/4 rispetto ai valori previsti.

Sono vietati gli accumuli di letame sul terreno agricolo. Essi sono
ammessi solamente con letame maturo, in una collocazione lontana
almeno 10 m. da corsi d'acqua ed in assenza di falda affiorante. Al
di sotto di essi deve essere prevista la collocazione di un
terricciato (paglia e stocchi di mais o residui vegetali) dello
spessore di almeno 50 cm.

2.15.12 - CALCOLO DELLE DIMENSIONI DEGLI STOCCAGGI.

1. I1 calcolo delle dimensioni degli stoccaggi e effettuato di
norma sulla capienza intera dell'allevamento e fa  sempre
riferimento al totale del peso vivo mediamente presente nell'arco
di un anno.

Diminuzioni delle dimensioni potranno essere autorizzazte, per gli
esistenti, solo previa dichiarazione scritta di presenza costante
di un numero di animali inferiore alla capienza di ricoveri.

Ogni aumento degli animali allevati potra essere effettuato
solamente dopo il corrispondente adeguamento degli stoccaggi quando
necessario e comunque previa comunicazione scritta del Sindaco.

2. Per la determinazione delle dimensioni degli stoccaggi si
procede ad una valutazione, separata per ciascun tipo di stalla,
delle tipologie di stabulazione, applicando per ciascuna di esse i
parametri sotto riportati ed ottenendo quindi le dimensioni totali
degli stoccaggi per somma.

Le dimensioni degli stoccaggi, cosi come determinate sulla base
delle tipologie di allevamento, potranno essere verificate, su
richiesta del Servizio n. 1, sulla base dei consumi d'acqua
documentati oggettivamente mediante 1l'utilizzo di contatori per il
rilevamento del consumo reale.

3. I parametri si riferiscono alle sole deiezioni ed acque di
lavaggio e non comprendono quindi eventuali scarichi di altra
provenienza che dovranno essere calcolati a parte.

Le acque piovane non possono essere convogliate nelle vasche delle
deiezioni e deve essere previsto per esse un sistema separato di
smaltimento.

2.15.13 - NORME PARTICOLARI PER I CASEIFICI.

Le acque di raffreddamento dei Caseifici devono essere sempre
separate da quelle di lavaggio e non possono essere recapitate
nelle vasche di stoccaggio. Al fine di evitare consumi inutili di
acqua, dovranno essere preferiti i sistemi di raffreddamento con
riciclaggio delle acque.

Le acque di lavaggio dei Caseifici debbono essere preferibilmente
riutilizzate per le porcilaie; qualora esse vengano recapitate tal
quali negli stoccaggi, gquesti dovranno essere adeguati nelle
dimensioni sulla base dei consuni reali desunti dai contatori.

Tutti i rubinetti ed i tubi per l'utilizzo di acqua del caseificio
dovranno essere obbligatoriamente dotati di sistemi di chiusura
automatica.

2.15.14 - DIMENSIONAMENTO DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI DI SUINI.

1. Salvo tipologie diverse, che dovranno essere dimostrate a cura
del richiedente e verranno valutate singolarmente, i pesi medi da
prendere in considerazione per il calcolo delle superfici
necessarie all'utilizzo agronomico dei ligquami e per il calcolo
degli stoccaggi sulla base della produzione giornaliera per 100 Kg.
di peso vivo sono i sequenti:



pesi medi

a) suini da ingrasso 100 kg.
b) scrofe in gestazione 170 kg.
¢) scrofe con suinetti 200 kg.
d) suinetti lattonzoli 15 kg.
e) suinetti magroncelli 35 kg.
f) verri 250 kg.
g) scrofette da rimonta 70 kq.
h) magroni 70 kg.

2. Salvo tipologie diverse, da valutare volta per volta, per il
calcolo degli apporti nelle tipologie piu frequenti valgono i
segquenti valori:

al) allevamenti da ingrasso in porcilaie tradizionali senza corsie
di defecazione con pavimento pieno ed in cui si effettua il
lavaggio con acqua a bassa pressione: vasca di contenimento liguami
in ragione di 25/1/di per 100 kg. di peso vivo.

a2) sale parto e porcilaie da gestazione in box multipli in cui si
attui il lavaggio totale a bassa pressione, porcilaie da ingrasso
con lavaggio totale ad alta pressione oppure cassoni autoribaltanti
in corsia di defecazione:

vasca per il liquame in ragione di 20/1/di/100 kg. di peso vivo.

a3) sale parto, porcilaie da gestione in box multipli e porcilaie
da ingrasso con corsie di defecazione in cui si effettuano i
lavaggi con acqua ad alta pressione: vasca di stoccaggio di
15/1/di/100 kg. peso vivo.

a4) allevamenti in box multipli o in poste singole a pavimento
parziale fessurato e box da ingrasso con corsia esterna grigliata
ed inoltre porcilaie tradizionali in cui si attua la rimozione
manuale delle deiezioni con scopa e raschietto: vasche per il
liquame per 12/1/di/100 kg. di peso vivo.

a5) sale parto, porcilaie di gestazione, magronaggio ed ingrasso su
fessurato totale: vasche per il liquame in ragione di 11/1/di/100
kg. di peso vivo.

a6) allevamenti suini su lettiera a base di paglia: platea in
ragione di 0,9 mg/100 kg p.v. e vasca per il colaticcio di
1/1/di/100 kg. di peso vivo.

2.15.15 - DIMENSIONAMENTO STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI DI BOVINI.
1. I pesi medi delle diverse tipologie di bovini cui far

riferimento di norma per i calcoli delle superfici agricole
necessarie e degli stoccaggi sono cosi stabiliti:

a) vacche da latte 500 kg.
b) vacche da carne 600 kg.
c) manze 380 kg.
d) manzette 220 kg.
e) manze e manzette da rimonta 300 kg.
f) vitelli in svezzamento o ristallo 100 kg.
g) vitelloni ingrasso (6-15 mesi) 300 kg.
h) vitelli a carne bianca (0-6 mesi) 130 kg.

2. Salvo tipologie diverse da valutarsi volta per volta, per il
calcolo degli apporti pit frequenti valgono i seguenti valori:

BOVINE DA LATTE

bl) stalle a stabulazione fissa (posta lunga o corta): platea di
0,8 mg. per 100 kg. di peso vivo e pozzo nero in ragione di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo.

Qualora non venga utilizzata paglia & necessaria la sola vasca per
i liquami dimensionata in ragione di 10 1/d/100 kg. di peso vivo.



b2) stabulazione libera su lettiera permanente: vasca a perfetta
tenuta di almeno 4 1/d/100 kg. di peso vivo e platea per lo
stoccaggio e maturazione dello stallatico in ragione di 0,7 mg. per
100 kg. di peso vivo. Qualora la superficie della zona riposo a
lettiera permanente sia superiore a 8 mg. per capo allevabile é
necessaria solamente la costruzione della vasca di stoccaggio a
perfetta tenuta di 4 1/d/100 kg. di peso vivo.

b3) stabulazione libera su cuccetta: nella conduzione senza 1l'uso
di paglia & necessaria una vasca di accumulo delle deiezioni solide
e liguide di dimensioni pari a 10 1/d/100 kg. di peso vivo.

Qualora nella conduzione venga utilizzata paglia nella zona
cuccette deve essere prevista una vasca di accumulo delle deiezioni
di 5 1/d/100 kg. di peso vivo ed una platea per lo stoccaggio di
0,5 mg./100 kg. di peso vivo.

Qualora venga utilizzata paglia in maniera totale dovra essere
prevista platea di 0,8 mg/100 kg. e vasca di stoccaggio di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo.

b4) stabulazione libera su lettiera inclinata: dovra essere
prevista platea di 0,8 mg per 100 kg di peso vivo e vasca di
accumulo delle deiezioni di 2,5 1/d/100 kg. di peso vivo.

In considerazione del ridotto impatto ambientale e della gestione
pii accurata dei reflui, gli allevamenti di bovine da latte
esistenti con consistenza non superiore a 8000 kg. di peso vivo
sono tenuti a realizzare stoccaggl di dimensioni inferiori del 30%
a quanto sopra previsto.

BOVINI DA RIMONTA, VITELLONI E SVEZZAMENTO

b5) stalle a stabulazione fissa (posta lunga o corta): platea di
0,6 g per 100 kg. di peso vivo e pozzo neroc in ragione di 1,8
1/d/100 kg. di peso vivo;

b6) stabulazione 1libera su grigliato per capi da carne ed in
svezzamento: vasca di contenimento delle deiezioni solide e liquide
di 7 1/d/100 kg. di peso vivo;

b7) stabulazione libera per vitelloni e rimonta con lettiera solo
in area di riposo: vasca di contenimento delle deiezioni solide e
liquide di 2,5 1/d4/100 kg. di peso vivo e platea di stoccaggio per
le deiezioni solide in ragione di 0,4 mg./100 kg. di peso vivo.
Qualora la superficie della zona riposo a lettiera permanente sia
superiore a 5 mg. per capo allevabile & necessaria solamente la
costruzione della vasca di stoccaggio a perfetta tenuta di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo;

b8) stabulazione libera per vitelloni e rimonta con uso di lettiera
totale (area riposo e di alimentazione): vasca di contenimento
delle deiezioni liquide di 1,1 1/d/100 kg. di peso vivo e platea di
stoccaggio per le deiezioni solide in ragione di 1,0 mg/100 di peso
vivo;

b9) stabulazione 1libera su lettiera inclinata: dovra essere
prevista platea di 1,0 mg. per 100 kg. di peso vivo e vasca di
accumulo delle deiezioni di 1,1 1/d/100 kg. di peso vivo;

bl0) svezzamento su lettiera: dovrd essere prevista platea di 0,7
mg. per 100 kg. di peso vivo e vasca di accumulo delle deiezioni di
0.9 1/d/100 kg. di peso vivo.



VITELLI CARNE BIANCA

bll) in gabbie multiple e lavaggio con acqua a bassa pressione:
vasche di accumulo dei liquami di 15/1/d/100 kg. di peso vivo;

bl2) in gabbie multiple e lavaggio con acqua ad alta pressione:
vasche di accumulo dei liquami di 11,5 1/d/100 kg. di peso vivo;

bl3) in box singoli o multipli su grigliato o con tecniche per
l'eliminazione delle acque di lavaggio: vasche di accumulc dei
liquami di 7,5/1/d/100 kg. di peso vivo.

3. Per gli allevamenti di bovine da latte, i volumi dei liquami
riportati sono comprensivi delle acque piovane del paddok in
cemento ma non comprendono le acque di 1lavaggio della sala
mungitura e della sala di attesa che debbono essere aggiunte in
volume non inferiore ai seguenti consumi medi indicativi:

a) stalle con sala mungitura dotata di sala d'attesa
6/1/di/100 kg. p.v.

b) stalle con sala mungitura priva di sala d'attesa
2,5 1/di/100 kg. p.v.

c) stalle a posta fissa con lattodotto
0,5 1/di/100 kg. p.v.

Solo nel caso di dimostrazione con misurazioni a contatore potranno
essere accertati valori inferiori a quelli previsti.

Le acque di raffreddamento devono essere sempre separate e non
possono essere recapitate nelle wvasche di stoccaggio e dovranno
essere preferiti sistemi di raffreddamento con riciclaggio delle
acque.

2.15.16 - DIMENSIONAMENTO DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI
AVICUNICOLI E DI PICCOLI ANIMALI.

1. I pesi medi delle diverse tipologie piu comuni di questi animali
cui far riferimento di norma per i calcoli si intendono cosi
stabiliti:

ovaiole

broilers e simili da carne
tacchino da carne

tacchina da carne

galletti (0-1 mese)
pollastra (0-4 mesi)
conigli da carne

conigli riproduttori
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Per le restanti tipologie il peso medio deve essere valutato di
volta in wvolta sulla base delle caratteristiche di ciascun
allevamento.

2. Deve essere garantito uno stoccaggio, costruito con materiale
impermeabile, tale da garantire un contenimento delle deiezioni
adequato alle caratteristiche dell'impianto ed alle modalita di
asportazione ed utilizzo delle stesse. Salvo diverse
caratteristiche, da valutare wvolta per wvolta in base alla
documentazione presentata, debbono essere previsti i seqguenti
stoccaggi:

cl) ovaiole in batterie di gabbie con asportazione giornaliera
delle deiezioni: vasca di accumulo pollina semiliquida (20% di



sostanza secca) in ragione di 6,5 1/100 kg. di peso vivo.
Per le altre tipologie di allevamento delle ovaiole non &
necessario stoccaggio gquando questo avviene all'interno del

capannone (pollina wventilata) o gquando le deiezioni vengono
sottoposte a compostaggio;

c2) allevamenti avicoli a terra con uso lettiera: stoccaggio di 0,5
mg/100 kg. di peso vivo;

c3) cunicoli in gabbia con asportazione manuale o con raschiatore
meccanico delle deiezioni: vasca di stoccaggio di 12/1/d/100 kg. di
peso vivo;

c4) cunicoli in gabbia con asportazione delle deiezioni con acqua
di lavaggio: deve essere prevista vasca di accumulo di 40 1/d4/100
kg. di peso vivo.

2.15.17 - CARATTERISTICHE DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI EQUINI ED
OVINI.

1. I pesi medi e la produzione giornaliera di deiezioni delle
tipologie pit comuni cui far riferimento di norma per i calcoli si
intendono cosi stabiliti:

peso medio

a) stalloni e fattrici 550 kg.
b) puledri da ingrasso 170 kg.
c) pecore da latte 60 kg.
d) capra da latte 35 kg.
e) agnelli 15 kg.
f) agnelloni da ingrasso 35 kg.

2. salvo tipologia diverse, da valutarsi volta per volta, le
caratteristiche degli stoccaggi sono le seguenti:

dl) equini con stabulazioni in box, in poste individuali od in
ricoveri collettivi: platea di 0,5 mg per 100 kg. di peso vivo ed
una vasca di accumulo delle deiezioni 1liquide 1in ragione di
1,5/1/d/100 Kg. di peso vivo;

d2) ovini e caprini con stabulazione in box, in poste individuali
od in ricoveri colletivi: platea di 0,5 mg per 100 kg. di peso vivo
ed una vasca di accumulo delle deiezioni liquide in ragione di 2,0
1/d/100 kg. di peso vivo;

d3) ovini e caprini su grigliato: vasca di accumulo per i liquami
in ragione di 4,5 1/d/100 kg. di peso vivo;

2.15.18 - CARATTERISTICHE DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI CANINI.

Salvo diverse caratteristiche, da valutare volta per volta in base
alla documentazione presentata, deve essere prevista vasca di
stoccaggio in ragione di 10 1/di/100 kg. di peso vivo.

2.15.19 - UTILIZZAZIONE DEI REFLUI ZOOTECNICI. NORME GENERALI.

1. La distribuzione dei 1liquami sul suolo agricolo & ammessa
unicamente ai fini agronomici.

E' consentito lo spargimento di reflui provenientl da allevamenti
zootecnici (indipendentemente dalla loro <classificazione in
produttivi e civili, liquidi o solidi, tal gquali o sottoposti a



trattamenti di deodorizzazione e/o stabilizzazione) su terreno
agricolo purché gli apporti corrispondano alle necessita e capacita
agronomiche dei terreni.

Il carico animale equivalente per ettaro per anno, calcolato
riferendosi alla Unita di Bovino Adulto (U.B.A.) come definita
dalla normativa comunitaria, fatto salvo in ogni caso il limite
massimo di 4000 kg/ha/p.v., sard stabilito sulla base delle
indicazioni dell'ERSAL sui carichi massimi accettabili per
tipologia di animale e di terreno.

2. Il 8sindaco, sulla base delle informazioni sulle condizioni
pedologiche ed agronomiche delle aree interessate, desunte dalla
Carta dei BSucli Regionale o, in mancanza, da altre indagini
consimili, su proposta del Servizio n. 1, pudé porre il divieto di
utilizzo agronomico delle deiezioni od indicare un rapporto peso
animale/ettaro inferiore a quelli precedentemente indicati.

3. I terreni agricoli adibiti allo spargimento dovranno essere
disponibili per proprieta, affitto o contratto d'uso dimostrati con
atto riconosciuto wvalido dal Sindaco e potranno essere situati
anche al di fuori del territorio comunale. La distanza fra
l'allevamento ed i terreni a disposizione non potra comunque essere
superiore a 10 Km.

4. I produttori di liquami che consegnano a terzi il liquame per
l'utilizzo su terreni disponibili, devono comungue tenere un
registro di carico e scarico, vidimato dal Comune, su cui debbono
essere annotati la data e la quantitad del liquame prelevato per la
distribuzione, 1l'identificazione del trasportatore, la destinazione
del liquame e la identificazione del conduttore del terreno
agricolo utilizzato.

2.15.20 - UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO DI LETAME

1, L'utilizzo agronomico del letame non & soggetto ad
autorizzazione del Sindaco. Si intende per letame l'insieme delle
deiezioni animali e della lettiera vegetale sulla quale gli animali
sono stati allevati.

2. E' assimilato all'uso del letame e non richiede autorizzazione
l'uso agronomico di pollina con lettiera di allevamenti a terra.

3. E' soggetto invece alle norme del presente titolo 1l'utilizzo
agronomico del contenuto delle vasche di raccolta del colaticcio
poste al servizio delle concimaie per il letame e quello di pollina
senza lettiera di allevamenti in batteria.

2.15.20 bis - UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO DI FERTILIZZANTI,
CONCIMI, AMMENDANTI E CORRETTIVI.

Ogni Azienda che intende utilizzare prodotti derivanti da processi
di lavorazione di gqualsiasi tipo, compresi o meno negli allegati
della Legge 748/84, dovra fornire notizie circa:

- superficie dei suoli wutilizzata, in proprieta, affitto e
concessione;

- tipologia di allevamento, n. capi, stoccaggi e produzione di
letame e liquame;

- se l'azienda & socia di qualche latteria a cui conferisce il
latte o se ritira liquame o altro sui propri terreni;

- colture praticate, superficie destinata a set-aside (incolto);

- guantita di materiale ritirato o acquistato;

- certificato di analisi relativo al prodotto da utilizzare redatto



da laboratorio autorizzato, in data non anteriore a 15 giorni, nel
quale vengano riportate le indicazioni previste dalla stessa legge;
- individuazione dei suoli oggetto di utilizzo dei materiali su
C.T.R. 1:10000;

- indagine pedo-agronomica dei suoli a firma di un perito agrario,
agrotecnico o agronomo iscritto all'albo professionale.

2.15.2]1 - LIQUAMI ZOOTECNICI. PROCEDURE PER L'AUTORIZZAZIONE ALLO
SPANDIMENTO AGRONOMICO.

l. Lo spandimento dei 1liquami =zootecnici ad uso agronomico deve
essere autorizzato dal Sindaco, sentito il parere del Servizio n.l.
Per ottenere l'autorizzazione occorre che il produttore di liquami
presenti al Sindaco di ciascun Comune nel gquale sono ubicati i
terreni utilizzati, apposita domanda corredata da tutte le
informazioni contemplate nell'apposita scheda tecnica.

I nuovi insediamenti debbono essere in possesso della suddetta
autorizzazione all'atto del rilascio della concessione della
licenza d'uso.

La suddetta Autorizzazione rimane valida sintantoché permangono
inalterate le caratteristiche che ne hanno consentito il rilascio.

2. Il cambiamento di Nome, Ragione Sociale o sede legale comporta
unicamente ad un aggiormento della Autorizzazione gia concessa; a
tal scopo, entro 90 giorni dalla variazione, dovra essere prodotta
domanda in tal senso, a firma del produttore dei 1liquami,
contenente gli estremi della <condizione variata nonche Ila
dichiarazione del mantenimento delle caratteristiche tecniche
contenute nella documentazione gia in possesso della Pubblica
Amministrazione.

3. In caso di cessione dell'allevamento, il nuovo produttore,
qualora non intenda apportare modifiche, dovra richiedere, entro 90
giorni dal subentro, una nuova Autorizzazione accompagnata da una
dichiarazione firmata di mantenimento delle caratteristiche
tecniche contenute nella documentazione giad in possesso della
Pubblica Amministrazione.

4. Qualora si intenda modificare le caratteristiche relative alla
tipologia e dimensioni dell'allevamento od ai terreni utilizzati
dovra essere richiesta in tutti 1 casi una nuova autorizzazione
nelle forme e nei modi sopra indicati.

La nuova domanda di autorizzazione dovra contenere tutta la
documentazione tecnica riferentesi alle variazioni apportate nonché
una dichiarazione a firma del richiedente attestante 1la non
variazione della restante documentazione gia in possesso della
Pubblica Amministrazione.

2.15.22 - PIANO AGRONOMICO.

Nell'ambito del ©provvedimento di autorizzazione all'utilizzo
agronomico dei liquami zootecnici sul suolo adibito ad uso agricolo
deve comunque essere presentato un piano di concimazione, redatto e
sottoscritto da un tecnico agrario iscritto all'albo professionale.
Non é& richiesta 1la presentazione del piano suddetto ai fini
dell'ottenimento dell'autorizzazione per gli insediamenti di
consistenza inferiore a 3000 Kg per gli avicunicoli e di 8000 Kg
per le restanti tipologie animali (bovini, equini, suini, ovini) e
per tutti gli allevamenti il cui carico animale per ha & inferiore
a quello previsto per i terreni classificati come poco adatti.

I1 suddetto piano deve essere aggiornato ogni qualvolta si
verifichino delle modifiche nel carico zootecnico, nei terreni a



disposizione o nelle colture prevalenti.
2.15.23 - CONTENUTI DEL PIANO AGRONOMICO.

1. I1 piano, redatto secondo 1 criteri guida dell'ERSAL, deve
contenere:

a) la descrizione della consistenza e tipologia dell'allevamento e
delle tecniche di gestione e/o trattamento dei reflui
dell'allevamento

b) la descrizione della destinazione dell'intero volume dei reflui
prodotti dall'allevamento, comprese le eventuali frazioni solide

c) la cartografia delle attitudini dei suoli alla ricezione dei
liquami

d) il tipo di rotazione o successione colturale nonché le relative
esigenze in nutrienti, in particolare azotati

e) il bilancio complessivo di fertilizzanti (liguame, letame,
concimi di sintesi), che non deve superare il fabbisogno di
nutrienti, in particolare azotati e deve essere in relazione alle
attitudini dei suoli

f) l'epoca di spandimento dei liquami secondo le esigenze colturali.

2. I1 piano deve essere inoltre corredato dalle necessarie analisi
dei terreni ed eventualmente da gquelle dei liquami effettuate
presso un laboratorio pubblico o presso laboratori privati che
applichino 1 metodi ufficiali di analisi chimica del suolo del
Ministero dell'Agricoltura e delle Foreste (D.M. 11/05/92).

Le suddette analisi non sono richieste quando sia disponibile la
Carta Pedologica e delle attitudini allo spandimento dell'ERSAL per
i terreni utilizzati ed il <carico animale dell'azienda sia
inferiore a quello previsto per i terreni classificati "poco
adatti" allo spandimento.

In base alle particolari situazioni di rischio della zona possono
essere prescritti vincoli particolari circa gli eventuali apporti
di N, P, e metalli pesanti nel terreno.

I1 piano inoltre deve essere corredato nelle metodologie e nella
valutazione complessiva dei suoli alla Cartografia pedologica ed
attitudinale allo spandimento dei liquami (scala 1:50.000) prodotta
dall'ERSAL.

3. Gli allevamenti esistenti, gqualora vi siano soggetti a norma del
presente Regolamento e non vi abbiano gia adempiuto, anche se gia
autorizzati dal Sindaco, debbono presentare entro 365 giorni
dall'approvazione del ©presente Regolamento la documentazione
prevista per il piano di concimazione.

2.15.24 - UTILIZZO AGRONOMICO DELLE DEIEZIONI. DIVIETI E NORME
PARTICOLARI.

1. Lo spargimento sul suolo non & consentito in terreni con
coltivazioni in atto destinate direttamente e senza processi di
trattamento dei prodotti alla alimentazione umana.

2. In golena aperta & ammessa solo la concimazione con letame con
interramento immediato purché eseguita in periodo di magra del
corso d'acqua.

3. E' vietata, in ogni caso, la distribuzione delle deiezioni dalla
pubblica strada.

4. Nelle zone collinari & obbligatorio 1l'utilizzo di irrigatori a
pioggia lenta per evitare ruscellamenti ed erosioni del suolo.



5. E' wvietata 1la distribuzione sul suolo nudo dei ligquami
zootecnici nel periodo compreso tra il 1° Dicembre ed il 28
Febbraio ad esclusione delle colture prative.

Deroghe motivate possono essere concesse dal Comune in via
ordinaria, nell'ambito dei singoli provvedimenti di autorizzazione
dei piani di concimazione di cui ai precedenti articoli, ovvero, in
via straordinaria, per il territorio comunale, sulla base delle
informazioni del Servizio Agrometereologico Regionale dell'ERSAL.

6. Nelle vicinanze di centri abitati o nel caso in cui le case di
abitazione siano vicine ai terreni sono vietati i lanci durante la
distribuzione delle deiezioni e va adottato, compatibilmente con le
tipologie colturali, lo spargimento a terra e 1'interramento
immediato, delle deiezioni per ridurre la diffusione degli odori e
migliorare l'efficacia della concimazione.

7. E' altresi vietato lo spandimento di liquami durante periodi di
pioggia e per almeno un giorno dopo ogni evento meteorico nonché
sul terrenoc saturo d'acqua, gelato o ricoperto di neve.

2.15.25 - TRASPORTO DI LIQUAMI DI ORIGINE ANIMALE.

l. L'esercizio dell'attivitda per conto terzi di raccolta, trasporto
ed utilizzo agronomico di liquami di origine animale, che non
rientra nella disciplina del D.P.R. 915/82 e di altre normative
regionali, comporta l'utilizzo di mezzi e serbatoi conformi al D.M.
27/09/82, pubblicato in G.U. del 28/10/82 n. 298.

Tali attivita sono sottoposte al controllo dei competenti Servizi
dell'USSL per gquanto attiene ai mezzi, ai serbatoi impiegati ed
alla tutela della salute pubblica nelle diverse fasi della
raccolta, del trasporto e dello smaltimento.

2. Il titolare dell'attivita deve tenere un registro di carico e
scarico, vidimato dal Comune, contenente gli estremi relativi alla
data, alla provenienza, al luogo di spandimento ed alla quantita di
ogni singolo trasporto.

2.15.26 - DEROGHE E CRITERI DI ATTUAZIONE.

1. Alle norme previste nel presente titolo e nel Titolo III del
Regolamento pud essere concessa deroga dal Sindaco o possono essere
indicate soluzioni diverse da quelle previste nei punti precedenti,
su conforme parere del Servizio n.l, qualora sussistano esigenze
tecniche documentabili, purché le soluzioni adottate permettano il
raggiungimento dello stesso fine della norma derogata e nel
rispetto della normativa nazionale e regionale vigenti.

2. Entro 1000 giorni, a far data dall'entrata in vigore del
presente Regolamento, gli impianti esistenti dovranno adeguare le
capienze degli stoccaggi a quanto previsto nel presente titolo.

3. In situazioni di particolare rischio od in presenza di stoccaggi
di capienza inferiore ai 120 giorni, il Sindaco, su parere del
Servizio n.l, potra fissare dei 1limiti di tempo inferiori per
adeguamento anche parziale dell'impianto.

IGIENECO. ORD/SEGRETER. IA/REGOLAME , NTI
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Capitolo ]
DISPOSIZIONI GENERALI

4.1.1. Ambiti e organi di vigilanza

La vigilanza ed il controllo sulla produzione e sul commercio di qualsia-
si sostanza destinata all’alimeniazione, o comunque impiegata per la
preparazione di prodotti alimentari, vengono esercitati in qualsiasi luo-
go di produzione, preparazione, confezionamento, deposito, vendita, di-
stribuzione e consumo sulle materie prime, sui semi-lavorati e sui pro-
dotti finiti, sui locali, sugli impianti, sui macchinari, sugli utensili, sui re-
cipienti, sui contenitori, sugli imballaggi destinati a venire a contatto
con gli alimenti, sui mezzi di trasporio e sul personale, da parte degli or-
gani ed uffici previsti dalle norme legislative regolamentari vigenti in
materia.

Ferme restando le competenze del Ministero della Sanita, nonché le
competenze in materia veterinaria, la vigilanza su quanto sopra é eserci-
tato dal Servizio n. 1.

4.1.2. Interventi degli organi di vigilanza

Qualora vengano riscontrate deficienze, irregolarita, inconvenienti,
I’E.R. ne impone I’eliminazione ai proprietari, conduttori o direttori, fis-
sando un termine per I’esecuzione di quanto prescritto.

L'E.R., salve le sanzioni previste dalle vigenti leggi, potra sospendere
temporaneamente ’autorizzazione sanitaria (art. 2 Legge 283/62, arl. 25
D.P.R. 327/80) se, nel termine prescritto, gli interessati non avranno
provveduto in conformita o nei casi in cui si ravviseranno pericoli per la
salute pubblica (art. 15 Legge 283/62 e art. 22 D.P.R. 327/80).
L’avvenuto adeguamento deve essere segnalato all’E.R. per le opportu-
ne verifiche tramite il Servizio n. 1.

Gli indici microbiologici riportati dal presente Regolamento, Jaddove
non previsti da specifica normativa nazionale, sono da considerarsi pu-
ramente quali punti di riferimento tecnico, finalizzati al miglioramento
qualitativo della produzione.

Qualora I'accertamento analitico evidenzi valori microbiologici non
conformi agli indici di cui sopra, su segnalazione del PMIP, I'E.R. prov-
vede a invitare gli interessati ad adottare i necessari accorgimenti per eli-
minare le cause di non conformita entro un congruo periodo di tempo.
Qualora, invece, il verificarsi di eventi dannosi (es. tossinfezioni e/o in-
lossicazioni) risulti legato da nesso causale al mancato rispetto degli in-
dici in questione, potrebbero anche riscontrarsi gli estremi di un com-
portamenin colposo, con le conseguenze del caso.

Sono, comunque, fatti salvi, laddove a giudizio dell’E.R. ne sia ravvisata
la necessita, ghi interventi di cui ai precedenti secondo e terzo comma.
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4.1.3. Personale addetto alla produzione, preparazione, manipolazione e
vendita delle sostanze alimentari

11 personale addetto alla produzione, preparazione, manipolazione e
vendita delle sostanze alimentari - ivi compresi il conduttore dell’eserci-
zio e i suoi familiari e chiunque altro presti attivita, anche a titolo gratui-
1o, nell’esercizio stesso - destinato anche temporaneamente od occasio-
nalmente a venire in contatio, diretto o indiretto, con le sostanze alimen-
tari, deve essere munito del libretto di idoneita sanitaria previsto dall’art.
14 della Legge 283/1962 (art. 37 D.P.R. 327/80).

v E' compreso nelle categorie di cui sopra il perso-
nale di vigilanza.

4.1.4. Libretto di idoneita sanitaria

Il libretto deve essere richiesto per il conseguente rilascio all’E.R. cui fa
capo il Comune di residenza o di abituale dimora del richiedente, previa
visita medica ed eventuali accertamenti microbiologici, sierologici e ra-
diologici eseguiti presso i Servizi e Presidi zonali e multizonali della USSL.

*4.1.5. Accertamenti di idoneita sanitaria

G1i accertamenti devono verificare che il richiedente non sia affettio da
manifestazioni flogistiche a carico della cute e delle mucose esposte,
non sia affetto da malattie contagiose o comungue trasmissibili, non sia
portatore di agenti patogeni e si sia sottoposto ai trattamenti immunitari
prescritti da disposizioni di legge.

Inoltre, particolare cura deve essere posta al fine di verificare I’acquisi-
zione teorica e pratica di norme di comportamento corretto sotto il profi-
lo igienico.

*4.1.6. Accertamenti sui portatori di agenti patogeni

Il controllo dello stato di portatori di agenti patogeni é riferibile solo agli
enterobatteri-patogeni, che devono essere ricercati negli addetti alla pre-
parazione di prodotti dietetici e di alimenti per la prima infanzia, ai ma-
celli pubblici e privati e laboratori di sezionamento delle carni, ai labora-
tori di carni insaccate, salate e comunque preparate, alle macellerie, agli
stabilimenti per la produzione di prodotti d'uovo e di prodotti caseari,
nonché alle gelaterie artigianali e alle mense di ogni tipo, gastronomie,
preparazioni di pasticceria fresca.
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La ricerca dei portatori di stafilococchi patogeni nel secreto mucofarin-
geo puo essere effettuata nei confronti del personale ad alto rischio di
nocivita, quali gli addetti alla preparazione di alimenti per la prima in-
fanzia, di prodotti dietetici, di prodotti alla crema e di gelateria e di pro-
dotti di gastronomia.

*4.1.7. Esami sierologici

Gli esami sierologici vanno intesi come accerta-
menti di portatori di antigeni di virus epatiti-
ci. nei casi ritenuti indispensabili e limitata-
mente a quelle categorie soggette a maggior ris-
chio’'di lesioni cutanee, durante la lavorazione.

4.1.8. Conservazione e aggiornamento libretto di idoneita sanitaria

Il libretto & valido 1 anno e deve essere custodito presso il posto di lavo-
ro. Le categorie, di cui al secondo comma del precedente art. 4.1.3 devo-
no provvedere personalmente alla custodia de] libretto, nonché al relati-
vo aggiornamento.

Gli esercenti il commercio ambulante e gli addetti al trasporto, peri qua-
li sia necessario il libretto diidoneita sanitaria, devono tenere, a seconda
dell’attivita esercitata, il libretto medesimo nel luogo in cui effettuanola
vendita o sul mezzo di trasporto.

Chi presta la propria opera presso pil imprese deve essere in possesso di
fotocopia autenticata del libretio di idoneita sanitaria da conservarsi sul
o sui luoghi di lavoro diversi da quello presso cui é conservato il libretto
originale.

Il libretto deve, comunque, essere esibito ad ogni richiesta delle autorita
preposte alla vigilanza.

* L'E.R., cui fa capo il Comune di lavoro del richiedente, pud compati-
bilmente con le proprie esigenze, effettuare gli accertamenti relativi al
rinnovo.

* In tal caso, se diversa, deve essere data comunicazione all'E.R. che ha di-
sposto il rilascio e presso cui € istituito lo schedario di cui al 4° comma
dell’art. 37 del D.P.R. 327/80. A

4.1.9. Segnalazione dei casi sospetti

I titolari o conduttori dell’esercizio hanno I'obbligo di segnalare imme-
diatamenle ai competenti uffici dell’E.R. casi sospetti di malattie infetti-
ve e/0 contagiose del personale dipendente per I'adozione degli even-
tuali provvedimenti. Essi hanno, altresi I'obbligo di richiedere al perso-
nale, assentatosi per causa di malattia per olire 5 giorni, una certificazio-
ne medica dalla quale risulti che il lavoratore non presenta pericoli di
contagio dipendenti dalla malattia (art. 41 del D.P.R. 327/80).
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" 4.1.10. Acceriamenti estemporanei

L’E.R. competente al rilascio e/o al rinnovo, pud disporre in ogni mq.
mento accertamenti sullo stato sanitario del personale di cuj trattas; ed
adottare i provvedimenti che ritenga necessari ai fini della tutela della
salute pubblica.

4.1.11. Abbigliamento e requisiti igienici di comportamento

Negli stabilimenti industriali e nei laboratori di produzione il personale
di cui al 1° comma dell’art. 36 del D.P.R. 327/80, deve indossare tute e
sopravesti di colore chiaro, nonché idoneo copricapo che contenga tutta
la capigliatura (art. 42 del D.P.R. 327/80).
Le tute, le giacche, le sopravesti e i copricapo debbono essere tenutj pu-
Iiti; inoltre, il personale deve curare la pulizia della propria persona e in
particolare delle mani e deve eseguire il proprio lavoro in modo igienica-
mente corretto (art. 42 del D.P.R. 327/80).

* L’E.R., tramite il Servizio n. 1, potra disporre particolari misure per de-
lerminate lavorazioni ed in casi specifici.
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4.1.12. Autorizzazione sanitaria ex Lege 283/62 art. 2
e D.P.R. 327/80 ari. 25

Sono soggetti ad autorizzazione sanitaria ai sensi dell’art. 2 della Legge
283/62 e art. 25 D.P.R. 327/80:

a) I'esercizio di stabilimenti e/o laboratori di produzione, preparazione
e confezionamento di sostanze di origine vegetale o di origine mista pre-
valentemente vegetale o di carattere dolciario, di stabilimenti che tratta-
no il latte e i prodotti derivati nonché il commercio del latte e delle spe-
ciali preparazioni lattee; i :

b) idepositi all'ingrosso di sostanze alimentari di origine vegetale, i pic-
coli laboratori artigianali annessi ad esercizi di somministrazione di so-
stanze alimentari e bevande.

4.1.13. Auforizzazione saniiaria

Sono da considerarsi annessi agli esercizi quei laboratori artigianali che,
quand’anche non direttamente comunicanti, destinano la loro produ-
zione alla vendita diretta nel solo esercizio gestito dallo stesso titolare
del laboratorio.

I piccoli laboratori artigianali annessi ad esercizi di sola vendita al detta-
glio (panifici, gastronomie, pasticcerie) devono essere provvisti di auto-
rizzazione sanitaria.

Sono, inoltre, soggetti ad autorizzazione sanitaria anche i magazzini del-
la grande distribuzione al dettaglio non fisicamente annessi agli esercizi
di vendita e i magazzini degli esercenti il commercio ambulante.

E parimenti soggetta ad autorizzazione sanitaria anche I'attivita di pre-
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parazione di sostanze alimentari negli esercizi alberghieri e affini com-
prese le mense delle scuole, i complessi turistici di cui alla Legge n. 326/
58, le case di cura, di riposo, ecc.

L’autorizzazione sanitaria & prevista anche nei casi di ampliamento e
trasferimento delle attivita di cui al presente articolo e al precedente
art. 4.1.12

* 4.1.14. Modalita di rilascio dell’autorizzazione sanitaria

L’autorizzazione sanitaria, di cui ai precedentiartt. 4.1.12 e 4.1.13, viene
rilasciata dall’E.R., previo accertamento dei requisiti igienico-sanitari
dei locali, delle attrezzature, degli utensili e del personale addetto.
Tali accertamenti sono svolti dall’E.R. in cui ha sede lo stabilimento, il
laboratorio, il deposito o I’esercizio di vendita precedentemente citati.
Per quanto attiene i requisiti specifici, si rimanda ai rispettivi paragrafi. I
requisiti di cui agli artt. 4.2.2,4.2.3,4.2.4,42.5,4.2.8,4.3.2,4.5.5,4.5.7,
devono essere rispettati nei casi di avvio di nuove attivita.

Per quanto concerne le attivita esistenti e/o le relative modificazioni,
pud esser consentito di derogarvi, su parere dell’E.R., solo nei casi di
comprovata impossibilita tecnica, adottando quelle soluzioni alternati-
ve che il medesimo E.R. giudichera idonee.
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Capitolo 2

STABILIMENTI E LABORATORI DI PRODUZIONE,
PREPARAZIONE E CONFEZIONAMENTO

4.2.1. Locali degli stabilimenti e laboratori

Aifini della autorizzazione sanitaria di cui al punto4.1.12 gli stabilimen-
ti eilaboratori di produzione, preparazione e confezionamento, fatti sal-
vi i requisiti previsti da leggi o regolamenti speciali, devono essere prov-
visti di locali distinti e separati:

a) per il deposito delle materie prime;

b) per la produzione, preparazione e confezionamento delle sostanze
destinate all’alimentazione;

c¢) per il deposito dei prodotti finiti;
d) per la detenzione di sostanze non destinate all’alimentazione,

I locali debbono essere in numero adeguato al potenziale produttivo ed
alle caratteristiche dello stabilimento e del prodotio o dei prodotti finiti,
con separazioni ed attrezzature idonee a garantire I'igienicita dei prodot-
ti in lavorazione (art. 28 D.P.R. 327/80).

4.2.2. Ubicazione

Gli stabilimenti di cui sopra devono essere ubicati a conveniente distan-
za da cause di insalubrita e inquinamento e tale che la zona circostante
possa ritenersi esente da esalazioni moleste o da altre forme di inqui-
namento.

4.2.3. Caratteristiche dei locali

I locali, di cui al precedente art. 4.2.1, non devono avere comunicazioni
dirette con le latrine « ... i . :non devono essere im-
piegati in alcun modo per sosta o dimora di persone; comungque, tutli i
locali ai quali si pud accedere dall’interno dello stabilimento o del labo-
ratorio sono soggetti ad accertamento dei requisiti igienico-sanitari (art.
28 D.P.R. 327/80).

Deve, inoltre, essere previsto un apposito locale per la centrale termica o
per gli impianti o le apparecchiature termiche, secondo le specifiche di-
sposizioni di legge.

Nel caso di imprese, che effettuano anche la vendita al dettaglio per il
consumo, & obbligatorio che le lavorazioni avvengano in banchi diversi
da quelli di vendita, con separazioni e con attrezzature idonee a garanti-
re Iigienicitd dei prodotti (art. 28 D.P.R. 327/80).

I predetti locali devono, inoltre, essere:

1) costruiti in modo tale da garantire una facile e adeguata pulizia;
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2) sufficientemente ampi, cioé tali da evitare I'ingombro delle attrezza-
ture e I’affollamento del personale (art. 28 D.P.R. 327/80). La superficie
minima, ad eccezione dei locali di deposito delle materie prime, deve es-
sere di mq 8 per locali di altezza minima pariam 3;

. Tali misu-
re di superficie sono da aumentare in relazione alla quantita di produzio-
ne. Per quanto riguarda i locali adibiti alle attivita lavorative, valgono le
norme previste dall’art. 6 del D.P.R. 303/56;

3) rispondenti ai requisiti razionali sotto il profilo igienico-sanitario,
Y con valori microclimatici atti ad assicurare condizioni di benessere am-
bientale, anche in relazione alle peculiari esigenze di lavorazione e se-
condo i disposti dell’art. 6 del D.P.R. 303/56; aerabili - naturalmente o
artificialmente - sia per prevenire eventuali condensazioni di vapore sia
per evitare lo sviluppo di muffe (art. 28 D.P.R. 327/80).
L’aerazione deve essere assicurata con continuita, ricorrendo anche a i
idonei mezzi di ventilazione sussidiaria e di ventilazione meccanicaoad’
impianto di condizionamento riconosciuto idoneo.
Non é consentito 'impiego di apparecchi ozonizzanti e/o di deodoranti chi-
mici che possano in qualche modo alterare le caratteristiche del prodotto.
11 sistema di illuminazione, naturale o artificiale, deve essere, comun-
que, tale da evitare in ogni caso I'inquinamento delle sostanze alimenta-
ri (art. 28 D.P.R. 327/80);

4) con pareti intonacate e rivestite, per I’altezza non inferiore am 2, con
materiale di colore chiaro, impermeabili, facilmente lavabili e disinfet-
tabili; 1 soffitti devono essere di materiale idoneo, tale da non creare
inconvenienti alle sostanze alimentari; tutti i pavimenti debbono avere
analoghe caratteristiche oltre che una superficie ben connessa . Qualora
autorita sanitaria lo ritengaopportuno pud essere préscritta pendenza adegu
rso un n° sufficiente ,di fognoli muniti di chiusura idrdnlica; gli spigoli e
ccordi tra i pavimenti € le paréti & ‘tra la parete e la parete debbono avere
goma concava. 5) muniti di dispositivi idonei ad evitare 1a presenza di roditori, ed altri
animali od insetti, nonché adibiti esclusivamente agli usi cui sono desti-
nati, secondo quanto indicato nella pianta planimetrica allegata alla do-
manda di aulorizzazione.
Per particolari esigenze di taluni prodotti, quali i formaggi ed i salumi,
nonché i vini, gli aceti, i liquori e le acqueviti, I'E.R. puo prescrivere re-
quisiti diversi da quelli di cui ai precedenti punti 3) e 4), limitatamente ai
locali di conservazione, di stagionatura e di invecchiamento.
Per i depositi di cereali e di prodotti ortofrutticoli non trasformati, puo
derogarsi a quanto previsto dal precedente punto 4) (art. 28 D.P.R. 327/80).

4.2.4. Stabilimenti e laboratori industriali con annessi reparti di vendita

Gli stabilimenti e laboratori industriali, nel caso abbiano annessi reparti
di vendita, oltre ai requisiti di cui al precedente art. 4.2.3, debbono avere:
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a) un locale o vano deposito a seconda del tipo di prodotto, comuni-
cante o facilmente raggiungibile e con atirezzature idonee per la con-
servazione; :

b) un locale per la vendita.

4.2.5. Labhoratori artigianali

1 laboratori artigianali non annessi ad esercizi di vendita al dettaglio o di
somminisirazione devono avere:

a) un locale esclusivamente destinato alla produzione;

b) un locale deposito con attrezzature idonee per la conservazione, con
spazi separati per materie prime e prodotti finiti;

cj servizi igienici, annessi, costituiti da latrina e antilatrina, ad uso es-
clusivo del personale ed in numero adeguato;,

d) spogliatoio;

e) docce, laddove la lavorazione ne consigli I'uso per la presenza di pol-
veri od eccesso di calore ambientale, in numero adeguato al personale.

4.2.6. Laboratori artigianali annessi ad esercizi di vendita

I laboratori artigianali annessi agli esercizi di sola vendita al dettaglio, ol-
tre ai requisiti di cui al precedente art. 4.2.5, devono essere provvisti di
un locale esclusivamente destinato alla vendita.

*4.2.7. Deroghe

L’E.R. puo consentire in particolari casi, anche in relazione all’esigenza
tecnologica del processo produttivo, che i locali, di cui alle lettere a), b),

del precedente art. 4.2.1 e di cui alle lettere a) e b) dei precedenti
artt. 4.2.4 e 4.2.5, siano riuniti in un unico locale di adeguata superficie
ed adeguatamente attrezzati (art. 28 D.P.R. 327/80).

4.2.8. Caratteristiche degli impianti di lavorazione, dei depositi, dell’ac-
qua poiabile, dei servizi igienici e dei sistemi di smaltimento

1 predetti stabilimenti e laboratori debbono essere inoltre provvisti di:

a) impianti, attrezzature e utensili riconosciuti idonei sotto il profilo
igienico e sanitario in base alle norme in vigore e costituiti in modo (art.
28 D.P.R. 327/80): \

- da evitare il ristagno dei prodotti in lavorazione;

- da evitare, per quanto possibile, che il prodotto nelle varie fasi di pro-
duzione, preparazione e confezionamento venga a contatto diretto con
chi lo manipola, anche a mezzo del vestiario;

- da consentire la facile, rapida e completa pulizia (art. 28 D.P.R. 327/80).
Le linee di produzione devono essere separate per materia prima e/o per
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prodotti finiti (cioé non deve verificarsi contemporaneamente prom;.
scuita di lavorazione) e devono essere previsti idonei accorgimenti fisici
e tecnici atti ad evitare la frammistione con altri prodotti estranei alla 5.
vorazione in corso.

Qualora la medesima atirezzatura venga usata per lavorazioni successj-
ve diverse, si deve di volta in volta procedere ad accurata pulizia.

b) Deposito e magazzini, dotati di attrezzature di refrigerazione, idonej
alla sosta delle materie prime o dei prodotti finiti, qualora la natura ed i
tipo di lavorazione degli stessi lo rendano necessario.

In ogni caso, devono avere caratieristiche strutturali e condizioni ter-
moigrometriche in relazione ai generi depositati.

Qualora nei locali di deposito si verifichi permanenza di persone, i requi-
siti strutturali devono essere analoghi a quelli dei locali di produzione dj
cui al precedente punto.

¢) Impianti di acqua potabile in quantita sufficiente allo scopo. La rete
di distribuzione interna e gli eventuali serbatoi dell’acqua potabile devo- -
no essere costruiti in modo tale da proteggere I’acqua da ogni possibile
causa di inquinamento. Ove si disponga di pozzi di acqua potabile pro-
pri, la rete di distribuzione interna non deve essere allacciata al pubblico
acquedotto.

Se I’'approvvigionamento idrico non proviene da pubblico acquedotto, il
titolare dello stabilimento o del laboratorio deve richiedere periodi-
camente all’E.R. il controllo secondo la frequenza di cui al successivo
cap. 4.9.

La frequenza minima & di 2 prelievi all’anno in coincidenza con i periodi
di variazione del regime della pioggia (primavera e autunno). L’Autorita
sanitaria potra disporre altri prelievi ogni qualvolta lo riterra opportuno
e potra prevedere frequenze con periodicita inferiore.

Ove non sia possibile disporre di una quantita sufficiente di acqua pota-
bile, si puod ricorrere ad acqua con caratteristiche chimico-fisiche diver-
se, rispondenti, perd, ai requisiti microbiologici e, relativamente alle tol-
leranze ammesse per le sostanze nocive, a quelli chimici prescritti per le
- acque potabili (art. 28 D.P.R. 327/80).

E vietata I'utilizzazione di tali acque non potabili nei cicli di lavorazione
delle sostanze alimentari € nella pulizia degli impianti, delle attrezzature
e degli utensili destinati a venire a contatto con 1alj sostanze, salvo i casi
previsti dall’art. 29 del D.P.R. 327/80.

Le reti di distribuzione interna delle acque potabili e non potabili devo-
no essere nettamente separate, indipendenti e riconoscibili, in modo da
evitare possibilita di miscelazione (art. 28 D.P.R. 327/80).

d) Servizi igienici rispondenti alle normali esigenze igienico-sanitarie,
non comunicanti direttamente con i locali adibiti a lavorazione, deposi-
to e vendita delle sostanze alimentari.

I locali adibiti a servizi igienici ed il locale antistante, dotato di porta a
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chiusura automatica, debbono avere pavimenti e pareti, fino am 2. in
materiale impermeabile, facilmente lavabile e disinfettabile.

Ove i procedimenti di lavorazione lo richiedano, deve inoltre essere pre-
visto un numero di lavabi, con comando non manuale dell’erogazione
dell’acqua, preferibilmente con esclusione del comando a gomito, facil-
mente raggiungibili dal luogo di lavorazione.

I gabinetti debbono essere in numero non inferiore ad 1 ogni 25 lavora-
tori, dotati di acqua corrente in quantita sufficiente, forniti di vaso a ca-
duta di acqua e dotati di carta igienica, posta in contenitore protetiivo at-
to ad evitare insudiciamenti, e dotati di lavabo nell’antilatrina.
L’erogazione dell’acqua potabile e o scarico del WC devono essere azio-
nati a comando non manuale, preferibilmente con esclusione del co-
mando a gomito, con distributori di sapone liquido o in polvere e con
asciugamani da cestinare dopo I’'uso o, comunque, non riutilizzabili.
All'interno dei gabinetti, devono, comunque, essere collocati appositi
contenitori per rifiuti, con coperchio a tenuta azionato a pedale.

Gli spogliatoi devono essere forniti di armadietti aerati, individuali, la-
vabili, disinfettabili e disinfestabili, a due scomparti separati per il de-
posito, rispettivamente, degli indumenti personali e di quelli usati peril
lavoro.

Le docce debbono essere di numero adeguato a seconda del tipo di lavo-
razione e del numero di persone addette alla lavorazione e comunque
non meno di una ogni 10 lavoratori (art. 28 D.P.R. 327/80).

e) Dispositivi, per lo smaltimento dei rifiuti, conformi alle disposizioni
vigenti e alle istruzioni delle autoritd competenti, rispondenti alle esi-
genze dell’igiene sia per lo smaltimento dei rifiuti solidi sia per lo smalti-
mento delle acque luride (art. 28 D.P.R. 327/80), con canalizzazione e
scarichi e, se necessario, con impianti di depurazione delle acque e
dell’aria, a norma delle vigenti disposizioni. Gli organi di vigilanza pos-
sono in ogni momento richiedere la documentazione relativa alla auto-
rizzazione allo scarico o quella relativa all’allacciamento alla pubblica
fognatura. '

1 rifiuti solidi e semisolidi debbono essere allontanati, di continuo o co-
munque al pit presto, dalle aree e dai locali di lavorazione e di confezio-
namento, con acqua ed, eventualmente, con appropriata atirezzatura,
per evitare I'inquinamento delle sostanze destinate all’alimentazione.
Il materiale di rifiuto deve essere smaltito in modo tale da non favorire la
presenza e la moltiplicazione di insetti, roditori ed altgj animali.

f) Contenitori dirifiuti e immondizie chiudibili e mantenuti chiusi, po-
sti a congrua distanza dai locali di lavorazione, in aree opportunamente
protette. Lo smaltimento deve avvenire nei modi previsti dalla legge.

4.2.9. Pulizia dei locali e degli impianti
I locali, gli impianti, le attrezzature e gli utensili di cui agli articoli prece-
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denti, debbono essere mantenuti nelle condizioni richieste dall'igiene
mediante operazioni di ordinaria e straordinaria pulizia.

Essi, dopo I'impiego di soluzioni detergenti e disinfettanti e prima
dell'utilizzazione, debbono essere lavati abbondantemente con acqua
potabile per assicurare I'eliminazione di ogni residuo. Nei locali adibitj
alla detenzione di sostanze non destinate all’alimentazione & consentita
la detenzione di sostanze, il cui impiego & determinato da esigenze di
manutenzione e disinfestazione degli impianti e dei locali, nei quantita.
tivi ragionevolmente necessari per tali usi, sempreché disposizioni spe-
ciali non ne vietino I'uso e la detenzione.

Le materie coloranti, gli additivi ed i coadiuvanti tecnologici debbong
essere custoditi in depositi separati da quelli destinati alla custodia de]le
sostanze chimiche e degli utensili usati per la pulizia e disinfezione (art.
29 D.P.R. 327/80).

4.2.10. Sostanze alimentari deperibili alterate

Le sostanze alimentari deperibili che si trovano in stato di alterazione
non possono essere tenute in deposito,

Tuttavia, qualora sia dimostrabile I"impegno del fornitore al loro ritiroa
breve termine, ovvero I’assolvimento degli obblighi previsti da disposi-
zioni speciali in materia, tali sostanze debbono essere tenute in locali, o
parti di locali, separati da quelli per la conservazione delle sostanze ali-
mentari destinate alla somministrazione e alla vendita.

Le suddette sostanze debbono essere contraddistinte da cartelli indican-
ti la destinazione al ritiro da parte dei fornitori e la data prevista del ritiro.
Tale disposizione & applicata anche ai prodotti comunque non commer-
ciabili (art. 29 D.P.R. 327/80).
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Capitolo 3
ESERCIZI DI VENDITA AL PUBBLICO

4.3.1. Autorizzazione amministrativa per aprire, rilevare, trasferire 0 mo-
dificare esercizi di vendita alimenti e/o0 bevande - Autorizzazione sanitaria
per esercizi che commerciano o vendono parficolari sostanze alimentari

Chiunque intenda aprire, rilevare, trasferire in altra zona o comungue
modificare un esercizio di vendita di alimenti e/o bevande deve munirsi
dell’autorizzazione amministrativa (licenza commerciale), a norma del-
laLegge 11 giugno 1971, n. 426, secondo le tabelle merceologiche di cui
al D.M. 30 agosto 1971 e successive modificazioni.

La suddetta autorizzazione & data dal Sindaco, il quale la rilascia dopo
; I"accertamento, da parte dell’E.R., del rispetto della regolamentazione

igienico-sanitaria. :

Si fa, comunque, salva I'applicazione delle norme speciali, che prescri-
vono il rilascio di una speciale autorizzazione sanitaria perl’aperturaola
gestione di esercizi che commerciano o vendono-particolari sostanze ali-
mentari (latte e speciali preparazioni lattee, R.D. 9 maggio 1929, n.994),

4.3.2. Caratteristiche strutturali dégli esercizi di vendita al pubblico
Gli esercizi di vendita al pubblico (negozi) devono essere composti da:

a) un locale per la vendita con accesso diretto dalla pubblica via o di uso Iy
i pubblico e con spazi liberi per la circolazione della clientela dj larghezza |
vy - utile non inferiore a cm 100: '

& b) un servizio igienico annesso costituito da latri-
i d na e antilatrina munita di lavabo con agqua potabi-

le corrente, ad usoc esclusivo del personale, con i
requisiti di cui al precedente articolo 4.2.8. let-

tera d).

4.3.3. Attrezzature

Le suppellettili, gli scaffali, le attrezzature, gli utensili devono essere co-

struiti di materiale inalterabile ed impermeabile, tenutl sempre in accu-

rato stato di pulizia e manutenzione e in buono stato di conservazione.
Quando I’esercizio comporti la vendita di alimenti e bevande per cui sia .
espressamente prevista dalla normativa nazionale una temperatura di .
conservazione, gli armadi e le vetrine refrigeranti devono essere muniti |
di un termometro atto a misurare la temperatura dell'ambiente di con-
servazione,

Gli impianti per il lavaggio delle stoviglie devono essere forniti di acqua I
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potabile corrente e di scarichi raccordati mediante sifoni idraulici alla
fognatura.
E vietato'uso di detergenti liquidi e solidi non ammessi dalla Jegislazio-
ne vigente.

4.3.4. Protezione e conservazione degli alimenti

I prodotti alimentari devono essere riparati dalle mosche e dagli altri in-
setti, non devono mai essere esposti all'esterno del negozio o depositati
direttamente sul pavimento, ma da esso sollevati almeno di 20 cm.
Puo essere consentita ’esposizione all’esterno dell’esercizio di vendita
solo nel caso vengano utilizzate vetrinette o protezioni similari al fine di
difendere i prodotti stessi da ogni eventuale forma di inquinamento.
Gli alimenti deperibili con copertura, o farciti con panna e crema a base
di uova e latte (crema pasticcera), yoghurt nei vari tipi, bibite a base di
latte non sterilizzato, prodotti di gastronomia con copertura di gelatina
alimentare debbono essere conservati a temperatura non superiore ai li-
miti prescritti dalle vigenti disposizioni (vedi D.P.R. 327/80 art. 31 in
uno con allegato C e successive modificazioni. Detto allegato indica le
condizioni di temperatura che debbono essere rispetiate sia durante il
trasporto delle sostanze alimentari congelate e surgelate, parte I, sia du-
rante il trasporto di determinate sostanze alimentari non congelate né
surgelate, parte II).

Gli alimenti deperibili cotti da consumare caldi, quali piatti pronti,
snacks, polli, ecc., debbono essere conservati alla temperatura prescritta
da disposizioni di legge (v. D.P.R. 327/80 art. 31 in uno con allegato C. e
succ. mod.).

Gli alimenti deperibili cotti da consumarsi freddi, quali arrosti, roast-
beef, ecc., e le paste alimentari fresche con ripieno debbono essere con-
servati a temperatura non superiore alle prescrizioni di legge (v. D.P.R.
327/80 art. 31 in uno con all. C e succ. mod.).

4.3.5. Racccolta e smaltimento dei rifiuti

I'negozi di vendita e di distribuzione di generi alimentari devono essere
dotati per la raccolta di rifiuti di recipienti impermeabili muniti di coper-
chio a perfetta tenuta e apribili a pedale, di capacita adeguata, dotati di
apposito sacchetto a perdere. Detti recipienti devono essere tenuti in
luogo appartato.

Ove per effetto di operazioni di preparazione, smistamento, imballaggio
o simili, residuino scarti di materia putrescibile o fonte di esalazioni mo-
leste, si deve provvedere giornalmente al loro allontanamento.

4.3.6. Animali o elementi estranei

E vietatotenere o introdurre negli esercizi di vendita animali di qualsiasi
specie 0 qualsiasi. altra cosa non connessa con I'attivita autorizzata.
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4.3.7. Disinfestazione e derattizzazione

I negozi e i depositi annessi, ove necessario, devono essere sotloposti, a
cura del] proprietario, a periodica derattizzazione e disinfestazione con
mezzi efficaci e innocui per i generi alimentari.

4.3.8. Vendita di prodotti surgelati

La vendita al pubblico di prodotti surgelati, in locali gia autorizzati a nor-
ma della Legge 27 gennaio 1968, n. 32, & subordinata all’esistenza dei re-
quisiti igienico-sanitari dei locali e dell’apparecchiatura frigorifera, pre-
vista dalle vigenti disposizioni (D.M. 15 giugno 1971 e succ. mod.) e col-
locata in luogo riconosciuto idoneo dall’E.R.

4.3.9. Carta o altro matferiale per avvolgere soslanze alimentari

I fogli di carta o di materiale di altro genere, destinati ad avvolgere con
contatto diretto derrate alimentari devono essere conformi alle norme in
relazione all’alimento avvolto, devono essere tenuti in appositi cassetti,
contenitori o dispositivi che li proteggano dalla polvere o da contatti di
qualsiasi specie. .

I fogli suddetti, oltre a non recare iscrizioni a stampa nella parte che va a
contatto diretto delle derrate alimentari, devono essere estratti dai con-
tenitori protettivi man mano che se ne presenti la necessita d’impiego.
Per avvolgere le sostanze alimentari non in confezione originale & viela-
to 'impiego di carta usata, di giornale, o comunque di carta che ceda il
colore o che sia colorata con materie diverse da quelle consentite (peri 3
commi di cui sopra v. D.M. 21.3.73 e succ. mod.).

4.3.10. Modalita di vendita di alimenti ‘rmn iﬁ confezione sigillata

Per la distribuzione degli alimenti non in confezione sigillata e che pos-
SONo essere consumati senza preventiva sbucciatura o lavaggio o cottu-
ra, dovranno essere messi in atto particolari accorgimenti, in modo da
evitare il pit possibile il contatto diretto delle derrate con le mani, ri-
correndo all’uso di idonei strumenti. E fatto sempre divieto agli acqui-
renti di toccare la merce con le mani.

o 4.3.11. Maneggio della moneta \

L) Laddove I’entitd numerica degli addetti lo consenta, agli incaricati del
A maneggio della moneta & vietato attendere promiscuamente alla vendita
delle sostanze di cui sopra.

4.3.12. Vendita di generi diversi

Negli spacci cooperativi, nei bazar alimentari, nei supermercati e co-
munque in tutti i negozi nei quali si effettua la vendita di generi tra loro
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molto vari per natura e composizione, le diverse merci devono essere de-
positate ed esposte in reparti o scompartimenti ben distinti.

4.3.13. Vetrine di cusiodia e di esposizione

Le vetrine.di custodia e di esposizione delle merci e derrate venduie non
in confezione non devono essere apribili dalla parte dell’acquirente.
Le vetrine e i banchi di mostra e vendita sopra i quali avviene il commer-
cio dovranno essere muniti di dispositivi adatti a proteggerli da ogni pos-
sibile causa di inquinamento.

4.3.14. Sostanze pericolose o nocive

Nei negozi di prodotti alimentari, & vietato detenere o vendere sostanze
corrosive, caustiche, inflammabili o comunque pericolose o nocive, se
non in confezioni originali e sigillate.

4.3.15. Sostanze alimentari allo stato sfuso

Le sostanze alimentari non confezionate, vendute allo stato sfuso e quel-
le confezionate all’origine, ma vendute sfuse ai sensi dell’art. 13 del
D.P.R. 18 maggio 1982, n. 322, debbono essere munite di apposito car-
tello in cui siano riportate le indicazioni ivi previste.

Tale cartello deve essere tenuto bene in vista, possibilmente applicato al
recipiente contenente la sostanza alimentare cui si riferisce, e le varie in-
dicazioni obbligatorie debbono figurare in lingua italiana a caratteri ben
leggibili e indelebili, ' '

4.3.16. Chioschi - Generi consentiti

Nel caso in cui si utilizzi un chiosco, installato in un posto fisso autoriz-
zato dal Sindaco su parere conforme dell’E.R., pud essere consentita la
vendita dei seguenti generi alimentari:

a) frutta e verdura;
b) funghi e tartufi;

c) bibite analcooliche in confezioni originali e sigillate o somministrate
con modalita idonee (es. bicchierini monouso, cannucce e simili) dal
punto di vista igienico;

d) prodotti confezionati all’origine in scatole metalliche, in recipienti di
vetro, chiusi con coperchio sigillato, in buste di laminati termosaldati;

e) biscotti e dolciumi in involucri originali o in apposite confezioni si-
gillate con esclusione della pasticceria a base di crema e panna;

f) formaggi, burro, margarina e semiconserve;
g) conserve di prodotti alimentari in confezioni originali e sigillate;
h) gelati, prodotti e confezionati in laboratori aulorizzati da vendersi in
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confezione originale e sigillata, nonché gelati sfusi distribuitj in coni e
bicchierini a perdere nel rispetto delle modalita di cuj al successivo capi-
tolo 4.13;

i) surgelati, purché il chiosco sia dotato di idonee atirezzature per la
conservazione dei prodotti alle temperature di legge (e quindi regolar-
mente autorizzati).

Per il materiale deperibile & necessario mantenere la catena del freddo.
La frutta e la verdura vanno tenute in cestelli di materiale non poroso e
sollevati dal pavimento di almeno 20 ¢cm. Qualora venga esercitata an-
che attivita assimilabile a laboratorio di preparazione, & necessaria an-
che I'autorizzazione sanitaria ai sensi dell’art. 2 della Legge 283/62 nel
rispetto dei requisiti di cui al successivo capitolo 4.5.

4.3.17. Chioschi - Caratteristiche strutturali

I'chioschi devono essere costruiti in muratura oin legno o in altro mate-
riale riconosciuto idoneo dall’E.R. e devono essere lontani da fonti diin-
salubrita o di insudiciamento.

Essi devono avere uno spazio interno sufficiente per accogliere oltre al
venditore anche i recipienti in cui i generi di vendita vanno costante-
mente custoditi e protetti da cause di inquinamento o di insudiciamen-
to. E comunque vietata I’ esposizione delle sostanze alimentari all’ester-
no del chiosco.

I chioschi devono avere pavimento di materiale lavabile, impermeabile,
unito e compatto e pareti lavabili, nonché impianti di acqua corrente ed
idoneo sistema di raccolta dei rifiuti solidi e di canalizzazione e smalti-
mento dei rifiuti liquidi, dotati di idoneo sifone intercettatore.,
Devono possedere almeno una mensola di materiale impermeabile, la-
vabile ed inossidabile, compatto ed unito.
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Capitolo 4
ESERCIZI DI VENDITA IN FORMA AMBULANTE

4.4.1. Vendita ambulante - Norme generali

La vendita di generi alimentari e di bevande in forma ambulante & disci-

plinata dalla Legge 19.5.76 n. 398 “Disciplina del commercio ambulan-

te”, dal D.M. 15.1.77 “Regolamento di esecuzione della Legge 19 mag-

gio 1976 n. 398 sulla disciplina del commercio ambulante”, dal D.P.R.
~ 26.3.80 n. 327 nonché dalle norme del presente Regolamento.

4.4.2. Autorizzazione e requisiti

La vendita ambulante a posto fisso 0 assegnato a turno sul suolo pubbli-
co, anche in occasione di mercati, fiere, ecc., € autorizzata dal Sindaco, ‘
su conforme parere dell’E.R., subordinatamente all’osservanza delle se- |
guenti condizioni: o

a) uso di banchi mobili costituiti da una plancia o tavola, di materiale
inalterabile ed impermeabile, facilmente lavabile, sollevata dal terreno
di almeno 1 m. lungo tutto il perimetro, dotata - 46 Sk ‘
necessario all'E,R. i - §nao riLenuto |

di a?%ezza-non 1nferiqgé.u§ac%?ré8 §&~_¥8-?§ ghe

* perpendicolare al piano-di e€sposizione. -~
I banchi devono essere coperti all’altezza minima di m. 2 dal suolo da

una tenda, idonea a proteggere le merci dal sole e dalla pioggia;

b

-b) uso di automezzi sui quali sia possibile disporre o estroflettere la

plancia di cui sopra. . .
I banchi o gli automezzi di cui alle precedenti lettere a) e b) devono esse-
re dotati di idonei mezzi per la conservazione. - 1l

Ogni diversa sistemazione del punto di vendita deve essere autorizzata
dal Sindaco su conforme parere dell’E.R. I;
i

4.4.3. Generi consentiti e modalita di vendita

I generi alimentari, dei quali & permessa la vendita nelle condizioni so-
pra elencate, sono:

a) frutta e verdura, con esclusione di funghi e tartufi freschi; |

b) prodotti confezionati all’origine in scatole mc:ta]lithe, in recipienti di
vetro chiusi con coperchio sigillato, in buste di laminati termosaldati
con esclusione dei prodotti surgelati;

¢) biscotti e dolciumi: in involucri originali o in apposite confezioni si-
gillate, con esclusione della pasticceria a base di crema € panna;

d) formaggi, burro, margarina e SEmiCONServe,;
e) bevande analcooliche in confezioni originali e sigillate o sommini-
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strate con modalita idonee dal punto di vista igienico (bicchieri monoy.

0, cannucce);
) gelati prodotti e confezionati in laboratori autorizzati e venduti in
confezione originale, sigillata e conservati in adatti contenitori frigoriferi:

g) conserve di prodotti alimentari contenute in recipienti originali e sj-
gillati.

La vendita di formaggi freschi nel periodo 1/5—@0/9
é vietata qualora la struttura di vendita non sia
dotata di adeguate strutture refrigeranti. La strut-
tura medesima deve essere in ogni caso attr?zzata in
modo tale da proteggere tali alimenti dall'influen-
za degli agenti atmosferici a da conservarli adegua-

tamente.

La vendita di burro, margarina e semiconserve & consentita, se confezio-

nati in involucri originali e tenuti in ambijente refrigerato.,

I prodotti di cui aj precedenti due commi vanno conservati con le moda-

litd indicate fino al momento della consegna all’acquirente. L’esposizio- '
" ne dei generi per la vendita & consentita solo in involucri o contenitori at-

ti a proteggere i prodotti dall'impolveramento, dall’insu diciamento, dal-

la contaminazione da parte degli insettj, dalla influenza degli agenti at-

mosferici e dal contatto del pubblico.

4.4.4. Commercio ambulante e itinerante - Generj consentiti

Il commercio ambulante in forma itinerante, cioé senza posto fisso,maa
domicilio del cliente o con mezzi ambulanti, salvo quanto previsto dal-
I’art. 4.4.6, & consentito esclusivamente periseguenti generi alimentari:

a) frutta e verdura, esclusi i funghi ed i tartufi;

b) bevande analcooliche in contenitori originali e sigillati o sommini-
strate con sistema idoneo dal punto di vistaigienico (bicchieri monouso,
' cannucce, ecc.);

¢) biscotti e dolciumi (esclusa la pasticceria fresca) da vendersi solo ne-
gli involucri originali o in apposite confezioni sigillate;

d) gelati prodotti e confezionati in laboratori autorizzati e venduti in
confezione originale e conservati in adatti contenitori termici;

e) conserve di prodotti alimentari contenute in recipienti sigillati e
originali.

4.4.5. Vendita con automezzi - Requisiti richiesti

E ammesso I'uso degli automezzi per la vendita di generi alimentari,
purché questi risultino specificamente carrozzati per tale scopo e siano
preventivamente riconosciuti idonei, con riferimento alla merce in ven-
dita, dall'E.R. L’autorizzazione & subordinata ai seguenti requisiti:

- la parte destinata all’esercizio perfettamente lavabile;
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- la dotazione di un idoneo armadio {rigorifero perla conservazione del-

. la merce deperibile;

- il possesso di idoneo piano metallico (o similare) da lavoro;

- ’esistenza di un impianto di lavaggio con sufficiente scorta di acqua
potabile o di capace serbatoio per acqua potabile e di altrettanto capace
serbatoio per I’acqua usata;

- dotazione di idoneo recipiente per la raccolta dei rifiuti con i requisiti
di cui all’art, 4.3.5.

I1 Sindaco, su parere conforme dell’E.R., autorizza gli itinerari e gli orari
di vendita con tali automezzi e pud vietare la vendita nelle zone in cui
non & consentito I’esercizio del commercio in sede fissa.

4.4.6. Vendita con automezzi - Generi consentiti

Coloro che esercitano il commercio ambulante in forma itinerante con
gli automezzi di cui al precedente art. 4.4.5 possono vendere i prodotti di
cui all’art. 4.4.3.

4.4.7. Locali di deposito

Chiunque effettui la vendita di generi alimentari fuori negozio (in forma
ambulante a posto fisso assegnato o in forma itinerante) deve disporre di
locali di deposito autorizzati dall’E.R. convenientemente attrezzati,
aventi le caratteristiche stabilite dagli artt. 28 e 29 del D.P.R. 327/80 e

quelle previste dal successivo capitolo 4.6.

4.4.8. Modalita di vendita

Il commercio ambulante, in qualsiasi forma venga esercitato, & soggetto
al rispetto delle norme di cui agli arit. 4.3.9,4.3.10,4.3.11,4.3.12,4.3.13,
4.3.14, 4.3.15.

4.4.9. Area di mercato ambulante a posto fisso

L’area su cui si svolge il commercio ambulante a posto fisso viene indivi-
duata con le modalitd previste dalla Legge 398/76, sentito il parere
dell’E.R., in merito al possesso dei seguenti requisiti:

"~ essere ubicata in zone che non presentino pericoli d'inquinamento

dovuto a traffico, polvere, esalazioni dannose o maleodoranti per gli ali-
menti esposti. In ogni caso non puo essere consentito I’ingresso a auto-
veicoli a motore nell’area fino a che le sostanze alimentari non siano sta-
te protette e/o imballate per il carico;

- essere dotata di congruo numero di contenitori per rifiuti solidi con
coperchio a tenuta;

- avere pavimentazione impermeabile ed essere collegata alla fognatu-
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ra, con apposita pendenza verso sistemi di riccolla, onde evitare il risty.
gno di acque meteoriche o di altri scarichi liquidi;

- essere dotata di congruo numero di punti di erogazione di acqua po-
1abile.

Qualora detta area si trovi in un complesso al coperto, devono essere
previsti servizi igienici separati per la clientela e per il personale.
Detti servizi devono rispondere aj requisiti di cui all’art. 4.2.8 d).

4.4.10 Alimenti di origine animale

Per quanto riguarda la vendita di alimenti di ori-
gine animale si applicano le Leggi e i Regolamen-
ti vigenti in materia di Polizia Veterinaria.
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Capitolo 5

ESERCIZI PUBBLICI DI SOMMINISTRAZIONE DI ALIMENTI
E BEVANDE
(Bar, pasticcerie, tavole calde, trattorie, ristoranti, mense)

4.5.1. Disposizioni generali

La disciplina degli esercizi pubblici, ove si somministrano per il consu-
mo cibi e bevande, quali caffé, bar, gelaterie, birrerie, pasticcerie, risto-
ranti, tratiorie, mense, rosticcerie, tavole calde, tavole fredde, osterie
con o senza cucina, spacci analcoolici, sale da gioco con bar, ecc., & rego-
lata, oltre che dalle disposizioni di legge, anche dalle norme del presente
Regolamento.

4.5.2. Autorizzazioni

Chiunque intenda aprire un esercizio pubblico di cui sopra deve ottene-
re, oltre all’autorizzazione di Pubblica Sicurezza, anchela speciale auto-
rizzazione sanitaria di cui all’art. 231 del T.U.LL.SS. 27 luglio 1934,
n. 1265, e alla Legge 16 giugno 1939, n. 1112. Tale autorizzazione, per ef-
fetto della L.R. 26 ottobre 1981, n. 64 modificata dalla L.R. 26 ottnbre
1981, n. 65, viene rilasciata dall’E.R.

Qualora a detto esercizio sia annesso un laboratorio, 0 nello stesso eser-
cizio si effettui, oltre alla somministrazione, anche la preparazione di ali-
menti e bevande, necessita anche I’autorizzazione sanitaria di cuj alla
Legge 30 aprile 1962 n. 283, rilasciata con unico atto autorizzativo vale-
vole anche ai sensi delle disposizioni di cui al precedente comma.
Per quanto riguarda i criteri di annessione si rimanda al precedente art.
4.1.13.

Ai sensi dell’art. 12 della L.R. 64/81, le autorizzazioni di cui all’art. 231
del TU.LL.SS. e alla Legge 16 giugno 1939 n. 1112, relativamente all’at-
tivita alberghiera o simili (pensioni, locande, affittacamere, ecc.), sono
rilasciate dal Sindaco. Qualora, oltre alle attivita di cui sopra, si svolgano
anche le attivita di cui al primo e secondo comma del presente articolo,
& necessaria anche I’autorizzazione sanitaria, ivi prevista, rilasciata
dall’E:R.

4.5.3. Requisiti generali 4

Gli esercizi pubblici di cui all’art. 4.5.]1 devono:

_ essere ubicati a conveniente distanza da fonti di insalubrita e inquina-
mento;

- possedere idoneo spazio per il pubblico, dimensioni e numero dei lo-
cali adeguati al flusso dei clienti;

— essere costruiti in modo da garantire una facile e adeguata pulizia;
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- essere sufficientemente aerati, illuminati, umidificati e termoregolati,
in modo naturale o artificiale, cosi da evitare ogni condensazione dj
vapori o sviluppo di muffe. L’aerazione deve essere assicurata con con-
linuita, ricorrendo, ove necessario, a idonei mezzi di ventilazione sussi-
diaria e/o meccanica o ad idoneo impianto di condizionamento;

- non avere alcuna comunicazione diretta con locali di abitazione o la-
trine.

- non avere alcuna comunicazione diretta con latri-
ne o servizi igienici.

E vietato in ogni caso adibire i locali degli esercizi pubblici ad usi estra-
nei a quelli per i quali sono autorizzati,

Gli esercizi pubblici devono essere provvisti di acqua potabile nel ri-
spetto delle disposizioni di cui all’art. 4.2.8 lettera c) del presente Re-
golamento.

4.5.4. Arredamenti, attrezzature e utensili - Operazioni di pulizia

L’arredamento degli esercizi pubblici deve essere funzionale, i tavoli e le
sedie distribuiti in modo tale da consentire I’agevole esplicazione di tut-
te le operazioni di servizio. Il banco per la distribuzione e il consumo in
loco dei cibi (tavola calda) deve essere sufficientemente largo e profondo
per rendere agevole il movimento delle stoviglie. Le attrezzature e gli
utensili devono essere in buono stato di conservazione, di materiale ido-
neo, possibilmente di acciaio inossidabile, per una facile pulizia.

Le stoviglie devono essere di materiale idoneo, e
comunque perfettamente integre. Utensili e stovi-
glie debbono essere sottoposte ad adeguato lavag-
gio mediante l'uso di lavastoviglie e conservati
in stato di accurata pulizia, al riparo dalla pol-
vere, dagli insetti e da ogni altra fonte di in-

Attrezzature e utensili devono, inoltre, essere in quantita sufficienti per
evitare durante la preparazione e il confezionamento dei cibi, qualsiasi
contatto, anche indiretto, fra sostanze completamente diverse per com-
posizione e materia,

Le operazioni di pulizia deilocali non devono essere effettuate nei perio-
di connessi con la preparazione e somministrazione di alimenti. Per tali
operazioni si raccomanda I'uso di apparecchi ad aspirazione.
L’impianto per la preparazione estemporanea di acqua di selz o soda,
oltre che rispondere alle disposizioni di legge, deve risultare adatto al-
la dissoluzione di anidride carbonica, la quale deve essere preforma-
ta, compressa in_bombole o cartucce e corrispondere agli standards

di legge.
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4.5.5. Ristoranti, tratorie, tavole calde, mense aziendali, refezioni scola-
stiche - Requisiti strutturali

Per quanto riguarda ristoranti, tratiorie, tavole calde, mense azienfja!i,
refezioni scolastiche. laboratori con produzione di gelati e pasticceria in
bar e in gelateria o assimilabili, devono essere previsti:

A) un locale esclusivamente destinato alla preparazione degli alimenti,
di dimensioni non inferiori ai requisiti minimi di cui al precedente art.
4.2.3, punto 2, aumentate in misura adeguata alla superficie della sala di
consumazione e all’attivita svolta.

1l locale deve prevedere spazi diversi riservati alla:

- preparazione dei cibi crudi (mondatura, pezzatura);

- cottura dei cibi;

- affettatura di carni, formaggi, salumi, guarnitura piatti, ecc,.

Detto locale inoltre deve:
a) avere dispense per il governo delle stoviglie e degli utensili;

b) avere banchi per la manipolazione degli alimenti, ricoperti in mate-
riale impermeabile duro;

c) avere lavelli in numero adeguato ai bisogni dell’esercizio muniti di
rubinetti di acqua potabile fredda e calda;

d) avere pareti con idoneo rivestimento impermeabile e lavablle fino
' all’altezza di m. 2 dal pavimento anch’esso impermeabile;

e) avere cappeidonee ed adeguate per la raccolta dei prodotti della com-
bustione e delle esalazioni derivanti dalla cottura dei cibi. Dette cappe
devono essere collegate ad idoneo condotto fumario sfociante oltre il
colmo del tetto;

f) avere aperture protette dal]’entrala di mosche, insetti o altri animali
nocivi.

Il personale addetto alle cucine deve sempre indossare idoneo copricapo
atto a contenere tutta la capigliatura e sopravesti chiare e pulite.

B) a seconda del tipo di laboratorio:

a) un locale o vano per la conservazione ¢ il deposito delle materie

prime;

b) un locale o vano per la conservazione e il deposito dei prodotti finiti.
* Su parere tecnico del Servizio n. 1, circa la idoneita dei dispositivi di se-

parazione a garantire dall'insudiciamento e/o dall’inquinamento le ope-

razioni di preparazione e di consumo, I’E.R. pué consentire che le attivi-

1a di cui alle precedenti lettere A) e B) avvengano in un unico locale.

C) Celle frigorifere dotate, se del caso, di porte a bar{icra d’aria per la
conservazione di alimenti e bevande deperibili.

D) Un locale di somministrazione munito di bancali termoregolabili,
i1 qualora vi sia sosta di alimenti finiti.

Detto locale deve:

- avere pavimenti Javabili e disinfettabili; pavimenti, pareti e soffitti de-
vono essere mantenuti in perfetto stato di pulizia;

- essere sufficientemente ampio cosi da garantire 'agevole movimento
del personale e della clientela;

* Vedere nota a pagina 9 253




- essere illuminato e aeralo naturalmente e/o artificialmente secondo
quanto indicato all’art. 4.2.3;

- esporre cariello recante divieto di accesso agli animali.

E) Uno o piu servizi igienici adeguati al numero del personale riservati
ad uso esclusivo dello stesso, dotati di annessi armadi a due scomparti
separati per la custodia degli indumenti personali dei lavoratori.

F) Un servizio igienico solo per il pubblico. Nel caso di locali con oltre
50 posti o locali di somministrazione con superficie superiore a 60 mq
deve essere previsto almeno un secondo servizio igienico ad uso del
pubblico. Con pitl di un servizio igienico per il pubblico va prevista an-
che la destinazione per sessi diversi.

G) Un idoneo e capace contenitore a tenuta Vvuota-
bile od asportabile per il contenimento dei rifiu-
ti solidi. Yoo

&) Un Jocale o vano deposito delle sostanze e/0 dei materiali non ali-
mentari.

I A giudizio_d ell’E.R. possono essere previste docce per i dipendenti
in relazione al numero degli stessi.

1 locali di cui alle lettere E), F) e M) del presente articolo devono avere i
requisiti previsti nel precedente art. 4.2.8, lettera d).

4.5.6. Mense gestite dall’E.R.

Per le mense gestite dall’E.R. prima dell’entrata in funzione, deve essere
verificata da parte del Servizio n. 1 la rispondenza ai requisiti di cui al
precedente art. 4.5.5.

4.5.7. Bar e tavole fredde o assimilabili - Requisiti strutturali

1 bar, con o senza somministrazione di cibi cotti altrove. in locali autoriz-
zati, e le tavole fredde o assimilabili devono avere:

a) un locale di preparazione e/o0 somministrazione che preveda spazi
separati per ciascuna attivita,
b) un locale o vano deposito o altro ambiente giudicalo idoneo;

¢) unservizioigienico, annesso, ad uso esclusivo del personale, conire-
quisiti di cui al precedente art. 4.2.8 d);

d) un secondo servizio igienico per il pubblico, con i requisiti di cui al
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precedente art. 4.2.8 d) e peri locali, con oltre 50 posti o locali di sommi-
nistrazione superiori a 60 mq, un ulteriore servizio igienico;

e) idonee attrezzature per la conservazione degli alimenti e delle bevan-
de deperibili.

Le attrezzature, gli utensili e le stoviglie per la preparazione e la sommi-
nistrazione di alimenti e bevande devono avere i requisiti di cui al prece-
dente art. 4.5.5.

4.5.8. Zone di cottura e preparazione dei cibi - Installazione degli impianti
di cottura _

Nelle gastronomie, nelle tavole calde, nelle pizzerie, bar e ogni altro
esercizio di somministrazione sopra non previsto, la zona assegnata alla
cottura e preparazione dei cibi, a giudizio dell’E.R., pud essere distinta
da quella ove sostail pubblico acquirente o consumatore anche da vetri.
Gli impianti di cottura devono essere installati secondo le norme stabili-
te per le cucine e i forni devono essere provvisti di apposito impianto fu-
mario con dispersione dei fumi in canne regolamentari e sufficienti.
In ogni caso, le attivita di cui sopra non devono essere causa di danno o
molestia per il vicinato.

4.5.9. Somministrazione in pertinenze esterne

Qualora per la somministrazione si utilizzino pertinenze esterne ai
locali, tali pertinenze devono essere adeguatamente protette da fonti di
inquinamento e/o insudiciamento e consentire una facile e adeguata
pulizia.

4.5.10. Olio di frittura

Negli esercizi di cui ai precedenti artt. 4.5.5,4.5.7,4.5.8 e comunque ove
si effettui preparazione di alimenti per la somministrazione non € con-
sentito il riciclo per altri usi alimentari di olio usato per frittura.
L’olio utilizzato per la frittura non deve mai presentare un indice di pe-
rossidi superiore a 20 e la reazione di Kreiss non deve risultare positiva.
Non & inoltre consentita la riutilizzazione dell’olio per frittura nei giorni
successivi a quello del primo utilizzo, dopo il quale dovra essere getlato.
Nelle friggitrici la superficie dell’olio esposta all’aria deve essere la mi-
nore possibile. \

4.5.11. Protezione dei cibi in caso di somministrazione in pertinenze esterne

Negli esercizi di cui al precedente art. 4.5.9 gli alimenti crudi o cotti non
devono essere esposti in contenitori aperti se non adeguatamente pro-
tetti e separati da ogni possibile fonte di contaminazione e nel rispetto
delle condizioni di temperatura necessarie.
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4.5.12. Prolezione, conservazione e modalita di preparazione di alimenti e
bevande

Gli alimenti e le bevande, anche a base di estratti e aromi, devono ri-
spondere ai requisiti di legge, essere conservati con le modalita atte a)
mantenimento delle loro caratteristiche igieniche; le bevande devono
essere diluite solo al momento dell’impiego con acqua potabile, gassata
o minerale. I prodotti in vendita devono essere protetti dal contatto del
pubblico, dalla polvere e dagli insetti. In particolare:

- le acque minerali e le bevande gassate devono essere conservate nei
recipienti originali, che vanno tenuti chiusi fino al momento della vendi-
ta e della mescita, al riparo dalla viva Juce e lontane da sorgenti di calore.
Una volta iniziate, le bottiglie devono essere tappate e mantenute refri-
gerate o adeguatamente conservate;

- il latte deve essere pastorizzato o sterilizzato, conservato in ogni caso
rigorosamente alle temperature previste dalla normativa vigente, all’in-
terno del frigorifero. E ammessa la tenuta per ogni banco di un solo con-
tenitore aperto per uso estemporaneo da riporre in frigorifero dopo
I"uso;

- labirra puo essere spillata dai barili con apparecchi che vi immettano,
a mezzo di tubazioni in materiale rispondente ai requisiti di legge, ani-
dride carbonica pura o aria aspirata dall’atmosfera esterna da idonea po-
sizione e non da ambienti abitati o cantine;

- le bibite,a base di spremuta di frutta o frullati consistenti in emulsioni
di polpa di frutta mescolata a latte o ad altri liquidi e a ghiaccio, devono
essere preparate, alla presenza del cliente, con prodotti maturi e ben la-
vati, latte pastorizzato o sterilizzato, ghiaccio per uso alimentare e con
appositi apparecchi che evitino il contatto delle mani con le bevande;

- il the, il caffé, la cioccolata devono essere preparati con prodotti ri-
spondenti ai caratteri e ai requisiti sanciti dalle leggi e regolamenti. In-
gredienti specificamente richiesti dal consumatore possono essere ag-
giunti ai prodotti suddetti;

- la pasticceria,i dolciumi, lo zucchero, i panini, i tramezzini, i toasts e
simili, nonché ogni prodotto venduto senza ’originaria confezione de-
vono essere protetti dal contatto del pubblico, dalla polvere e dagli inset-
ti, conservati, a seconda del tipo di alimento, in contenitori oppure in ve-
trine refrigerate, presi con pinze o altro materiale idoneo.

4.5.13. Temperature di conservazione

La temperatura di conservazione delle creme e dj tutti gli altri alimenti,
che possono subire rapida moltiplicazione microbica, non deve essere
superiore ai limiti previsti dalla legge.

La crema e la pasticceria a base di crema possono essere poste in vendita
solamente nella giornata di produzione e non devono presentare Esche-
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richia coli superiore a 10/g né Staphylococcus aureus superiore a 10/g.
1 prodotti di gastronomia non devono presentare Escherichia coli né
Staphylococcus aureus superiore a 10/g; la Salmonella deve essere as-
sente in 25 g; tali prodotti vanno conservati a temperature non superiori
ai limiti previsti dalla legge.

1 prodotti cotti surgelati devono preseniare Escherichia coli non supe-
riore a 10/g, Staphylococcus aureus non superiorea 10/g, Salmonella as-
sente in 25 g, anaerobi sulfitoriduttori non superiori a 10/g.

4.5.14. Preparazioni estemporanee

Sulle pubbliche vie, sulle piazze, sui mercati, anche in occasione di fiere
o simili, & vietata qualsiasi attivita diretta a preparare o cuocere generi
alimentari o dolciumi (come friggere pesce, frittelle, preparare dolci con
zucchero fuso, torrone, ecc.) ad esclusione delle castagne.

Le attivita, di cui al comma precedente, possono tuttavia essere autoriz-
zate, purché vengano effettuate all’interno di strutture e/o automezzi
che, oltre ai requisiti di cui al punto 4.4.7, siano dotati di apposite appa-
recchiature riconosciute idonee dall’E.R.

4.5.15. Feste popolari
Oltre all’osservanza delle disposizioni previste dalla legge ¢ dai regola-
menti vigenti, la concessione del suolo pubblico per attivita estempora-
nee varie, come fiere, mercati, parchi di divertimento, esposizioni o ra- ,
duni, & data dal Sindaco, subordinandola al rispetto di norme igieniche
atte ad evitare pericoli per la salute degli avventori e ad impedire I'inqui- i
; ' namento del suolo con rifiuti di qualsiasi genere.
* Le norme relative sono, caso per caso, indicate dall’E.R. e si riferiscono
principalmente alla osservanza dei requisiti di cui ai successivi commi.
Nel caso venga effettuata solo attivita di vendita e/o somministrazione:

G - il personale addetto, anche saltuariamente od occasionalmente, alla
A vendita e/o somministrazione deve essere provvisto di libretto di idonei-
14 sanitaria;

- itavoli devono essere di materiale lavabile o ricoperti con materiale
lavabile;

- 1 biecchieri, le posate e i piatti utilizzati
debbono essere lavati mediante 1'uso di lavasto-
viglie oppure debbono essere utilizzati quelli
del tipo monouso. Tale materiale va in ogni caso
tenuto al riparo da ogni insudiciamento.

- il banco di distribuzione deve essere di materiale lavabile o, comun-
que, ricoperto con materiale lavabile;

- deve essere predisposto I’allacciamento al pubblico acquedotto peril
rifornimento di acqua potabile o un idoneo serbatoio di acqua ricono-
sciuta potabile;

- i prodotti devono essere conservati con le modalita atte al manteni-
mento delle loro caratteristiche igieniche, alle temperature necessarie,
257
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nché protetti dal contatto del pubblico, dalla polvere e dagli insetyj-

- irifiuti solidi provenienti dai banchi dj somministrazione devono eg

ser:_: rac.:co]ll dgl p_ersona]e in appositi contenitori chiusi e sistemati lop.-
tani dai luoghij di consumazione;

. ;
- su'll Jmera_ supf:-rf‘ime gccupata deve essere garantita la disponibilita
per il pubblico di idonei contenitori per la raccolta di rifiuti:

% le'acque usa?e devono essere smaltite in fognatura o, in assenza smal-
tite in modo ritenuto idoneo ai fini igienico-sanitari, dall’E.R.:
3 _ N .,

- deve essere garantita la disponibilita di almeno
un servizio-igienico riconosciuto idoneo ad uso esecly-
sivo del personale e di almeno un servizio igienico
ad uso del pubblico.

- non & ammessa la vendita di alimenti deperibili a

base di uova, latte, panna o yogurt se non conserva-
ti in attrezzature riconosciute idonee.

- nel caso di vendita e/o somministrazione di prodot-
ti non preconfezionati, preparati altrove (es. pani-
ni, tramezzini e simili), tali prodotti debbono es-
sere avvolti in idonei involucri e preparati in la-
boratori riconosciuti idonei dall'E.R. '
Qualora venga effettuata anche attivita di preparazione estemporanea di

cibi cotti da consumarsi in loco, oltre ai requisiti di cui al precedente
comma, deve essere previsto:

a) un locale o ambiente esclusivamente destinato alla preparazione, di
adeguata ampiezza e adeguatamente protetto, il quale deve prevedere
spazi distinti per:

- mondatura;

- pezzatura;

- cottura cibi; :

- affettatura carni, formaggi, salumi, guarnitura piatti, ecc.

Detto locale o ambiente, inoltre, deve avere:

- lavelli in numero adeguato alle necessita, muniti di rubinetio con ac-
qua potabile;

- pareti (se esistono) Javabili e impermeabili fino a 2 metri di altezza dal
pavimento e tenute in adeguata condizione di pulizia;

- pavimento, o idoneo piano di calpestio lavabile
e tenuto in adeguata condizione di pulizia.
- idonei dispositivi per la raccolta e lo smaltimento dei prodotti della

combustione e delle esalazioni derivanti dalla cottura:

- idonee dispense perla conservazione alle temperature necessarie del-
le materie prime o dei prodotti finiti;

- aperture protette dall’entrata di mosche, insetti e altri animali nocivi;
- idoneo e capace contenitore di rifiuti con coperchio a tenuta e apribile
a pedale, facilmente svuotabile e asportabile.

- adeguate protezioni dalle mosche, insetti ed al-
tri animali nocivi; '




m

b) uno spazio adeguatamente delimitato per la detenzione del-
le sostanze e materiali non alimentari.




Capitolo 6
ESERCIZI DI DEPOSITO ALL’INGROSSO

4.6.1. Autorizzazioni

Chiunque intenda imipiantare un deposito all’ingrosso di sostanze ali-
mentari di origine vegetale o di carattere dolciario deve ottenere I’auto-
rizzazione dell’E.R., come previsto al punto 4.1.12.

Come previsto all’art. 4.1.12, sono parimenti da autorizzare anche i ma-
gazzini deposito degli esercenti il commercio ambulante nonché i ma-
gazzini della grande distribuzione al dettaglio non annessi agli esercizi
di vendita.

( 4.6.2. Requisiti dei locali
' I locali di cui all’articolo precedente devono essere dotati degli impianti
necessari ad assicurare la buona conservazione delle merci depositate.
In particolare, i suddetti locali devono rispondere ai seguenti requisiti:

- essere ubicati a conveniente distanza dalle fonti di insalubrita ed in-
quinamento, in modo tale che non vengano alterati i caratteri igienici or-
ganolettici e chimico-fisici delle merci depositate;

- essere illuminati e ventilati, dotati di finestra o altre aperture, idonea-
mente posizionate per consentire 'opportuna ventilazione e il ricambio
dell’aria. E consentita I'illuminazione artificiale e I’aerazione forzata
mediante idonea apparecchiatura meccanica;

- avere le pareti rivestite con materiale liscio, lavabile ed impermeabile
almeno fino all’altezza di 2 m. e comunque non inferiore al livello delle
merci depositate;

- avere i soffitti intonacati o comunque tali da non creare danni o inqui-
(_ namento per le merci depositate;

- avere tutti i pavimenti chiari, impermeabili, raccordati a sagoma con-
cava con le pareti, e declivi verso un fognolo, munito di chiusura idrauli-
ca, per lo scarico delle acque di lavaggio;

- essere dotati di acqua potabile in quantita sufficiente.

4.6.3. Attrezzature per la conservazione A

I depositi ed i magazzini devono essere dotati di attrezzature di refrigera-
zione idonee alla sosta dei prodotti alimentari, qualora la natura delle
merci lo renda necessario e, ove il caso, munite di porte a barriera d’aria.
Le attrezzature e gli utensili devono avere i requisiti di cui al precedente
art. 4.5.4.
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4.6.4. Collocazione delle sostanze depositate

Al fine di garantire un corretto svolgimento delle attivita di vigilanza
igienico-sanitaria, le merci devono essere collocate in modo da rendere
sempre facile il riscontro delle partite e ’accesso alle stesse. E, comun-
que, fatto obbligo di tenere le merci sollevate da terra e a conveniente di-
stanza dalle pareti.

4.6.5. Merci consentite

Nei locali autorizzati ai sensi dell’art. 4.6.1 é consentito solo il deposito
delle merci per le quali & stata concessa 1'autorizzazione.

4.6.6. Disinfestazione e derattizzazione

Il deposito deve, almeno con periodicita annuale, essere sottoposto a
trattamento di disinfestazione e deve essere adeguatamente attrezzato
per la lotta antimurina, onde garantire ’assenza di roditori.

4.6.7. Movimento veicoli

In relazione agli alimenti depositati all’interno dei locali di cui al presen-
te capitolo, € vietato I'uso dei veicoli azionati da motori alimentati da
carburante o di combustibili di qualsiasi tipo.

4.6.8. Requisiti strutturali

Ai locali di cui al presente capitolo vanno estesi i requisiti e le caratteri-
stiche strutturali indicati all’art. 4.2.1 ogniqualvolta se ne presenti il caso.

4.6.9. Norme di sicurezza e igiene del lavoro

Ilocali di cui al presente capitolo, oltre che ai requisiti igienico-sanitari,
devono essere rispondenti anche alle norme di sicurezza e igiene del la-
voro per le quali sono previste autorizzazioni specifiche e indipendenti
da quelle sanitarie e preliminari rispetto a queste ultime.

4.6.10. Personale addetio

11 peisonale']avorante nei locali di cui al presente capitolo deve essere in
possesso del libretto di idoneita sanitaria, qualora si verifichino le condi-
zioni previste al precedente art. 4.1.3.
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Capitolo 7

DISTRIBUTORI AUTOMATICI E SEMIAUTOMATICI
DI SOSTANZE ALIMENTARI

4.7.1. Requisiti

1 distributori automatici o semiautomatici di sostanze alimentari e be-
vande debbono corrispondere ai seguenti requisiti:

1) essere di facile pulizia e disinfettabili sia all’interno che all’'esterno o
tali da garantire I'igienicita dei prodotti distribuiti (art. 32 D.P.R. 327/80);

2) avere le superfici destinate a venire a contatto con le sostanze alimen-
tari di materiale idoneo ai sensi dell’art. 11 della Legge 283/1962 e di
ogni altra disposizione in vigore e resistente alle ripetute operazioni di
pulizia e disinfezione (art. 32 D.P.R. 327/80; D.M. San. 21 marzo 1973
e succ. mod.; D.P.R. 777/82);

3) avere le sorgenti interne di calore collocate in modo tale da non in-
fluire negativamente sulla conservazione delle sostanze alimentari e be-
vande (art. 32 D.P.R: 327/80);

4) avere, salvo quanto previsto da norme speciali, un’adeguata attrezza-
tura che garantisca la buona conservazione (art. 32 D.P.R. 327/80; D.M.
San. 6 febbraio 1982 e succ. mod.):

- delle sostanze alimentari di facile deperibilitd ad una temperatura

non superiore-a +4°C;

- delle sostanze alimentari surgelate ad una temperatura non superiore
a—18°C;

- delle bevande e piatti caldi ad una temperatura di +65°C, o comun-
que non inferiore a +60°C, ed avere inoltre un congegno automatico
che blocchi la distribuzione delle sostanze alimentari quando la tempe-
ratura di conservazione si allontani dai limiti stabiliti;

5) essere collocati a conveniente distanza da sorgenti di calore (art. 32
D.P.R. 327/80);

6) avere la bocca esterna di erogazione non esposta e protetta da insudi-
ciamenti od altri inquinamenti (art. 32 D.P.R. 327/80);

7) non essere collocati nei laboratori di preparazione di sostanze ali-
mentari. \

Ove la natura dell’alimento o della bevanda lo richieda, si deve provve-
dere alla sistemazione di recipienti o di portarifiuti con coperchioaritor-
no automatico, che debbono essere tenuti in buone condizioni igieniche
e svuotati o sostituiti con la necessaria frequenza (art. 32 D.P.R. 327/80).
Della installazione dei suddetti distributori deve essere data comunica-
zione scritta all’E.R. (art. 32 D.P.R. 327/80).
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Tale comunicazione va inoltrata preventivamente e congiuntamente da
parte della Ditta o Ente presso cui sono installati i distributori e da parte
della Ditta installatrice.

In detta comunicazione deve essere, inolire, fatta specifica menzione:

- della frequenza con cui sono effetiuate le operazioni di pulizia e/o di-
sinfezione;

- della ditta che ha in carico la gestione degli apparecchi;

- del tipo di approvvigionamento idrico. In caso di non allacciamento
alla rete idrica pubblica deve essere allegato un certificato di potabilita
non anteriore a 15 giorni dalla comunicazione.

In tal caso sono consentiti i serbatoi idrici purché non manomissibili.
Tali serbatoi dovranno essere puliti e/o disinfettati, prima di ogni ricari-
ca, in modo da garantire la potabilitd dell’acqua erogata.

11 controllo della potabilitd deve essere richiesto dalla Ditta presso cui &
installato il distributore secondo le frequenze stabilite dalla autorita sa-
nitaria. :

4.7.2. Sostanze distribuite - Requisiti e indicazioni

Le sostanze alimentari e le bevande poste in vendita a mezzo di distribu-
tori automatici debbono:

1) essere prodotte in stabilimenti e laboratori provvisti dell’autorizza-
zione sanitaria di cui all’art. 25 del D.P.R. 327/80 (art. 33 D.P.R. 327/80);

2) corrispondere per caratteristiche e requisiti alle rispettive denomina-
zioni legali, ove previste, o merceologiche che le caratterizzano e con le
quali vengono poste in vendita (art. 33 D.P.R. 327/80).

Le imprese responsabili della vendita di sostanze alimentari a mezzo di
distributori automatici e semiautomatici sono tenute ad accertarsi che le
“stesse corripondano ai requisiti igienico-sanitari previsti dalla legge ed
abbiano le caratteristiche merceologiche proprie del prodotto (art. 33
D.P.R. 327/80).
Sui distributori automatici o semiautomatici debbono essere riportate
in lingua italiana, in modo indelebile, ben leggibile e ben visibile all’ac-
quirente, per ciascuna delle sostanze alimentari poste in distribuzione,
le indicazioni previste dall’art. 14 de]l D.P.R. 18 maggio 1982, n. 322 (art.
33 D.P.R: 327/80). ;

4.7.3. Personale addetto al rifornimento

‘11 personale che effettua il rifornimento dei distributori e che viene a
contatio con le sostanze alimentari poste in distribuzione, anche se in
confezioni chiuse, deve essere in possesso del libretto di idoneita sanita-
ria di cui all’art. 37 del D.P.R. 327/80 e all’art. 4.1.3 del presente Regola-
mento (art. 34 D.P.R. 327/80).
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Capitolo 8
MEZZI DI TRASPORTO DI PRODOTTI ALIMENTARI

4.8.1. Norme generali

11 trasporto delle sostanze alimentari deve avvenire con mezzo igienica-
mente idoneo e tale da assicurare alle medesime un’adeguata protezione
in relazione al genere delle sostanze trasportate, evitando ogni causa di
insudiciamento o altro danno, che possa derivare alle sostanze alimenta-
ri trasportate dagli agenti atmosferici o da altri fattori ambientali (art. 43
D.P.R. 327/80).

E fatto obbligo di provvedere alla pulizia del mezzo di trasporto adopera-
to, in maniera tale che dal medesimo non derivi insudiciamento o conta-
minazione alle sostanze alimentari trasportate (art. 43 D.P.R. 327/80).
E vietata la promiscuita di carico di sostanze alimentari con altre sostan-
ze alimentari o anche non alimentari, che possano modificare le caratte-
ristiche dei prodotti o, possano, comunqgue inquinarli, salvo che si fac-
cia uso di confezioni od imballaggi atti ad evitare qualsiasi contamina-
zione o insudiciamento (art: 43 D.P.R. 327/80).

4.8.2. Mezzi di trasporto soggetti ad autorizzazione sanitaria
Sono soggetti ad autorizzazione sanitaria:

a) le cisterne e gli altri contenitori ad esse assimilabili (es. containers)
adibiti al trasporto delle sostanze alimentari sfuse a mezzo di veicoli (art.
44 D.P.R. 327/80);

b) iveicoli adibiti al trasporto degli alimenti surgelati per la distribuzio-
ne ai dettaglianti (art." 44 D.P.R. 327/80).

L’autorizzazione viene rilasciata dall’E.R. cui fa capo il Comune di resi-

denza del proprietario del veicolo, cosi come risulta dalla iscrizione al
P.R.A.

4.8.3. Domande per il rilascio dellP’autorizzazione sanitaria

Le domande per il rilascio dell’autorizzazione di cui al precedente arti-
colo debbono contenere:

a) il numero o la ragione sociale e la sede dell'impresa;

b) gli estremi d’identificazione del veicolo o della cisterna o del conteni-
tore (qualora siano amovibili);

¢) l'indicazione delle sostanze alimentari al cui trasporto si intende de-
stinarli;

d) I'indicazione del luogo dove di norma I'impresa ricovera il veicolo, la
cisterna o il contenitore ai fini delle operazioni di lavaggio, disinfezione
e disinfestazione.
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Le domande devono essere corredate da una dichiarazione della diuta
costruttrice attestante che i materiali impiegati, se destinati a venire a
contatto con le sostanze alimentari trasportate, sono conformi ai requisi-
ti di legge (art. 45 D.P.R. 327/80).

L’autorizzazione, di cui al precedente art. 4.8.2, € valida per due annj
dalla data del rilascio (art. 46 D.P.R. 327/80).

* 4.8.4. Registro delle autorizzazioni

Presso gli uffici dell’E.R. é costituito un apposito registro ove vengono
annotati gli estremi delle autorizzazioni rilasciate, le variazioni concer-
nenti 'idoneita delle cisterne e dei contenitori e gli eventuali provvedi-
menti adottati in conseguenza di trasgressioni (art. 46 D.P.R. 327/80).
Un elenco delle autorizzazioni revocate o non rinnovate, corredato di
tutti gli elementi necessari all’identificazione del veicolo, delle cisterne
o del contenitore e del luogo di abituale custodia, viene inviato, seme-
stralmente, in duplice copia al Ministero della Sanita (art. 46 D.P.R.
327/80), nonché ai competenti organi di vigilanza.

4.8.5. Idoneita del veicolo al trasporto delle sostanze alimentari

11 trasportatore & tenuto a mantenere il veicolo nella condizione di ido-

_neita di cui al punto 4.8.1 del presente Regolamento e a sospenderne
’utilizzazione in caso di inidoneita (art. 47 D.P.R. 327/80).

* L’E.R. territorialmente competente ove accerti, tramite il Servizion. 1 0
su segnalazione di altri organi di vigilanza, che il veicolo non & piu ido-
neo al trasporto delle sostanze alimentari specificate nell’autorizzazione
sanitaria, provvede all’immediato ritiro dell’autorizzazione stessa dan-
done notizia al comando di Polizia Stradale della Provincia, in cui & stata
rilasciata, e al comando dei Vigili Urbani del Comune di residenza del
trasportatore (art. 47 D.P.R. 327/80).

4.8.6. Cisterne e contenitori - Caratteristiche e manutenzione

Le cisterne ed i contenitori adibiti al trasporto di sostanze alimentari
debbono avere:

1) rivestimento interno costruito con materiale che risponda ai requisiti
specifici della Legge 283/1962 e dei successivi decreti di attuazione;

2) serbatoio ad unico o pill scomparti, costruito con pareti interne ad
angoli o spigoli smussati o raccordati in modo che le operazioni di lavag-
gio e disinfezione si possano eseguire agevolmente e I’acqua di lavaggio
possa fuoriuscire senza ristagni;

3) apertura che consenta un facile accesso all'interno;
4) portelli con idonee guarnizioni a tenuta,

5) quando necessario, protezione termica e, se del caso, verniciatura
esterna metallizzata;
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6) attacchidi carico e scarico ed ogni altro accessorio utilizzato per dette
operazioni (es. valvola di sfiato con filtro e protezione) facilmente smon-
tabili, in modo da poter essere sottoposti senza difficolta al lavaggio e al-
la disinfezione (art. 48 D.P.R. 327/80). i

Le cisterne 01 contenitori asportabili ed intercambiabili debbono essere
punzonati o recare un contrassegno metallico inasportabile con gli
estremi dell’attestazione di idoneita (art. 48 D.P.R. 327/80).

Dopo ogni scarico e prima di ogni carico, le cisterne ed i contenitori deb-
bono essere sottoposti alle operazioni di pulizia e di disinfezione con
mezzi idonei seguite da lavaggio con acqua potabile (art. 48 D.P.R. 327/80).
Le cisterne ed i contenitori non possono essere impiegati per il trasporto
di sostanze non alimentari o di sostanze diverse da quelle indicate
nell’autorizzazione rilasciata ai sensi del precedente art. 4.8.2 (art. 48
D.P.R. 327/80).

Copia dei verbali compilati per le infrazioni alle norme di cui sopra deve
essere trasmessa all’autoritd che ha rilasciato ’autorizzazione (art. 48
D.P.R. 327/80).

4.8.7. Condizioni di temperatura durante il trasporto

11 trasporto delle sostanze alimentari elencate nell’allegato C del D.P.R.
26 marzo 1980, n. 327 e successivi Decreti Ministeriali di modificazione
e integrazione deve essere effettuato con modalita atte a garantire il
mantenimento degli alimenti trasportati alle condizioni di temperatura
fissata.

4.8.8. Trasporto alimenti di origine animale

Per quanto riguarda 1 mezzi di trasporto di pro-
dotti alimentari di origine animale si apdlica-
no le Leggi e i Regolamenti vigenti in materia
di Polizia Veterinaria.
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Capitolo 9
ACQUA POTABILE

4.9.1. Disposizioni generali. Attingimento dell' acqua

L'acqua utilizzata per scopi potabili deve essere
pura e di buona qualitad cosi come previsto dal T.U.
LL.55. e deve rispondere ai requisiti previsti dal
D.P.C.M. 8.2.85.

L'attingimento di acqua destinata ad uso potabie
deve avvenire da falde profonde anche quando le
condizioni della falda freatica consentano prelie-
vi puu superficiali;

Ove non sia tecnicamente possibile, a giudizio del-
1'E.R., pud essere consentito l'attingimento dalla
falda freatica.

Nelle zone servite da pubblico acquedotto é imposto
l'obbligo di allacciamento dove guesto é possibile
tecnicamente.

Nelle zone non servite da pubblico acquedotto, e
solamente in esse, & consentita la costruzione e
l'uso di pozzi previa autorizzazione del Sindaco
sentito il parere dell'E.R. per gli usi domestici
e, per gli usi diversi da quelli domestici, anche
della Giunta Regionale-Settore Lavori Pubblici-
Servizio Genio Civile.

* 4.9.2. Schedario delle fonti di approvvigionamento

Presso I'E.R., Servizio n. 1, & istituito un apposito schedario contenente
tutti i dati relativi al censimento e al relativo aggiornamento delle fonti
di approvvigionamento pubbliche e private esistenti nel territorio del-

la USSL.

4.9.3. Contenuto dello schedario

Lo schedario di cui al precedente articolo deve

contenere:

a) la documentazione in merito al procésso autoriz-
zativo di concessione dello sfruttamento

b) 1'identificazione tramite numero di codice in
accordc con il P.M.I.P. e l'Ente Gestore del-
1'acquedotto.

¢) la stratigrafia nel caso dei pozzi ad uso publi-
co € non domestico

d) scheda pozzi (allegato n. 1)




%4.9.4. Fontisdi approvvigionamento in disuso
Le fonti dLﬁ"-ﬁBprov\'igionamemo in disuso, che presentino situazioni di
‘i rischio igienjco o che non siano autorizzate, devono essere eliminate.
Tale. ‘interﬁ_{iﬁlo ¢ proposto al Sindaco, che ingiunge al proprietario di
‘prowederé,ﬁg_prcmria cura e spese, sotlo la propria responsabilita e sotto
il ¢ontrollo”dell’E.R., alla chiusura mediante:

. a) ‘estraziorig*dei manufatti di approvvigionamento (ove possibile);
i+ 'b) riempimggato con materiale inerte (sabbia, ghiaia) nella zona satura;

bt ) -apposizié%‘q:‘in superficie di uno strato d’argilla con sigillo di chiusura
i3 - e als ‘_«"in":cemcnto%ﬂel]a zona non satura il riempimento deve avvenire me-
ER ..'diénle-cemeﬁl‘aziona completa del foro, con soletta superficiale di di-
.« r.omensioneareale adeguata. '
& o B g _vQAnaloga‘.pi'D'. '_dura deve essere attuata per tutte le altre fonti di approv-
.1 uno el vigionament®fin disuso, ancorché gia autorizzate, previa richiesta di re-
Lt ovoca dell’autbrizzazione al Genio Civile.

[

1'.14i9.5. Foffti non autorizzate

Yewclow s nlQbalora -'_S'{if*z's.tratti invece di una fonte attiva non
Wil orissniautorizzaia che non costituisca rischio per la fal-
2+, i1 peodajoiloprigprietario, ove non sia possibile l'allac-

ooy agiamento jl pubblico acgquedotto, deve richiedere

et Lrl sv1 ' auboriZ#azione all'Autorita competente purché in

i oonesse Ipossesso-ffei requisiti, a giudizio dell'E.R., pre-
ﬂM1,wistiWQalﬁ

presente Regolamento.

406 Te < 14.9.6. Proviglimenti del Sindaco nei casi di inadempienza

“etuasi dsiaNej casidiinddempienza a quanto previsto nei due precedenti articoli, il
il i1 Sindaco'provyede d’ufficio alla chiusura, addebitandone le spese al pro-
R, prietario.

B, o

AL3.7. 0141947 -CaBatteristiche costruttive
-+ Dipozzi dmpiegati per 1'approvvigionamento idrico,
sivil-sia’civil® iche industriale devono:
i a) éésenﬁﬁdi tipo tubolare
| i :b)!l“inteffapedine rimasta tra la colonna di perfo-
b ) razione e&la colonna del pozzo deve essere riempita
S arrateéen ghiﬂ?@tto sino alla prima falda e da qui alla
w crii feguperfici#® deve essere tamponata e cementata onde
it st 1 gvitarerinfiltrazioni
> ' c)-eéseﬁéﬂmuniti di sistemi automatici di attingi-
mento delq{acqua e nel caso in cui vengano utiliz-
zate ppmﬁﬁ di tipo sommerso, queste non devono esse-
re posizfonate in corrispondenza dei filtei
d) i pozzf ad uso civile devono essere provvisti




_—————f

di’ avampozzo e si devono adottare tutte le precauzio-
ni necessarie per evitare infiltrazioni.
Per i pozzi al servizio dei pubblici acguedotti e do-
vunque 1'E.R. ritenga necessario, la parte superficia-
le deve essere contenuta in apposita cameretta in uso
esclusivo, che dovra essere interrata, semiinterrata
o, preferibilmente sopra il suolo, in relazione alle
possibilita tecniche. Tale cameretta deve comungue ave-
re dimensioni tali da consentire 1l'agevole accesso €
movimento degli operatori addetti alla manutenzione,
essere illuminata ed aerata (eventuali aperture debbo-
no essere protette con reti a maglia fine), nonché do-
tata di caratteristiche ed attrezzature tali da resta-
re sempre asciutta, senza ristagni di acque sul pavi-
mento ' e infiltrazioni d'acqua dalle pareti o dalla
copertura.
e) nei pozzi a servizio dei pubblici acquedottl e do-
ve 1'E.R. lo ritenga necessario, la testata del pozzo
deve essere provvista di una chiusura, dotato di foro
di calibro 1.1/2 pollici munito di tappo filettato
per 1l!'introduzione di una sondina. Per l'effettuazio-
ne della misura di livello, nel caso che lo spazio

. tra la colonna e la camicia del pozzo non consenta 1l
passaggio della sondina, si deve fissare alla colonna
montante oppure alla camicia del pozzo un tubetto di
acciaio zincato (diametro 1 pollice), che corra lungo
1a colonna fino alla profondita della pompa, chiusa

; superiormentecon un tappo filettato.

4,9.8. Pozzi-di scavo

Nel case vengano ancora impiegati pozzi del tipo a
scavo, deve essere disposta la loro soppressione o
trasformazione in pozzi di tipo tubolare.

4.9.9 Pozzi attingenti a falde sovrapposte

Nei pozzi attingenti a falde sovrapposte, a scopo protettivo, & oppnftiuno
che, in sede costruttiva, in corrispondenza degli strati impeérmeabili del,
terreno (argille, limi, conglomerati e rocce compatte), il riempimentotra
) perforo e rivestimento venga realizzato con materiale impermeabi.le con
A : caratteristiche preferibilmente simili a quelle del materiale originario.
Qualora le falde superficiali siano contaminate, devono essere escluse.




4.910 Captazioni di sorgenti
Per quanto riguarda le sorgenti:

a) I'opera di captazione deve raggiungere I’acquifero in profongig;
prevenire possibili inquinamenti:

b) i manufatti di presa devono essere in calcestruzzo ben la oraf
comprendente additivi impermeabilizzanti che non POSSONO essere rils
sciati, o, comunque, provocare, effetti nocjvi. it d
Nel caso di pilt manufatti di captazion e, le varie acque raccolte
essere convogliate separatamente in una vasca di “carico”. Q!_Ji:'stgg
di presa devono essere protette da una struttura pure in calcestruz
accessibili per le dovute ispezioni durante Pesercizio;

¢) nel caso di unasola opera di presa, il fabbricato, preferibilmente-.m
terra, oltre alla vasca di calma e di sedimentazione, deve comprend
anche la vasca di partenza, nella quale I’acqua captata deve arrivare gt

lraverso uno stramazzo a battente, che permetta Ja misura di portata
corpo acquifero.

La vasca di partenza deve essere dotata di:

- uno scarico di fondo per lavaggi occorrenti con ipoclorito di sodio0a
tra sostanza idonea a giudizio dell’E.R. prima dj utilizzare ’acquae du-.
rante P’esercizio per manutenzioni; L

- uno sfioratore per allontanare le acque eccedenti durante i periodi
piena; j
- untubo di partenza posto ad un livello di m 1,00 sotto Jo stramazz .
arrivo e m 0,30-0,50 pin alto della platea di fondo.

L’opera deve comprendere locali accessori di manovra e per Je gvenluallf
apparecchiature di disinfezione dell’acqua.
Prima di essere immessa nella rete, I’'acqua deve passare attraverso ap*
posite condotte in un serbatoio di accumulo di cuj vanno verificate pés
riodicamente tenuta e pulizia.
Le verifiche di controllo devono essere trimestrali e devono comprende
re, oltre a quanto sopra detto, anche la verifica di accessi, porte, 5"*“"’“’"'
re, stato dei manufatti, dispositivi di aerazione, organi di manovra §
all'interno del manufatto che dentro le tubazioni.

4.9. 11 Captazione da acque superficiali e
Le acque superficiali possono essere rappresentate da laghi o corsi d'acqué:

~a) Nel caso di approvvigionamenti da laghi I'opera di presa df,w:', essﬁil; ‘: ¢
disposta a distanza dal fondo, tale da evitare apprezzabili azioni di rich g
mo di torbidita o vegetazione, e a distanza-dalla superficie tale, che "n
che nelle condizioni di massimo svaso, si abbiano limitate escursion!
delle caratteristiche termiche e biologiche. ibile
Essa deve, inoltre, essere ubicata in modo da risentire il meno poss
dellinfluenza degli scarichi, tenuto conto del gioco delle correntl.
Di norma deve essere provvista di Juci regolabili a quota diversa.



b) Nel caso di approvvigionamento da corsi d’acqua, nella ubicazione
dell’opera di presa, & necessario tener conto del regime idrologico

de dell’acqua nei vari periodi dell’anno, della presenza di insediamenti,
della ubicazione degli scarichi.

e Essa deve essere preferibilmente a monte di insediamenti e scarichi im-

ila- portanti e, se a valle, alla maggiore distanza possibile.

Nei casi di cui ai punti a) e b) provvedimenti amministrativi devono es-
mo sere previsti per quanto riguarda la destinazione del territorio influente,
ere la limitazione dell’esercizio della balneazione, della pesca, della naviga-

ed zione, dell’'uso di fertilizzanti e pesticidi nelle zone agricole adiacentj le
sponde, nonché limitazioni e controlli sugli scarichi secondo quanto

o1 previsto dall’art. 26 della Legge 319/76.

ere '

at- 4912 Serbatoi dl accumulo

del

Nel caso vengamo 1mplegati nella distribuzione del-

%' 1'acqua serbatoi di accumulo non a pressione, questi

devono essereprevisti doppi e in parallelo e a dop-

- pia camicia. Inoltre devono essere chiusi e costrui-

=5 ti con materiali idonei, con valvola di non ritor-
no. Almeno trimestralmente si deve provvedere alla

di ' verifica della loro tenuta e alla loro pulizia e
disinfezione.

di L'arrivo dei rifornimenti deve essere distinguin-

guibile e campionabile. La valvola di non ritorno é
obbligatoria per i serbatoil di accumulo dei privati
e per i serbatoi di espansione degli acquedotti pub-

blici.

1li

v La verifica dello stato dei manufatti deve essere
3 fatta ad ogni prelievo e comunque almeno trimestral-
le- mente. .
In tutti i serbatoi di accumule, anche in quelli a
ﬁ; pressione , le operazioni di pulizia e disinfezione
3

vanno effettuate annualmente, salvo frequenze mag-
giori in relazionea specifiche esigenze.

4.9.13 Rubinetto per prelievo A

Subito dopo il sistema di emungimento deve essere
derivato un rubinetto, con applicato il codice, per
il prelievo dei campioni.




4.9.14 Installazione dei contatorsd

Come previsto dall'art. 7 della Legge 319/76,tutti i pro-
prietari degli impianti di approvvigionamento autonomi
devono provvedere alla installazione sulla tubazione in
uscita dalla fonte prima di ggni derivazione, di un conta-
tore, preferibilmente di tipo woltmann, regolarmente sigil-
lato e controllato.

Sono esclusi da questo obbligo i soggetti contemplati dal
4° comma dell'art. 1 della Legge n. 153 del 23.4.1981.

4.9.15 Lettura del contatore

51 deve provvedere alla lettura dell' acqua emunta ed alla
registrazione dei dati e della data di lettura su una ‘sche-
da completa del tipo e numerc di matricola del contatore
nonché dei dati per la identificazione della fonte. I pro-
prietari devono provvedere, ai sensi dell'art. 7 della Leg-
‘ge 319/76, ad inviare la denuncia del consumo ai competen-
ti uffici delle province , dei consorzi, dei comuni con pe-
riodicita non superiore all'anno. Il valore calcolato vie-
ne trasmesso all'ufficio comunale competente ai fini della
applicazione delle tariffe di cui agli artt. 16 e 17 della
Legge 319/76.

4.9.16 Zona circostante il punto di captazione

Allo scopo di garantire le caratteristiche.di potabilita
dell'acqua captata, €& necessario che la zona circostante il
punto di captazione sia protetta con misura appropriate me-
d.A .ante prescrizioni e servitl diverse, in relazione alla
ubicazione del corpo acquifero, alle caratteristiche geo-
stratigrafiche ed idrologiche della falda (o sorgente) ed
economicosproduttive locali. Tale zona va suddivisa in due
fasce di estensione variabile secondo le caratteristiche
locali, l'una immediatamenie circostante 1l'opera di capta-
zione e 1l'altra all'esterno.

L'E.R. , in relazione a specifiche esigenze, stabilisce le
dimensioni di tali fasce ,.e.re controlla il rispetto.

4.9.17 Prima fascia _

La prima fascia é rappresentata dall'area immediatamente
circostante 1'opera di captazione.

Detta fascia deve essere adeguatamente. recintata ed adibi-
ta esclusivamente alle opere di presa e agli edifieci di
servizio.

Vi deve essere vietata ogni attivita di qualsiasi genere,
L'estensione di tale fascia deve essere comunque di raggio
non inferiore a 5 metri.
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4.9.4¢ Seconda fascia
La seconda fascia si estende all’esterno della prima. All’interno di essa
non possono essere ammesse determinate attivitd mentre alire vanno
opportunamente regolamentate.
‘ Le attivitd, che vanno assolutamente vietate, sono le seguenti:
- dispersione. di fanghi e liquami, anche depurau,
- accumulo di concimi organici;
- dispersione nel sottosuolo di acque bianche provenienti da piazzali e
strade;
aree cimiteriali; _
spandimento di pesticidi e fertilizzanti;
apertura di cave inerti nel sottosuolo;
discariche di qualsiasi tipo anche se controllate; (
- stoccaggio in superficie e nel sottosuolo di prodotti e sostanze di scari-
co, allo stato solido, liquido e gassoso e di sostanze radioattive;
- cimiteri di autoveicoli;
- imprese di compostaggio e depuratori.
Deve essere, inoltre, vietata la costruzione di pozzi perdenti, mentre va
curata e controllata la tenuta delle fognature, di condotte e serbatoi di
: prodotti chimici.

L’insediamento di complessi industriali e di allevamenn di bestiame &
ammesso, purché soggetto a specifiche prescrizioni dell’E.R. ¢ nel ri-
‘spetio delle norme previste dal presente Regolamento d’Igiene.
L’estensione di tale fascia puo essere variabile in relazione alle caratteri-
stiche complessive della zona, alle esigenze di protezione della falda e al-
la conformazione del pozzo.

Detia estensione viene definita, su richiesta dell’interessato, previo pa-

rere favorevole dell’E.R.

4.9.A9 Protezione delle captazioni da acque superficiali

Nel caso di opere di captazione in corrispondenza di laghi e corsi d'ac-
qua le opere di protezione devono comprendere la sistemazione delle
pendici e delle sponde, al fine di prevenire dissestamenti nonché la de-
viazione delle acque meteoriche e di quelle provenienti dagli scarichi a
valle delle opere di presa.

*4.9.20 Misure dei livelli statici :
Contemporaneamente alle analisi, che avvengono simultaneamente
(nel pit breve arco di tempo possibile) nel territorio, I'E.R. deve esegui-
re, qualora non sia gia stata eseguita dal gestore del pozzo, su una maglia
di pozzi predeterminati, la misura dei livelli statici.

1 dati di rilevamento piezometrico sono sempre riferiti al livello del mare
sulla scorta dei piani quotati esistenti presso le amministrazioni comu-
nali o sulle carte topografiche 1.G.M.




La misurazione di tale livello avviene a pozzo fermo per un 1€mpo neces-
sario a ristabilire I'equilibrio e in assenza di altri emungimenti, che pos-
sano influenzare il livello stesso.

L’E.R. provvede ad individuare alcuni pozzi significativi per i quali la
misura avviene mensilmente.

4.9.24 Trattamenti di potabilizzazione

Allorché vengano usate acque sottoposte a tratiamento di potabilizza-
zione, & necessario effettuare, all’atto del prelievo, la determinazione del
cloro residuo libero onde verificare I'efficacia del trattamento di disinfe-
zione in atlo.

I processi di clorazione, sia per quanto riguarda gli aspetti quantitativi
che i metodi di attuazione, vanno effettuati sotto il controllo e su prescri-
zione dell’E.R.

11 livello ottimale di cloro libero dovrebbe essere compreso tra0,1 mg/le
0,2 mg/l e, in ogni caso, nei punti rete terminali non deve essere inferio-
re a 0,1 mg/l, mentre nei punti di immissione non deve superare 0,4 mg/l.

4.9. 22 Flocculazione

Qualora nel trattamento di potabilizzazione vengano usati flocculanti o
coadiuvanti della flocculazione e prodotti tesi a migliorare le caratteristi-
che igieniche delle acque, deve essere opportunamente accertato il gra-
do di purezza, la innocuita ¢ le concentrazioni residue.

Non & consenmo I'uso di polifosfati per la flocculazione.

4,9.23, Deionizzazione e addolcimento

L'impiego di apparecchiature atte a distillare e/o
deionizzare le acque, deve essere, di regola, vie-
tato per le acque ad uso potabile. Per 1l'impiego

di qualsiasi trattamento dell'acqua ad uso potabile
& necessaria una preventiva richiesta all'Autorita
Sanitaria Locale, previo parere tecnico del Servi-
zio n. 1, che si pronuncia in merito.

4.9.24 Accesso alle strutture

Per I'effettuazione dei controlli e delle misure di cui ai punti precedenti
iecnici delle USSL e dei PMIP devono avere libero accesso, anche fuori
orario di funzionamento, ai locali, qualora cid sia necessario.
Devono, inoltre, poter effettuare tutti i controlli richiesti, nonche con-
sultare registri e raccogliere tutte le necessarie informazioni.
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4.9.2C Segnalazioni di variazioni

I proprietari, nonché gli addetti agli impianti, devono rendersi disponi-
bili a fornire ogni notizia e a portare la propria collaborazione, fermo re-
stando a loro carico 'obbligo, qualora si verifichino cambiamenti nelle
opere di captazione o nell’impianto con possibili influenze sulla qualita
dell’acqua, di darne immediata comunicazione all’E.R., Servizion. 1 eal
PMIP territorialmente competenti, fatte salve le competenze del Settore
Regionale Lavori Pubblici.

—_—— i d .

4.9.26 Ricerca e sfruttamento di nuove ﬁﬁurse di approvvigionamento

Chiunque intenda attuare la ricerca e lo sfruttamento di nuove risorse di
approvvigionamento idrico deve richiedere I’autorizzazione alla ricerca
e captazione e/o la concessione alla derivazione, che verranno rilasciate
dalla Giunta Regionale - Settore Lavori Pubblici - Servizio del Genio Ci-
vile, su parere dell’Ente Responsabile dei Servizi di Zona e dell’Ente
Gestore de] Pubblico Acquedotto, dietro presentazione di documenta-

zioni distinte e successive,
Tali norme non sono applicate per l'estrazione di

acqua per usi domestici.
4.9:2F Documentazione da presentare

Per il parere di cui sopra, & necessaria, a cura del richiedente, la presenta-
zione di un progetto di ricerca, corredato di uno studio idrogeologico
completo dell’area interessata, di una relazione tecnica, contenente le
caratteristiche dell’impianto di captazione e delle opere di presa, e i dati
relativi sia alla portata che si intende utilizzare sia agli usi.

In particolare, nello studio idrogeologico vanno approfondite le caratte-
ristiche delle diverse fonti che si intendono utilizzare, se sorgenti, pozzi
o acque superficiali, in relazione al loro utilizzo e alle conseguenze che
dall’utilizzo possono derivare.

Se il prelievo & da falda, bisogna valutare il regime e il movimento della
falda, il suo equilibrio con le falde attigue, nonché la stabilita dei livelli
piezometrici e i possibili rischi derivanti da eventuali depressioni e de-
pauperamenti provocati dalla nuova captazione con richiamo di acque
non desiderabili.

- 4.9.2€ Prelievo delle acque superficiali \

Se il prelievo & da acque superficiali, va accertata la presenza di insedia-
menti sia a monte che a valle, 1a ubicazione e qualita degli scarichi, il re-
gime idrogeologico nel tratto di presa.

4.9.2% Relazione sugli insediamenti nelle fasce di rispetio

Accanto allo studio idrogeologico e alle caratteristiche dei terreni vanno
sempre ricercate eventuali fonti di inquinamento attuali o potenziali e,
pertanto, il richiedente, deve con precisione relazionare sugli insedia-
menti nelle fasce di rispetto.



*4.,9.% () Parere dell’E.R.

Deve, inoltre, essere richiesto apposito parere al’E.R., che lo rilascia
sulla base di relazioni tecniche del Responsabile del Servizion. 1 e de]
PMIP.

4.9.74 Concessione alla derivazione

Anche ai fini del rilascio della concessione alla derivazione & necessario
il parere dell’E.R. Per gli aspetti igienico-sanitari i Responsabili del Ser-
vizio n. 1 della USSL e delle Unita Operative del PMIP relazioneranno
in meritoall’E.R., tenendo presente che le indagini e gli approfondimen-
ti attuati in fase di captazione devono essere completati con I'analisi fisi-
ca e chimico-biologica dell’acqua per acceriarne la idoneita al consumo,

4.9. %72 Derivazione delle acque superficiali

Qualora la concessione di derivazione interessi acque superficiali, que-
ste devono essere previamente sottoposte ai trattamenti previsti dal
D.P.R. 515/82, in base alle caratteristiche ed alla frequenza minima an-
nuale di campionamento e di analisi ivi fissate.

* 4.9.7%2 Campionamento

11 campionamento viene di regola eseguito dal personale del Servizio n. 1.
In caso di necessita o per particolari situazioni, il campionamento pud
essere eseguito direttamente dal PMIPa richiesta e, comunque, in colla-
borazione con I'E.R.

Qualora durante ’espletamento delle analisi emerga il bisogno di un
nuovo controllo, il PMIP, con fonogramma urgente, informa I'E.R., Ser-
vizio n. 1, il quale provvede a prelevare un nuovo campione.

*4.9.24 Analisi e comunicazione degli esiti

Una volta completati gli atti amministrativi conseguenti alla effettuazi
ne dell’analisi, il Responsabile della Unita Operativa del PMIP ¢ 31210“
lente pr‘t_:wvede alla trasmissione degli esiti ufficjali. Comunque 2Enps?:
derat.a I'importanza per I’E.R., Servizio n. 1, di disporre in tem ’i brevi
del nsultfato degli accertamenti, nei casi sospetti o sfavorevolj iI;PMIP
.deve farsi carico di comunicare con fonogramma ’esisto di la;i analisi

*4.9. 3% Registrazione degli esiti

1 dati relativi alle analisi van i i s
; . no registrati su apposita scheda -
vars) presso il Servizio n. 1 dell’E.R. & B
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4.9.36. Controllo gualitativo: frequenza analisi

e parametri

A) Controlle minimo C

B)

¢

Esso comprende il Controllo dei parametri di cui
all'allegato 2 Tabella A del D.P.C.M. 8/2/85 pin
i seguenti parametri: temperatura, NH , nitriti,
carica batteria a 37°. Tale controllo va svolto
in tutti i pozzi che alimentano pubblici acque-
dotti con le frequenze stabilite dall'allegato

5 tab. B del D.P.C.M. 8/2/85 e nei pozzi pubbli-
ci e privati ad uso non esclusivamente familia-
re ogni 6 mesi con cadenza intercalata a quelli
dei controlli di tipo C,.

Le analisi relative al controllo Clpesscno esse-
re svolte dai Servizi degli EE.RR.. }

I1 controllo per la ricerca di inquinamenti bat-
terici va inoltre effettuato ogni mese sulla re-
te di distribuzione per un numero di campioni
non inferiore a 2 per 10.000 abitanti al mese
pit uno ogni successivi 10.000 abitanti o fra-
zione superiore a 6.000.

Controllo normale C

Esso comprende il céntrollo dei parametri di cui
all'allegato 2 Tabella A del D.P.C.M. 8/2/85.

I1 controllo normale C_ viene eseguito con le fre-
quenze stabilite nell'allegato 2 Tabelle B del
D.P.C.M. 8/2/85 in tutti i pozzi che alimentano
pubblici acquedotti per i quali , in ogni caso
la frequenza non deve essere inferiore ad 1 con-
trollo ogni 3 mesi. Per 1 pozzi pubblici e pri-
vati ad uso non esclusivamente familiare la
frequenza é di un controllo ogni 6 mesi.

I1 campionamento é a cura del Servizio n. 1 e le
analisi vengono effettuate da parte del P.M.I.P.
Controllo periodico C

Viene effettuata la r%cerca di tutti i parame-
tri di cui all'allegato 2 Tabella A del D.P.C.M.
8/2/85. §

I1 controllo va eseguito con le frequenze stabi-
lite dall'allegato 2 tabella B del D.P.C.M. 8/2/85
in tutti i pozzi al servizio di acquedotti e co-
munque con frequenza minima non inferiore ad 1
ogni 6 mesi.




Per i pozzi pubblici e provati ad uso non esclusivamente
familiare la frequenza € di 1 controllo ogni 2 anni.

Per i pozzi 1d uso esclusivamente familiare la frequenza
normale & di 1 controllo ogni 5 anni. Il campionamento é

a cura del Servizio n. 1 mentre le analisi sono svolte

dal P.M.P.I..
Le suddette frequenze pOSSONO e€ssere modificate in senso
pit restrittivo per tutti o parte dei parametri in caso
di situazioni particolari su disposizione del Responsa-
bile del Servizio n. 1.

D) Controllo occasionale C
Viene effettuata la ricerca di tutti i parametri di cui
all'allegato 2 Tabella A del DD.P.C.M. del 8/2/85.
11 controllo sara effettuato con la frequenza che le Auto-
rita Sanitarie competenti, secondo 1a circostanza, riter-
ranno opportun(.

4.9.37 Giudizio di potabilita

I1 giudizio di potabilita e usabilita & di competenza del-
1'E.R. tramite il Servizio n. 1, sulla base del referto a-
nalitico e del parere del Responsabile della Unita Operati-
“‘va che ha eseguito 1l'analisi.

I1 giudizio di potabilita & fondato sull'insieme dei dati
forniti dagli esami dei caratteri organolettici e dei para-
metri chimici, chimico-fisici e microbiologici fornito dal
controllo periodico C_ e sulla loro rispondenza ai limiti
di cui all'allegato 1 Tabella A del D.P.C.M. g8/2/85 nonché
dai dati forniti dall'esame ispettivo alla sorgente o al poz-
zo riguardante profondita, stratigrafia e natura del terre-
no, struttura e caratteristiche dell'impianto, potenziali
fonti di inquinamento, ecc..

4.9.38. Giudizio di usabilita

I1 giudizio di usabilita viene emesso sulla base del control-
lo minimo C. e del controllo normale C_, volto a verificare
i1 manteniménto delle condizioni inizi&li di potabilita.

4.9.20 Acqua non usabile
SemmshmMamxamwedkhhmmdﬂPEBJapNﬂﬂhéohumbmm
dell’acqua di un pozzo o diuna sorgente, non € consentito I'impiego per
"alimentazione, per la preparazione di soslanze alimentari nonché per
1a lavatura di recipienti e utensili impiegati per dette attivita.




4.9.40 Acqua non potabile

Quando I'acqua di un approvvigionamento idrico sia riconosciuta non
potabile, su segnalazione dell’E.R., il Sindaco informa la popolazione
con idonei avvisi e dispone che ne venga sospeso ]'uso, imponendo al
proprietario di provvedere al risanamento e alla rimozione delle even-
tuali cause. In caso di inadempienza il Sindaco prowede d'ufficio, adde-
bitandone le spese al proprietario.

*4.9.41 Comunicazione periodica
I risultati di tutti gli accertamenti di cui al presente Regolamento devono
essere inviati dall’E.R. (Servizio n. 1), al PMIP ed al Settore Sanita e Igie-
ne - Servizio Igiene Pubblica su schema semestrale per essere riportati a
cura di questi Servizi su schemi grafici, al fine di tenere costantemente
aggiornata e sotto controllo la situazione dell’intero territorio regionale.

* 49,12 Conservazione degli esiti

Presso il PMIP e presso il Servizio n. 1 devono essere conservati per un
congruo periodo di tempo (possibilmente 10 anni) i registri con la tra-
scrizione dei risultati delle analisi effettuate.

4,9.43 Requisiti, metodi e frequenze di analisi

Le acque desténate al consumo umano devono ris-
pondere ai requisiti indicati all'allegato 1 Tabel-
la A del D.P.C.M. 8/2/85.

Modelli e frequenze di analisi sono indicate nel-
l'allegato 2 Tabella B del D.P.C.M. 8/2/85.

Per i metodi di analisi si fa riferimento a quan-
to previsto nell'allegato 3 del D.P.C:M. 8/2/85.

4.9.44, Valori limite e valori guida
Le acque per essere idonee al consumo umano non

devono superare i valori limite fissati nella
Tabella A, allegato 1 del D.P.C.M. 8/2/85. I va-
lori guida devono essere considerati come valori
ottimali cui si deve tendere. I valori limite de-
vono essere considerati come concentrazipne massi-
ma accettabile, tenuto conto anche di particolari
situazioni ambientali.



4.9.45 Deroghe

L'E.R. pud prevedere deroghe ai valori limite di cui all'alle-
gato 1 Tabella A del D.P.C.M. 8/2/85, esclusi comunque i para-
metri chimico-tossici e microbiologici e solo per particolari
situazioni geologico-naturali e metereologiche.

4,9.46 Controllo C3

In relazione.a situazioni note ed accertate, i Servizi n. 1,
in accordo con i P.M.I.P., possono, nel caso del controllo pe-
ricdico C effettuato su fonti gia in uso, omettere le ricer-
che di alguni parametri rari previsti nella Tabella A allegato
2 del D.P.C.M. 8/2/85.

I1 controllo deve essere invece: completo, se il controllo Caé
effettuato per la ricerca di nuove fonti di approvvigionamen-
to.

4,9.47 Situazioni di rischio
In relazione a situazioni documentate di rischio, 1'E.R., tra-
mite il Servizio n.1l ed i P.M.I.P., pud sottoporre a controllo

anche i parametri riportati alla Tabella A allegato 1 del D.P.C.M.

8/2/85, allo scopo di individuare effetti inquinanti derivati

'da insediamenti urbani, industriali, agricolil.

‘Per gli stessi motivi possono inoltre stabilire controlld a

frequenze pill ravvicinate di quelle previste nella Tabella B

allegato 2 del D.P.C.M. 8/2/85 per C_ e C_ per tutti i1 songoli
. % < e ;

.parametri, nonché delle frequenze previste nel precedenti pun-

ti di questo Regolamento.

4.9.48 Parametri microbiologici accessori

Le ricerche concernenti parametri microbiologici accessori, quali

Stafilococchi patogeni, gli Enterobatteri, 1 Ferrobatteri, gli

Enterovirus, i Batteriofagi fecali, i Protozoi, gli Elminti, 1le
Alghe, i Funghi, la Genotossicita, sono disposte, qualora rite-
nute necessarie, dall'E.R., tramite i Servizi n. leiP.MIP.
competenti.

4.9.49 Rifornimenti idrici alle industrie alimentari
Per quanto concerne i rifornimenti idrici autonomi delle indus-
trie alimentari, =i rimanda alle norme contenute nel paragrafo

specifico.




*

4.9:50. Personale addetto agli acquedotti

I1 personale addetto agli acquedotti sia pubblici che privati
deve essere in possesso del libretto di idoneita sanitaria di
cui agli artt. 4.1.3. e successivi.

4.9.51 Norma di rinvio

Per quanti ndn espressamente previsto nel presente Regolamento
si deve fare riferimento alla circolare n. 38/83 del Settore
Sanita e Igiene e al D.P.C.M. 8/2/85 "Caratteristiche di quali-
ta delle acque destinate al consumo umano'.



Tabella A - Requisiti delle ncque destinate al consumo umano.
A 1] [ D F.
Numero Parametro ed unita Valnre Valare lasersdzioni
Progressive i misura puida limire

A 1) Parametri organolettici, Tisici, chimico-Tisici e generali

| colore mg/l incolore (0) 5 Valori: = 0 possono ce<ere indice di inquina-
(scala Pi/Co) menio.
2 odore 1:23 12°C Valori: = 0 possono essere indice di inguina-
(fattore di diluizione) inodore (@ 1:3a25°C  menta.
3 sapore : insapore (0 1:2a 12 °C Valori: = 0 possono cssere indice di inquina-
(fattore di diluizione) 1:3225°C  mento.
4 torbiditd mg!l Si0. assente 5 Assenza di materiali grossalani ¢ in sospensione,
iemperatura *C 8-12 18 = 15° rischio di proliferazione batterica.
6 concentrazione di ioni 6.5-8.5 6.5-8.5
idrogeno (pH)
1 conducibilita elettrica 400 - Aumento improvviso pud essere indice di inqui-
specifica usem-'a 20°C namento.
B durczza tofale °F — —_ Valori consigliati da 15 a S0°F
= 50 incrostazioni.
= 10 corrosioni
9 !'csitlh-lﬂ seccoa 180 °C 110 - 500 1.000 Brusche variazioni: indice di ingquinamenio,
mg/
10 anidride carbonica libera —_— - L'acqua non deve essere agpressiva,
mg/l €O,
11 ossigeno disciolio = 75%, L2 Valore = 75%, non si applica ad acque sotterranee.
(% di saturazione)
12 ossidabilitd mg!/l O, 0.5 25 Misurazione eseguita a caldo ed in ambiente acido
(KMnO,) In acque molio profonde pud essere di origine
vegetale,
13 TOC mg/l © - —_ Deve essere ricercata qualsinsi causa di aumento
(carbonio organico tot.) delle concentrazioni normali e qualora, a seguito
di clorazione vi sia formazione significativa di
composti organo alogenati.
14 Sosianze estraibili con 0,1 —
cloroformio mg/l
A 2} Parametri chimicl.
15 Alluminio mg/l Al-=- 0,05 0.2 Va ricercato nel corso di C2 nel caso di acque
trattate con composti di alluminio,
16 Calcio mg/l Ca-- 100 —
17 Cloruri mg/l Cl+ 25 — Concentrazione che & opportuno non superare:
200 mg/l.
18 Magnesio mg/l Mg-- k] 50 Il valore limite potra essere superato, fino ad un

valore massimo di 125 mg’l. in presenza di par-
ticolari situazioni idrogeologiche relative al ba-
cino di alimentazione delle acque, sempre che
il valore dei solfati (50;- =) non sia supcriore
a 200 mg/l.
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segad Tabella A

A n c n E o
Numero Parametro cd unita Vilore Valore Osservazioni
Prozrescivo i misura guida limite
i =
19 Potassio mg'l K- 10 12
B3] Sondio mg'l Na- 20 120
k]| Solfati mg!l SO, - a5 250 In associazione 3 Ca** e Mg~ pud dare, in cop.
centrazione limite irritazione gastro-intestingle
53 "

Al

Silice mg'l 5i0,

Parametri chimici indesiderabili.

23

Azoto ammoniacale
mg'l NH,-

Azoto nitrico mg/l RO;-

Azoto nitroso mg/l NO,-
Azolo organico me’l N
Argento »p/l Ap-
Bario «g!/l Bar®

Boro g/l B

Cloro residuo libero
myg/l Cls

Composti  organoaloge-
nali {chc non rientrano
nel parameiro 54) wpl
Fenali pp/l CiH:0H,
Ferro pg/l Fe** +Fe=""

Fluoro mg/l
(da 8 *C fino a 30°C)
Fosforo totale 2,1 PO,

Idrogeno sollorato
upl H.S

Idrocarburi  disciolti od
emulsionii (dopo esposi-
zione con elered; oli mi-
nerali g/l

Alanganese wp’l Mn--

assente 0.5 Il valore limite indicato pud essere superato solg
quando si accerti che I'ammoniaca & di origine
geologica e che 'acqua non presenta indici dj
contaminazione biologica. In ogni caso. valori
elevati di azolo ammoniacale possono favorire
Iz crescita di flora saprofita e fenomeni di cor-
rosione nelle tubazioni.

5 50 Acque con valori superiori al limite possono dare
metaemoglobinemia nel neonato e nel bambj-
no fino a un anno e in soggetti a rischio (sopeel-
ti debilitati, con turbe della crasi ematica, ecc.).

assente 0.1 Presenza: indice di inquinamento recente.
assente 0.5 Presenza: indice di inquinamento in atto.
asscnie T

100 —
1.000 —_
0,0-02 v, max, 04

v. min. Q.1

assenti 50 Per particolari situazioni (es. Milano) possono es-

sere ammessi valori > 50 comunque non > 200
4L 1 valore limite di 50 deve essere raggiuntio
enlro 5 anni in 1olli i casi.

assenti 0,5
50 200 Le acque che superano detto valore limite possono
provocare proliferazione di ferrobatteri ed in-
croslazioni.

da 1,7a 0,8 Seconda la temperatura media dellaria della zona
geogralica considerata,

assenle 4.000 Indice di inquinamento da detersivi e fertilizzanti.
assente  non rilevabile
organolettica-
menie
— 10
20 50
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wane Tabella

A 1] C D E
Numern Parametro ed unini Valare Valare Osservazioni
pragressivn i misura guida limite
19 Rame »g/l Cu-* 100 1.000 1l valore limite non deve superare il valore di 3,000
dopa 16 ore di risiagno, ma solo per i primi
dieci piorni di servizio di tubazioni in rame nuorve
40 Zinco wpg/l Zn+*: 100 3,000 Il valore limite & ammesso solo dopo 12 ore di
ristagno in rete.
41 Tensioattivi anionici assenti 200 ’
(MBAS) wg/l di lauril
solfata.
42 Tensioattivi non ionici p.m. p.m.
ug/l nonilfenolo
A 4) Parametri chimici tossici.
43 Berillio ug/l Be=* — 5
44 Cadmio ug/l Cd+* — 5
45 Cianuri 2gfl CN- — 50
46 Cromo ugfl Cr* (1) — 50
47 Mercurio wg/l Hg=~ — 1 Per | composti organo metallici di Hg si devono
adottare limiti pit severi (0,1).
48 Arsenico ug/l As*- 4+ Ast () — 50
49 Nichel ugfl Ni-* = 50
50 Piombo ug/l Pb** - 50
51 Antimonio pg/l Sb*- 4+ 5b*' (1) 10
52 Selenio «gfl Se- = (%) = 10
53 Vanadio g/l V(") —_ —_
54 Antiparassitari ¢ pro- - — 1 prodotti considerati sono
dotti assimilati wgfl: — inselticidi; organoclorurati organofosfo-
per componenie separalo — 0,1 rati, e carbammati; )
in lotale — 0,5 — erbicidi;
PCB, PCT diossine e simili =~ — 0 — fungicidi.
55 Idrocarburi policiclici —_ 0,2 Si tratta di fluorantene; 3.4-benzofluorantene; 11,

aromatici ag/l

12-benzoflucrantene; 3.4-benzopirene: 1.3-ben-
zoperilene; indeno (1,2.3,-¢d) pirene.

A 5) Parametri aggiuntivi relativi a eoncentrazioni minime per acque addolcite o dissalate.

56
57

Durczza totale mg/l Ca -
Alcalinith mg/l HCO,~ —

60
30

Calcio ¢ cationi equivalenti.

(1) Tali elementi vanno intesi come valeri totali nelle varie forme Ji ossidazione e di riduzione.
(2) Fare rifcrimento alle classi tossicologiche esiswenti in Twalia (DR 1255 68).
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Tahella A 6) - Parametri microhivlogici.

; Risulai, Numero - Canventraz, nvssina :ln1mimlm ‘
PFParamerri salume Jdul campiane vuiiha —_— _.__._..______“_'___
n ml ING) Metodn Metodo provene
A1 B—— . membrana mul|ipl¢ (NPP)
——]

Cuoliformi wotah 100 - 0 NPP <
Coliformi feeali 100 - 0 NPP <
Streptovocchi fecali 100 - 0 NPP <
Clostridi solfioridutiori 20 — — NPP _ |
Carica batierica a8 37 °C I 10 colonie - —
Carica batterica a 22 °C ] 100 colonie — =
Sulmonelle 1.000 assenti _— —
Stafilococchi patogeni 250 assenti — -
Enterovirus 5.000 assenti - -_
Batteriolagi fecali 100 assenti — —
Ferrobateri €5, Microsc. assenti —_— -_
Protozoi €5. MiCTose, assenti = =
Elminti es, microsc, assenti — -
Funghi £5. microsc. dssenti —_ — L,,
Alghe €4, MICrosc. assenti — -
Genotossicita 5.000 assente —_— —
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Talwlia B - Periodicita dei controlll.

Comrolln minimn 01

Controlla normale €2

Puramelr Organalettici

pH. temperiura, conducibi-
litd (o reciduo fisso) NH  nitritn

Cloro residuo

Microbiologici:

- Califormi toali

- Coliformi fecali

- Carica batterica a 37 °C
{per acque disinfetiate)

- Cl Durczza towale
(o Ca e My)

Fasfati. solfati, H:S. nitran
Ossidabilith (KMnO,). cloruri
Cromo **

Microbiologici:

come CI
- Carica batterica a 37°C
. Carica batterica a 22°C
« Enterococchi
- Anuacrobi sulfitaridunori

Contralla vapmplera (3

Tunti i parametri o cui alla
Tabella Al

Microbiologici: come C2 +in-
dagini mirare per:

- Srafilococehi patogeni,

- Salmonelle,

- Enterovirus (unita operalivia
di riferimentol,

Batteriofagi fecali,

Protozoi.

Elminti.

Funghi.

Alghe,

Ferrobatteri,

Genotossicith (unith operativa
di riferimento),

Fone: mensile
Rete: punti rete con periadi-

Periodiciti

Semestrale

vith 2/10.000 ab/mese (minima)

2 volie a didtanza i G mesi
prima dell’inizio,
I volta ogni 2 anni,

Sede effenuazione U.S.5.L. ¢ P.MLLP

P.M.LP,

P.MULP.

Ourervazioni:

1 1 servirio n. 1 puh stabilire qualura necessasio wna magziore frequenza di controllo per €203 bt !.ingf.\li |\:|zarn=_:ri. } .

2 (Jualura preulia necessario sulla base delle analisi effertoare in C2 ¢ C3, potranng exsere efferruati !.‘I'II'I"‘D“I per inquinanti dycerian
{es.: solsemii clorurati, tensivattivi, €O, aggressiva, T'e ¢ Mn, pesticidi, ahri) sia nel corso di CI che di (j.Z.

3 Devono essere eseyuiti sul posto § seguemi esami: organolenici, HS8, €Oy, pH, Clora residuo, XH,, nivrind,
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PREMESSA ALLA SCHEDA DI INVIO SEMESTRALE

Seheda di cui ally Circolare n. 38 SAN'E3 del 22 Juglio 1983 da vampilure semesiralimente da parte di
cigscuna USSL e da inviare al Servizio lgiene Pubblica dell”Assessorio regionale alla Sanitd,

La scheda & composta di due Taccinte distinte rispentivamente per it controllo baneriologico ¢ chimiva,

Gli csiti sono riferili ai pozzi esaminal pubblici e privati. distint per cinscun Comune, con segnulazione,
per controlli chimivi, dei parametri eccedenti § limiti di accentabilith.

U.S5L N,

CONTROLLO BATTERIOLOGICO

12i cui

Comune N. pozzi M. campioni *
potahili non puoahili i soaptll

Pubblici
i Privati uso misto

Privati uso industr.

* Exelusi i ricontrallati.
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LLS5.L. N
CONTROLLO CHIMICO

| iopi® | By 8 Parameiri = limin
: : N, pora I N campioni ® | e ara imit
Samune S pee i " [ potabili ! non potabili di seccuahilia
¥ .
i : | i
el - P —
| i
! Pubblici
Privati uso misto |
| Privati uso indusir. |
!
i
i
l
1
H
1
;
3 {
} |

* Feclusi i riconirallath,
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Capitolo 10

GHIACCIO ALIMENTARE ACQUE MINERALI - ACQUE
GASSATE - BIBITE ANALCOOLICHE

4.10.1. Autorizzazioni alla produzione di ghiaccio per uso alimentare

Chiunque intenda produrre a scopo di vendita ghiaccio per uso alimen-
tare o che venga comunque a contatto con alimenti deve essere munito
di autorizzazione sanitaria rilasciata dall’E.R. su conforme parere tecni-
co del Servizio n. 1.

E vietato produrre ghiaccio per uso alimentare servendosi di acqua che
non sia stata riconosciuta potabile dall’E.R., tramite il Servizion. 1 in se-
guito alle analisi eseguite dal PMIP.

E vietato impiegare recipienti od aree di congelamento che, a giudizio
dell’E.R., non garantiscano il ghiaccio da ogni possibilita di inquina-
mento.

4.10.2. Ghiaccio fuso

11 ghiaccio fuso deve presentare le stesse caratteristiche microbiologiche
e chimiche dell’acqua potabile.

4.10.3. Certificato d’origine

1l ghiaccio ad uso alimentare proveniente da Comuni facenti capo ad al-
tro E.R. deve essere accompagnato dal certificato di origine rilasciato

dall’E.R. cui fa capo il Comune in cui & stato prodotto.

4.10.4. Rivendite di ghiaccio

Le rivendite di ghiaccio devono disporre di magazzini e contenitori rico-
nosciuti idonei dall’E.R.

In esse deve essere esposto un cartello che indichi la provenienza del
ghiaccio venduto e I'uso cui puod essere destinato.

4.10.5. Materiali vietati per avvolgere il ghiaccio

Per avvolgere il ghiaccio alimentare, ¢ vietato I'impiego ditele o di altro
materiale coibente od avvolgente che sia adoperato promiscuamente
per altri usi. 4

4.10.6. Depezzamento e triturazione

11 depezzamento e la triturazione del ghiaccio alimentare per la prepara-
zione di bevande refrigerate o di ghiacciate, granite, ecc., devono essere
effettuati mediante appositi apparecchi, escluso qualunque metodo ma-
nuale diretto.
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11 ghiaccio tritato deve essere raccolto in recipienti puliti e distribuito
con cucchiai o palette.

4.10.7. Veicoli per il trasporto del ghiaccio

1 veicoli destinati al trasporto delle forniture di ghiaccio alimentare de-
vono essere riconosciuti idonei dall’E.R. e devono essere mantenuti in
buone condizioni igieniche.

4.10.8. Depositi all’ingrosso di acque minerali naturali, di acque gassale e
bevande analcooliche gassate e non

L’apertura di depositi all’ingrosso di acqua minerale naturale, nazionale
ed estera, deve essere autorizzata dall’E.R.

Deve, invece, essere comunicata all’E.R. ’apertura di un deposito all’in-
grosso di acque gassate € bevande analcooliche gassate e non gassate.

4.10.9. Conservazione dell’acqua minerale e delle bevande gassate

L’acqua minerale e le bevande gassate e non gassate devono essere tenu-
te al riparo dalla viva luce e da sorgenti di calore.

4.10.10. Registri per depositi di acqua minerale
Presso i depositi di acqua minerale deve essere tenuto:

a) un registro sul quale vanno trascritti i dati del Decreto Minjsteriale di
autorizzazione alla vendita dei vari tipi di acqua minerale presenti nel
deposito;

b) un registro sul quale vanno segnate le ispezioni ¢ i prelievi effettuati
dagli organi competenti.

4.10.11. Cumrassegni

Non possono essere poste in commercio le bottiglie di vetro o contenito-
ri a perdere con acqua minerale 0 artificiale o bibite analcooliche gassate
e non gassate mancanti dei contrassegni prescritti dalle disposizioni di

legge.

4.10.12. Norma di rinvio

Per la disciplina igienica della produzione e del commercio delle acque
gassate e delle bibite analcooliche gassate & non gassate, confezionate in
recipienti chiusi, si fa riferimento al D.P.R. 19 maggio 1958,n. 719 e suc-
cessive modificazioni e integrazioni.

4.10.13. Sostanze consentite per bevande gassate e analcooliche
Per la produzione delle bevande di cui all’articolo precedente possono
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essere impiegate solo sostanze consentite dal predetto D.P.R. 719/1958
e dai successivi Decreti Ministeriali.
L’autorizzazione viene rilasciata dall’E.R.

| 4.10.14. Autorizzazioni regionali
" L'impiego delle sostanze diverse nonché I'impiego di acque minerali de-
ve essere autorizzato dalla Regione (v. L.R. 13.12.83 n. 95).

S Y
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Capitolo 11
PANE - PASTA - SFARINATI

4.11.1. Vendita al pubblico

La vendita al pubblico di pane, pasta e sfarinati ¢ consentita solo negli
esercizi di vendita autorizzati a norma delle leggi vigenti (v. principal-
mente Legge 580/67, Legge 1002/56, Legge 426/71, D.M. 30.8.71 e
succ. mod.).

4.11.2. Conservazione ed esposizione del pane

11 pane deve essere conservato al riparo dalla polvere, fuori dal contatto
degli acquirenti, ma comunque visibile dagli stessi, in appositi scafTali,
scansie o vetrine, perfettamente puliti e con tanti scomparti o recipienti
quanti sono i tipi di pane posti in vendita.

4.11.3. Modalita di vendita

Quando il pane sia venduto promiscuamente con altri generi, gli scaffali,
le scansie e le vetrine usate per il pane non devono essere adibiti ad altri
usi e devono essere separati e distinti da quelli degli altri generi.

Il pane va venduto a peso.

1l pane deve essere pesato avvolto in adatto involucro e venduto in appo-
sito banco oppure su apposita area del banco, distinta e delimitata da
una corea di protezione.

4.11.4. Divieto di vendita in forma ambulante
E vietata la vendita del pane in forma ambulante.

4.11.5. Trasporto del pane

1l trasporto del pane dal luogo di lavorazione all’esercizio di vendita, a
pubblici esercizi 0 a comunita, deve essere effettuato in recipienti lava-
bili e muniti di copertura e a chiusura in modo che il pane risulti al riparo
dalla polvere e da ogni altra causa di insudiciamento. Gli automezzi adi-
biti al trasporto devono essere perfettamente puliti e muniti di cassone a
chiusura. .

11 trasporto del pane dall’esercizio di vendita al domicﬂio del consuma-
tore deve essere effettuato in contenitori o sacchetti di carta per alimenti
opportunamente chiusi in negozio con sistema idoneo.

4,11.6. Utilizzo di gerle o ceste

Se per il trasporto si utilizzano gerle o ceste, queste devono essere muni-
te di idoneo rivestimento interno, asportabile, lavabile e di colore chiaro.
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4.11.7. Conservazione dell’'impasto

E vietato esporre I'impasto di farina e le paste alimentari all’aperto, nei
cortili. sui vani di scala, in cantina, ecc. L'impasto per la lievitazione e
per le paste alimentari per I’essicazione deve essere conlenulo in reci-
pienti rispondenti sia ai requisiti igienici sia ai requisiti richiesti dalla
buona tecnica di lavorazione. Detti impasti, se conservati al di fuori del
laboratorio, devono essere Tiposti in locali che soddisfino i requisiti ri-
chiesti per laboratori di produzione.

11 pane cotto va tenuto in :donei contenitori sollevati da terra e nei locali
di produzione fino al momento dell’asporto.

4.11.8. Ingredienti deperibili per paste speciali

Per la produzione di paste speciali, gli ingredienti deperibili (carne, ri-
cotta, uova, ecc.) devono rispondere ai requisiti ed alle caratteristiche di
salubritd e genuinitd previsti dalle norme vigenti, ed in particolare
dall’art. 5 della Legge 30 aprile 1962 n. 283, e devono essere conservatia
temperature non superiori a quelle previste dalla normativa vigente, e
debbono, inoltre, essere impiegati con I’osservanza delle modalita detta-
te da un’igienica e razionale lavorazione.

La pasta all’uovo deve essere esente da Salmonella in 25 g e 1o Staphylo-
coccus aureus non deve essere superiore a 100/g.

4.11.9. Congelamento e surgelamento del pane

E fatto divieto di utilizzare impasti che abbiano subito processi di conge-
lamento o surgelamento.

E vietato vendere il pane che sia stato scongelato.

11 pane che dopo la cottura sia stato sottoposto a un processo di surgela-
mento deve essere posto in commercio come prodotto surgelato nel ri-
spetto delle norme previste per i prodotti surgelati.

11 pane che dopo la cottura sia stato sottoposto a un processo di congela-
mento deve essere posto in commercio come prodotto congelato; per-
tanto deve essere riposto in separato scomparto, refrigerato, sul quale sia
appostoun cartello conle indicazioni di cui all’art. 13 del D.P.R. 18 mag-
gio 1982, n. 322.

Tale prodotto deve essere venduto in pezzature preincartate e di peso
predeterminato indicato nel cartello di cui al precedente comma.

4.11.10. Semilavorati per la panificazione

la denominazione da adottare peri semilavorati comunemente chiama-
ti miglioranti & quella di semilavorati per la panificazione, cui va aggiun-
1a con 'enumerazione degli additivi impiegati che devono essere solo
quelli consentiti per il pane. '

E vietato 1'uso di semilavorati a base di strutto emulsionato che conten-
gano additivi non consentiti per i grassi emulsionati.
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E vietato I'uso di strutto contenente additivi o di semilavorati contenenti
sirutto additivato.

4.11.11. Norma di rinvio

Per quanto non espressamente previsto nelle norme contenute nei pre-
cedenti articoli del presente Regolamento, si rimanda alle disposizioni
di cui alla Legge 4 giugno 1967 n. 580 e successive modifiche e integra-
zioni nonché alle altre disposizioni vigenti tra cui: DD.MM. 27 seitem-
bre 1967, 9 giugno 1969, 2 febbraio 1976, 20 marzo 1981 ,26 marzo 1945,
Legge 31 luglio 1956 n. 1002; D.P.R. 18 maggio 1982 n. 322,

4.11.12. Etichettatura - Rinvio al D.P.R. 322/82

Pane, pasta e sfarinati sono soggetti, per quanto concerne ’etichettatura,
alle norme del D.P.R. 18 maggio 1982, n. 322.
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Capitolo 12
LATTE E DERIVATI

Norme generali

4.12.1. Latte ammesso alla vendita

E ammesso alla vendita e al consumo diretto, nel territorio del'USSL,
soltanto il latte proveniente dagli allevamenti riconosciuti indenni da tu-
bercolosi, che sia pastorizzato o sterilizzato o sottoposto ad altri tratta-
menti di bonifica riconosciuti idonei dal’E.R., nonché il latte da potersi
consumare crudo (certificato), proveniente dagli allevamenti ricono-
sciuti indenni da tubercolosi e brucellosi.

. 4.12.2. Latte per il consumo diretto

11 latte destinato al consumo diretto, subito dopo la mungitura, deve es-
sere filtrato e refrigerato e mantenuto a temperatura non superiore ai
4°C sino al momento della consegna per il trasporto agli stabilimenti di
bonifica.

La filtrazione e il raffreddamento del latte devono essere attuati con ap-
parecchiature idonee.

4.12.3. Caratteristiche del latte che perviene agli stabilimenti
11 latte che perviene agli stabilimenti deve avere quesie caratteristiche:
1) temperatura non superiore a +6°

2) assenza di antibiotici e conservanti e comunque di ogni altra sostan-
za contaminante (Direttiva CEE 76/403 e D.P.R. 915/82);

3) pesticidi e pcb assenti o comungque in guantita non superiori a quelle
consentite dalle normative;

4) carica microbica totale non superiore a 500.000 unita formanti colo-
nie/ml a 32°C;

5) assenza di altre sostanze estranee,
6) caratteri organolettici propri del latte destinato al consumo.

4.12.4. Centri di raccolta, di pastorizzazione e centrali I:'Ic\l latte: caratteri-
stiche strutturali e igieniche - Controlli del latte alla accettazione

I centri di raccolta, i centri di pastorizzazione e le centrali del latie devo-
no avere le caratteristiche igieniche edilizie stabilite nel presente Rego-
lamento per i laboratori di generi destinati all’alimentazione e corri-
spondere alle prescrizioni igienico-funzionali che vengono impartite al-
I'atto dell'ispezione per la loro attivazione, ai {ini di una corretia esecu-
sione dei trattamenti di bonifica e di una buona conservazione del latte.
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E vietalo I’accesso al reparto, in cui sono installate le vasche e gli im-
pianti di pastorizzazione e di refrigerazione, alle persone estranee allo
stabilimento.

La direzione tecnica del centro & affidata ad una persona tecnicamente
qualificata, che risponde del buon funzionamento del centro stesso, dei
controlli analitici del latte in arrivo e di quello inuscita, ai fini di garanti-
re la salubrita del latte distribuito dallo stabilimento.

11 trasporto del latte al centro deve avvenire in contenitori riconosciuti
idonei dall’Autorita sanitaria competente, provvisti di chiusura ermeti-
ca, ai quali debbono essere applicati mezzi di identificazione della pro-
venienza, e su automezzi adeguatamente protetti, come prescritto dal
D.P.R. 327/80 nonché secondo quanto indicato all’art. 4.8.6.
All’accettazione dovranno essere effettuati sistematicamente:

1) saggio di eventuale alterazione con la soluzione alcoolica di alizarina;
2) densimetria.

Inoltre, presso il laboratorio del centro, il Direttore curera ’esecuzione
delle sottoindicate prove:

3) sudiciometria;

4) crioscopia,

5) riduttasi;

6) contenuto di grasso;

7) residuo magro;

8) ossigeno disciolto.

I documenti relativi ai trattamenti di bonifica e a tutte le analisi effettua-
te devono essere conservati per tre mesi.

4.12.5. Latte intero per consumo diretto - Requisiti

11 latte intero destinato al consumo diretto deve avere i seguenti requisiti:
- caratteristiche organolettiche normali;

- grasso non inferiore in ogni caso al 3,2%;

- residuo secco magro non inferiore a 8,70%.

Se il tasso di grasso & superiore a 3,15% puo essere ammesso un residuo
secco magro fino all’8,5%.

4.12.6. Latte crudo

1l latte da potersi consumare crudo (latte certificato) deve presentare le
stesse caratteristiche microbiologiche del latte pastorizzato.

4.12.7. Latte pastorizzato presso i centri e i punti di vendita

Pressoi centri di pastorizzazione il latte pastorizzato deve presentare esi-
1o negativo alla prova della fosfatasi e il conteggio dei coliformi non deve
superare limiti prescritti dall’Ordinanza Ministeriale 11 ottobre 1978.
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Nei campionamenti di saggio presso i punti di vendita, il latte pastorizza-
to deve presentare coliformi assenti in 1 ml con prova della fosfatasi ne-
gativa e perossidasi positiva.

4.12.8. Rinvio alle norme vigenti per i campioni regolamentari

1l latte bonificato, pastorizzato a media conservazione o UHT, a lunga
conservazione (sterilizzato in bottiglia) deve rispondere alle norme vi- .
genti per i campioni regolamentari.

4.12.9. Conservazione del latte pastorizzato

Durante la conservazione, sia nelle centrali che nei punti di vendita, e
durante il trasporto del latte pastorizzato deve essere rispettata la catena
del freddo secondo le temperature previste dal D.P.R. 327/80, Allegato
C e successivi Decreti Ministeriali di modificazione e integrazione.

4.12.10. Controllo sul risanamento del latte

Tutte le fasi di lavorazione per il risanamento del latte sono sottoposte al
controllo dell’E.R., competente per territorio, tramite il Servizion. 1 che

si avvale dei PMIP.

4.12.11. Latte a lunga e a media conservazione

Al campionamento per le prove di saggio il latte a lunga conservazione
presso i luoghi di lavorazione deve presentare dopo pre-incubazione a
32°C per 14 giorni, una carica microbica non superiore a 10 colonie/ml.
1l latte a media conservazione deve presentare, dopo pre-incubazione a
32°C per 14 giorni, una carica microbica non superiore a 100 colonie/ml.
Entrambi i tipi di latte debbono rispondere al test di stabilita dell’alcool
etilico (68%) e 1a differenza fra I’acidita titolabile, espressa in acido latti-
co, prima e dopo I'incubazione, non deve essere superiore a 0,02 g per
100 ml di latte (norma F.LL. n. 48, 1969).

4.12.12. Contenitori e relative indicazioni

Tuttii tipi di latte posti in vendita devono essere confezionati in appositi
contenitori, chiusi con dispositivi non manomissibili.

I contenitori del latte posto in vendita, sia esso crudo, pastorizzato 0 a
media e lunga conservazione, devono riportare in modo chiaramente
leggibile le indicazioni previste dal D.P.R. 19 maggio 1982, n. 322.
In particolare la commerciabilita del latte, sempre subordinata alla os-
servanza delle cautele di conservazione di cui al successivoart. 4,12:13,8
di 1 (uno) giorno per il latte da potersi consumare crudo, di 4 (quattro)
giorni per il latte pastorizzato, 4 (quattro) mesi per il latte a media con-
servazione e di 1 anno per il latte a lunga conservazione.

* Vedere nota a pagina 9 299



Per il latte pastorizzato, il termine ultimo di conservazione deve risultare
sul contenitore con la dicitura «da consumarsi entro» seguita dalla data
espressa in giorno e mese, inoltre sulla confezione dovra essere indicato
che il prodotto va conservato in frigorifero prima e dopo ’apertura del
contenitore.

Per il latte a media e lunga conservazione il termine ultimo di conserva-
zione deve risultare sul contenitore con Ja dicitura «da consumars; pre-
feribilmente entro» seguita dalla data espressa in mese ed anno ed inol-
tre sulle confezioni andranno indicate le istruzioni perla conservazione,
indicando che deve essere tenuto in luogo fresco e conservato in frigori-
fero dopo I'apertura del contenitore.

Le bottiglie vuote potranno essere reimpiegate per lo stesso uso solo do-
Po un accurato lavaggio.

4.12.13. Rivendite di latte

Chiunque intenda aprire una rivendita di latte deve fare domanda
all’E.R., il quale concede I’autorizzazione, dopo aver accertato, a mezzo
del Servizio n. 1, il rispetto delle condizioni prescritte dalla legge e dal
presente Regolamento.

Gli esercizi autorizzati alla vendita dei prodotti di cui alle tabelle I, Vl e
VII allegate ai DD.MM. 30 agosto 1971 e 14 gennaio 1972 possono ven-
.dere latte confezionato pastorizzato o certificato solo se dispongono di
separato settore per tale latte, di almeno mq 4 di superficie, con armadio
o banco frigorifero di capacita tale da contenerlo tutto.

4.12.14. Conservazione del latte negli esercizi di vendita

11 latte pastorizzato deve essere tenuto a temperature non superiori a
quelle previste dalle Jeggi, nell’armadio o banco frigorifero, dal momen-
to della consegna fino alla vendita diretta al consumatore. Il latte UHT e
quello sterilizzato vanno comunque stoccati in ambiente fresco e giudi-
cato idoneo. _

La mescita di latte per il consumo in luogo deve avvenire, negli.esercizi
pubblici, con P’osservanza delle norme previste all’art, 4.5.9.

4.12.15.Consegna a domicilio

La consegna del latte alle rivendite deve avvenire con idonei veicoliattia
mantenere la catena del freddo.

La consegna del latte a domicilio del cliente deve essere effettuata con
contenitori originali ed integri e con mezzi idonei a mantenere la catena
del freddo.

4.12.16. Latte scremato e parzialmente scremato

Il latte scremato ed il latte parzialmente scremato possono essere vendu-
ti soltanto se bonificati ed in contenitori chiusi.

300




3

11 latte prodotto e venduto con la denominazione di «latle scremato» de-
ve contenere una percentuale di materia grassa in quantita non superio-
re allo 0,30%.

11 Jatte prodotio e venduto con Ia denominazione di «latie parzialmente
ccremato» deve contenere una percentuale di materia grassa trd 1'1,50%
e 1'1,80%.

In entrambi i tipi il residuo di secco magro non deve essere inferiore a
quello previsto per il latte intero.

Tali tipi di latte, se non sterilizzati, devono avere i requisiti microbiologi-
¢i stabiliti per il latte pastorizzato intero e devono essere conservati e
venduti con le modalita per questo previste.

I contenitori devono portare la dicitura indelebile ed a caratteri ben leg-
gibili «Jatte scremato» o «latte parzialmente scremato». In quest’ultimo
caso & obbligatoria anche la dicitura della percentuale massima di grasso
contenuta nel latte, 1a quale deve risultare indelebile e ben leggibile sul
contenitore o sulla capsula o sul tappo di chiusura.

‘Le diciture sui contenitori, le capsule ed i tappi di chiusura (questi ulti-
mi quando si tratta di latte sterilizzato), sia per il latte scremato che il lat-
{e parzialmente scremato, devono avere colore differente da quello nor-
malmente usato per le capsule o i tappi o per le diciture dei contenitori
utilizzati per il latte intero. :

Le rivendite che vendono latte scremato o parzialmente scremato de-
vono applicare all’esterno ed all'interno degli esercizi cartelli re-
canti ben visibile I'indicazione «latte scremato» e «latte parzialmente
scremato».

4.12.17. Latte disidratato - Norme generali

La produzione ed il commercio dei tipi di latte conservato, parzialmente
o totalmente disidratato sono disciplinati dal D.P.R. 10 maggio 1982,
n. 514, nonché dalle norme del presente Regolamento.

1] latte utilizzato nella produzione del latte disidratato deve avere co-
munque i requisiti di cui all’art. 4.12.3.

4.12.18. Latte parzialmente disidratato

A tal fine per latte parzialmente disidratato (concentrato) si intende il
prodotto liquido ottenuto mediante parziale eliminazione dell’acqua dal
latte, scremato, o parzialmente scremato o da una miscela di tali prodotti
eventualmente con aggiunta di crema di latte.

4.12.19. Latte parzialmente disidratato sterilizzato

11 latte parzialmente disidratato (concentrato) sterilizzato non deve con-
tenere Staphylococcus aureus in 1 ml, non deve contenere Salmonellain
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25 ml, deve fornire esito favorevole alle prove di stabilita di 3 settimane a
32°C e di 10 giorni a 55°C.

4.12.20. Latte parzialmente disidratato zuccherato

Il latte parzialmente disidratato (concentrato) zuccherato, ricostituito
1:3 deve presentare Staphylococcus aureus assente in 1 ml, saprofiti,
esclusi i lattobacilli, non superiori a 20.000/m1 e coliformi assenti in 1 ml.

4.12.21. Denominazione di vendita

1 tipi di latte di cui ai due precedenti articoli possono essere venduti con
le denominazioni previste nell’allegatoal D.P.R. 10 maggio 1982, n. 514.

4.12.22. Latte totalmenie disidratato

Per latte totalmente disidratato (latte in polvere) si intende il prodotto
solido ottenuto direttamente per totale eliminazione dell’acqua dal latte
intero, parzialmente o totalmente scremato dalla crema o da una miscela
di questi prodotti.

11 prodotto finito deve avere un contenuto di umiditd non superiore al
5% in peso; pud essere commercializzato nei tipi intero, parzialmente
‘scremato, scremato e ricco di materia grassa con contenuto in materia
grassa nej limiti sotto indicati:

- intero 26% (minimo)
- parzialmente scremato 1,5% - 26%

- scremato 1,5% (massimo)
- ricco di materia grassa 42% (minimo)

4.12.23. Confezioni per la vendita

1l prodotto finito, parzialmente disidratato, deve essere conservato in
luogo fresco, asciutto e riconosciuto idoneo dall’E.R., e deve essere po-
sto in commercio per il consumo in confezioni originali ermeticamente
chiuse, impermeabili ed opache, riportanti il termine minimo di conser-
vazione espresso con la dizione «da consumarsi preferibilmente entro
il...» seguito dalla data e recante I'indicazione a stampa della destina-
zione all’alimentazione umana, nonché con I'osservanza delle altre di-
sposizioni vigenti.

4.12.24. Divieto di vendita del prodotto sfuso - Modalita di trasporto

Non & ammessa la vendita del prodotto sfuso. Peril trasporto dallo stabi-
limento produttore a quello utilizzatore &€ ammesso I'uso di confezioni
di grosso taglio, purché impermeabili e a tenuta.

Tali confezioni non sono consentite per la vendita al dettaglio. Per tali
prodotti le indicazioni di cui all’art. 3 del D.P.R. 322/82 possono essere
riportate solo sui documenti commerciali di vendita.
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4.12.25. Aggiunte al lalte parzialmente disidratate zuccherato

Durante la lavorazione del latte parzialmente disidratato (concentrato)
zuccherato, oltre al saccarosio, puo essere aggiunto alla materia prima
anche lattosio in quantita non superiore allo 0,02% in peso con I'even-
{uale aggiunta di fosfato tricalcico in quantita non superiore al 10% del
lattosio aggiunto come previsto dall’art. 5 del D.P.R. 514/82.

4.12.26. Contenuto in latiati

1l tenore in lattati non deve essere superiore a 300 mg/100 g di estratto
secco magro proveniente dal latte (art. 5 D.P.R. 514/82).

4.12.27. Latte totalmente disidratato - Caratteristiche

1 tipi di latte totalmente disidratato (atte in polvere) comunque posti in
commercio devono presentare le seguenti caratteristiche:

a) fosfatasi negativa;

b) salmonella assente in 25 g € Staphylococcus aureus non superiore
a 10/g;

¢) coliformi non superiori a 10/g;

d) carica batterica non superiore a 200.000 colqnialg_esclusi i fermenti;
e) carica micetica non superiore a 100/g.

I tipi di latte totalmente disidratato (latte in polvere) per la prima infan-
zia nelle campionature regolamentari ai punti di produzione devono ri-
spondere alle leggi vigenti.

Nei campioni di saggio, il latte totalmente disidratato (latte in polvere)
per la prima infanzia deve presentare le seguenti caratteristiche:

a) carica batterica totalg (flora aerobica a +32°C) non superiore a
10.000 colonie/g;

b) coliformi assenti in 1 g;

¢) Staphylococcus aureus assente in 1 g;

d) Salmonella assente in 25 g; ‘

e) carica micetica non superiore a 100/g;

) fosfatasi negativa;

g) assenza di sostanze inibenti;

h) assenza di aflatossine e metalli pesanti.

4.12.28. Aggiunta di additivi

Ai tipi di latte di cui al presente capitolo possono essexse aggiunti additivi
consentiti ai sensi dell’art. 22 della Legge 30 aprile 1962, n. 283.

4.12.29. Panna .

- Per panna (crema di latte) si intende il prodotto lattiero, ricco in materia

grassa, ottenuto dal latte per affioramento o centrifugazione.
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La panna puo essere messa in commercio solo previo trattamento termi-
co e in contenitori sigillati, in tre tipi diversi cui corrisponde una diversa
quantita di materia grassa:

a) panna da caffetteria (grasso minimo 10%):
b) panna da cucina (grasso minimo 20%);
¢) panna da montare (grasso minimo 309%).

4.12.30. Divieto di additivi

La panna non puo contenere alcun tipo di additivo. E da consentirsi, per
il tipo «panna montata» I'impiego di gas non tossici da usarsi come pro-
pellenti secondo buona tecnica industriale.

4.12.31. Conservazione della panna

La panna deve essere sottoposta presso lo stabilimento produttore ad un
trattamento di pastorizzazione o UHT o di sterilizzazione e conservata
in luoghi riconosciuti idonei e comunque in ambiente fresco. Nel caso
in cui sia stata sottoposta al trattamento di pastorizzazione ne deve esse-
re assicurata la conservazione in regime di freddo (da 0 a +4 °C) dal mo-
mento della produzione a quello di vendita al consumatore.

Per i prodotti dolciari a base di panna vanno rispettate le indicazioni di
cui alla circolare del Ministero della Sanita n. 70 del 25 agosto 1980,

4.12.32. Caratteristiche microbiologiche

La panna posta in commercio nelle confezioni di cuj sopra deve presen-
tare le medesime caratteristiche microbiologiche del latte da consumo.

4.12.33. Confezioni della panna destinata al commercio

La panna pastorizzata, quella a media e quellaa Junga conservazione de-
ve essere posta in commercio in contenitori recanti la stampigliatura in-
delebile del termine di conservazione con la dicitura «da consumarsi en-
troil ...» seguita dalla data espressa in giorni e mese per la panna pasto-
rizzata e la dicitura «da consumarsi preferibilmente entro il...» seguita
dalla data espressa in mese e anno per gli altri tipi, nonché ogni altra in-
dicazione prevista dal D.P.R. 322/82.

4.12.34. Contenitori della panna destinata a successive trasformazioni

La panna destinata a successive trasformazioni industriali o artigianali
deve essere venduta preferibilmente in recipienti di vetro o di metallo
inossidabile a bocca larga, con coperchio fissabile senza guarnizione di
gomma, lavabili con miscela detergente o disinfettante, e sterilizzabili al
calore. I medesimi contenitori devono essere consegnati al rivenditore
con apposita dichiarazione di accompagnamento da cui risulti I"avvenu-
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ta pastorizzazione e la datain cui questa & avvenuta. Sui medesimi certi-
ficati vanno riportate le indicazioni del D.P.R. 322/82, qualora non siano
gia state apposte sui contenitori. I destinatario deve provvedere alla
conservazione dei recipienti di pannain armadio refrigerato, con tempe-
rature comprese tra 0°C e +49°C e ad estrarne la panna con strumento
metallico mantenuto costantemente in perfette condizioni igieniche
munito di impugnatura che eviti il contatto delle mani con il prodotto.,

4.12.35. Preparazione della panna montata

La preparazione della panna montata deve essere eseguita partendo dal
prodotto la cui bonifica sia verificabile dalla dichiarazione di cuj al pre-
cedente articolo; pud essere effettuata sia mediante battitori a propulsio-
ne automatica non manuale, sia mediante ’emulsione con gas idoneo,
non tossico. _

La panna montata deve essere conservata in armadio frigorifero, a tem-
peratura compresa tra 0°C ¢ —4°C e non puo essere esposta in mostra né
nelle vetrine né sui banchi degli esercizi, a meno che non sia sistemata
in apposito spazio refrigerato, alla temperatura sopra riportata, delimita-
to da pareti trasparenti e lavabili. .

Alla vendita ]a panna montata disaerata deve presentare le seguenti ca-
ratteristiche microbiologiche:

a) E. coli non superiore a 10/g; ;

b) Staphylococcus aureus non superiore a 10/g;

¢) Salmonella assente in 25 g.

4.12.36 Yoghurt

Con la denominazione Yoghurt si intende latte fermentato da microrga-
nismi specifici acidificanti, Lactobacillus bulgaricus e Streptococcus
thermophylus, vivi e vitali nel prodotto finito fino al momento del con-
sumo e comunque in numero non inferiore a 10%/g.

11 latte impiegato per la produzione dello yoghurt deve essere intero o
parzialmente 0 totalmente scremato, sottoposto comunque ad un tratta-
mento di bonifica termica prima di essere inoculato con i microrganismi
specifici di fermentazione, ed eventunalmente, ove richiesto, deve essere
sottoposto a processi di omogeneizzazione o concentrazione.

Lo yoghurt cosi ottenuto deve essere raffreddato a +4°C e mantenuto a
temperatura compresa tra 0°C e +4°C fino al momento della vendita.

4.12.37. Contenuto in materia grassa e varietd

1l contenuto in materia grassa dello yoghurt deve corrispondere a quello
previsto per il tipo di latte impiegato fatta eccezione per lo yoghurt ma-
gro che pud avere un contenuto in.materia grassa fino all’1%.

Le percentuali in materia grassa, nelle preparazioni con I'aggiunta di al-
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tri prodotti alimentari, devono essere riferite al totale del prodotio finito.
Lo yoghurt puo essere preparato nelle varieta alla frutta o con I'aggiunta
di altri prodotti alimentari (caffé, miele, panna, ecc.) in percentuale non
superiore al 30% del prodotto finito.

4.12.38. Sterilizzazione e antifermentativi

Qualora il prodotto gia fermentato dovesse essere sottoposto in sede di
lavorazione ad una sterilizzazione con il calore, lesiva per la vitalita dei
fermenti, sia che si tratti di yoghurt normale sia che si tratti di altri tipi di
yoghurt (alla frutta, ecc.) non pud essere messo in commercio con la de-
nominazione tipica di yoghurt.

Il prodotto non deve contenere antifermentativi tranne che nelle prepa-
razioni alla frutta, in cui pud essere impiegato acido sorbico oi suoi sali,
purché il contenuto nel prodotto finito non superi 0,2 g/kg espresso in
acido sorbico.

4.12.39. Confezioni dello yoghurt per la vendita e relative indicazioni

Le confezioni di yoghurt devono riportare, oltre quelle prescritte per le
sostanze alimentari dall’art. 3 del D.P.R. 322/82, le indicazioni relative
al tipo di latte impiegato per la preparazione e al termine minimo di con-
servazione con la dicitura «da consumarsi entro il...» per lo yoghurt e
«da consumarsi preferibilmente entroil...» peri prodotti i cui fermenti
non siano pitl vivi e vitali. La validita di tali prodotti non pud essere indi-
cata superiore a 30 giorni.

Il contenuto in sostanza grassa nel prodotto finito non deve essere infe-
riore a quello del latte utilizzato nella preparazione.

Durante tutto il ciclo non deve essere interrotta la catena del freddo.

4.12.40. Requisiti dei locali di lavorazione

L’autorizzazione sanitaria alla produzione dello yoghurt & subordinata
all’accertamento che la produzione si compia, oltre che in locali rispon-
denti ai requisiti generali di idoneita fissati per gli stabilimenti di produ-
zione di sostanze alimentari, nell’osservanza di una corretta tecnologia
che assicuri la protezione da inquinamenti durante tutto il ciclo di lavo-
razione, ivi comprese le fasi dell’aggiunta di ingredienti consentiti e del
confezionamento del prodotto finito.

11 deposito, il trasporto e la vendita al dettaglio devono avvenire in locali
e con mezzi che, oltre a rispondere ai requisiti generali di idoneita stabi-
liti per le suddette attivita, siano dotati di impianti di refrigerazione.
Nello yoghurt coliformi e Staphylococcus aureus non devono essere su-
periori a 10/ml.

4.12.41. Burro e formaggi
La produzione del burro é regolamentata dalla Legge n. 202/83 “Modifi-
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ca della Legge 23 dicembre 1956 n. 1526 concernenie difesa della genui-
nita del burro” nonché dalle norme del presente Regolamento.

La fosfatasi deve essere negativa alla produzione; la carica in muffe non
deve essere superiore a 100/g, i coliformi in numero non superiore a
100/g e Staphylococcus aureus non superiore a 100/g.

Qualora nella preparazione venga utilizzato il sale, deve essere indicato
in etichetta.

4.12.42. Formaggi freschi a pasta cruda

La produzione di formaggi freschi a pasta cruda deve essere effettuata e-
sclusivamente con latte pastorizzato e utilizzando fermenti non contaminati.
Tali prodotti devono essere venduti in giornata, se la struttura di vendita
non dispone di adeguate strutture per la conservazione fino al momento
della consegna all’acquirente. 1l prodotto finito non pud contenere E.
coli in numero superiore a 10/g, Staphylococcus aureus in numero supe-
riore a 100/g, con prova della fosfatasi negativa alla produzione.

4.12.43. Formaggi freschi a pasta filata

1 formaggi freschi a pasta filata non devono contenere E. coli in numero
superiore a 10/g né Staphylococcus aureus in numero superiore a 100/g
e devono essere venduti con le modalita in cui al secondo comma del
precedente art. 4.12.42.

4.12.44. Formaggi duri e semiduri

La produzione di formaggi duri e semiduri deve essere effettuata con lat-
te di buona gqualita, possibilmente pastorizzato.

Nel caso in cui non sia possibile utilizzare latte sottoposio a trattamento
di bonifica, i formaggi devono essere posti in commercio solo dopo un
periodo di stagionatura di almeno 60 giorni.

All’analisi microbiologica il prodotto non deve presentare Staphylococ-
cus aureus superiore a 100/g, né muffe superiori a 100/g, purché non
siano appositamente aggiunte. E ammessa la presenza di muffe non tos-
sinogene sulla crosta di superficie, qualora la tecnologia di produzione
lo richieda.

4.12.45. Formaggio grattugiato

11 formaggio grattugiato deve provenire da forme di\buona qualita alle
quali sia stata previamente asportata la parte esterna contenente gli addi-
tivi di superficie e deve essere preparato estemporaneamente arichiesta
dell’acquirente oppure venduto in appositi contenitori preconfezionatie
portanti I'indicazione della ditta produtirice, il tipo di formaggio utiliz-
zato, il termine minimo di conservazione e ogni altra indicazione previ-
sta dalle disposizioni di cui al D.P.R. 322/82.
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4.12.46. Caratteristiche microbiologiche del formaggio grattugiato

11 formaggio grattugiato non deve presentare Staphylococcus aureus su-
periore a 100/g, né muffe superiori a 100/¢. ldentiche norme dovranno
essere rispettate negli esercizi in cui si faccia uso di formaggio grattugiato.

4.12.47. Caratteristiche microbiologiche di ricotte e mascarpone

Le ricotie e il mascarpone devono avere le seguenti caratteristiche mi-
crobiologiche:

a) E. coli non superiore a 10/g;

b) Staphylococcus aureus non superiore a 100/g;

c) Salmonella assente in 25 g.

4.12.48. Formaggi fusi

I formaggi fusi devono essere conservati a temperatura di refrigerazione
per evitare lo scadimento della qualita e dovra essere garantita I’assenza
di ogni tipo di micro-flora che possa alterare le caratteristiche del prodotto.

4.12.49. Indicazioni degli ingredienti

Qualora nella produzione di formaggi siano stati aggiunti ingredienti di-
versi dal latte, dal sale, dagli enzimi o dalle colture di microrganismi, tali
ingredienti sono indicati secondo quanto previsto dalle disposizioni di
cui al D.P.R. 322/82.
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Capitolo 13
GELATI

4.13.1. Aulorizzazioni

Chiunque intenda fabbricare gelati deve fare domanda all'’E.R., il quale
rilascia I'autorizzazione dopo aver fatio accertare dal Servizion. 1 la
idoneita dei locali, delle attrezzature e del personale. L’autorizzazione
relativa alla produzione di gelati per la vendita in annessi esercizi deve
essere rinnovata all’inizio di ogni attivitd stagionale €, comunque, alla
scadenza di ogni anno di validita.

4.13.2. Vendita ambulante o in chioschi

La vendita di gelati in forma ambulante o presso chioschi & consentita
nel rispetto delle modalita di cui agli artt. 4.3.16 e 4.4.4, purché la strut-
tura di vendita sia dotata di idoneo impianto di refrigerazione di cui al
successivo art. 4.13.15.

4.13.3. Preparazione estemporanea di gelati - Re_quisiti per l'installazione
deil macchinari - '

Chi intende installare macchinari per la preparazione estemporanea di

gelati in esercizi pubblici, deve richiedere ’autorizzazione all’E.R. che

la rilascia purché Pinteressato dimostri di:

1) possedere idoneo laboratorio per la conservazione delle materie pri-
me e per la confezione delle miscele;

2) disporre di attrezzature sufficienti per i giornalieri trattamenti di
pulizia e di disinfezione delle parti interne ed esterne dell’apparecchio
destinato a venire in contatto con le miscele liquide o gelificate;

3) disporre di idonea superficie, non esposta ai raggi del sole, perla col-
locazione del macchinario;

4) aver provveduto a proteggere I'ugello terminale con idoneo cappuc-
cio da rimuovere solo al momento dell’erogazione e da sottoporre quoti-
dianamente al lavaggio e disinfezione.

4.13.4. Frequenza dei controlli sulla produzione A

L’esercente autorizzato alla vendita di gelati a preparazione estempora-
nea, deve, a propria cura ogni mese o, comunque, secondo le indicazioni
dell'E.R. fare effettuare prelievi ed esami del prodotto in uscita dal tubo
distributore dal P.M.L.P. per controllare il permanere delle condizioni
che hanno dato luogo all’autorizzazione e rimuovere le cause di insalu-
brita, qualora i risultati dell’analisi fossero sfavorevoli.
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Gli esiti di tali esami devono essere conservati per almeno 5 mesi ed esibiti
ad ogni richiesta del personale incaricato della vigilanza igienico-sanitaria.

4,13.5. Campionamento di saggio

11 personale addetto alla vigilanza igienico-sanitaria pud procedere in
qualsiasi momento a prelievi d'ufficio di campioni allo scopo di control-
lare la salubrita e la igienicita del prodotto attraverso I’analisi eseguita
dal PM.LP.

A completamento del processo ispettivo di vigilanza, pu0 essere consen-
tito, per finalitd puramente conoscitive sulla qualita del procedimento
produttivo, il prelievo di un campione ripartito in 2 aliquote. Qualora
1'analisi dia esito sfavorevole, si adottano i provvedimenti necessari volti
alla rimozione delle eventuali cause e si procede immediatamente ad un
campionamento regolamentare.

4.13.6. Caso di esito sfavorevole

Qualora tre campionamenti di saggio anche non consecutivi dovessero
dare esito sfavorevole, I'E.R. pud sospendere I'autorizzazione alla pro-
duzione estemporanea del gelato.

La sospensione & revocata dopo una attenta verifica della 1g|en1cné delle
attrezzature con eventuali prelievi con esito favorevole effettuati dal Ser-
vizio n.l.

4.13.7. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature di produzione

Gli apparecchi e gli utensili per la preparazione, miscelazione e congela-
mento devono essere di materiale lavabile e inossidabile, facilmente
smontabili, pulibili e disinfettabili.

Prima di ogni uso, devono essere sempre sciacquati con acqua fredda, la-
vati con preparati detergenti, sciacquati di nuovo in acqua, quindi im-
mersi in acqua bollente per 10°.

E vietato I'uso di spugne o teli per I’asciugatura degli apparecchi e degli
utensili dopo il lavaggio.

4.13.8. Qualita delle sostanze impiegate per la produzione

1 prodotti che vengono venduti dopo la congelazione come i gelati, i pez-
zi duri, le granite, i ghiaccioli, le cassate, le torte gelato ed i prodotti ana-
loghi di pasticceria debbono essere preparati con alimenti e sostanze in
ottimo stato di conservazione e conformi alle disposizioni vigenti.

4.13.9. Modalita igieniche di produzione

Ciascuno dei prodotti impiegati deve essere in condizioni di non appor-
tare inquinamenti al prodotto finito.
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Le miscele per la preparazione dei vari tipi di gelato in cui entrano come
componenti il latte, le uova, il cioccolato, la panna o crema devono esse-
re sottoposte a prolungata ebollizione, cui deve immediatamente segui-
re la fase di gelatura.

E consentito 1'uso della panna solo se pastorizzata.

4.13.10. Conservazione dei gelati _
11 gelato preparato, in qualunque recipiente si trovi perimpedire il disge-
lo, deve essere tenuto a temperatura sufficiente, compresatra—15°Ce—
25°C ed in contenitori riservati esclusivamente a tale uso.

4.13.11. Residui scongelati

I residui scongelati che si trovino nel fondo della gelatiera e/o dei conte-
nitori per gelati non possono essere mescolati alle miscele da congelare,
né altrimenti utilizzabili e devono pertanto essere eliminati come mate-
riale di rifiuto.

4.13.12. Igienicita della produzione

La preparazione, il congelamento, la conservazione a bassa temperatu-
ra, la formazione in porzione ed in pezzi e la distribuzione al pubblico
devono avvenire con mezzi e modalita atti ad evitare la contaminazione
microbica dei prodotti. -

4.13.13. Banchi di vendita

La vendita dei gelati, anche di quelli gia preparati, deve essere fatta con
banco apposito, distinto o, comungque, separato in modoritenutoidoneo
dall’E.R. dal banco impiegato per il commercio di altri generi. Le cialde
e i contenitori peri gelati devono essere riposti al riparo della polvere fi-
no al momento dell’utilizzazione.

4.13.14. Pulizia degli utensili e delle apparecchiature per la vendita

Per il servizio di distribuzione del gelato in razioni, devono essere dispo-
nibili utensili di diversa lunghezza da impiegarsi a seconda della quanti-
ta di prodotto presente nel recipiente che lo contiene.

Lo strumentario deve essere costituito di materiale a superficie unita e
speculare, facilmente lavabile e sterilizzabile e munitq, di guardia che
impedisca il contatto fra le mani e il gelato da distribuire. Detto strumen-
to deve essere tenuto in apposito recipiente sotto flusso di acqua potabi-
le corrente.

4.13.15. Contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati
I contenitori per la vendita ambulante dei gelati preconfezionati devono
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essere di acciaio inossidabile o altro idoneo materiale, tenuti costante-
mente puliti ed idonei a conservare i gelati alla temperatura di —15°C.

4.13.16. Caratleristiche microbiologiche dei gelati

La salubrita dei gelati viene accertata mediante esami microbiologici e/o
chimici. Sul prodotto la carica batterica massima consentita é quella pre-
vista dalla O.M., dell’11/10/1978.

1 cosiddetti «ghiaccioli» non devono presentare una carica microbica su-
periore a 5.000 colonie perml e coliformi superiori a 10 ml e Salmonella
deve essere assente in 25 ml.

4.13.17. Gelati monodose

Anche ai fini dell’etichettatura di cui al D.P.R. 18 maggio 1982, n. 322,
sono considerati gelati monodose i gelati atti ad essere consumati da
una sola persona.

312




Capitolo 14
PRODOTTI ORTOFRUTTICOLI - FUNGHI - TARTUFI

4.14.1. Divieti di vendita

E vietata la vendita di frutta, legumi, erbaggi, bulbi, radici e simili (infio-
rescenze, polloni, ecc.) che siano guasti, fermentati, colorati artificial-
mente, invasi da parassiti o comunque alterati.

E vietata la vendita di prodotti ortofrutticoli sottoposti a maturazione ar-
tificiale oppure immaturi e non commestibili.

E vietata 1a vendita di patate rinverdite o di altri tuberi con germoglio,
che abbiano subito ]a congelazione o che siano colpiti da parassiti in gra-
do tale da renderli insalubri.

E vietato, altresi, vendere frutta che contenga residui di prodotti usati in

agricoltura per la protezione delle piante ¢ a difesa delle sostanze ali-

mentari immagazzinate e tossici per 'uomo, in quantita superiore ai li-
miti di tolleranza fissati dalle disposizioni vigenti.

4.14.2. Esercizi di vendita

Gli spacci di vendita di prodotti ortofrutticoli otre ai requisiti di cui al ca-
pitolo 4.3 in particolare devono avere il pavimento impermeabile con
scolo regolamentare ¢ le pareti impermeabili e lavabili sino all’altezza di
due metri, nonché disporre di presa di acqua potabile con sottostante la-
vello munito di scarico con intercettatore idraulico.

Le persone addette alla vendita dei prodotti ortofrutticoli devono essere
munite del libretto di idoneita sanitaria.

Tale disposizione si applica anche agli agricoltori che intendono vende-
re direttamente al pubblico i prodotti del loro campo.

4.14.3. Vendita di angurie a fette
Per la vendita delle angurie a fette, I’esercizio deve disporre di:

- banco ricoperto di materiale impermeabile e inalterabile e dotato di
vetrina;

- acqua potabile corrente e lavello per la pulizia delle stoviglie;

- recipiente chiuso per la raccolta dei rifiuti;
- stoviglie e posate sufficienti.

4.14.4. Igiene dei prodoiti in vendita

Le insalate, i finocchi ed in genere tutti gli ortaggi, prima di essere messi
in vendita, devono essere completamente ripuliti dalla terra e da even-
tuali scorie, nonché dalle foglie che presentino tracce di marcescenza,
sia pure incipiente.
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4.14.5. Divieti

E vietato il lavaggio dei prodotti ortofrutticoli in acque esposte ad inqui-
namento o comunque non dichiarate potabili.

E altresi vietato involgere detti prodotti in carta usata, stampata o co-
munque non rispondente ai requisiti del D.M. 21 marzo 1973 e successi-
ve modifiche.

4.14.6. Funghi e tartufi

Agli effetti sanitari i funghi sono distinti in freschi (spontanei o coltivati)
e condizionati (secchi, surgelati, sott’olio, sott’aceto, in salamoia ecc.) ei
tartufi in freschi e condizionati..

4.14.7. Autorizzazioni

Chiunque intenda vendere funghi e tartufi, freschi e/o condizionati, de-
ve essere in possesso della autorizzazione amministrativa (licenza com-
merciale) prescritta dalla legge 11 giugno 1971, n. 426, sulla base delle
tabelle merceologiche VI e VIII di cui al D.M. 30 agosto 1971 e successi-
ve modificazioni e integrazioni.

L’esercizio della vendita dei funghi e tartufi & soggetto alle norme pre-
scritte dagli articoli dei precedenti capitoli 4.3 e 4.4 nonché da ogni altra
disposizione contenuta nel presente capitolo o prescritta da leggi e rego-
lamenti specifici vigenti.

4.14.8. Vendita di funghi in forma ambulante - Divieto
E comunque vietata la vendita dei funghi in forma itinerante.

4.14.9. Funghi - Casi di divieto di vendita

E vietata la vendita di funghi invasi da parassiti, ammuffiti, carbonizzati,
rammolliti da pioggia o altrimenti avariati, avvizziti, fermentati, di sapo-
re disgustoso o di odore sgradevole.

4.14.10. Funghi non riconoscibili

E vietata la vendita di funghi in polvere, sminuzzati, spezzati o comun-
que di dimensioni tali da non consentire il riconoscimento della specie
di appartenenza di ciascun pezzo presentato.

4,14.11. Vendita di funghi freschi e tartufi freschi

L’esercente, che intende vendere funghi freschi e tartufi freschi, deve ri-
chiedere I'autorizzazione amministrativa con le modalita di cui al prece-
dente art. 4.14.7, specificando in essa le voci «funghi freschi» e «tartufi
freschi» che devono essere riportate nella relativa autorizzazione,
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4.14.12. Limitazioni e controlli

La vendita dei funghi freschi e dei tartufi freschi & subordinata alle limi-
tazioni e ai controlli seguenti:

1) appartenere a specie ammesse al consumo ai sensi dell’articolo se-
guente;

2) esseré in buono stato di conservazione ai sensi dell’art. 4.14.19;

3) essere accompagnati dalla dichiarazione di commestibilita rilasciata
dall’apposito servizio micologico indicato dall’E.R.

La vendita dei tartufi, freschi e condizionati, & disciplinata dalla legge 17
luglio 1970, n. 568.

4.14.13. Funghi freschi e tartufi freschi - Specie di cui & ammessa la vendita
B ammessa la vendita di funghi freschi e tartufi freschi appartenenti alle

specie sottoelencate:

a) Funghi freschi

Nome italiano

Porcino

Porcino

Porcinello grigio

Porcinello rosso

Pinarello o Porcinello giallo

Pinarello o Boleto granuloso

Ovolo buono

Chiodino

Russula dorata

Russula maggiore
Russula verdeggiante
Cardoncello o Cardarella

Agarico delizioso
o lattarolo sanguigno

Agarico ostreato o gelone
Gallinaccio o Finferlo
Finferla o Cantarello giallo
Trombetta da morto

Prataiolo

Prataiolo coltivato
Steccherino dorato

Name scientifico

Boletus edulis
- sottospecie edulis Schaeff. ex Fries

- sottospecie pinicola Vitt. e var. fusco-
ruber sensu Moser

Boletus aerus Bull. ex Fries
Boletus scaber Bulliard ex Fries
Boletus rufus Schaefl.

Boletus luteus Linn. ex Fries
Boletus granulatus Linn. ex Fries
Amanita Caesarea Quélet.
Armillariella mellea Ricken
Russula aurata With ex Fries
Russula cyanoxantha Fries
Russula virescens Fries
Pleurotus eryingii Quélet

Lactarius deliciosus S.F. Grey e
e Lactarius sanguifluus Paulet ex Fries

Pleurotus ostreatus Kummer
Cantharellus cibariug Fries
Cantharellus lutescens Pers.

Crathaerellus cornucopioides Linn.
ex Fries

Psalliota campestris Linn.
Psalliota arvensis Schaeff. ex Fries

Psalliota bispora Lange (e affini)
Hydnum repandum Linn. ex Fries
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Nome italiano Nome scientifico

Spugnola Morchella sp.

Imbutino Clitocybe infundibuliformis Quélet.

Piopparello Pholiota aegerita Brig.

b) Tartufi

Nome italiano Nome scientifico

Tartufo bianco del Piemonte Tuber magnatum Pico

Tartufo nero pregiato di Norcia

o di Spoleto ' Tuber melanosporum Vitt,

Tartufo nero ordinario o Tartufo

di Bagnoli Tuber mesentericum Vitt.

Tartufo d’estate o scorzone : Tuber aestivam Vitt.

Tartufo nero d’inverno o trifolanera  Tuber brumale Vitt.

Tartufo moscato Tuber melanosporum var. moscatum De
Ferry

Terfezia Terfezia leonis

Le singole specie di funghi freschi o di tartufi freschi ammesse alla ven-
dita devono essere tenute separate, ad eccezione dei Boletus di cui alla
lettera a) del presente articolo; per la vendita al dettaglio sui contenitori,
deve essere apposto un cartellino indicante chiaramente il nome della
specie e il prezzo di vendita. '

Sono pure ammessi alla vendita, sotto la responsabilitd accertata per
iscritto dal perito micologo, funghi freschi appartenenti a specie mange-
recce non comprese nell’elenco suddetto, purché non siano confondibili
in alcun modo con specie velenose o sospette.

4.14.14. Funghi freschi coltivati

E ammessa la vendita di funghi freschi coltivati commestibili, purché ri-
spondano ai requisiti dell’art. 4.14.12 del presente Regolamento e siano
contenuti in confezioni originali con le indicazioni di cui al D.P.R.322/82 e
della data di raccolta espressa in chiaro (giorno, mese, anno).

Ia coltivazione dei funghi da destinarsi ad uso alimentare & subordinata
al possesso di speciale autorizzazione da rilasciarsi, da parte dell’E.R.,
previo accertamento sui requisiti igienico-sanitari del luogo e delle mo-
dalitd della coltura.

4.14.15. Funghi condizionati

E ammessa la vendita di funghi condizionati, purché gli stessi risponda-
no ai requisiti di legge sulle conserve vegetali (R.D.L. 3 febbraio 1923, n.
501 e relativo regolamento R.D. 14 ottobre 1926, n. 1927; R.D. 30 no-
vembre 1924, n. 2035 e succuccessive modificazioni).
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Le confezioni devono essere rispondenti alle prescrizioni dilegge e dire-
golamento e in particolare avere i requisiti minimi qualitativi stabiliti
dall’art. 5 della Legge 283/62 e devono recare, sulla base dell’elenco di
cui al presente articolo, il nome scientifico e il nome italiano della specie
di fungo condizionato contenuta.

1l sezionamento dei funghi condizionati deve essere tale da consentire
all’analisi morfo-botanica il riconoscimento della specie.

Non & consentita la promiscuita delle specie alla vendita.

I funghi condizionati, ad esclusione di quelli secchi e surgelati periquali
si rimanda ai successivi articoli, devono appartenere alle seguenti specie:

Nonie italiano Nome scientifico

Chiodino Armillariella mellea Ricken (con esclu-
y sione nelle confezioni di pezzi di gam-
bi eccessivamente fibrosi e tenaci)

Gallinaccio o Finferlo Cantharellus cibarius Fries
Porcino Boletus edulis
- sottospecie edulis Schaeff. ex Fries

- sottospecie pinicola Vitt. e var. fusco-
ruber sensu Moser

Porcino Boletus aereus Bull. ex Fries
Pratajuolo coltivato Psalliota bispora Lange (e affini
coltivate)

Gli stabilimenti di preparazione e/o confezionamento dei funghi condi-
zionati devono indicare, tral’altro, nella richiesta di autorizzazione sani-
taria di cui alla Legge 283/62,le generalita della persona sotto la cui re-
sponsabilitd avvengono le loro lavorazioni, '

Se nello stabilimento vengono effettuate sul prodotto operazioni di di-
sinfestazione con gas tossici o sostanze che liberino gas tossici deve esse-
re fatta opportuna segnalazione all’autorita sanitaria.

4.14.16. Funghi secchi
E ammessa la vendita di funghi secchi appartenenti alle seguenti specie:

Nome italiano Nome scientifico

Porcino Boletus edulis '
- sottospecie edulig Schaeff. ex Fries
- pinicola Vitt. e var. fuscoruber sensu

Moser
Porcino Boletus aereus Bull. ex Fries
Trombetta da morto Crathaerellus cornucopioides Linn.
ex Fries
Finferla o Cantarelo giallo Qanthare]lus lutescens Pers.
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purché contenuti in confezioni sigillate di materiale atto a garantire la
completa visibilita del prodotto..

I contenitori devono essere costruiti con materiale conforme alle pre-
scrizioni di legge e recare le indicazioni previste dall’art. 3del D.P.R. 18
maggio 1982, n. 322, nonché il nome scientifico e il nome italiano della
specie di fungo contenuto, il numero della partita, il tipo merceologico.
La vendita al dettaglio dei funghi secchi € permessa esclusivamente in
confezioni chiuse e sigillate del peso netto minimo di 10 g e multipli di 10.
E vietata la promiscuita delle specie presenti nelle singole confezioni ad
eccezione del gruppo Edulis di cui all’art. 4.14.13.

Per la produzione di funghi secchi, si devono adoperare funghi che non
siano alterati o rammolliti da pioggia.

Si intendono per funghi alterati quelli ammuffiti, fermentati o tarlati con
parassiti (adulti e larve).

E vietata la vendita di funghi secchi ammulffiti, tarlati con parassiti (adul-
ti e larve) carbonizzati, polverizzati, di dimensioni tali da non consentire
la sicura identificazione della specie di appartenenza, anneriti, colorati
artificialmente, nonché con residui di antiparassitari e contaminati da
ifomiceti nocivi e/o tossici.

La carica ifomicetica non deve essere superiore a 2.000 colonie per
“grammo.

E parimenti vietata la vendita di funghi secchi contenenti corpi estranei
di origine vegetale o minerale.

11 peso indicato deve essere riferitoa quello dei funghi con umidita mas-
sima del 14%. | ;

I requisiti minimi igienico-sanitari e commerciali dei funghi secchi alla
vendita devono essere tali che il cumulo dei funghi ammuffiti, tarlati
purché senza parassiti adulti e larve, carbonizzati, anneriti, irricono-
scibili, nonché dei corpi estranei alla specie fungina dichiarata, non ab-
bia a superare il 15% del peso netto totale.

Qualora, nell’espletamento dell’attivita di vigilanza igienico-sanitaria,
gli organi preposti rilevino, negli stabilimenti e/o laboratori di confezio-
namento e negli esercizi di vendita, funghi pronti per I’immissione in
commercio non rispondenti ai requisiti previsti dalle leggi specifichee/o
dal presente Regolamento, gli stessi procedono nei termini di legge, al
sequestro della merce e alla eventuale distruzione della merce avariata.
1 funghi secchi vanno conservati in ambiente fresco e asciutto e comun-
que il prodotto da confezionare deve essere tenuto in luogo diverso da
quello in cui & depositato il prodotto confezionato pronto per la vendita.

4.14.17. Funghi surgelati

E ammessa la vendita di funghi surgelati, purche appartenenti alle spe-
cie previste nell’art. 4.14.13, limitatamente a Boletus gruppo Edulis e
Boletus aereus.

Non & consentita la vendita di funghi congelati.
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I funghi surgelati devono essere posti in vendita con le modalita previste
dallalegge 27 gennaio 1968, n. 32 e dai relativi Decreti Ministeriali di at-
tuazione e devono recare il nome scientifico della specie e il nome ita-
liano.

I funghi destinati alla surgelazione debbono essere in buono stato di
conservazione ai sensi degli artt. 4.14.9 e 4.14.10.

Non ¢ consentita ]a promiscuita delle specie ammesse in vendita ad ec-
cezione del gruppo Edulis di cui all’art. 4.14.13. |

4.14.18. Visto di frontiera

I1 visto di frontiera che accompagna la merce non & valido ai fini della di-
chiarazione «proveniente da partite visitate da esperto micologo».

4,14.19. Raffigurazioni sulle confezioni

Sulle confezioni non sono consentite raffigurazioni diverse da quella
della specie di funghi contenuti.

4.14.20. Utilizzo dei funghi secchi in preparazioni diverse

E consentito I'utilizzo dei funghi secchi per la produzione di preparati
gastronomici (risotti, minestre ecc.) o preparati aromatizzanti, purché
vengano rispettate le norme contenute nel presente Regolamento non-
ché nelle leggi vigenti. '

E tuttavia consentito, per tali preparazioni, I'impiego di confezioni di-
verse da quanto previsto all’art, 4.14.16.
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Capitolo 15
CAMPIONAMENTO

* 4.15.1. Modalitd di campionamento

Il campionamento deve essere effettuato con le procedure di cui agli artt.
6 e 16 del D.P.R. 327/80.

Se si tratta di prodotti sfusi, il campionamento deve essere fatto con I'os-
servanza della pit scrupolosa asepsi.

L’invio delle aliquote al P.M.LP. deve avvenire in un periodo ditempoe
con quelle precauzioni tecniche atte a non modificare le caratteristiche
microbiologiche e merceologiche del prodotto.

Per quanto attiene alla numerosita dei campioni da prelevare, alle moda-
lita di formazione degli stessi, al quantitativo da suddividere in aliquota
nonché ai criteri di giudizio dei risultati delle analisi, deve essere fatto ri-
ferimento alle vigenti disposizioni. ' -

Qualora a seguito di un campionamento regolamentare, I'accertamento
analitico metta in evidenza indici microbiologici non corrispondenti agli
standards previsti dalle leggi vigenti, si procede alla applicazione delle
sanzioni penali o amministrative previste dalle leggi medesime.

* Vedere nota a pagina 9 321



Capitqlo 16
ETICHETTATURA

4.16.1. Norma di rinvio

L’etichettatura e la presentazione dei prodotti alimentari destinati al
consumatore finale e la relativa pubblicita, salvo i prodotti regolamenta- .
ti da specifiche norme in recepimento di disposizioni comunitarie, sono
disciplinati dal D.P.R. 18 maggio 1982 n. 322 nonché dal presente Rego-
lamento.

4.16.2. Definizione di etichettatura

Per etichettatura si deve intendere Yinsieme delle indicazioni, marchi di
fabbrica e di commercio, immagini 0 simboli, che si riferiscono al pro-
dotto alimentare e che figurano direttamente sull’imballaggio o su una
etichetta appostavi o sul dispositivo di chiusura o su cartelli, anelli 0 fa-
scette legate al prodotto, o, laddove previsto dalle norme specifiche, sui
documenti commerciali di accompagnamento (art. 1 D.P.R. 322/82).
Tale definizione si applica anche ai prodotti alimentari destinati agli
ospedali, ai ristoranti, alle mense € ad altre simili collettivita, nonché ai
prodotti alimentari dagli stessi distribuiti.

4.16.3. Definizione di confezione

Per prodotto alimentare in imballaggio preconfezionato si deve intende-
re 'unita di vendita destinata ad essere presentata come tale al consuma-
tore finale, costituita da un prodotto alimentare e dall’imballaggio in cui
& stato confezionato prima di essere messo in vendita, avvolto intera-
mente o in parte da tale imballaggio, ma, comunque, in modo che il con-
tenuto non possa essere modificato senza che 'imballaggio sia aperto 0
alterato (art. 1 D.P.R. 322/82).

Un prodotto non deve considerarsi confezionato quando ’apposizione
nell’involucro avvenga nelle fasi immediatamente precedenti la vendita
e abbia PPunico scopo di proteggere dall’inquinamento o dallo spargi-
mento il prodotto, conseniendo comunque facile accesso al prodotto

stesso senza effrazione dell’involucro.

4.16.4. Realizzazione dell’eticheitatura '

1 ’etichettatura non deve indurre in errore I’acquirente sulle caratteristi-
che del prodotto alimentare e precisamente sulla natura, sull’identita,
sulla qualitd, sulla composizione, sulla guantita, sulla durabilita,
sull’origine o la provenienza, sul modo di fabbricazione o di ottenimen-
to del prodotto.

La stessa etichettatura non deve, altresi, attribuire al prodotto alimenta-
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re proprieta atte a prevenire, curare o guarire malattie né accennare a tali
proprieta, salvo quanto possa essere espressamente previsto da norme
specifiche, ovvero attribuire effetti o proprieta che il prodotto non pos-
siede (art. 2 D.P.R. 322/82) e che deve comunque possedere.

E consentito dichiarare I’assenza di particolari ingredienti o additivi solo
quando gli stessi non siano espressamente previsti da disposizioni di legge.
Le disposizioni di cui ai precedenti commi si applicano anche alla moda-
lita di realizzazione dell’etichetta (forma, aspetto, materiali utilizzati
ecc.), alla presentazione dei prodotti e alla relativa pubblicita.

4.16.5. Indicazioni sull’etichetta

L’etichettatura dei prodotti alimentari comporta le seguenti indicazioni:
a) la denominazione di vendita;

b) I’elenco degli ingredienti;

¢) il quantitativo netto;

d) il termine minimo di conservazione;

e) le modalita di conservazione e di utilizzazione qualora sia necessaria
’adozione di particolari accorgimenti in funzione della natura del pro-
dotto;

f) le istruzioni per I'uso;
g) il luogo di origine e di provenienza;
h) il nome o la ragione sociale o il marchio depositato e la sede del fab-

" bricante o del confezionatore o di un venditore stabilito nella Comunita
Economica Europea;

i) lasede dello stabilimento di fabbricazione o di confezionamento per
i prodotti fabbricati o confezionati in Italia per la vendita nel territorio
nazionale (art. 3 D.P.R. 322/82).

4.16.6. Denominazione di vendita e di fantasia

La denominazione di vendita di un prodotto alimentare & la denomina-
zione prevista dalle disposizioni che disciplinano il prodotto stesso o, in
mancanza, il nome consacrato da usi e consuetudini o una descrizione
del prodotto accompagnata, se necessario, da informazioni sulla sua uti-
lizzazione.

In ogni campo visivo, la denominazione di fantasia, il marchio di fabbri-
ca o di commercio non possono mai sostituire Ja denominazione di ven-
dita o esserne disgiunti ed essere riportata con i medesimi caratteri, di
uguale colore, o di ugyale risalto.

4.16.7. Ingredienti e relative modalita di indicazione

Per ingrediente si deve intendere qualsiasi sostanza, compresi gli additi-
vi, utilizzata nella fabbricazione o nella preparazione di un prodotto ali-
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mentare, ancora presente nel prodotto finito anche se in forma modifica-
ta salvo quanto previsto dal successivo articolo 4.16.10.

1’elenco degli ingredienti & costituito dalla enumerazione di tutti gli in-
gredienti del prodotto alimentare, in ordine di peso decrescente al mo-
mento della loro utilizzazione.

Per ingrediente composto si deve intendere una sostanza a sua volta co-
stituita da due o pid ingredienti rispondenti ai requisiti di cui al primo
comma del presente articolo. ' '
Gli ingredienti composti devono figurare nell’elenco degli ingredienti
sotto la propria denominazione, seguiti dagli ingredienti che lo compon-
gono in ordine di peso descrescente.

4.16.8. Prodotto finito

Ai fini del presente Regolamento per prodotto finito si deve intendere il
prodotto finale di un ciclo di produzione pronto per essere messo in
commercio come tale, sia come intermedio o materia prima di un diver-
so ciclo produttivo.

Vengono inoltre assimilati al prodotto finito anche i prodotti intermedi, i
semilavorati e le materie prime che vengono commerciati in quanto tali
anche per successive utilizzazioni.

4.16.9. Costituente di ingrediente

Per costituente di un ingrediente si deve intendere una sostanza propria
e caratteristica dell’ingrediente e tale da costituire insieme agli altri co-
stituenti elemento strutturale dell’ingrediente stesso (es. tuorlo dell’uo-
vo, grasso del latte ecc.).

4.16.10. Indicazione degli additivi

£ consentito non indicare in etichetta quegli additivi contenuti negli in-
gredienti utilizzati per la preparazione del prodotto finale, qualora que-
sti non svolgano pitl la funzione per la quale sono stati originariamente
aggiunti all’ingrediente, purche, sulla base delle indicazioni riportate
sulle etichette degli ingredienti o sui documenti commerciali degli stes-
si, sia verificata la rispondenza degli additivi presenti, ai requisiti di cui
agli artt. 5 g) e 22 della Legge 30 aprile 1962, n. 283,

i g " ; A
4.16.11. Termine minimo di conservazione

1l termine minimo di conservazione di un prodotto alimentare ¢ la data
fino alla quale lo stesso conserva le sue proprieta specifiche, in adeguate
condizioni di conservazione.

Tale termine deve essere indicato con la menzione «da consumarsi pre-
feribilmente entro»; nel caso di prodotti altamente deperibili dal punto
di vista microbiologico, quali affettati, confezionati, surgelati, latte pa-
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storizzato, panna pastorizzata, yoghurt, crema, prodotti ripieni a base di
uova e di carne, ecc. deve esser riportata la menzione «da consumarsi
entro». Le menzioni dj cui sopra devono essere seguite dalla data oppure
dalla indicazione del punto della confezione in cui essa figura apposta
in modo chiaro, leggibile ed indelebile ed espressa in giorno, mese, an-
no, a secondo del tipo di prodotto e alle sue possibilita di conservazione,
salvo i casi di cui al sesto, settimo e ottavo comma deli’art. 10 de] D.P.R.
322/82,... o
4.16.12. Prodotti omogenei

Sono da considerarsi prodotti omogenei i prodotti aventi in comune le
caratieristiche peculiari (ad esempio: i gelati a base di crema, i gelati a
base di pomodoro, i biscotti secchi, ecc.).
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NORME FINALI

1. Sanzioni

Qualora il fatto non sia in altro modo sanzionato dalla Legge Statale o
Regionale, le violazioni delle disposizioni contenute nel presente Rego-
lamento comportano ’applicazione delle sanzioni previste dal T.U. del-
le Leggi Sanitarie (R.D. 27 luglio 1934, n. 1265, art. 344) e dal T.U. della
Legge Comunale e Provinciale (R.D. 3 marzo 1934, n. 383, art. 106); si
osservano, per quanto attiene ’applicazione delle sanzioni, gli artt. 32 e
seguenti della Legge 24 novembre 1981, n. 689 e le Leggi Regionali di at-
tuazione (LL.RR. 5 dicembre 1983, n. 90 e 4 giugno 1984, n. 27).

2. Abrogazione delle norme preesistenti

Con I'approvazione del presenie Regolamento di Igiene, si intendono
abrogate tutte le norme riguardanti le stesse materie contenute nei pre-
cedenti Regolamenti Comunali.

3. Entrata in vigore

Il Regolamento Comunale di Igiene e ogni successiva modifica ed ag-
giornamento entrano in vigore 15 giorni dopo I’'avvenuta pubblicazione
del deliberato all’Albo Pretorio del Comune.
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(PROVINCIA DI MANTOVA)
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COPTA

Comune di1 Gonzaga

Provincia di Mantova

DELIBERAZIONE N.

3

Tragmessa. Jila Jjguoqe Prominciale T
e 0. W b

=

di Prot

Verbale di deliberazione del Consiglio Comunale

Adunanza. .. ordinaria di _SCT™_ onvocazione - Seduta . YE08LiSS
Oggetto: APSCYAZIONE JEL TCOVO IEGOLUGEITC CORDNALZ 3°IGIINS.

L’anno millenovecentottant.. 3382552 e
alle ore ... 17:?3 ........... nella sala delle adunanze.

Previa !'osservanza di turte le formalita prescritte daila vigente legge comunale e provinciale, sono stati

convocail 1 seduta per oggi i componenti del Consigiio Comunale.

All'zappello risultanoc:

. addi .= del mese di .. *¥32:12

Pres, | Ass, Pres. | Ass
. . . 31 . . =2
1) Baricca Giovanni 11) Carchiar Aldimiro
e a2 . . E 5
2} Mondini Tiberio 3 12) Negri Gabrieie 4
p ; 3 i : 21
3) Verona Anna Mana 3L 13) Cavana Enarico
g £ w1 ey I%
4) Provasi Luciano 14) Ferrari Franco
o —_— 3 - j ﬂ i . 3L
3) Cormiani Franco 15) Brioni Fausto
; i ; 7 : o ]
8) Petocchi Ferdinando 34 16) Mantovani Erminio imie
.
= & - # 1
7) Salvaterra Enzo 31 17) Benarti Maunzio 5"
> .
3) Tzilini Giuseppe 3. 18) Frignani Carlo 7. |
0 j k) T 1] J-‘
9 Berteilini Luigi b 'IL ............... 19 Cavazzoii Luigi L
i) Forattini Lorenzo e 20) Castagnoii Livio
. 1
Tl)mﬁ §
55 ] | g i 13 12 . N ——
Iienido seale o Ciumers Jewd acSsdnul. oS Saricoa GIOYAROE US5UmME 3 JreNigenza | dsamsm ol
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11 Siddéco in una dreve solazione intreductive ~icords tutta la
gicanda della formazisna ¢ doll’spproveazione del lagelamente Comu=
wala d'1giene. Rieerde, in narticolare, cone la Siunte Regionale de
t:hﬂsn di satrepslire dal vecchie testo tutte il titole II1%, che
afferive alla discipline dall’igiene edilizia, eltrechd &i spporta-
re le wedifiche che sone state dal nosntrs Cemwne proposte nei vari
immtri tanutiad ian sede 48 1.3.3.L. ¥. 49.

1§ Prof. tuigh Cavexzoli per it P.3.1. »i dichiers d°sccordo sul
Regelaments ladividuande i) problems di fendo per la nomtre zons
quelle dagli sesrichi prevenienti Jdegli al levamenti di bestiewe.
Oceorrerd laverere per un servizie di ceatrelle pid efficeca da
parte duti’1.3.3.L.

It Cipegruppe dJel P.C.1., 3ig. Joricea Siovenni, =i dichiera
4* sceordes sulle werme regolamentari senza la parte sttinente oli’e-
dilizies Amch’egli ai eugura che i controlli sugli impienti di sca-
ries delle ettivitd zootecniche petrannc sssere per il futures pid
puntual} ¢ Frequenti. . »

It Sindaco dJiehilara, infine, come i legelamenti vewmo fatti oer
dssare rispattati e, auindi, 1’auspicio & awollo che anche le norme
del Regolamente d’lgiens possane essere applicatz ed adottati gli
spportuni controlli.

1L CONSICLIO COMUNALE

= Udita is discunsione svilwppatasi;

~ Riehiamata la propria precedente deliberszione n. 110 del
19.5.1986, con la gquale venive approvato il Regolamente Commale
d’lgiene, deliberazions swuecessivamente annullaete dal CO.RE.CO., =
2asione di Wantevs -~ per perenziene dei termini di ewi all’ert. 24
della L.B. m. 12/1282 per 1’ineltra dei chiarimenti richiesti in
werlto ad -

1) circontanza che alcune disposigioni del titole 111° del Rago-
lanente appaiono ricntrare nelle materie proprie del Amqala~
asntn Cominale TJdilizie, i cui contanuti doveebbere, awindi,
confornarsi, dato che 2ale layolaments 3 soggetto & speciali
procadura di appravaziene;

2) L'sequisizione del parere dol Jomitato Ji Gestione 1.3.5.L. a=x
are. 3 delbla L.R. N. 3171934,

1} %on 3 etato sufficinntamente apnrofandize il ravperts tra le
Agove neran regalamentari @ gualls di alses loeqoilamens Jonug-
anls in marecia iqgienica [Jcausdozza, Tognaturca, palizra oe-
fyaria, =2ce,.! anche 1 ~i1foriasenca af 1 ar>, 7 della iiaonar-
2iame Tinafi.

»



#’r < Conniderato che tuccessivamente | arahlami 3#€aconi 2l “itala’
JH1" di sale legulaments jone staci ridiscussi Jalla legione Llom-
hardia con le Finalitd 4§ coatituire un Jrapone 4i lavere 3or la ra-
visiona delles nerwe di carettore adilizie;

= Vists la deliberaziona delia S.R. N, 1V/1654] dal 19.12.17986 cewm .
la quale 3 state deteraineto di strelciere, tewporancamente, dal
Ragolamente Comanale Locale di lgiena-tipe il titela 111° afferente
gli ambianti confinati e ‘lgiene edilizie, svterizzende, mal con-
tempa, | comuni che non svesners ancere Irovvedute & delibersre il
Ragolamanto d°lgiene 2 mon inserire in saee il titole 111" in atte-
sa della riformulaziona dallo stesse da parts dell’organo cospstan-
2 H

- Vista la prepcsts di Regoliawente lecale d’igiene wel tento defi-
fitive approvato dalf?®7,.3.3.L. Y. 49 {senza il *itale '1!" & cen
dltariori piccele nodifiche] e ritenute su tala hene adettare §1
Regolamente Comunale 4’ Igiene:;

~ Yiate il T LLL.3S. aporevate con R.J. 27.7.1934, . 1263

~ Tista la L.R. 26.10.1981, a. 84 cosl come modificata ad integrata
dalle LL.IR. 26,10,1931 a. 45 » 30.11.1934 a. 4L;

- Visra lo L.R. 7.6.1784, ¥, In -ecante saree ‘Traroga dwi seraini
per |’approvazions da parte dei Comuni del segolaments di igiene
conunale”; '

= Con va2i }] Favorevali, zero centrari, 4 assteauti: [(Terrari: Fran-
co, "antovani Erwinie, Frignani Carla F., legri labriglal), sw 17
presenti e 13 volanti espressi in Farwa nalese;

B € L I 8 E R A

1) di adettare, come adetta, il Regolemento Comunale 4°lgiena che
¢i compona dei titoli |7 - 11" e IV @ cha si allaga alla pre-
' n&ntquqﬁ Formarne parte integrante 2 sestanziale;

(3 3
.

di Jare atto cha |"approvato Regalamnnie non continne pid il %i-
*olo 111° afferenta gli andbienti confinati e |'igiene adilizia;

1) di “resmettere {a sresents deliberazione al! Zomitato 4i Jesa’ione
det1*71.3.5.0, Y. 17 ser la fornulazione del jsarers di cui all’-
arz, 24 della L.3. 11.4.1030, 4. 19,



COPIA

ComUPIle (idquonzagﬂ DELIBERAZIONE N. ....106..........._
—_— IlTrﬁﬂh ﬁlﬁ E’fgﬁgmﬁ“mah di C‘s;ngﬂ:[:

Verbale di deliberazione del Consiglio Comunale

Adunanza . ordinaria di ~prima- convocazione - Seduta ..__pubblica

Oggetto: INTEGRAZIONE E MOCDIFICA AL REGOLAMENTO COMUNALE DI

Igiene,
L'anno millenovecentottant anoye. addi 33..... del mese di ..Marzo
alle ore ...29239 . nella sala delle adunanze.

Previa l'osservanza di tutte le formalitd prescritte daila vigente legge comunale e provinciale, sono stati
convocati a seduta per oggi i componenti del Consiglio Comunale,
All'appello rsultano:.

Pres. | Ass Pres. | Ass
1) Mondini Tiberio .. si 11) -Zanoni Giorgio | -
2) Baricca Giovanni B 12) Negri Gabriele s
3) Verona Anna Maria | 81 13) Cavana Enrico sl
4) Provasi Luciano ai 14) Ferrari Franco si
| 5) Corniani Franco.". ...... si. 15) Benatti -Andre#l - .81
6) Pgtaczccﬁi l?e inando | R 16) Mantovani Erminio a3
:f)' Salvaterra Enzo = |.. si 17) Benatti Maurizio =1,
8) Tellini Giuseppe  f... s} 18) Frignani Carlo F, i
9) Bertellini Luigi N — 19) Cavazzc;li Luigi et 81 |
10) Forattini Lorenzo [ Sif | 20) Castagnoli Livio - si:. .............. )
‘ Totali | ¢ | 4

ipe i ; & Leaonarai 3Jr. Pipuo
Assiste il Segretario Comunale Sig. ... @ Py

Essendo legale il numero degii intervenuti, il Sig. Mondini Tiberio assume !a presidenza & dichiara aperta
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34 ssmrre presente NEGRI GRBRIELD. Scme in eula n. 17 Concigliesi.

 IL COLSIGLIO CONUNALE

- nichiameta la proprie precedente deliberazione n. 73 del
2.5.87, =on l& guale & Etato a&dottste il Regolamento Locsle
tii Igiene;

- vistz 1la .8eliberazione n.. 124 in date 11.2.1868 del Comitato
i Gestione cell'U.S5.S8.L. n. 49 con 1la quele .. 4i &pprova 1z
proposta di modifica & tale Regolamento e specificatamente
itabrogazione del paragrafo £.4.10. e l'ampliamento del paragrafo
A.4.3.8

~ Ritenuto che il Capitold 4 (Igiene degli alimenti’ del seopracito
regolamento elenca, al paragrafo 4.4.3., i generi alimentari
i1 cui commercio in. forma ambulante & consentito _esmluﬂendn
¢li «limenti @i origine animale (cranne formaggi e _burro)
¢ rimandande il controllo per uns loro corretta vendita a
Leygl e Regolamenti in materia di Polizie Veterinsaria (paragrefo
i.4.10.03 E

~ (Consicderato opportuno il suggerimento dell*ti.5.5.L. sulla
,id . idonea collocazione el paragrafo 4.4.3. delle potestd

¢i vendere gli alimenti di origine animale;

- Con voti 17 favorevoli, gero contrari, su 17 presenti e

votanti espressi in forms palese;

doad healsd

DPELIBERA P,

1) €i =enpliare il paragrafo 4.4.3. 6el vigente Regolanento
6ii Igiene con l'inserimento Gella lettera H):"altri alimenti

di origine animale per 1 guali devono essere applicate

dqﬁéﬁe le leggi e i regolamenti vigenti in materis veterinaria.

2) 61 abrogare il paragrafo 4.4.10.
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@  COMUNE DI GONZAGA

PROVINCIA DI MANTOVA

CODICE ENTE: 10845 C O P I A

Deliberazione N° 81 del 04/07/94 __? ! UG 1994
Protocollo N° 8 7 1 7 MEI )

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE

OGGETTO

APPROVAZIONE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI AL TITOLO II DEL
REGOLAMENTO COMUNALE D'IGIENE.

L'anno millenovecentonovantaguattro addi gquattro del mese di Luglio
alle ore 21:00 nella sala delle adunanze, premesse le formalita
di legge, si & riunito in sessione ORDINARIA in seduta PUBBLICA di
PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.

Pres. Pres.
MONDINI TIBERIO sI FAVA PANISI NERINA sI
CASTAGNOLI ALBERTO NO CAVANA COMM. ENRICO SI
FALCERI DOTT. PAOLO SI FICARELLI DOTT. STEFANO sI
CERCHIARI ALDIMIRO sI MORA CLAUDIO s8I
MANCINELLI DOTT. EUGENIO T. s5I VICENTINI LUCIARNO sI
ZANONI GIORGIO SI BENATTI MAURIZIO sI
BARCA CLAUDIO sI PASSERINI DOTT. MARCO NO
LOMELLINI GEOM. RICCARDO sI CAVAZZOLI PROF. LUIGI NO
SALA MARIA ANGELA L. sI CASTAGNOLI LIVIO NO
GRANDI MONICA s8I MAZZOCCHI DINO KO

Partecipa all'adunanza il Sig. BAVUTTI DR. CLAUDIO nella sua qualita di
SEGRETARIO COMUNALE.

Constatato legale il numero degli intervenuti il Sig. MONDINI TIBERIO
nella sua qualitd di SINDACO assume la presidenza, dichiara aperta
la seduta ed invita l'assemblea a discutere e <deliberare
sull'oggetto sopraindicato, il cui testo & riportato nel foglio

allegatos \,05~— / A / ¢ A v 0 ARy

( :



Deliberazione N° 81 del 04/07/94

IL CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso che con proprie deliberazioni n. 73 del 2.5.1987 e n. 106
del 31.3.1989 veniva approvato e successivamente modificato il
Regolamento Comunale d'Igiene;

- Attesa 1l'opportunita di introdurre modifiche ed integrazioni al
predetto testo normativo, limitatamente al titolo II - capitolo 15
("Utilizzo agronomico dei reflui zootecnici"), al fine di adeguarne
e migliorarne il contenuto, in rapporto anche all'evoluzione della
realtd locale;

- vista la proposta della Giunta Comunale;
- visto l'art. 9 L.R. 26.10.1981, n. 64 succ. modif. integr.;

- Visto il parere favorevole del Tecnico Comunale in ordine alla
regolaritad tecnica;

- Visto il parere favorevole del Segretario Comunale in ordine alla
legittimita della proposta;

- Con voti favorevoli n. 15, astenuti n. O, contrari n. 0, espressi
per alzata di mano da n. 15 consiglieri presenti e votanti;

DELIBERA

1) di modificare come segue il titolo II del regolamento comunale
d'igiene:

- vengono soppressi il punto 2.2.4 (Norme generali per lo
smaltimento sul suolo di liquami zootecnici) ed i relativi allegati
1 -2

- wviene aggiunto l'allegato capitolo 15 "Utilizzo agronomico dei
reflui zootecnici';

2) di sottoporre il presente provvedimento al parere dell'U.S.S.L.
competente per territorio.



Deliberazione N° B1 del 04/07/94

Letto, Confermato e sottoscritto
IL PRESIDENTE
F.to MONDINI TIBERIO

IL CONSIGLIERE ANZIANO II. SEGRETARIO
F.te CAVANA COMM. ENRICO F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO

Copia della presente deliberazione & stata affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarra per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.l - L. B.6.1990, n. 142).

IL SEGRETARIO

Dalla Residenza Comunale, 1i 7 LUG’ ?994 F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO
81 certifica che ai sensi dell'Art. 55 - comma 5, Legge B8/06/90 N.ro 142. -

l'impegno di spesa disposto con la presente deliberazione & stato assunto.

IL RAGIONIERE

Il sottoscritto Segretario Comunale, visti gli atti d'Ufficio,
ATTESTA
- che la presente deliberazione:
( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 46, co. 6, e 47, co. 3, Legge
142/90);
(()é stata affissa  all'albo pretorio comunale per 15 giorni consecutivi
dal : 7 1 U 194, senza reclami (art. 47, co. 1);
28 LUG, 1994

- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno

( )previa modifica con deliberazione C.C. n. del ; in ot-
temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;

{Wgydaccrsi 20 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
(.{) dell'atto (Art. 46 co. 1l);
( ) dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (Art.46, co.4),
senza che sia stata comunicata l'adozione di provvedimento di annullamento;
( )non avendo il CO.RE.CO. riscontratc vizi di legittimitl, come da certificato di
esame in seduta del atti n. (Art.46, co.5);

— che la presente deliberazione:
( ) @& stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del

atti n. H
( ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. H
IL SEGRETARIO COMUNALE
F f
Dalla Residenza Comunale, 1i 29 LUG' I994 F.to f;s BAVUTTI

Copia conforme all'Originale, in carta libera ad uso Amministrativp.
j;/ EFRETARIO
& /

%




COMUNE DI GONZAGA

‘! PROVINCIA Dl MANTOVA

CAPITOLO 15: UTILIZZO AGRONOMICO DEI REFLUI ZOOTECNICI

2.15.1 - CAMPO DI APPLICAZIONE

Il presente titolo norma le modalitd insediative degli allevamenti
zootecnici ed annessi, comprese le stalle di sosta e le modalita di
stoccaggio ed utilizzazione a scopo agronomico dei reflui
provenienti dagli allevamenti stessi cosli come definiti dall'art. 3
della L.R. n. 37 del 15.12.1993.

Ai fini del presente Regolamento, per allevamento si intende ogni
insediamento o complesso costituito da uno o pia edifici od
installazioni collegati tra loro in un'area determinata nella quale
8i svolgono attivitd di allevamento di animali.

Le seguenti norme non si applicano agli allevamenti allo stato
brado, agli alpeggi estivi, alle stalle di emergenza ed ai piccoli
allevamenti di tipo familiare aventi come scopo il consumo diretto
e purché non ospitino stabilmente pit di 50 capi complessivi per le
varie specie di piccoli animali da cortile e pitd di due capi adulti
per specie, con un massimo di 6 capi per le restanti tipologie
(equini, bovini, suini, caprini, ecc.).

2.15.2 - DISTANZE PER NUOVE COSTRUZIONI DI ALLEVAMENTI, STALLE,
CONCIMAIE E VASCHE DI RACCOLTA DEIEZIONI.

1. Solamente nelle aree a destinazione agricola del territorio
comunale, e con le procedure previste dalle vigenti Leggi e dal
pbresente Regolamento, =} consentito costruire nuove stalle,
porcilaie, capannoni per allevamento vitelli, allevamento avicolo o
di altri animali e relative concimaie e vasche di raccolta
deiezioni purché ne sia stata accertata la compatibilita ambientale
come previsto nella vigente normativa e nel presente Regolamento.
All'interno degli strumenti di pianificazione urbanistica potranno
essere altresil individuate aree da destinare alla costruzione dei
nuovi allevamenti e dei relativi stoccaggi.

2. Dall'approvazione del presente Regolamento, nei Comuni nei quali
gli strumenti urbanistici vigenti non prevedano distanze
specifiche, 1 nuovi insediamenti per allevamento zootecnico devono
essere ubicati alle segquenti distanze minime:

Limiti esterni di espansione di centri edificati (capoluogo e
frazioni)

a) allevamenti suini 600 m.
b) allevamenti bovini per vitelli a carne

bianca 600 m.
c) allevamenti bovini di altro tipo, equini,

ovini 200 m.
d) allevamenti di galline ovaiole, tacchini,

anatre, faraone 600 m.
e) allevamenti avicunicoli diversi ed assi-

milabili 300 m.
f) animali da pelliccia 600 m.

Case isolate e sparse non di pertinenza agricola



g) per tutte le tipologie sopra descritte 100 m.

Le abitazioni rurali di altre aziende agricole devono essere
ubicate a distanza non inferiore a m. 50 dagli impianti di cui al
presente titolo.

Le abitazioni rurali facenti parte dell'azienda stessa devono
essere ubicate a distanza non inferiore a m. 25 da stalle e
ricoveri per animali di cui al presente titolo ed alle distanze
previste nei successivi punti per stoccaggi di deiezioni ed altri
impianti aziendali.

3. Dall'approvazione del presente Regolamento, e fatto salvo quanto
gia approvato e vigente, le suddette distanze debbono essere tenute
presenti nella predisposizione dei nuovi strumenti di
pianificazione urbanistica.

4. Le distanze minime possono eventualmente essere aumentate al
massimo del 50% in considerazione di particolari caratteristiche
locali o nel caso di mancata adozione di sistemi validi di
abbattimneto delle possibili molestie.

2.15.3 ALLEVAMENTI ESISTENTI

1. Si intendono per esistenti gli insediamenti i cui edifici, alla
data di entrata in vigore del presente regolamento, hanno come
destinazione d'uso l'allevamento zootecnico.

2. Tutti gli allevamenti esistenti devono essere condotti nel
rispetto delle norme igienico sanitarie vigenti e, ove previsto,
devono provvedere a rendere conformi le strutture aziendali alle
norme del presente regolamento, nei tempi e nei modi dettati dai
successivi articoli.

Gli ampliamenti e 1le ristrutturazioni di allevamenti esistenti
dovranno essere conformi alle norme del presente regolamento.

3. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti
stabiliti possono continuare la loro attivitd solo a condizione che
vengano ristrutturati con:

a) soluzioni atte a riportare 1l'azienda in norma con le
disposizioni vigenti in materia di utilizzazione dei reflui, ivi
compresa la dotazione di stoccaggi.

b) una soluzione migliorativa per tutti gli aspetti igienico-
sanitari e relativi all'inquinamento del territorio comprovata da
adeguata documentazione tecnica.

c) assenza di ogni fonte duratura di danno o di molestia per i
lavoratori e la popolazione circostante.

b) compatibilitd con ogni altra norma edilizia vigente nella zona
considerata.

Le suddette ristrutturazioni devono essere completate entro 1000
giorni dalla notifica delle prescrizioni impartite da parte del
Sindaco. In caso di mancato adeguamento entro i termini previsti,
l'azienda dovra cessare l'attivitd di allevamento entro un termine
di tempo stabilito con ordinanza del Sindaco.

Tali allevamenti di norma non possono essere ampliati.

Pud essere previsto un ampliamento "una tantum" del peso animale
insediato non superiore al 35% per bovini da latte ed al 20% delle
restanti tipologie qualora si verifichino le condizioni previste ai
punti a,b,c,d, e l'aumento sia finalizzato al raggiungimento di un
modulo produttivo efficiente da un punto di vista tecnico-economico
ed igienico-sanitaro.

L'Amministrazione Comunale pud individuare fasce di rispetto entro
le quali, per particolari condizioni di contiquitd con 1le =zone



abitative, non & possibile in ogni caso 1'aumento dei capi allevati.
Gli ampliamenti delle strutture e dei fabbricati dell'azienda senza
aumento degli animali allevati ed aventi come scopo il
miglioramento igienico-sanitario dell'allevamento stesso, purché
compatibili con gli strumenti urbanistici vigenti, sono ammessi.

4. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai 1limiti
di cui all'articolo precedente che cessano l'attivita non potranno
essere riaperti.

Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti di
cui all'articolo precedente che vengono ceduti assieme al fondo su
cui insistono potranno continuare la propria attivitd a condizione
che venga realizzata la loro trasformazione a norma dei commi
precedenti.

Le riconversioni da un tipo di animali ad un altro di allevamenti
esistenti ubicati a distanze inferiori ai suddetti 1limiti sono
ammesse solo per tipi di animali e di stabulazioni con limiti di
distanza equivalenti od inferiori a quelli precedenti e purché
siano rispettate le condizioni di cui ai punti a,b,c,d, sopra
riportate.

2.15.4 - DEPOSITI

Tutti i depositi che lo richiedono, devono essere predisposti in
modo tale da non permettere la fuoriuscita della sostanza
depositata o di acque luride, prevedendo ove necessario adequati
sistemi fognanti di raccolta e convogliamento delle stesse nella
vasca di stoccaggio dei liquami o del colaticcio.

I depositi di nuova costruzione contenenti sostanze che possono
emanare odori molesti devono essere ubicati a non meno di 100 m.
dalle case isolate non di pertinenza agricola a 25 m.
dall'abitazione del conduttore del fondo ed alle altre abitazioni
rurali.

2.15.5 - CARATTERISTICHE DELLE STALLE

1. La progettazione dei ricoveri per animali deve prevedere il
massimo risparmio d'acqua nella gestione dell'allevamento. A tal
fine, tutti i rubinetti ed i tubi per l'acqua utilizzati devono
essere dotati di chiusure automatiche.

Tutti i ricoveri e le 1loro pertinenze devono essere dotati di
idonei sistemi di raccolta e smaltimento delle acque piovane
provenienti dalle coperture (gronde, pluviali, ecc.), distinti da
quelli di altra origine; il loro recapito non pué avvenire in ogni
caso negli stoccaggi dei liquami o sui paddock.

Tutti gli impianti tecnici devono altresi rispettare le vigenti
norme di sicurezza e devono essere realizzati secondo le norme di
buona tecnica.

2. E' vietata la costruzione di nuovi insediamenti zootecnici con
la realizzazione di stoccaggi di liquami sotto grigliato interno.
Tali realizzazioni sono ammesse solamente per stalle adibite
all'allevamento di manze e vitelloni da carne purché la profondita
delle fosse non superi 1,5 m. e le stalle siano convenientemente
aereate.

In tutti gli altri casi, le fosse di veicolazione sotto grigliato
che convogliano i liquidi all'esterno debbono avere larghezza e
pendenza tali da consentire un rapido allontanamento delle
deiezioni; tali canalette comungue non saranno prese in
considerazione per il calcolo degli stoccaggi.

3. Gli stoccaggi sotto grigliato nuovi ed esistenti sono valutati
per 1 calcoli delle capienze sino ad un massimo di 120 giorni
mentre i rimanenti 60 giorni per 1la maturazione dei 1liquami



dovranno essere sempre previsti in stoccaggi esterni. Qualora se ne
ravvisi la necessita per ragioni di sicurezza, potra essere
impostata 1la presenza di sistemi azionabili dall'esterno che
garantiscono il ricambio forzato dell'aria.

2.15.6 - PORCILAIE PER SUINI AD INGRASSO E GESTAZIONE.

Le caratteristiche costruttive dei ricoveri debbono rispettare la
vigente normativa, in particolare il Decreto Legislativo 30.12.1992
n. 534 "Attuazione della Direttiva CEE 91/630" e quanto previsto
nel titole III del presente regolamento ed inoltre:

1) in assenza di ventilazione forzata, la superficie fenestrata ed
apribile deve essere non meno del 7% della superficie pavimentata

2) l'aereazione deve essere assicurata anche munendo il tetto di
cupolini, eventualmente di tipo continuo

3) i materiali di costruzione, utilizzati nella realizzazione delle
porcilaie, devono rispondere ad un coefficiente di conducibilita
termica non superiore ad 1,5 e ad una inerzia termica pari a quella
assicurata da 18 cm. di muratura piena senza intonaco.

Al fine di facilitare lo svolgimento delle pratiche di profilassi e
terapeutiche, é& necessario munire le nuove costruzioni di idonei
metodi di contenimento degli animali. Le porcilaie esistenti devono
essere dotate di quest'ultima attrezzatura in un periodo non
superiore a 365 giorni dalla notifica delle prescrizioni impartite
dal Sindaco.

2.15.7 STALLE PER BOVINI.

Le stalle per bovini debbono essere costruite nel rispetto della
vigente normativa ed essere conformi al Decreto Legislativo
30.12.1992 n. 533 "Attuazione della Direttiva CEE n. 91/629".

Le caratteristiche costruttive delle nuove stalle debbono tendere,
in linea di massima, alla realizzazione di soluzioni igienicamente
corrette ed alla produzione di letame piuttosto che di ligquame.
Nelle stalle dove sono presenti dei paddock, essi debbono essere di
dimensioni adeguate al numero di animali presenti e debbono essere
realizzati con:

a) pavimentazioneimpermeabile dotata di opportuna pendenza

b) cordoli di contenimento che, pur permettendo la movimentazione
dei mezzi per la pulizia, consentano il contenimento delle deiezioni
c) opportuni sistemi di raccolta delle deiezioni e degli eventuali
reflui di dilavamento e loro convogliamento in vasca.

Possono eesere prive di pavimentazione solamente le parti dedicate
a zone di stazionamento estivo per i bovini.

2.15.8 NORME TECNICHE GENERALI PER LO STOCCAGGIO DELLE DEIEZIONI
ANIMALI.

1. Ogni allevamento con produzione unicamente di liquami deve
essere dotato di vasche o lagune di contenimento e maturazione dei
liquami, impermeabilizzate con materiali a perfetta tenuta e di
idoneita dimostrata, con una capacitd complessiva di stoccaggio non
inferiore a 180 giorni, di norma divise in tre reparti,
dimensionate in modo tale da consentire uno stoccaggio di 60 giorni
per settore.

I singoli settori non devono essere comunicanti tra loro per
consentire una corretta stabilizzazione dei liquami.

Qualora a giudizio del servizio n. 1 ne ricorra la necessita, pud
essere richiesto di dotare 1le vasche o le lagune di idonee
attrezzature per omogeneizzare la massa ed eliminare le
fermentazioni anaerobiche.



Gli stoccaggi per liquame debbono essere posti a distanza tale
dall'allevamento da poter consentire il loro riempimento mediante
l'utilizzo di sistemi fissi di convogliamento come fognature,
tubazioni, canalette o simili.

2. Ferma restando la capienza totale, possono essere consentiti
solamente due settori nel caso sia adottato un impianto di
ossigenazione dei liquami c¢he ne consenta la maturazione in
condizioni di aerobiosi o se si intenda realizzare un impianto per
l'utilizzazione del biogas od altro sistema di stabilizzazione
anaerobica od altre tecnologie scientificamente provate.

E' consentito il mantenimento di due settori agli allevamenti
esistenti che, alla data di entrata in vigore del presente
Regolamento, siano gid dotati di stoccaggi complessivi pari o
superiori a 180 gg.

I liquami zootecnici comunque devono sostare un minimo di 60 giorni
prima di essere smaltiti sul suolo.

3. E' consentita 1la costruzione di vasche di contenimento
temporaneo nelle zone di spargimento al fine di razionalizzare la
distribuzione dei liquami; esse dovranno essere costruite nel
rispetto di quanto previsto nel presente regolamento per tale tipo
di stoccaggi e non potranno essere calcolate nel computo delle
capienze degli stoccaggi.

E' consentito utilizzare e conteggiare nel computo delle capienze
vasche di stoccaggio ligquami gia esistenti, presenti nel territorio
comunale, che non superino la distanza di 3 Km. dall'allevamento.

4. Gli allevamenti con produzione di letame debbono essere dotati
di concimaie munite di vasche di contenimento del colaticcio di
idonea capacita.

E' consentito 1l'utilizzo di concimaie poste nei fondi destinati
allo spargimento in misura non superiore al 50% del necessario
all'allevamento, purché dotate di vasche di raccolta del colaticcio
proporzionate alle superfici.

5. Nella costruzione di nuove concimaie, vasche, lagune o simili,
salvo piu restrittive motivate per singoli casi particolari, deve
essere rispettata in ogni caso una distanza di almeno 30 m. da ogni
punto di captazione di acqua, 25 m. da fossi e canali irrigui, 15
m. dalle strade, 50 m. dall'abitazione del conduttore, di altri
dipendenti dell'azienda od altre abitazioni rurali.

6. La costruzione di impianti di trattamento delle deiezioni
animali di qualsiasi tipo nonché 1la realizzazione di reti di
distribuzione sul terreno agricolo di liquami tal quali o trattati
é sottoposta a parere del Servizio n. 1.

2.15.9 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE LAGUNE.

1. Nella costruzione delle lagune devono essere rispettate le
seguenti regole costruttive:

a) la capienza massima di ciascun lagone non deve superare i 5000
mc.

b) la profonditd massima dello scavo rispetto al piano di campagna
non pud® superare i m. 2,0.

c) l'altezza massima dell'arginatura rispetto al piano di campagna
non pué superare i m. 4,0.

d) il battente del liquame contenuto nel lagone non pud superare i
3,5 m.

e) la quota massima della falda deve essere ad almeno 1,5 m. dal
fondo.

f) lungo il perimetro del lagone debbono essere poste in atto
apposite protezioni di sicurezza come:

1) recinzione di sicurezza di tipo trasparente con altezza non
inferiore a m. 1,2 e non superiore a m. 1,8

2) angolatura dell'argine rispetto al piano di campagna non



inferiore a 45 gradi

3) fosso di guardia immediatamente attorno al piede esterno
dell'argine, con funzioni drenanti, di profonditd non inferiore a
m. 0,5 e sezione utile di almeno m. 0,3

g) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo
impermeabile della laguna con pozzetto di ispezione qualora, a
giudizio del Servizio n. 1, le caratteristiche idrogeologiche della
zona lo richiedano.

2. La costruzione di questo tipo di stoccaggi, qualora necessario a
giudizio del Servizio n. 1, @& subordinata alla realizzazione
preventiva, a cura e spese deili richiedenti, di wuno studio
idrogeologico nella zona eseguito da un geologico iscritto all'albo
e comprendente:

a) inquadramento generale

b) litologia dei terreni per una profonditd non minore di m. 4 al
di sotto del fondo delle vasche, rilevata con un adeguato numero di
sondaggi in loco

c) la permeabilita degli strati litologici sottostanti le vasche

d) la classificazione della terra impiegata per la costruzione
delle vasche, sia per il fondo che per gli argini

e) le caratteristiche idrogeologiche ed idrodinamiche del primo
acquifero e suo chimismo al di sotto del fondo delle vasche.

Pud essere richiesta dal Servizio n. 1 dell'U.S5.5.L.
l'individuazione di almeno 4 pozzi che possano servire di controllo
periodico delle caratteristiche chimico-fisiche e microbiologiche
delle acque del primo acquifero. In mancanza di idonei pozzi devono
essere costruiti, a cura e spese del proprietario, almeno tre
pozzi, uno a monte e due a valle delle lagune, idonei al prelievo
di campioni di acqua.

2.15.10 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE VASCHE.

Nella costruzione delle vasche in cemento si devono rispettare le
seguenti regole costruttive:

a) capienza massima di 5000 mc.

b) altezza massima delle pareti dal piano di campagna di m. 5

¢) costruzione delle pareti e del fondo di opportunoc spessore ed
adeguatamente legate tra loro

d) pozzetti di estrazione del liquame adeguamente protetti da
recinzione

e) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo
impermeabile con pozzetto di ispezione qualora, a giudizio del
Servizio n. 1, le caratteristiche idrogeologiche della =zona lo
richiedano.

2.15.11 - CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE CONCIMAIE.

Le concimaie esistenti debbono essere dotate di platea sicuramente
impermeabile e di accorgimenti adeguati ad evitare ogni
disperdimento di liquidi. Esse debbono essere mantenute in perfetto
stato di funzionamento.

Nella costruzione di nuove concimaie si deve prevedere:

a) la presenza di una pavimentazione sicuramente impermeabile

b) la presenza su almeno due o tre lati di un cordolo di altezza
non inferiore a m. 1 dal piano della platea

c) la realizzazione della pavimentazione con pendenza opportuna e
con le quote meno elevate in posizione contraria a quelle dei lati
sprovvisti di cordolo

d) la presenza di idoneo sistema di contenimento e raccolta del
colaticcio e suo convogliamento in vasca di raccolta.

Allorché la quota del piano base dell'elevatore per letame risulti
superiore di almeno 1,50 m. dalla quota della platea della



concimaia, la superificie della platea stessa pud essere diminuita
di 1/4 rispetto ai valori previsti.

Sono vietati gli accumuli di letame sul terreno agricolo. Essi sono
ammessi solamente con letame maturo, in una collocazione lontana
almeno 10 m. da corsi d'acqua ed in assenza di falda affiorante. Al
di sotto di essi deve essere prevista la collocazione di un
terricciato (paglia e stocchi di mais o residui vegetali) dello
spessore di almenoc 50 cm.

2.15.12 - CALCOLO DELLE DIMENSIONI DEGLI STOCCAGGI.

1. Il calcolo delle dimensioni degli stoccaggi é& effettuato di
norma sulla capienza intera dell'allevamento e fa sempre
riferimento al totale del peso vivo mediamente presente nell'arco
di un anno.

Diminuzioni delle dimensioni potranno essere autorizzazte, per gli
esistenti, solo previa dichiarazione scritta di presenza costante
di un numero di animali inferiore alla capienza di ricoveri.

Ogni aumento degli animali allevati potra essere effettuato
solamente dopo il corrispondente adeguamento degli stoccaggi quando
necessario e comungque previa comunicazione scritta del Sindaco.

2. Per la determinazione delle dimensioni degli stoccaggi si
procede ad una valutazione, separata per ciascun tipo di stalla,
delle tipologie di stabulazione, applicando per ciascuna di esse i
parametri sotto riportati ed ottenendo quindi le dimensioni totali
degli stoccaggi per somma.

Le dimensioni degli stoccaggi, cosi come determinate sulla base
delle tipologie di allevamento, potranno essere verificate, su
richiesta del Servizio n. 1, sulla base dei consumi d'acqua
documentati oggettivamente mediante 1l'utilizzo di contatori per il
rilevamento del consumo reale.

3. I parametri si riferiscono alle sole deiezioni ed acque di
lavaggio e non comprendono gquindi eventuali scarichi di altra
provenienza che dovranno essere calcolati a parte.

Le acque piovane non possono essere convogliate nelle vasche delle
deiezioni e deve essere previsto per esse un sistema separato di
smaltimento.

2.15.13 - NORME PARTICOLARI PER I CASEIFICI.

Le acque di raffreddamento dei Caseifici devono essere sempre
separate da gquelle di lavaggio e non possono essere recapitate
nelle vasche di stoccaggio. Al fine di evitare consumi inutili di
acqua, dovranno essere preferiti i sistemi di raffreddamento con
riciclaggio delle acque.

Le acque di lavaggio dei Caseifici debbono essere preferibilmente
riutilizzate per le porcilaie; qualora esse vengano recapitate tal
quali negli stoccaggi, questi dovranno essere adeguati nelle
dimensioni sulla base dei consuni reali desunti dai contatori.

Tutti i rubinetti ed i tubi per 1l'utilizzo di acqua del caseificio
dovranno essere obbligatoriamente dotati di sistemi di chiusura
automatica.

2.15.14 - DIMENSIONAMENTO DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI DI SUINI.

1. Salvo tipologie diverse, che dovranno essere dimostrate a cura
del richiedente e verranno valutate singolarmente, i pesi medi da
prendere in considerazione ©per il <calcolo delle superfici
necessarie all'utilizzo agronomico dei liquami e per il calcolo
degli stoccaggi sulla base della produzione giornaliera per 100 Kg.
di peso vivo sono i seguenti:



pesi medi

a) suini da ingrasso 100 kg.
b) scrofe in gestazione 170 kg.
c) scrofe con suinetti 200 kg.
d) suinetti lattonzoli 15 kg.
e) suinetti magroncelli 35 kg.
f) verri 250 kg.
g) scrofette da rimonta 70 kg.
h) magroni 70 kg.

2. Salvo tipologie diverse, da valutare volta per volta, per il
calcolo degli apporti nelle tipologie pia frequenti valgono 1
segquenti valori:

al) allevamenti da ingrasso in porcilaie tradizionali senza corsie
di defecazione con pavimento pieno ed in cui si effettua il
lavaggio con acqua a bassa pressione: vasca di contenimento liquami
in ragione di 25/1/di per 100 kg. di peso vivo.

a2) sale parto e porcilaie da gestazione in box multipli in cui si
attui il lavaggio totale a bassa pressione, porcilaie da ingrasso
con lavaggio totale ad alta pressione oppure cassoni autoribaltanti
in corsia di defecazione:

vasca per il liquame in ragione di 20/1/di/100 kg. di peso vivo.

a3) sale parto, porcilaie da gestione in box multipli e porcilaie
da ingrasso con corsie di defecazione in cui si effettuano 1
lavaggi con acqua ad alta pressione: vasca di stoccaggio di
15/1/di/100 kg. peso vivo.

a4) allevamenti in box multipli o in poste singole a pavimento
parziale fessurato e box da ingrasso con corsia esterna grigliata
ed inoltre porcilaie tradizionali in cui si attua la rimozione
manuale delle deiezioni con scopa e raschietto: vasche per il
liquame per 12/1/di/100 kg. di peso vivo.

a5) sale parto, porcilaie di gestazione, magronaggio ed ingrasso su
fessurato totale: vasche per il liquame in ragione di 11/1/di/100
kg. di peso vivo.

a6) allevamenti suini su lettiera a base di paglia: platea in
ragione di 0,9 mg/100 kg p.v. e vasca per il colaticcio di
1/1/di/100 kg. di peso vivo.

2.15.15 - DIMENSIONAMENTO STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI DI BOVINI.
1. I pesi medi delle diverse tipologie di bovini cui far

riferimento di norma per i ~calcoli delle superfici agricole
necessarie e degli stoccaggi sono cosi stabiliti:

a) vacche da latte 500 kg.
b) vacche da carne 600 kg.
c) manze 380 kg.
d) manzette 220 kg.
e) manze e manzette da rimonta 300 kg.
f) vitelli in svezzamento o ristallo 100 kg.
g) vitelloni ingrasso (6-15 mesi) 300 kg.
h) vitelli a carne bianca (0-6 mesi) 130 kg.

2. Salvo tipologie diverse da valutarsi volta per volta, per il
calcolo degli apporti pid frequenti valgono i seguenti valori:

BOVINE DA LATTE

bl) stalle a stabulazione fissa (posta lunga o corta): platea di
0,8 mg. per 100 kg. di peso vivo e pozzo nero in ragione di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo.

Qualora non venga utilizzata paglia & necessaria la sola vasca per
i liquami dimensionata in ragione di 10 1/d/100 kg. di peso vivo.



b2) stabulazione libera su lettiera permanente: vasca a perfetta
tenuta di almeno 4 1/d/100 kg. di peso vivo e platea per lo
stoccaggio e maturazione dello stallatico in ragione di 0,7 mg. per
100 kg. di peso vivo. Qualora la superficie della zona riposo a
lettiera permanente sia superiore a 8 mg. per capo allevabile é
necessaria solamente la costruzione della vasca di stoccaggio a
perfetta tenuta di 4 1/d/100 kg. di peso vivo.

b3) stabulazione libera su cuccetta: nella conduzione senza 1l'uso
di paglia & necessaria una vasca di accumulo delle deiezioni solide
e liquide di dimensioni pari a 10 1/d/100 kg. di peso vivo.

Qualora nella conduzione venga utilizzata @paglia nella zona
cuccette deve essere prevista una vasca di accumulo delle deiezioni
di 5 1/d/100 kg. di peso vivo ed una platea per lo stoccaggio di
0,5 mg./100 kg. di peso vivo.

Qualora venga utilizzata paglia in maniera totale dovra essere
prevista platea di 0,8 mg/l100 kg. e vasca di stoccaggio di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo.

b4) stabulazione 1libera su lettiera inclinata: dovra essere
prevista platea di 0,8 mg per 100 kg di peso vivo e vasca di
accumulo delle deiezioni di 2,5 1/d/100 kg. di peso vivo.

In considerazione del ridotto impatto ambientale e della gestione
pit accurata dei reflui, gli allevamenti di bovine da latte
esistenti con consistenza non superiore a 8000 kg. di peso vivo
sono tenuti a realizzare stoccaggi di dimensioni inferiori del 30%
a quanto sopra previsto.

BOVINI DA RIMONTA, VITELLONI E SVEZZAMENTO

b5) stalle a stabulazione fissa (posta lunga o corta): platea di
0,6 g per 100 kg. di peso vivo e pozzo nero in ragione di 1,8
1/d/100 kg. di peso vivo;

b6) stabulazione libera su grigliato per capi da carne ed in
svezzamento: vasca di contenimento delle deiezioni solide e liquide
di 7 1/d/100 kg. di peso vivo;

b7) stabulazione libera per vitelloni e rimonta con lettiera solo
in area di riposo: vasca di contenimento delle deiezioni solide e
liquide di 2,5 1/d/100 kg. di peso vivo e platea di stoccaggio per
le deiezioni solide in ragione di 0,4 mg./100 kg. di peso vivo.
Qualora la superficie della zona riposo a lettiera permanente sia
superiore a 5 mg. per capo allevabile & necessaria solamente la
costruzione della vasca di stoccaggio a perfetta tenuta di 2,5
1/d/100 kg. di peso vivo;

b8) stabulazione libera per vitelloni e rimonta con uso di lettiera
totale (area riposo e di alimentazione): vasca di contenimento
delle deiezioni liquide di 1,1 1/d/100 kg. di peso vivo e platea di
stoccaggio per le deiezioni solide in ragione di 1,0 mg/100 di peso
vivo;

b9) stabulazione 1libera su 1lettiera inclinata: dovra essere
prevista platea di 1,0 mg. per 100 kg. di peso vivo e vasca di
accumulo delle deiezioni di 1,1 1/d/100 kg. di peso vivo;

bl0) svezzamento su lettiera: dovra essere prevista platea di 0,7
mg. per 100 kg. di peso vivo e vasca di accumulo delle deiezioni di
0.9 1/d/100 kg. di peso vivo.



VITELLI CARNE BIANCA

bll) in gabbie multiple e lavaggio con acqua a bassa pressione:
vasche di accumulo dei liquami di 15/1/d/100 kg. di peso vivo;

bl2) in gabbie multiple e lavaggio con acqua ad alta pressione:
vasche di accumulo dei liquami di 11,5 1/d/100 kg. di peso vivo;

bl3) in box singoli o multipli su grigliato o con tecniche per
l'eliminazione delle acque di lavaggio: vasche di accumulo dei
liquami di 7,5/1/d/100 kg. di peso vivo.

3. Per gli allevamenti di bovine da latte, i wvolumi dei liguami
riportati sono comprensivi delle acque piovane del paddok in
cemento ma non comprendono le acque di lavaggio della sala
mungitura e della sala di attesa che debbono essere aggiunte in
volume non inferiore ai seguenti consumi medi indicativi:

a) stalle con sala mungitura dotata di sala d'attesa
6/1/di/100 kg. p.v.

b) stalle con sala mungitura priva di sala d'attesa
2,5 1/di/100 kg. p.v.

c) stalle a posta fissa con lattodotto
0,5 1/di/100 kg. p.v.

Solo nel caso di dimostrazione con misurazioni a contatore potranno
essere accertati valori inferiori a quelli previsti.

Le acque di raffreddamento devono essere sempre separate e non
possono essere recapitate nelle vasche di stoccaggio e dovranno
essere preferiti sistemi di raffreddamento con riciclaggio delle
acque.

2.15.16 - DIMENSIONAMENTO DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI
AVICUNICOLI E DI PICCOLI ANIMALI.

1. I pesi medi delle diverse tipologie pii comuni di questi animali
cui far riferimento di norma per i calcoli si intendono cosi
stabiliti:

ovaiole

broilers e simili da carne
tacchino da carne

tacchina da carne

galletti (0-1 mese)
pollastra (0-4 mesi)
conigli da carne

conigli riproduttori
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Per le restanti tipologie il peso medio deve essere valutato di
volta in wvolta =sulla base delle caratteristiche di ciascun
allevamento.

2. Deve essere garantito uno stoccaggio, costruito con materiale
impermeabile, tale da garantire un contenimento delle deiezioni
adeguato alle caratteristiche dell'impianto ed alle modalita di
asportazione ed utilizzo delle stesse. Salvo diverse
caratteristiche, da valutare volta per volta in Dbase alla
documentazione presentata, debbono essere previsti 1 seguenti
stoccaggi:

cl) ovaiole in batterie di gabbie con asportazione giornaliera
delle deiezioni: wvasca di accumulo pollina semiliquida (20% di



sostanza secca) in ragione di 6,5 1/100 kg. di peso vivo.

Per le altre tipologie di allevamento delle ovaiole non @&
necessario stoccaggio quando questo avviene all'interno del
capannone (pollina ventilata) o gquando le deiezioni wvengono
sottoposte a compostaggio;

c2) allevamenti avicoli a terra con uso lettiera: stoccaggio di 0,5
mg/100 kg. di peso vivo;

c3) cunicoli in gabbia con asportazione manuale o con raschiatore
meccanico delle deiezioni: vasca di stoccaggio di 12/1/d/100 kg. di
peso vivo;

c4) cunicoli in gabbia con asportazione delle deiezioni con acqua
di lavaggio: deve essere prevista vasca di accumulo di 40 1/d/100
kg. di peso vivo.

2.15.17 - CARATTERISTICHE DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI EQUINI ED
OVINI.

1. I pesi medi e la produzione giornaliera di deiezioni delle
tipologie pit comuni cui far riferimento di norma per i calcoli si
intendono cosi stabiliti:

peso medio

a) stalloni e fattrici 550 kg.
b) puledri da ingrasso 170 kg.
c) pecore da latte 60 kg.
d) capra da latte 35 kg.
e) agnelli 15 kg.
f) agnelloni da ingrasso 35 kgqg.

2. Salvo tipologia diverse, da valutarsi volta per volta, le
caratteristiche degli stoccaggi sono le seguenti:

dl) equini con stabulazioni in box, in poste individuali od in
ricoveri collettivi: platea di 0,5 mg per 100 kg. di peso vivo ed
una vasca di accumulo delle deiezioni 1liquide in ragione di
1,5/1/d4/100 Kg. di peso vivo;

d2) ovini e caprini con stabulazione in box, in poste individuali
od in ricoveri colletivi: platea di 0,5 mg per 100 kg. di peso vivo
ed una vasca di accumulo delle deiezioni liquide in ragione di 2,0
1/d/100 kg. di peso vivo;

d3) ovini e caprini su grigliato: vasca di accumulo per i liquami
in ragione di 4,5 1/d/100 kg. di peso vivo;

2,15.18 - CARATTERISTICHE DEGLI STOCCAGGI PER ALLEVAMENTI CANINI.

Salvo diverse caratteristiche, da valutare volta per volta in base
alla documentazione presentata, deve essere prevista vasca di
stoccaggio in ragione di 10 1/di/100 kg. di peso vivo.

2.15.19 - UTILIZZAZIONE DEI REFLUI ZOOTECNICI. NORME GENERALI.

1. La distribuzione dei liquami sul suolo agricolo & ammessa
unicamente ai fini agronomici.

E' consentito lo spargimento di reflui provenienti da allevamenti
zootecnici (indipendentemente dalla loro <classificazione in
produttivi e civili, 1liquidi o solidi, tal gquali o sottoposti a



trattamenti di deodorizzazione e/o stabilizzazione) su terreno
agricolo purché gli apporti corrispondano alle necessitd e capacita
agronomiche dei terreni.

Il carico animale equivalente per ettaro per anno, calcolato
riferendosi alla Unitd di Bovino Adulto (U.B.A.) come definita
dalla normativa comunitaria, fatto salvo in ogni caso il 1limite
massimo di 4000 kg/ha/p.v., sara stabilito sulla base delle
indicazioni dell'ERSAL sui carichi massimi accettabili per
tipologia di animale e di terreno.

2. Il s8sindaco, sulla base delle informazioni sulle condizioni
pedologiche ed agronomiche delle aree interessate, desunte dalla
Carta dei Suoli Regionale o, in mancanza, da altre indagini
consimili, su proposta del Servizio n. 1, pud porre il divieto di
utilizzo agronomico delle deiezioni od indicare un rapporto peso
animale/ettaro inferiore a quelli precedentemente indicati.

3. I terreni agricoli adibiti allo spargimento dovranno essere
disponibili per proprieta, affitto o contratto d'uso dimostrati con
atto riconosciuto valido dal Sindaco.

I terreni a disposizione, qualora il +trasporto delle deiezioni
avvenga per via stradale, debbono essere situati nel terrotio
comunale.

Per 1 terreni di proprietd o di soci di cooperative pudé essere
concessa deroga a tali distanze per una superficie non superiore al
10% del totale a disposizione e per non pii del doppio della
distanza.

4. I produttori di ligquami che consegnano a terzi il ligquame per
l'utilizzo su terreni disponibili, devono comungue tenere un
registro di carico e scarico, vidimato dal Comune, su cui debbono
essere annotati la data e la gquantitd del liquame prelevato per la
distribuzione, l'identificazione del trasportatore, la destinazione
del ligquame e la identificazione del conduttore del terreno
agricolo utilizzato.

2.15.20 - UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO DI LETAME

1. L'utilizzo agronomico del letame non é soggetto ad
autorizzazione del Sindaco. Si intende per letame l'insieme delle
deiezioni animali e della lettiera vegetale sulla quale gli animali
sono stati allevati.

2. E' assimilato all'uso del letame e non richiede autorizzazione
l'uso agronomico di pollina con lettiera di allevamenti a terra.

3. E' soggetto invece alle norme del presente titolo 1l'utilizzo
agronomico del contenuto delle vasche di raccolta del colaticcio
poste al servizio delle concimaie per il letame e quello di pollina
senza lettiera di allevamenti in batteria.

2.15.21 - LIQUAMI ZOOTECNICI. PROCEDURE PER L'AUTORIZZAZIONE ALLO
SPANDIMENTO AGRONOMICO.

1. Lo spandimento dei liquami =zootecnici ad uso agronomico deve
essere autorizzato dal Sindaco, sentito il parere del Servizio n.l.
Per ottenere l'autorizzazione occorre che il produttore di liquami
presenti al Sindaco di ciascun Comune nel quale sono ubicati i
terreni utilizzati, apposita domanda corredata da tutte le
informazioni contemplate nell'apposita scheda tecnica.

I nuovi insediamenti debbono essere 1in possesso della suddetta
autorizzazione all'atto del rilascio della concessione della



licenza d'uso.
La suddetta Autorizzazione rimane valida sintantoché permangono
inalterate le caratteristiche che ne hanno consentito il rilascio.

2. I1 cambiamento di Nome, Ragione Sociale o sede legale comporta
unicamente ad un aggiormento della Autorizzazione gia concessa; a
tal scopo, entro 90 giorni dalla variazione, dovra essere prodotta
domanda in tal senso, a firma del produttore dei 1liquami,
contenente gli estremi della condizione variata nonche 1la
dichiarazione del mantenimento delle caratteristiche tecniche
contenute nella documentazione gia in possesso della Pubblica
Amministrazione.

3. In caso di cessione dell'allevamento, il nuovo produttore,
qualora non intenda apportare modifiche, dovra richiedere, entro 50
giorni dal subentro, una nuova Autorizzazione accompagnata da una
dichiarazione firmata di mantenimento delle caratteristiche
tecniche contenute nella documentazione gia in possesso della
Pubblica Amministrazione.

4., Qualora si intenda modificare le caratteristiche relative alla
tipologia e dimensioni dell'allevamento od ai terreni utilizzati
dovrad essere richiesta in tutti i casi una nuova autorizzazione
nelle forme e nei modi sopra indicati.

LLa nuova domanda di autorizzazione dovra contenere tutta 1la
documentazione tecnica riferentesi alle variazioni apportate nonché
una dichiarazione a firma del richiedente attestante 1la non
variazione della restante documentazione gia in possesso della
Pubblica Amministrazione.

2.15.22 - PIANO AGRONOMICO.

Nell'ambito del ©provvedimento di autorizzazione all'utilizzo
agronomico dei liquami zootecnici sul suolo adibito ad uso agricolo
deve comungue essere presentato un piano di concimazione, redatto e
sottoscritto da un tecnico agrario iscritto all'albo professionale.
Non & richiesta la presentazione del piano suddetto ai fini
dell'ottenimento dell'autorizzazione per gli insediamenti di
consistenza inferiore a 3000 Kg per gli avicunicoli e di 8000 Kg
per le restanti tipologie animali (bovini, equini, suini, ovini) e
per tutti gli allevamenti il cui carico animale per ha & inferiore
a quello previsto per i terreni classificati come poco adatti.

I1 suddetto piano deve essere aggiornato ogni qualvolta si
verifichino delle modifiche nel carico zootecnico, nei terreni a
disposizione o nelle colture prevalenti.

2.15.23 - CONTENUTI DEL PIANO AGRONOMICO.

1. 11 piano, redatto secondo i criteri guida dell'ERSAL, deve
contenere:

a) la descrizione della consistenza e tipologia dell'allevamento e
delle tecniche di gestione e/o trattamento dei reflui
dell'allevamento

b) la descrizione della destinazione dell'intero volume dei reflui
prodotti dall'allevamento, comprese le eventuali frazioni solide

c) la cartografia delle attitudini dei suoli alla ricezione dei
liquami

d) il tipo di rotazione o successione colturale nonché le relative
esigenze in nutrienti, in particolare azotati

e) 11 bilancio complessivo di fertilizzanti (liguame, letame,
concimi di sintesi), che non deve superare il fabbisogno di
nutrienti, in particolare azotati e deve essere in relazione alle



attitudini dei suoli
f) l'epoca di spandimento dei liquami secondo le esigenze colturali.

2. Il piano deve essere inoltre corredato dalle necessarie analisi
dei terreni ed eventualmente da quelle dei liquami effettuate
presso un laboratorio pubblico o presso laboratori privati che
applichino i metodi ufficiali di analisi chimica del suoclo del
Ministero dell'Agricoltura e delle Foreste (D.M. 11/05/92).

Le suddette analisi non sono richieste quando sia disponibile 1la
Carta Pedologica e delle attitudini allo spandimento dell'ERSAL per
i terreni utilizzati ed il carico animale dell'azienda sia
inferiore a quello previsto per i terreni classificati "poco
adatti" allo spandimento.

In base alle particolari situazioni di rischio della zona possono
essere prescritti vincoli particolari circa gli eventuali apporti
di N, P, e metalli pesanti nel terreno.

Il piano inoltre deve essere corredato nelle metodologie e nella
valutazione complessiva dei suoli alla Cartografia pedologica ed
attitudinale allo spandimento dei liquami (scala 1:50.000) prodotta
dall'ERSAL.

3. Gli allevamenti esistenti, qualora vi siano soggetti a norma del
presente Regolamento e non vi abbiano gia adempiuto, anche se gia
autorizzati dal Sindaco, debbono presentare entro 365 giorni
dall'approvazione del presente Regolamento la documentazione
prevista per il piano di concimazione.

2.15.24 - UTILIZZO AGRONOMICO DELLE DEIEZIONI. DIVIETI E NORME
PARTICOLARI.

l. Lo spargimento sul suolo non & consentito in terreni con
coltivazioni in atto destinate direttamente e senza processi di
trattamente dei prodotti alla alimentazione umana.

2. In golena aperta & ammessa solo la concimazione con letame con
interramento immediato purché eseguita in periodo di magra del
corso d'acqua.

3. E' vietata, in ogni caso, la distribuzione delle deiezioni dalla
pubblica strada.

4, Nelle zone collinari & obbligatorio 1'utilizzo di irrigatori a
pioggia lenta per evitare ruscellamenti ed erosioni del suolo.

5. E' wvietata 1la distribuzione sul suolo nudo dei liquami
zootecnici nel periodo compreso tra il 1° Dicembre ed il 28
Febbraio ad esclusione delle colture prative.

Deroghe motivate possono essere concesse dal Comune in via
ordinaria, nell'ambito dei singoli provvedimenti di autorizzazione
dei piani di concimazione di cui ai precedenti articoli, ovvero, in
via straordinaria, per il territorio comunale, sulla base delle
informazioni del Servizio Agrometereologico Regionale dell'ERSAL.

6. Nelle wvicinanze di centri abitati o nel caso in cui le case di
abitazione siano vicine ai terreni sono vietati i lanci durante la
distribuzione delle deiezioni e va adottato, compatibilmente con le
tipologie <colturali, 1lo spargimento a terra e 1'interramento
immediato, delle deiezioni per ridurre la diffusione degli odori e
migliorare l1'efficacia della concimazione.

7. E' altresi vietato lo spandimento di liquami durante periodi di
pioggia e per almeno un giorno dopo ogni evento meteorico nonché



sul terreno saturo d'acqua, gelato o ricoperto di neve.
2.15.25 - TRASPORTO DI LIQUAMI DI ORIGINE ANIMALE.

1. L'esercizio dell'attivita per conto terzi di raccolta, trasporto
ed utilizzo agronomico di liquami di origine animale, che non
rientra nella disciplina del D.P.R. 915/82 e di altre normative
regionali, comporta l'utilizzo di mezzi e serbatoi conformi al D.M.
27/09/82, pubblicato in G.U. del 28/10/82 n. 298.

Tali attivitd sono sottoposte al controllo dei competenti Servizi
dell'USSL per gquanto attiene ai mezzi, ai serbatoili impiegati ed
alla tutela della salute pubblica nelle diverse fasi della
raccolta, del trasporto e dello smaltimento.

2. Il titolare dell'attivitad deve tenere un registro di carico e
scarico, vidimato dal Comune, contenente gli estremi relativi alla
data, alla provenienza, al luogo di spandimento ed alla gquantita di
ogni singolo trasporto.

2.15.26 - DEROGHE E CRITERI DI ATTUAZIONE.

1. Alle norme previste nel presente titolo e nel Titolo III del
Regolamento pud essere concessa deroga dal Sindaco o possono essere
indicate soluzioni diverse da quelle previste nei punti precedenti,
su conforme parere del Servizio n.l, qualora sussistano esigenze
tecniche documentabili, purché le soluzioni adottate permettano il
raggiungimento dello stesso fine della norma derogata e nel
rispetto della normativa nazionale e regionale vigenti.

2. Entro 1000 giorni, a far data dall'entrata in vigore del
presente Regolamento, gli impianti esistenti dovranno adeguare le
capienze degli stoccaggi a quanto previsto nel presente titolo.

3. In situazioni di particolare rischio od in presenza di stoccaggi
di capienza inferiore ai 120 giorni, il Sindaco, su parere del
Servizio n.l, potra fissare dei 1limiti di tempo inferiori per
adeguamento anche parziale dell'impianto.
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Deliberazione N° 122 del 24/11/94

Protocollo N° del

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE
OGGETTO

PROVVEDIMENTI CONNESSI AL PARERE DELL'U.S.S.L. N. 49 IN
MERITO ALLE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI AL TITOLO II DEL
REGOLAMENTO COMUNALE DI IGIENE APPROVATE CON DELIBERA-
ZIONE C.C. N. 81 DEL 4.7.199%4,

L'anno millenovecentonovantaquattro addi ventiquattro del mese di
Novembre alle ore 20:30 nella sala delle adunanze, premesse le
formalitd di legge, si & riunito in sessione ORDINARIA in seduta
PUBBLICA di PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.

Pres. Pres.
MONDINI TIBERIO SI FAVA PANISI NERINA 58I
CASTAGNOLI ALBERTO 51 CAVANA COMM. ENRICO 81
FALCERI DOTT. PAOLO NO FICARELLI DOTT. STEFANO 81
CERCHIARI ALDIMIRO 85I MORA CLAUDIO 81
MANCINELLI DOTT. EUGENIO T. 8I VICENTINI LUCIANO NO
ZANONI GIORGIO 81 BENATTI MAURIZIO NO
BARCA CLAUDIO SI PASSERINI DOTT. MARCO 81
LOMELLINI GEOM. RICCARDO 8I CAVAZZOLI PROF. LUIGI NO
SALA MARTA ANGELA L. NO CASTAGNOLI LIVIO 8I
GRANDI MONICA 81 MAZZOCCHI DINO 81

Partecipa all'adunanza il Sig. BAVUTTI DR. CLAUDIO nella sua gqualita
di SEGRETARIO COMUNALE.

Constatato legale il numero degli intervenuti il Sig. MONDINI TIBERIO
nella sua qualitd di SINDACO assume la presidenza, dichiara aperta
la seduta ed invita l'assemblea a discutere e deliberare

sull'oggetto sopraindicato, il cui testo & riportato nel foglio
allegato.



Deliberazione N° 122 del 24/11/94

IL CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso che con propria deliberazione n. 81 del 4.7.1994,
esecutiva, venivano approvate modifiche ed integrazioni al titolo II
del Regolamento Comunale di Igiene;

- Atteso che il Servizio n. 1 dell'U.S.8.L. n. 49 ha espresso il
seguente parere in merito al predetto provvedimento, ai sensi
dell'art. 9 L.R. 26.10.1981, n. 64 succ. modif. integr. :

"Rispetto al testo concordato ed approvato con tutti i Comuni
dell'Associazione, sono state apportate nel testo presentato alcune
modifiche. In alcuni casi si tratta di modifiche di minor conto che
non hanno alcuna influenza particolare sulla regolamentazione del
settore; in altri casi invece la modifica & da giudicarsi pin
consistente.

In particolare, le modifiche apportate all'art. 2.15.8. punto 1.
ultimo capoverso, e soprattutto all'art. 2.15.19. punto 3. =secondo
capoverso, rappresentano invece modifiche sostanziali che non si
ritengono tecnicamente valide, non sono motivate da situazioni
oggettive di diversitd rispetto al resto del territorio della
situazione di questo  Comune e che ©pongonoc in condizioni
sostanzialmente diverse di regolamentazione gli allevatori del
Comune di Gonzaga rispetto a quelli dei restanti comuni.

Per questi motivi si ritiene di dover esprimere parere sfavorevole
per quanto concerne 1'adozione delle suddette modifiche, ritenendo

pit adeguato il testo precedentemente approvato anche dagli altri
comuni";

- Ricordato che 1le disposizioni regolamentari soprarichiamate
prevedono quanto segue:

art. 2.15.8 punto 1 Ogni allevamento con produzione unicamente di
liquami deve essere dotato di vasche di contenimento e maturazione
dei liquami, impermeabilizzate con materiali a perfetta tenuta e di
idoneitad dimostrata, con una capacitd complessiva di stoccaggio non
inferiore a 180 giorni, di norma divise in tre reparti, dimensionate
in modo tale da consentire uno stoccaggio di 60 giorni per settore.
I singoli settori non devono essere comunicanti tra loro per
consentire una corretta stabilizzazione dei liquami. Qualora a
giudizio del servizio n. 1 ne ricorrda 1la necessita, pud essere
richiesto di dotare le vasche o le lagune di idonee attrezzature per
omogeneizzare la massa ed eliminare le fermentazioni anaerobiche.
Gli stoccaggi per liquame debbono essere posti a distanza tale
dall'allevamento da poter consentire il loro riempimento mediante

l'utilizzo di sistemi fissi di convogliamento come fognature,
tubazioni, canalette o simili.

art. 2.15.19. punto 3 I terreni agricoli adibiti allo spargimento
dovranno essere disponibili per proprieta, affitto o contratto d'uso
dimostrati con atto riconosciuto valido dal Sindaco.

I terreni a disposizione, qualora il trasporto delle deiezioni
avvenga per via stradale, debbono essere situati nel territorio
comunale.

Per i terreni di proprietid o di soci di cooperative pud essere
concessa deroga a tali distanze per una superficie non superiore al

10% del totale a disposizione e per non pi2t del doppio della
distanza.



- Ritenuto di ribadire la validitd delle ragioni che hanno indotto

questa Amministrazione ad adottare la citata disciplina
regolamentare, non essendo oltretutto pervenute, da parte
dell'U.S8.5.L. n. 49, specifiche argomentazioni, tecnicamente e

giuridacamente motivate, a sostegno delle osservazioni formulate:

- Uditi gli interventi dei seguenti Consiglieri:

Barca (P.D.S.) - Le osservazioni dell'U.S.S.L. non sono tecnicamente
valide.
Castagnoli (P.S.I.) - Sono d'accordo con le argomentazioni esposte

dal Sindaco. Ritengo che 1'U.S.S.L. non possa imporre la propria
volonta ad un Comune, Ente autonomo.

- Visto il parere favorevole del Tecnico Comunale, in ordine alla
regolarita tecnica;

- Visto il parere del Segretario Comunale in ordine alla legittimita
della proposta, che cosi si esprime: favorevole;

- Con voti favorevoli n. 16, astenuti n. 0, contrari n. 0, espressi
per alzata di mano da n. 16 Consiglieri presenti e votanti;

DELIBERA

1) di prendere atto del parere espresso dal Servizio n. 1

dell'U.S.8.L. n. 49 in merito alla deliberazione C.C. n. 81 del
4.7.1994;

2) di confermare, per le ragioni indicate in premessa, le modifiche
ed integrazioni al titolo II del Regolamento Comunale di Igiene,
approvate con la citata deliberazione C.C. n. 81 del 4.7.1994.



Deliberazione N¢ 122 del 24/11/94

Letto, Confermato e sottosecritto
IL PRESIDENTE
F.to MONDINI TIBERIO

IL CONSIGLIERE ANZIANO IL SEGRETARIO
F.to CAVANA COMM. ENRICO F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO

Copia della presente deliberazione & stata affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarrd per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.l - L. 8.6.1990, n. 142).

IL SEGRETARIO

Dalla Residenza Comunale, 11 F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO
81 certifica che ai sensi dell'Art. 55 - comma 5, Legge 8/06/90 N.ro 142. -
l'impegno di spesa disposto con la presente deliberazione & stato assunto.

IL RAGIONIERE

Il sottoscritto Segretario Comunale, visti gli atti d'Ufficio,
ATTESTA

che la presente deliberazione:
()& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 46, co. 6, e 47, co. 3, Legge

142/90) ;
( )& stata affissa all'albo pretorio comunale per 15 gilorni consecutivi
dal senza reclami (art. 47, co. 1);

che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno

( )previa modifica con deliberazione C.C. n. del
temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;

, in ot-

( )decorsi 20 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
( ) dell'atto (Art. 46 co. 1);
( ) dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (Art.46, co.4),
senza che sia stata comunicata l'adozione di provvedimento di annullamento;
( )non avendo il CO.RE.CO. riscontrato vizi di legittimitd, come da certificato di
esame in seduta del atti n. (Art .46, co.5);

- che la presente deliberazione:

( ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del
atti n. i
( ) & s&stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. eon ordinanza in seduta
del atti n. i
IL SEGRETARIO COMUNALE
Dalla Residenza Comunale, 11 F.to

Copia conforme all'Originale, in carta libera ad usoc Amministrativo.

IL SEGRETARIO
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Deliberazione N° 19 del 01/03/95
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Protocollo N° del

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE

OGGETTO

APPROVAZIONE MODIFICHE AL REGOLAMENTO COMUNALE D'IGIENE.

L'anno millenovecentonovantacinque addi wuno del mese di

Marzo alle ore 20:30 nella sala delle adunanze, premesse le
formalita di legge, si & riunito in sessione STRAORDINARIA in seduta
SEGRETA di SECONDA convecazione il Consiglio Comunale.

Pres. Pres.
MONDINI TIBERIO sSI FAVA PANISI NERINA NO
CASTAGNOLI ALBERTO 51 CAVANA COMM. ENRICOD 51
FALCERI DOTT. PAQLO NO FICARELLI DOTT. STEFANO sI
CERCHIARI ALDIMIRO NO MORA CLAUDIO 51
MANCINELLI DOTT. EUGENIO T. 851 VICENTINI LUCIANO 851
ZANONI GIORGIO SI BENATTI MAURIZIO NO
BARCA CLAUDIO s8I PASSERINI DOTT. MARCO KO
LOMELLINI GEOM. RICCARDO s8I CAVAZZOLI PROF. LUIGI NO
SALA MARIA ANGELA L. s1 CASTAGNOLI LIVIO sI
GRANDI MONICA sI MAZZOCCHI DINO NO

Partecipa all'adunanza i1 Sig. BAVUTTI DR. CLAUDIO nella sua qualita
di SEGRETARIO COMUNALE.

Constatato legale il numero degli intervenuti il Sig. MONDINI TIBERIO
nella sua qualitd di SINDACO assume la presidenza, dichiara aperta
la seduta ed invita l'assemblea a discutere e deliberare

sull'oggetto sopraindicato, il cui testo & riportato nel foglio
allegato.



Deliberazione N° 19 del 01/03/95

IL. CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso che con proprie deliberazioni n. 73 del 2.5.1987, n. 106
del 31.3.1989 =] n. 81 del 4.7.1994 veniva approvato e
successivamente modificato il Regolamento Comunale d'Igiene;

- Attesa 1'opportunitd di introdurre modifiche al predetto testo
normativo, limitatamente al titolo II - «capitolo 15 ("Utilizzo
agronomico dei reflui =zootecnici"), al fine di consentire l'uso di
terreni al di fuori del territorio comunale per lo spargimento dei
liquami e chiarire 1l'interpretazione della norma relativa a vasche
esistenti non collegate agli allevamenti;

- Vista la proposta della Giunta Comunale;
- Visto 1l'art. 9 L.R. 26.10.1981, n. 64 succ. modif. integr.;

- Visto il parere favorevole del Tecnico Comunale in ordine alla
regolarita tecnica;

- Visto il parere favorevole del Segretario Comunale in ordine alla
legittimita della proposta;

- Con voti favorevoli n. 13, astenuti n. 0, contrari n. 0, espressi
per alzata di mano da n. 13 consiglieri presenti e votanti;

DELIBERA

1) di modificare come segue il titolo II del regolamento comunale
d'igiene:

Art. 2.15.8 . 4° co.

Nel secondo periodo, prima delle parcle "é& consentito" vengono
aggiunte le parole "In deroga a gquanto disposto dall'ultimo periodo
del precedente comma 1".

Art. 2.15.19 - 3° co.

Il 2° e 3° periodo vengono soppressi.

Alla fine del primo periodo vengono aggiunte le parole " e potranno
essere situati anche al di fuori del territorio comunale".

Viene poi aggiunto il seguente periodo:

"La distanza fra l'allevamento ed i terreni a disposizione non potra
comungue essere superiore a 10 Km.".

2) di dare atto della nuova formulazione delle norme modificate con
il presente provvedimento, come di seguito riportate:

ART. 2.15.8 - 4° co.



Gli allevamenti con produzione di letame debbono essere dotati di
concimaie munite di vasche di contenimento del colaticcio di idonea
capacita.

In deroga a quanto disposto dall'ultimo periocdo del precedente comma
1, & consentito l'utilizzo di concimaie poste nei fondi destinati
allo spargimento in misura non superiore al 50% del necessario
all'allevamento, purché dotate di vasche di raccolta del colaticcio
proporzionate alle superfici'.

ART. 2.15.19 - 3° co.

"I terreni agricoli adibiti allo spargimento dovranno essere
disponibili per proprieta, affitto o contratto d'uso dimostrati con
atto riconosciuto valido dal Sindaco e potranno essere situati anche
al di fuori del territorio comunale. La distanza fra l'allevamento
ed i terreni a disposizione non potrd comungque essere superiore a 10
Km.".

3) di sottoporre il presente provvedimento al parere dell'Azienda
USSL competente per territorio.



Deliberazione N° 19 del 01/03/95

Letto, Confermato e sottoscritto
IL PRESIDENTE
F.to MONDINI TIBERIO

IL. CONSIGLIERE ANZIANQ IL SEGRETARIO
F.to CAVANA COMM. ENRICO F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO

Copia della presente deliberazione & stata affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarrd per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.l - L. 8.6.1990, n. 142).

IL SEGRETARIO

Dalla Residenza Comunale, 11 .-+~ :a¢ F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO
' I3 MAR. 1995
8i certifica che ai sensi dell'Art. 55 - comma 5, Legge 8/06/90 N.ro 142. -

1'impegno di spesa disposto con la presente deliberazione & stato assunto.

IL RAGIONIERE

Il sottoscritto Segretaric Comunale, visti gli atti d'Ufficio,
ATTESTA
— che la presente deliberazione:
( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 46, co. 6, e 47, co. 3, Legge

1142/90) ;
(Df3é stata ?ffiag“ all'albo pretorio comunale per 15 giorni consecutivi
dal I3 FAK, 95 genza reclami (art. 47, co. 1);

23 MAR. 1995

- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno

( )previa modifica con deliberazione C.C. n. del , in ot-
temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;

(&Tjdecqrsi 20 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
(%) dell'atto (Art. 46 co. 1);
( ) dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (Art.46, co.4),
genza che sia stata comunicata 1'adozione di provvedimento di annullamento;
( )non avendo il CO.RE.CO. riscontrato wizi di legittimitd, come da certificato di
egame in seduta del atti n. (Art.46, co.5);

- che la presente deliberazione:
( ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del

atti n. ;
( ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. H

IL SEGRETARIO COMUNALE

Dalla Residenza Comunale, 11 PR, F.to 3 BAVUTTT

Copia conforme all'Originale, in carta libera ad uso Amministra =18

IL SEGRETARJO
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Deliberazione N° 114 del 28/11/96

K 2 DIC. 1995

Protocollo N° 1 5 3 5 5 del

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE

OGGETTO

APPROVAZIONE MODIFICHE AL REGOLAMENTO COMUNALE D'IGIENE.

L'anno millenovecentonovantasei addi ventotto del mese di
Novembre alle ore 20:30 nella sala delle adunanze, premesse le
formalita di legge, si & riunito in sessione ORDINARIA in seduta
PUBBLICA di PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.

Pres. Pres.

MONDINI TIBERIO 51 NEGRI RAG. GABRIELE NO
FALCERI DR. PAQLO NO CARLINI MICHELE 51
FORATTINI DOTT.SSAR ANTONELLA 51 PROVASI LUCIANO 81
MORETTI GEOM. GABRIELE 5I TEISSERI VITTORIO NO
BINELLI DR. MICHELE 51 DAL TROZZO DR. MICHELE NO
VICENTINI P.A. LUCIANO 51 CAVAZZOLI PROF. LUIGI NO
ZANONI P.I. GIORGIO 51 BERTELLINI DR. PIERANGELO NO
PETOCCHI RAG. VIGILDO 51 MONTINI LUCIANO NO
RIGHI TANIA 5I

Partecipa all'adunanza il Sig. BAVUTTI DR. CLAUDIO nella sua gqualita
di SEGRETARIO COMUNALE.

Constatato legale il numero degli intervenuti il Sig. MONDINI TIBERIO
nella sua qualitd di SINDACO assume la presidenza, dichiara aperta
la seduta ed invita l'assemblea a discutere e deliberare
sull'oggetto sopraindicato, il cui t?stoﬁ,éyupigprgﬁtgnjge;Tuﬁoglio

Fig R L O

allegato.




Deliberazione N° 114 del 28/11/96

IL CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso che con proprie deliberazioni n. 73 del 2.5.1987, n. 106
del 31.3.1989, n. 81 del 4.7.1994 e n. 19 del 1I1I.3.1995 veniva
approvato e successivamente modificato il Regolamento Comunale
d'Igiene;

- Attesa 1'opportunitd di introdurre modifiche ed integrazioni al
predetto testo normativo, limitatamente al titolo II - capitolo 2
("Suolo"), al fine di regolamentare l'utilizzazione dei materiali di
cui alla L. 748/1984, concernente la disciplina di fertilizzanti,
concimi, ammendanti e correttivi;

- Vista la proposta della Giunta Comunale;
- Visto l'art. 9 L.R. 26.10.1981, n. 64 succ. modif. integr.;

- Visto il parere favorevole del Tecnico Comunale in ordine alla
regolarita tecnica;

- Visto il parere favorevole del Segretario Comunale in ordine alla
legittimita della proposta;

- Con voti favorevoli n. 10, astenuti n. 0, contrari n. 0, espressi
per alzata di mano da n. 10 Consiglieri presenti e votanti;

DELIBERA

1) di modificare il titolo II del regolamento comunale d'igiene,
mediante introduzione del seguente punto 2.15.20 bis:

"UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO DI FERTILIZZANTI, CONCIMI,
AMMENDANTI E CORRETTIVI.

Ogni Azienda che intende utilizzare prodotti derivanti da processi
di lavorazione di qualsiasi tipo, compresi o meno negli allegati
della Legge 748/84, dovra fornire notizie circa:

- superficie dei suoli wutilizzata, in ©proprieta, affitto e
concessione;

- tipologia di allevamento, n. capi, stoccaggi e produzione di
letame e liquame;

- se l'azienda & socia di qualche latteria a cui conferisce il latte
0 se ritira liquame o altro sui propri terreni;

- colture praticate, superficie destinata a set-aside (incolto);
gquantitd di materiale ritirato o acgquistato;

certificato di analisi relativo al prodotto da utilizzare redatto
da laboratorio autorizzato, in data non anteriore a 15 giorni, nel
quale vengano riportate le indicazioni previste dalla stessa legge;

- individuazione dei suoli oggetto di utilizzo dei materiali su
C.T.R. 1:10000;

- indagine pedo-agronomica dei suoli a firma di un perito agrario,
agrotecnico o agronomo iscritto all'albo professionale";



2) di sottoporre il presente provvedimento al parere dell'U.S.S.L.
competente per territorio.



Deliberazione N° 114 del 28/11/96

Letto, Confermato e sottoscritto

IL PRESIDENTE IL SEGRETARIO
F.to MONDINI TIBERIO F.to BAVUTTI DR. CLAUDIO

Copia della presente deliberazione & stata affiesa all'Albo Pretorioc in data odierna
e vi rimarrd per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.l - L. B.6.1990, n. 142).

IL SEGRETARIO

Dalla Besidenza Comunale, 11 ' 2 DIC 1995 F.te BAVUTTI DR. CLAUDIO
Si certifica che ai sensi dell'Art. 55 - comma 5, Legge 8/06/90 WN.ro 142. -

l'impegno di spesa disposto con la presente deliberazione & stato assunto.

IL RAGIONIERE

Il sottoscritto Segretario Comunale, visti gli atti d'Ufficio,
ATTESTA
- che la presente deliberazione:
( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 46, co. 6, e 47, co. 3, Leggs
142/90);
( }Qa stata ﬁi all'albo pretoric comunale per 15 giorni consecutivi
Ef TC 19 senza reclami (art. 47, co. 1);

- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno Uli”‘l(ﬂ

( )previa modifica con delibherazione C.C. n. del ; in ot-
temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;

(>-)decorsi 20 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
(¥) dell'atto (Art. 46 co. 1);
( ) dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (Art.46, co.4d),
senza che sia stata comunicata l'adozione di provvedimento di annullamento;
( )non avendo il CO.RE.CO. riscontrato vizi di legittimiti, come da certificato di
esame in seduta del atti n. (Art.46, co.8);

- che la presente deliberazione:
( ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del

atti n. ;
{ ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. H
IL SEGRETARIO COMUNALE
24 NIC 190
Dalla Residenza Comunale, 131 &4 Uit ’ F.to

Copia conforme all'Originale, in carta libera ad uso Amministratjso.
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Deliberazione N° 29 del 29.03.2000

- HPR. 2000
Protocollo N° | del il

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE

OGGETTO

REGOLAMENTO COMUNALE D'IGIENE: APPROVAZIONE TITOLO II

CAP. 15 "ALLEVAMENTI ZOOTECNICI ED UTILIZZO AGRONOMICO
DEI LIQUAMI",

L'anno Duemila addl ventinove del mese di
Marzo alle ore 21:20 nella sala delle adunanze, premesse le

formalita di legge, si & riunito in sessione ORDINARTA in seduta
PUBBLICA di PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.
All'appello sono presenti i signori:

Pres. Pres.

FORATTINI ANTONELLA 8I RIGHI TANIA s8I
TERZI CLAUDIO 81 MORETTI GIUSEPPE 81
FALCERI PAOLO 81 ZANONI LUCA 8T
FORATTINI ENRICO SI CAVAZZOLI LUIGI 81
CORNIANI MIRKO No TEISSERI VITTORIO NO
CARLINI MICHEELE 8I DAL TROZZO MICHELE NO
FACCINI LUCA 85I BERTELLINI PIERANGELO 51
CAPRARA MARCO NO FERRARI FRANCO NO
BALLOTTARI ISA s8I

Inoltre, assistono alla seduta, senza il diritto di voto, i seguenti
ASSESSORI esterni (art. 18, comma 3 dello Statuto comunale) :

NEGRI RAG. GABRIELE VICESINDACO 81
LOMELLINI GEOM. RICCARDO ASSESSORE COMUNALE 8I
ACCORSI DOTT.SSA GENNI ASSESSORE COMUNALE 8I

Partecipa all'adunanza il SEGRETARIO COMUNALE CAPPELLINI DOTT.SSA TINA.
Constatato legale il numero degli  intervenuti il SINDACO
FORATTINI ANTONELLA assume la presidenza, dichiara aperta la seduta.



Deliberazione N° 29 del 29.03.2000
Il S8indaco Dr.ssa Forattini di la parola all'Assessore.

Accorsi (Assessore all'Ambiente, Politiche Giovanili, Sport) -
Come richiesto dalla "minoranza" & stato spedito alle Associazioni
di categoria degli agricoltori la nuova versione del regolamento di
igiene nella quale si chiedeva di far pervenire all'Ufficio Tecnico
comunale un parere scritto entro e non oltre il 20 marzo. Allegato
alla lettera c'era anche il nuovo regolamento di igiene con delle
note a fianco che mettevano in evidenza quelle che erano 1le
modifiche. Allora faccio presente che 1'unica categoria di
associazione degli agricoltori che ha dato risposta & stata 1la
"Coldiretti" e tengo anche a sottolineare una cosa: i 3 pareri che
ha fornito non riguardano le modificazioni, ma riguardano gquestioni
precedenti; in modo particolare: per quanto riguarda le distanze, la
questione della reciprocitd che come Amministrazione abbiamo
ritenuto di non inserire perché questo significava ingabbiare 1o
sviluppo del nucleo abitativo, come seconda questione ¢'é il
problema dei giorni di stoccaggio delle deiezioni, alché vi leggo
come & stato espresso il parere e poi vi dico gli sviluppi: "lo
stoccaggio delle deiezioni su lettiera grigliata sarebbe auspicabile
fosse fissato in giorni 180 vedi regolamento di igiene del Comune di
S. Benedetteo Po". Vista come & stata formulata la frase ho pensato
che fosse il caso di telefonare al Presidente per avere delle
spiegazioni dal momento che comunque nel nostro regolamento di
igiene & gia fissato in 180 giorni i1l tempo di stoccaggio, allora
Trentini mi ha spiegato che l'espressione sarebbe auspicabile non
significava "ci piacerebbe che fosse scritto", ma significava "siamo
contenti che c'é scritto e vogliamo che sia cosin", quindi
un'accezione particolare dell'espressione <<sarebbe auspicabiless,
quindi direi che per questo non c'a problema dal momento che 180
glorni c¢i sono gid. Per quanto riguarda il terzo parere faceva
riferimento al registro di carico e scarico: rispetto alla
precedente versione quella di adesso & migliorativa, nel senso che
prima tutti i produttori di liquami dovevano fare il registro di
carico e scarico, con questa nuova versione devono tenerlo soltanto
gli allevamenti considerati produttivi e coloro che danno il terreno
in concessione d'uso e questo & stabilito per legge e nonostante

quello che dicono qui - cio& che sembra che il Comune di Moglia sia
intenzionato a togliere l'adempimento - io fintanto che hanno
prevalenza, autoritd le leggi nazionali e regionali ... insomma

vedrd se il Comune di Moglia lo fa e per quale motivo e secondo
quali leggi toglie questo adempimento. Ad ogni modo ripeto nella
formulazione del nostro regolamento di igiene devono tenere il
registro solo coloro che hanno allevamenti di tipo produttivo, pers
€ anche vero che noi nel nostro territorio non abbiamo allevamenti
di tipo produttivo, gli unici allevamenti che abbiamo sono civili e
familiari, quindi anche questa categoria non ci riguarda. Per quanto
riguarda il registro tenuto da coloro che danno il terreno a conto

terzi, in concessione d'uso questo & stabilito per legge e la cosa
non si pud modificare.

Bertellini (Gruppo "Progetto Gonzaga") - Io volevo un chiarimento
riguardo agli allevamenti produttivi, ciocé cosa si intende per
allevamenti produttivi, perché possono essere tutti produttivi.

Accorsi (Assessore all'Ambiente, Politiche Giovanili, Sport) -
<<Quelli che abbiamo noi sono: o allevamenti civili o allevamenti
familiari. Per allevamenti produttivi, sono tutti quegli allevamenti
che non rientrano nell'accezione di "insediamento civile" e c'@ una
delibera del Ministero dei Lavori Pubblici che specifica quali sono
gli allevamenti di tipo civile e secondo i criteri che vengono



indicati e chiedendo anche all'agronomo e a geometra comunale noi
non abbiamo insediamenti di tipo produttivoe qui nel comune di
Gonzagas>

A fronte della curiositd espressa dal Prof. Cavazzoli sul termine
"allevamento civile", 1'Assessori Accorsi dichiara: Se vuole Ile
posso leggere: allora ‘'"sono considerati insediamenti civili le
imprese agricole che diano luogo a scarico terminale e abbiano le
seguenti caratteristiche: a) imprese con attivita dirette
esclusivamente alla coltivazione del fondo e/o alla selvicoltura, b)
imprese dedite agli allevamenti di bovini, equini, suini che
dispongono in concessione con l'attivitd di allevamento di almeno
un ettaro di terreno agricolo per ogni 40 quintali di peso vivo di
bestiame; c¢) imprese dedite ad allevamenti avicoli e cunicoli che
dispongano in concessione con l'attivitd di allevamento almeno di un
ettaro di terreno agricolo di 40 quintali di peso vivo di bestiame
di imprese di cui ai precedenti a), b) e c) che esercitano anche
attivitd di trasformazione, di lavorazione della produzione che
slano inserite con carattere di normaliti e di complementarieta
funzionale nel ciclo produttive aziendale, in ogni caso la materia
prima lavorata dovra pervenire per almeno 2/3 dell'attivita di

coltivazione del fondo". Immagino che adesso & pidl chiaro.
Effettivamente come terminologia anch'io quando ho letto produttivi,
pensavo ad allevamenti..... , insomma guesta & l'accezione.

Il prof. Cavazzoli commenta che "civile" di solitoe ha un altro
significato. '

IL CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso che con proprie deliberazioni n. 73 del 2.5.1987, n. 106
del 31.3.1989, n. 81 del 4.7.1994, n. 19 del 1.3.1995 e n.ll4 del

28.11.1996 veniva approvato e successivamente modificato il
Regolamento Comunale d'Igiene;

- Visti la L.R. 37/93 ed il relativo regolamento attuativo,
approvato con DGR n.5/69318 del 12.6.95 e successive modifiche,
nonché le rettifiche approvate con DGR n.6/22452 del 13.12.96;

- Vista, infine, il D.Lgs. n.152/1999 inerente la tutela delle acque;
- Attesa 1l'opportunitad di introdurre modifiche ed integrazioni al
predetto testo normativo, limitatamente al titolo II - capitolo 15
("Allevamenti zootecnici ed utilizzo agronomico dei liquami");

- Vista la proposta della Giunta Comunale;

- Visto l'art. 9 LL.RR. n.64 e 65 del 1981 e successive modifiche ed
integrazioni;

- Vista la L.R. 30.11.1984, n.61 - art.3;

- Vista la legge n.142/90 e successive modifiche ed integrazioni

- Visto il parere favorevole del Tecnico Comunale in ordine alla
regolarita tecnica della presente proposta di deliberazione;

- Con voti favorevoli n. 12, astenuti n. 0, contrari n. 0,

egpressi
per alzata di mano da n. 12 presenti e votanti;

DELIBERAZ2



1) di approvare le nuove norme del titolo II - cap.1l5 "Allevamenti
zootecnici ed wutilizzo agronomico dei liquami" del Regolamento

comunale d'igiene, che si allega alla presente per formarne parte
integrante e sostanziale;

2) di abrogare, contestualmente, tutti gli articoli dal 2.15.1 al
2.15.16 del Regolamento Locale d'igiene, come approvatoc con le
deliberazioni consiliari in premessa indicate;

3) di sottoporre il presente provvedimento all'Azienda Sanitaria
Locale della Provincia di Mantova, per il parere di competenza;

4) di dare atto che 1l'entrata in vigore delle nuove norme &
subordinata alla ripubblicazione all'albo pretorio, per quindici
giorni consecutivi, della presente deliberazione da effettuarsi
successivamente all'intervenuta esecutivitid della stessa (art.67 -

Statuto comunale) nonché all'avvenuta acquisizione del parere
favorevole da parte dell'A.S.L.;

5) di dare atto che con l'entrata in vigore di quanto sopra cessera

di avere vigore ogni altra disposizione in contrasto o contraria
alle predette norme;

6) di allegare alla presente i pareri espressi ai sensi dell'art.

53 L. n. 142/90, come modificato dall'art. 17, comma 85 della legge
n. 127/97. ’
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REGOLAMENTO LOCALE d’IGIENE
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CAPITOLO 15
ALLEVAMENTI ZOOTECNICI ED UTILIZZO
AGRONOMICO DEI LIQUAMI

2.15.1 Campo di aplicazione

2.15.2 Distanze per nuove costruzioni di allevamenti, stalle, concimaie e
vasche di raccolta di deiezioni

2.15.3 Allevamenti esistenti

2.15.4 Depositi

1.15.5 Caratteristiche delle stalle

2.15.6 Porcilaie per suini ad ingrasso e gestazione

2.15.7 Stalle per bovini

2.15 8 Norme tecniche generali per lo stoccaggio delle deiezioni animali
2.15.9 Caratteristiche costruttive delle lagune

2.15.10 Caratteristiche costruttive delle vasche

2.15.11 Caratteristiche costruttive delle concimaie

2.15.12 Dimensionamento degli stoccaggi per allevamenti avicunicoli e di
piccoli animali

2.15.13 Utilizzazione dei reflui zootecnici. Norme generali.

2.15.14 Utilizzazione a scopo agronomica del letame

2.15.15 Utilizzazione a scopo agromnomico di fertilizzanti, concimi
ammendamti e correttivi '

2.15.16 Contenuti del piano di utilizzazione agronomica

2.15.17 Trasparto di liquami di origine animale

2.15.18 Deroghe e criteri di attuazione



2.15.1 CAMPO DI APPLICAZIONE

1. 1l presente capitolo norma le modalita insediative degli allevamenti
zootecnjei ed annessi, comprese le stalle di sosta, e disciplina il trattamento, lo
stoccaggio e I'utilizzazione dei residui organici di origine zootecnica e vegetale
conseguenti all’esercizio dell’attivita di allevamento, di seguita denominati effluenti
o reflui, al fine di mantenere la migliore fertilita dei terreni, salvaguardare le acque
superficiali di falda e limitare emanazioni maleodoranti.

Fatto salvo quanto disposto dal D. Leg. 27/1/1992 n.99, i fanghi di depurazione
degli allevamentt zootecnici vengono assimilati ai fini del presente regolamento ai.
liquami. L’uso di detti fanghi deve essere inserito nel piano di utilizzazione
agronomica

2. Ai fini del presente regolamento, per allevamento si intende ogni
insediamento o complesso costituito da unao a pin edifici od istallazioni collegati tra
loro in un area determinata nella quale si svolgono attivita di allevamento di animali;
rientrano traquest allevamenti anche le stalle di sosta (aziendali e commerciali).

3. Ai fini dal presente regolamento per piccoli allevamenti di tipo familiare si
intendono gli insediamenti aventi come scopo il consumao diretto familiare e purché
non ospitino stabilmente pin di 100 capi complessivi per le varie specie animali da
cortile g pirr di 1 tor di peso vivo per specie (equini, bovini, suini, caprini, ecc.) con
un massimadi 3 ton. di peso viva.

Tali allevamenti devono rispettare le norme igienico sanitarie vigenti e non devono
recare mqlestiz afte abitazioni_

4. Perterreno adibito ad uso agricolo deve intendersi qualsiasi superficie la cui
produzione vegetale_direttamente o indirettamente, & utilizzata per produrre
alimenti (la destinare al consumo umano, all’alimentazione animale, ovvero alla
trasformazione industriale, nonché qualsiasi superficie sulla quale debba essere
effettuata o sia in atto pratica agricola o coltura legnose a rapido accrescimento.

5. Percaseifici aziendali si intendono ai fini del presente regolamento:

a) le strytture e le attrezzature per la trasformazione del latte esclusivamente
prodottp.in azienda;

b) le strytture e le attrezzature per la trasformazione del latte prodotto in azienda e
le latterie e i caseifici, comprese le caoperative, con annesso allevamento per la
trasformazione di latte conferito dai soci.

6. Le seguenti norme non si applicano agli allevamenti allo stato brado e alle
stalle di emergenza.

2.15.2 DISTANZE PER NUOVE COSTRUZIONI DI ALLEVAMENTI,
STALLE, CONCIMAIE E VASCHE DI RACCOLTA DEIEZIONI

. 1. Solamente nelle aree a destinazione agricola del territorio comunale e con le
procedure previste dalle vigenti Leggi e dal presente Regolamento, & consentito
costruire nuove stalle, porcilaie, capannoni per allevamento vitelli, allevamento
avicolo o di altri animali e relative concimaie e vasche di raccolta deiezioni..

2. Dall’approvazione del presente Regolamento, nei Comuni nei quali gli
strumenti urbanistici vigenti non prevedano distanze specifiche, i nuovi insediamenti
per allevamento zootecnico devono esser ubicati alle seguenti distanze minime:

* Limiti di espansione del PRG (Capoluogo e frazioni , comprese le aree di
espansione previste)



ayallevamenti suini 600 m

b) allevamenti bovini per vitelli a carne bianca 600 m
c) allevamenti bavini di altro tipo, equini, bovini 200 m
d) allevamenti di galline ovaiole, tacchini, anatre, faraone 600 m
e) allevamenti avicunicoli diversi ed assimilabili 300 m
f) allevamenti di animali da pelliccia 600 m

* Nuclei abitati sparsi individuati dal PRG in zona agricola composti da non meno
di 25 fabbricati: .
g) per tutte le tipologie sopra descritte -100m,

* Case isolate e sparse in zona agricola anche se non facenti parte di aziende
agricole:
h) per tutte le tipologie sopra descritte 50 m

Le abitgzioni rurali facenti parte dell’azienda stessa devona essere ubicate a
distanza non inferiore a m. 25 da stalle e ricoveri per animali di cui al presente titolo
ed alle distanze previste nei successivi punti per stoccaggi di deiezioni ed altri
impianti aziendali_ '

3. Dall’approvazione del presente regolamento, e fatto salvo quanto gia
approvata e vigente, le suddette distanze debbono essere tenute presenti nella
predisposizione degli strumenti di pianificazione urbanistica.

2153 ALLEVABIENTI ESISTENTI

1. Si intendono per esistenti gli insediamenti i cui edifici, alla data del
19.03.1098 (pubb. D.G.R. 06.03.1998 n° 6/34964) , hanno come destinazione
d’uso ’allevamenta zoatecnico.

2. Tptti gli allevamenti esistenti devono essere condotti nel rispetto delle norme
igienico sanitarie vigentt €, ove previsto, devono prawedere a rendere conformile
strutture aziendali alfle norme del presente Regolamento, nei tempi e nei modi
dettati dai successivi articali.

Gli ampliamenti e le ristrutturazioni di allevamenti esistenti dovranno essere
conformi alte norme del presente Regolamento.

3. Gli gllevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti stabiliti possono
continuarg la toro-attivita solo a condiziane che vengano ristrutturati con:

a)soluzioni atte a riportare in norma allevamenti esistenti, secondo le
disposiziont vigenti in materia di utilizzo dei reflui zootecnici dettate dal presente
Regolamento, che mirano inoltre ad una soluzione migliorativa degli aspetti
igienico-sanitari, ivi compresa.la dotazione di nuavi stoccaggi, sono da ritenersi
adeguamenti igienico-sanitari dell’allevamento esistente e non nuove costruzioni.

b) gampatibilita con ogni altra norma edilizia vigente nella zona considerata.
Le suddette ristrutturazioni devono essere completate entro i termini stabiliti dal
Respongsabile del Servizio in accordo con la normativa regionale vigente.

In caso di mancato adeguamento entro i termini previsti, I’azienda dovra cessare
I’attivita di allevamento entro un termine di tempo stabilito con ordinanza del
Responsabile del Servizio.

Qualora si verifichino le condizioni previste ai punti a) e b) & consentito un
ampliamento “una tantum” del peso animale insediato non superiore al 35% per
bovini da latte ed al 20% delle restanti tipologie, finalizzato al raggiungimento di un



moduolo produttiva efficiente da un punto di vista tecnico-economico ed
igienico-sanitario.

L’ Amministrazione Comunale pud individuare fasce di rispetto entro le quali, per
particolart condizioni di contiguitd con le zone abitative non & possibile in ogni caso
I’aumentodel capi allevati. )

Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti di cui all’articolo
precedente, potranno essere riaperti entro 5 anni dalla cessazione dell’attivita a
condizione chevengano ottemperate le condizioni di cui ai punti a) e b) sopra
riportate:

Le riconyersioni da un tipo di animali ad un altro di allevamenti esistenti ubicati ai
limiti di cui sopra sono ammesse soto per i tipi di animali e di stabulazioni con i
limiti di djstanza equivalenti o inferiori a quelli precedenti purché siano rispettate le
condizioni di cui ai punti a) e b), sopra riportate. ‘

2.15.4 DEPOSITI

Tutti i depositi che lo richiedono, devono essere predisposti in modo tale da
non permettere 1a fuoriuscita della sostanza depositata o di acque luride,
prevedende -ove necessario adeguati sistemi fognanti di raccolta e convogliamento
delle stesse nella vascadi stoccaggio dei liquami o del colaticcio.
I depositi di nuova costruzione contenenti sostanze che possono emanare odori
molesti devona essere ubicati a non meno di 100 m. dalle case isolate non di
pertinenza agricola e 25 m. dall’abitazione del conduttore del fondo e dalle altre
abitazigpi rurali.

2.15.5 CARATTERISTICHE DELLE STALLE

1. La progettazione dei ricoveri per animali deve prevedere il massimo
risparmio d’acqua nella gestione dell’allevamento. A tal fine, tutti i rubinetti ed i
tubi per acqua utilizzata devono essere dotati di chiusure automatiche..

Tutti i ricoveri per animali e le loro pertinenze devono essere dotati di idonei
sistemi di raccolta e smaltimento delle acque piovane provenienti dalle coperture.
(gronde, pluviali, ecc.), distinti da quelli di altra origine; il loro recapito non pud
avvenirg in ogni caso negli stoccaggi dei liquami o. sui paddock.

Tutti gli impianti tecnici devono altresi rispettare le vigenti norme di sicurezza e
devono essere realizzati secondo le norme di buona tecnica.

2. La costruzione di nuovi insediamenti zootecnici con la realizzazione di
stoccaggi di liquami sotto grigliata interno in ambiente confinato ¢ ammessa
(Produzione di liquame o liquiletame) unicamente per bovini da latte e per i bovini
da carne (esclusi i vitelli a carne bianca). Lo staccaggio sotto grigliato interno in
ambiente confinato non pud essere superiore ai 120 giorni e gli eventuali restanti
giorni di stocaggio devono essere previsti all’esterno.

3. Gli stoccaggi sotto grigliato di allevamenti esistenti o che riconvertono la
specie allevata, in grado di assicurare ’autonomia prevista dalla L. R..37/93
possono continuare la loro attivita senza adeguamenti tecnologici.

4. In caso di insufficienza di vasca sotto grigliato 1 volumi rimanenti dovranno
essere realizzatrait’esterna.

5. Lo stoccaggio dei liquami zootecnici sotto grigliato in ambiente non
confinato & sempre ammesso.

2.15.6 PORCILAIE PER SUINI AD INGRASSO E GESTAZIONE



1e caratteristiche costruttive dei ricoveri debbono rispettare la vigente
normativa, in particolare il Decreto Legislativo n. 543 del 30/12/92 “Attuazione
della Direttiva CEE 91/630 e quanto previsto nel Titolo I del presente
Regolamento ed inoltre:.

a) in assenza di ventilazione forzata, la superficie fenestrata e apribile deve
essere non meno del 7% della superficie pavimentata

b) I’acrazione deve essere assicurata anche munendo il tetto di cupolini,
eventualmente di tipe continuo '

¢) i materiali di costruzione, utilizzati nella realizzazione delle porcilaie, devono
rispondere ad un coefficiente. di conducibilita termica non superiore.ad 1,5 e ad una.
inerzia termica pari a quella assicurata da 18 cm di muratura piena senza intonaco.
Al fine di facilitare la svolgimento delle pratiche di profilassi e terapeutiche, &
necessario munire le nuove costruzioni di idonei metodi di contenimento degli
animali. Le porcilaie esistenti devono essere dotate di quest’ultima attrezzatura in
un periodo non superiore a 365 giorni della notifica delle prescrizioni impartite dal
Respongabile del Servizio.

2.15.7 STALLE PER BOVINI

Le statte per bovinr debbono essere costruite nel rispetto.della vigente. -
normativa ed essere conformi al Decreto Legislativo 30/12/92 n. 533 “Attuazione
della Direttiva CEE n. 91/629”.

Le caratteristiche costruttive delle nuove stalle debbono tendere, in linea massima,
alla realizzaziome di soluzioni i 1gtemcamente corrette ed alla produzione di letame
piuttostoche diliquame._

Nelle stalledove sono presenti dei paddock, essi debbono essere di dimensioni
adeguate al mumero di animali presenti e debbono. essere realizzati con:

a) pavimentazione impermeabile dotata di opportuna pendenza

b) cordoli di eontenimento che, pur permettendo la movimentazione dei mezzi
per la pulizia consentano il contenimento delle deiezioni
 c) opportuni sistemi di raccolta delle deiezioni e degli eventuali reflui di
dilavamento e loro convogliamento in vasca
Possonp-essere prive di pavimentazione solamente-le parti dedicate a zone di- -
stazionamento estivo per i bovini e comunque dowanno essere dotate di cordo]j.

2.15 8 NORME TECNICHE GENERALI PER LO STDCCAGGID DELLE
DEIEZIONI ANIMALI

LIQUAME

1. Lo stoccaggio dei liqguami o delle acque di lavaggio destinati all’utilizzazione
agronomica deve essere effettuato in contenitori, la-cui-capacita complessiva
rapportata alla potenzialita massima dell’allevamento e tenendo conto
dell’ordinamento colturale, non pu¢ essere inferiore a 180 giorni, ad eccezione
degli allevamenti bovini da latte per i quali & richiesto uno stoccaggio non inferiore
a 120 giorni.
Per gli allevamenti misti - bovini da latte e suini - nel caso in cui la rotazione
colturale sia riferibile a quella degli allevamenti da latte, le vasche distoccaggio
devono avere una capacitd non inferiore a 120 giorni.



Il dimensionamento degli stoccaggi viene determinato attraverso la valutazione dei
fabblsognr delte colture e dei periodi & volumi previsti per la distribuzione dei reflui.
Per i nuovi-insediamenti e per quelli che necessitano di adeguamenti delle strutture
di stoccaggio, deve essere previste il ﬁ-amonameuto della vasca di stoccaggio in
almeno due sottobacini.

Qualora agaudmedeleempetentﬂ Servizio A:S1. ne ricorreJa-necessita, puo
essere richiesto di dotare le vasche o le lagune di idonee attrezzature per
omogeneizzare la-massa ed-eliminare le fermentazioni anaerobiche.

2. Le vasche o lagune di stoccaggio di nuovi allevamentt, salvo impossibilita
tecniche, debbono essere poste a distanza tale dall’allevamento-da poter consentire
il loro rjempimento mediante Putilizzo- dr sistemi fisst di convogliamento come
fognature, tubazioni, canalette o simili.

3."F’ consentita la costruzione di vasche di contenimento nelle zone di
spandimento al fine di-razionalizzare la distribuzione dei liquami;i-relativdi velumi-di
stoccaggio potranno essere conteggiati per il calcolo del volume totale di-
Stoccag$10 richiesto; mquestﬂ caso-€ consentito il trasporto del liguame su gomma
dal luogo dr produzione a quello dt stoccaggio. Le vasche di stoccaggio e di
spandimento del liquame non-devono-essere poste ad una distanza stradale,
superiore ar 12 kmrrispetto all’allevamento.

4. La-costruzione-di impianti di trattamente-delle-deiezioni-animali di qualsiasi
tipo nonché lerealizzazione di reti-di distribuzione sul terrene agricolo di liquami
tal quali o frattati € sottoposta a parere.del competente servizio-A.8 L ;-su-richiesta
del Responsabile del Servizio.

LETAME

1. La platea di stoccaggm delJetame deve essere dﬂnenmmrata'per consentire
un periodo-di maturazione di- almeno 90 giorni allo stesso prima dell’impiego in
campo.

Analogamente i pozzetti di-contenimento del percelate -deiletamai devono essere
opportungmente dimensionati per consentire lo stoccaggio dei liquami per almeno
90 giorni.

2. Al fine-di razionalizzare la distribuzione sui fondi destinati allo ﬁpandlmento
lontani dat centre-aziendale é consentite-Futilizzo di vasehe e coneimaie poste nei
fondi stesgi: tali stoccaggi per gli insediamenti -esistenti potranno essere considerati
per la lorg totale capacita ai fini della valutazione dell’autonomia di stoccaggio
necessaria.

3. Nella costruzione di nuove concimaie, vasche, lagune o simili, salvo
condizioni-piir restrittive motivate per singoli casi particolari, deve essere rispettata
in ogni caso un distanza di almeno:

a) 30 m da ogni punto di captazione di acqua

b) 15 m.da fossi canali irrigui e strade

¢) 25 m dall’abitazione del conduttore e altri dipendenti dell’azienda

d) 50 m da caseisolate e sparse e da-altre aziende-agricole o non di pertinenza
agricola
Nel caso,di allevamenti esistenti, qualora vengano adottate misure di salvaguardia
tali da cprrispondere a quanto previsto dal punto 2.15.3 comma 3/a e b, possono
essere accettate distanze da fossi, canali irrigui e strade, e dall’abitazione del
conduttore, ridotte fino al 50% di quanto previsto.

2.15.9 CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE LAGUNE



1. Nelle costruzioni: delle lagune devono essere rispettate le seguenti regole
costruttive:

a) la capienza massima di ciascun lagone non deve superare i 5.000 mc

b) la profondit¥ massima dello scavo rispetto al piano di campagna non pud
superare i m 2;0 ,

c) ’altezza massima dell’arginatura rispetto-al-piano-di-campagna non pud

~superarei m 4,0

d) il battente del liquame contenuto nel fagone non-pud superare i 3,0 m

e) la quota massima-della falda deve essere ad almene 1,5 m dal-fondo .

f) lungo il perimetm del lagone debbono essere poste in atto apposite
protezioni di sicurezza come: -

*recinzione di sicurezza di tipo trasparente con altezza non inferiore a 1,8 m

*angolatura dell’argine rispette al piano di campagna non inferiore a 45 gradi

*fosso di guardia immediatamente attorno al piede esterno dell’argine, con
funzioni drenanti, d1 profondita non inferiore a m 0,5 e sezione utile di almeno m
0,3

g) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo impermeabile.
della laguna-con pozzetto di‘ispezione qualora, a giudizie- del Responsabile del
Servizio su parere del competente Servizio A.S.L., le caratteristiche idrogeologiche
della zona lo-riehiedano:-

2. Lacostruzione di questo tipo di stoccaggi, qualora necessario, a giudizio del
Respongabile-del-Servizio su parere-del competente Servizio A.S.L., ¢ subordinata
alla realizzazione preventiva, a cura e spese dei richiedenti, di uno studio

-idrogeologico della zona eseguito da un geologo iscritto all’albo e comprendente:

a) inquadramento generale

b) litologia dei terreni per una profondita non minore di m 4 al di sotto del
fondo delle-vasche, rilevata con una adeguate numere di sondaggi in loeo-

c) la permeabilita degli strati litologici sottostanti le vasche

d) la‘classificazione della terra impiegata per la costruzione delle vasche, sia per
il fondo che per gli argini :

e) le caratteristiche idrogeologiche ed idrodinamiche del primo acquifero e suo
chimismo al dt setto-del-fondo delle vasche:

Puo esserg richiesta 1’individuazionedi alneno 4-pozzi che possono servire di
controllg periedico-delle-caratteristiche chimico-fisiche e microbiologiche delle
acque delprimo acquifero. S

In mancanza di ideneipozzi devono essere costruiti, a cura e spese del proprietario,
almeno tre-pozzi piezometri, uno a monte e due a valle delle lagune, idonei al
prelievo di campioni di acqua.

2.15.10 CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE VASCHE

Nelta costruzione delle vasche in cemento si devono rispettare le seguenti regole
costruttive:

a) capienza massima.di 5.000-me

b) altezzarmassima-delle pareti dal piano di campagna di m 4,0

¢) costruzione delle pareti ¢ del fondo di-opportuno spessere-ed adeguatamente
legate tra lore

d) pozzetti di estrazione del liquame adeguatamente protetti da recinzione



€)costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo impermeabile
con pozzetto di ispezione, qualora a giudizio del Responsabile del Servizio su
parere del competente Servizio A.S.L., le caratteristiche idrogeologiche della zona
lo richiedano.

f) attorno alla vasca deve essere prevista una barriera verde, preferibilmente
arbusti, gui lati rivolii verso Iabitato.

2.15.11 CARATTERISTICHE COSTRUTTIVE DELLE CONCIMAIE

1. Lo-stoccaggio e la maturazione dei letami déve avvenire su platea. .
impermeabilizzata e munita di idoneo cordolo su tre lati con altezza dim 1 per il
contenimento dei liquidi e provvista di idoneo pozzettone o contenitore per lo
stoccaggio dei reflui di percolazione.

Le struttyre devono essere tenute in perfetto stato di funzionamento.

2. Attorno alle vasche deve essere prevista una bariera verde, preferibilmente
arbusti, suifattrivelti-verso1’abitato.

3. Non sono ammessi accumuli temporanei di letame sul terreno agricolo.

E’ fatta eccezione per lil letame maturato e sgrondato in concimaia per un periodo
di almeno 90 giorni.

Lo stocgaggio temporaneo del letame maturo sul terreno nudo dovra prevedere gli
accorgimenti necessari ad evitare lo sgrondamente di percolanti nel reticolo
scolante ed essere effettuato ad una distanza dai corsi d’acqua di almeno 20 m ed in
assenza (i falda affiorante.

L’accumulo non pud restare in campo se non per i tempi tecnici strettamente
necessari alla distribuzione.

Lo stoccaggio temporaneo non dovra essere effettuato nello stesso luogo per pit di
una stagione agraria..

2.15.12 DIMENSIONAMENTO DEGLI STOCCAGGI PER
ALLEVAMENTI AVICUNICOLI E DI PICCOLI ANIMALI

1. I pesi medi delle diverse tipologie pill comuni di questi animali cui far
riferimente-di-norma-per i calcoli si intendono cosi stabiliti:

a) ovaiole 2,0kg
b) broilers e-simili da carne 1,0kg
c) tacchino da carne ' 7,5 kg -

" d) tacchina da carne 4.5kg
e) galletti (0-1 mese) 0,5kg -
f) pollastra-(0-4 mesi) - 0,8kg
g) conigli da carne 1,2 kg

~ h) conigliriproduttori - \ £ 35kg

Per le restanti tipologie il peso medio deve essere valutato di volta in volta sul]a
base delle caratteristiche di etascun allevamento-
2. Deve essere garantito uno stoccaggio, costruito con un materiale impermeabile,
tale da garantire un contenimento delle deiezioni adeéguato alle caratteristiche
dell’impianto e alle modalita di asportazione ed utilizzo delle stesse.
Salvo djverse caratteristiche, da valutare volta per volta in base alla
documentazione presentata, debbono essere previsti i seguenti stoccaggi, desunti
dal progrgmma GIARA 37;

cl) ovaiole in batterie di gabbie con asportazione giornaliera delle deiezioni:



*pollina semiliquida (20% di sostanza secca) in ragione di 6,5 /die per 100 kg. di
peso vivo.
Per le altre tipologie di allevamento delle ovaiole non & necessario stoccaggio
quando questo avviene all’interno del capannone (pollina ventilata) o quando le
deiezioni vengono sottoposte a compostaggio (anche gli allevamenti che vendono
pollina devono comunque prevedere uno stoccaggio temporaneo in cui raccogliere
la polling stessa qualora non se ne verifichi la vendita immediata).

c2) allevamenti avicoli a terra con uso di una lattiera:

*pollina con lattiera in ragione di 4 kg/die per 100 kg. di peso vivo. In questo caso
il peso specifico per it calcolo della superficie della concimaia va assunto pari a 450
kg/mc.

¢3) cunicoli in gabbia con asportazione manuale o con raschiatore meccanico
delle deiezioni:
*liquame in ragione di 12 V/die per 100 kg di peso vivo

c4) cunicoli‘in gabbia con asportazione delle deiezioni con acqua di lavaggio:
*liquame in ragione di 40 V/die/ per 100 kg di peso vivo

2.15.13 UTILIZZAZIONE DEI REFLUI ZDDTECNICI, NORME
GENERALI

1.La distribuzione dei liquami sul suolo agricolo ¢ ammessa unicamente a fini
agronopici.

E’ consentito lo spargimento di reflui provenienti da allevamenti zootecnici
(indipendentemente dalla lore- classificazione in produttivi e civili) liquidi o solidi,
tal quali o sottoposti a trattamenti di deodorizzazione e/o stabilizzazione, su terreno
agricolo purché gli apporti corrispondano alle necessita e capacita agronomiche dei
terreni, in termini di azoto.

2. 1l Responsabile del Sevizio, sulla base delle informazioni sulle condizioni
pedologiche ed agronomiche delle aree interessate, desunte dalla Carta dei Suoli
Regionali o, in mancanza, da alire indagini consimili, pud porre il divieto di utilizzo
agronomice-delle deiezioni od indicare un rapporto Kg N/Ha inferiore a quelli
precedentemente indicati "

3. I terrgni agricoli adibiti allo spargimento davranno.essere disponihili per
proprieta, affitto o contratto d’uso dimostrati con atto riconosciuto valido dal
Responsabile-del Servizio.

4. 1 titolari di allevamenti considerati produttivi ai sensi della Deliberazione del
Ministero dei Lavori Pubblici - Comitato interministeriale per la tutela delle acque
dall’inquinamento - del 1980, nonche gli allevamenti che dispongono di terreni in
concessione d’uso per ’utilizzo agronomico dei reflui zootecnici, devono tenere un
registro di carico e scarico vidimato dall’A.S8 L. in cui devono essere annotati:

'a) la data-di spandimento

b) la quantita di refluo movimentato_per la distribuzione
c) I'identificazione del trasportatore
d) la destinazione del refluo (U.P_A. e coltura)
e) L’identificazione del conduttore del terreno utlizzato

5. La vigilanza e il controllo sull’attuazione dell’intero sistema di trattamento,
maturazione, stoccaggio e utilizzo dei reflui zootecnici competono al Comune e
sono effettuati dall’A S 1. e dagli U.O.A. {Unita Organizzativa Agricoltura) della
Provincia di Mantova nell’ambito delle rispettive competenze.



Si applica la sanzione amministrativa pecuniaria da £ 1.000.000 a £ 5.000.000 nel
caso di utilizzo agronomico dei reflui zootecnici in assenza dell’autorizzazione
prevista dalla normativa vigente:

Si applica la sanzione amministrativa pecuniaria da £ 1.000.000 a £ 10.000.000 in
caso di ptilizzo agronomico dei reflui zoatecnici in difformita alle prescrizioni
contenute nei piani di cui al precedente punto 5.

2.15.14 UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO DI LETAME

L’impiego del letame e del relativo colaticcio, tradizionalmente prodotti come
miscela di lettiera e deiezioni stabilizzate in seguito a trattamento aerobico,
provenienti da allevamenti bovini a stabulazione fissa con paglia_ fatte salve altre
norme vigenti, non richiede autorizzazione ai sensi del presente regolamento.

2.15.15 UTILIZZAZIONE A SCOPO AGRONOMICO-BI FERTILIZZANTI,
CONCIMI, AMMENDANTI E CORRETTIVI

Ogni azienda che intende utilizzare prodotti derivanti da_processi di lavorazione-di
qualsiasi tipo, compresi 0 meno negli allegati della Legge 748/84, dovra fornire
notizie circa:

*mperﬁc;eﬂmmmhgﬂzzata,m proprieta, affitto e concessione;

*tipologia di allevamento, n. capi, stoocaggl e produzione di letame e liquame

*se ’azienda ¢ socia di qualche latteria a cui conferisce il latte o se ritira
liquame o altre sui propri terreni;

*colture praticate, superficie destinata a set-aside (incolto);

*quantita di materiale ritirato o acquistato;

*certificato di analisi relativo al prodetto da utilizzare redatto da laboratorio
autorizzato, in-data non anteriore a 15 giomi, nel quale vengano riportate le
indicazioni previste dalla stessa legge;

*individuaziene dei suoli oggetto di utilizzo dei materiali su C.TR. 1:10000;

*indagine pedo-agronomica dei suoli a firma di un perito agrario, agrotecnico o
agronomo iscritto-all’albo professionale; .

Il presente provvedimento dovra essere sottoposto al parere dell’A.S.L.
competente per il territorio.

2.15.16 CONTENUTI DEL PIANO DI UTILIZZAZIONE AGRONOMICA

Fatto salvo quanta gia previstodall’art. 4 del Regolamento Attuativo della L.R.
37/93, qualora I’ ASL lo ritenga necessario, il piano dovra essere corredato dalle
necessarie analisi dei terreni ed eventualmente di quelle dei liquami effettuate presso
un laboratorio pubblico o presso laboratori privati che applichino i metodi ufficiali
di analisi chimica de.]_sunlo del Ministero dell’ Agricoltura e delle Foreste (D.M.
11.05. 1992)

2.15.17 TRASPORTO DI LIQUAMI DI ORIGINE ANIMALE

Il trasparto dei liquami deve essere, dove possibile, effettuato evitando
Iattraversamento dei centri abitati.

2.15.18 DEROGHE E CRITERI DI ATTUAZIONE



1. Le strutture esistenti dovranno essere adeguate alle esigenze di stoccaggio
determipate nel PUA o PUAS entro tre anni dalla data di- approvazione del presente
regolamento, qualora la capacita di stoccaggio sia inferiore a 120 giorni (90 giorni
per allevamenti di bovini da latte); & invece eoncesso un periode di cinque anni
qualora la capacita attuale di stoccaggio risulti pari o superiore a 120 giorni (90
giorni per i bovini da latte).

2. Alle norme previste nel presente titolo e nel Titolo I del Regolamento pud
essere concessa deroga dal Responsabile del Servizio o possona essere indicate
soluzioni diverse da quelle previste nei punti precedenti, qualora sussistano.esigenze
tecniche documentahili, purché le soluzioni adottate permettano il raggiungimento
dello stesso fine della norma derogata e nel rispetto della normativa nazionale e
regionale vigenti.

3. In situazioni di particolare rischio il Responsabile del Servizio su parere del
competente Servizio A.S.L., potra fissare dei limiti di tempo inferiori a quelli
previsti dall’art.7 del Regolamento Attuativo della L.R: 37/93 relativamente alle
dimensioni dell’allevamento, per ’adeguamento anche parziale dell’impianto.

Sono da considerarsi a rischio le situazioni in cui si verifichino le seguenti
circostanze:

1) "autonomia di stoccaggio & complessivamente inferiore al 50% del necessario
2) la congimaia non presenta caratteristiche idonee ad impedire le dispersioni del
colaticcio .- -

3) gli stoccaggi sono costituiti in prevalenza da lagoni in terra non
impermeabilizzati, per i quali non sia stata a suo tempo presentato studio geologico
approfondito attestante I'impermeabilita naturale del fondo e degli argini.
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Deliberazione N° 29 del 29.03.2000

Letto, Confermato e sottoscritto

IL PRESIDENTE IL SEGRETARIO
F.to FORATTINI ANTONELLA F.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

Copia della presente deliberazione verra affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarrd per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.1 L. 8.6.1990, n. 142).

09 0PR 2900 IL SEGRETARIO
U3 RFR 2000 F.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

———————— EEEEE S ooomEEse

Dalla Residenza Comunale, 1i

iM1200P snan
Gonzaga, 11 3 HIK, 2000

Il sottoscritto Segretario Comunale, visti gli aﬁti'd'ufficio,

ATTESTA

- che la presente deliberazione:

( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 47, co. 3, L. 142/1990);

(#£)& stata affissa all'albo pretoric comunale per 15 gilorni consecutivi
dal B¢ ' senza reclami (art. 47 co. 1 L. 142/1990);

(€2)& stata trasmessa al CO.RE.CO. ai sensi dell'art. 17 co. 33 L. 127/1997;

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO., a richiesta dei consiglieri, per il controllo nei

limiti delle illegittimit3 denunciate (art. 17 co. 38 L. 127/1997) ;

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO. per iniziativa della Giunta Comunale (art. 17
co. 34 L. 127/1997);

119 nPP 7nanr
- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno | 1 ”[“‘[UU“
( )decorsi 10 giorni dalla pubblicazione (art. 47 co. 2 L. 142/1990) ;
( )previa modifica con deliberazione C.C. n. del , in ot-

temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;
( )decorsi 30 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
{ ) dell'atto (art. 17 co. 40 L. 127/1997);
() dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (art. 17 co. 42
L. 127/1997), senza che sia stata comunicata 1'adozione di provvedimento di

annullamento;
(&€ )non avendo il CO.RE.CO. riscontrato vizi di 1ag1ttimita come da comunicazione di
esame in seduta del 11 aeg 2000 odg n. (art. 17, co. 20
L. 127/15997) ;
{ )essendo stato confermata con deliberazione C.C. n. del

(art. 17 eo. 39 L. 127/1997); ’

- che la presente deliberazione:

( ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del
atti n. (art. 17 co. 40 L. 127/1997);
( ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. _ (art.17 co.40 L. 127/1997).
IL 5 COMUNALE
Dalla Regidenza Ccmunale, 11 19 APR. 2000
4
aD‘ Deli ripubblicata
¥ % dal Pp/&al 6/ 1604
A K,,,_,* Visto il Segretario -

ST

¥ 29 0pR 2007



Ei COMUNE DI GONZAGA

CODICE ENTE: 10845 cC 0O P I &

Deliberazione N° 42 del 29.03.2000

! 9 NPH Tel:
v g HER 2000

Protocollo N° : del

Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE
O GGETTO

REGOLAMENTO COMUNALE D'IGIENE: MODIFICA TITOLO III CAP. 4
"REQUISITI DEGLI ALLOGGI" ART. 3.4.28 "COMIGNOLI: ALTEZZE
ED UBICAZIONI".

L'anno Duemila addi ventinove del mese di
Marzo alle ore 21:20 nella sala delle adunanze, premesse le

formalitd di legge, si & riunito in sessione ORDINARIA in seduta
PUBBLICA di PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.
All'appello sono presenti i signori:

Pres. Pres.

FORATTINI ANTONELLA 81 RIGHI TANIA EI
TERZI CLAUDIO = MORETTI GIUSEPPE 8L
FALCERI PAOLO 81 ZANONI LUCA 81
FORATTINI ENRICO 28I CAVAZZOLI LUIGI 8I
CORNIANT MIRKO NO TEISSERI VITTORIO . NO
CARLINI MICHELE s8I DAL TROZZO MICHELE NO
FACCINI LUCA s8I BERTELLINI PIERANGELO 81
CAPRARA MARCO NO FERRARI FRANCO NO
BALLOTTARI ISA 28I

Inoltre, assistono alla seduta, senza il diritto di voto, i seguenti
ASSESSORI esterni (art. 18, comma 3 dello Statuto comunale) :

NEGRI RAG. GABRIELE VICESINDACO 58I
LOMELLINI GEOM. RICCARDO ASBEESSORE COMUNALE 8T
ACCORSI DOTT.SSA GENNI ASSESSORE COMUNALE s8I

Partecipa all'adunanza il SEGRETARIO COMUNALE CAPPELLINI DOTT.SSA TINA.
Constatato legale 11 numero degli  intervenuti il SINDACO
FORATTINI ANTONELLA assume la presidenza, dichiara aperta la seduta.



Deliberazione N° 42 del 29.03.2000
Il Sindaco Dr.ssa Forattini di la parola all'Assessore.

Lomellini (Assessore all'Urbanistica e alle Attivitad Produttive)
- Il problema & questo: il nostro regolamento di igiene, approvato
nel 1991, e precisamente il titolo III che & quello che riguarda
l'edilizia ha un punto che dice, in pratica, che le canne fumarie
devono essere pill alte del tetto pill vicino alla canna fumaria ad
una distanza di 12 metri. Cosa succede; se noi andiamo a vedere
questa cosa praticamente noi abbiamo il 90% dei nostri edifici che
non sono in regola con questa perché noi i nostri edifici mediamente
sono 5 metri da una parte e 5 metri dall'altra, 10 metri. Se pensate
a due edifiei che hanno la canna fumaria: cio& una casa che abbia la
canna fumaria su questo lato & a 10 metri; perché chi ha un edificio
che & pid alto di 4 o 5 metri dell'edificio deve fare una canna
fumaria alta 15 metri, essendo 12 metri la distanza. Per cui come
tra l'altro proposto nel regolamento tipo di igiene regionale, si
portava questa distanza entro cui le canne fumarie devono essere pit
alte dello spiccato del tetto del vicino di un metro dello spiccato
del tetto del vicino a 10 metri, quanto meno per mantenere 1le
distanze attuali che noi diamo neqgli edifici nelle lottizzazioni =)
sono 5 metri dal confine per ogni edificio, sennd ci troveremmo in
una situazione dove praticamente sui muri prospicienti gli edifici
non si possono fare le canne fumarie; perché sennd dovrebbero essere
per forza pil alte dell'edificio di fianco; se pensiamo ad una
lottizzazione normalissima tipo questa di dietro dove ci sono
condominietti a 3 piani, se uno fa una casa ad un piano dovrebbe
avere la canna fumaria alta come 4 di quei piani e quindi
diventerebbe praticamente inapplicabile; é gia praticamente
inapplicate, solo che ci si trova dei problemi quando pol vengono
fatte le denunce, che magari uno ha il camino a legna e fa appena un
po' di fumo. Questa & la proposta.

A fronte della richiesta di chiarimento avanzata dal Prof. Cavazzoli
(non registrata) l'Assessore Lomellini risponde che 1'rart,
IIT - cap. IV sono i requisiti degli alloggi, quindi si parla di
residenze, non industria",.

A fronte della richiesta di chiarimento avanzata dal Prof. Cavazzoli
(non registrata) risponde 1l'Assessore Lomellini: dungue le
buche delle canne fumarie devono risultare pili alte di un metro
rispetto alla falda nel caso di tetti chiusi, negli altri casi,
comunque quando vi siano altri ostacoli o altre strutture antistanti
meno di 10 metri. No come segue modificato, bé & uguale a guesto
sclo che c'era 12 metri, perd questo adesso & un'estrapolazione
dell'articolo ma il titolo 3.4., sarebbe titolo III - cap. IV -
punto 28 il capitolo IV riguarda "requisiti degli alloggi", .quindi
si parla di edilizia residenziale, non si parla di industria, per
l'industria ci sono tutti altri standard, a parte che per
l'industria i comignoli sono regolamentati dal D.P.R. n. 203, quindi

non tanto dal regolamento di igiene, quanto da leqqgi regionali su
emissionli in atmosfera e altre norme.

IL CONSIGLIO COMUNALE

- Premesso:

che il regolamento comunale d'Igiene al Titolo IIT capitolo 4

"Requisiti degli alloggi" art. 3.4.28 "Comignoli: altezze ed
ubicazioni" prevede quanto segque:



"Le bocche delle canne fumarie devono risultare pit alte di cm. 100
rispetto alla falda nel caso di tetti chiusi; negli altri casi e
comunque gquando vi siano altri ostacoli od altre strutture
antistanti meno di 12 m., le bocche della canne fumarie devono
risultare pil alte di cm. 100 dallo spiccato della falda. In ogni
caso restano fatte salve le disposizioni di cui al punto 3.6.15
dell'art. 6 del D.P.R. 1391 del 22.12.70 per gli impianti termiciv;

che nel suddetto articolo la distanza indicata di 12 m. contrasta
con le distanze previste dal capo III "Nomenclatura Generale" art.
13 "Descrizione degli indici e dei parametri" delle norme tecniche
di attuazione del Piano Regolatore Generale che, nelle zone
residenziali, £fissa una distanza di 5 m. dal confine, nonché di 10
m. tra le pareti antistanti di edifici;

che 1l'attuale realta di edilizia locale, mella maggior parte dei
casi, €& in linea con le norme tecniche di attuazione del Piano
Regolatore Generale e non con il Regolamento Comunale d'Igiene;

- MAttesa l'opportunita di modificare il predetto testo normativo,
limitatamente al titolo III - capitolo 4 art. 3.4.28come segue:

"Le bocche delle canne fumarie devono risultare pit alte di em. 100
rispetto alla falda nel caso di tetti chiusi; negli altri casi e
comunque quando vi siano altri ostacoli od altre strutture
antistanti meno di 10 m., le bocche della canne fumarie devono
risultare pil alte di cm. 100 dallo spiccato della falda. In ogni
caso restano fatte salve le disposizioni di cui al punto 3.6.15
dell'art. 6 del D.P.R. 1391 del 22,12.70 per gli impianti termiciv;

- Vista la legge n.142/90 e successive modifiche ed integrazioni;

- Visto 1l parere favorevole del Responsabile del Servizio Tecnico

in ordine alla regolarit3d tecnica della presente proposta di
deliberazione; :

- Con voti favorevoli n. 10, astenuti n. 2 (Cavazzoli e Bertellini

del Gruppo "Progetto Gonzaga", contrari n. 0, espressi per alzata di
mano da n. 12 presenti e n. 10 votanti:

DELIBERA

1) di modificare 1l'art. 3.4.28 del titolo III - cap.4 del
Regolamento comunale d'igiene, come seque: :

"Le bocche delle canne fumarie devono risultare pia alte di cm. 100
rispetto alla falda nel caso di tetti chiusi; negli altri casi e
comunque quande vi siano altri ostacoli od altre strutture
antistanti meno di 10 m., le bocche della canne fumarie devono
risultare pili alte di cm. 100 dallo spiccato della falda. In ogni
caso restano fatte salve le disposizioni di cui al punto 3.6.15
dell'art. 6 del D.P.R. 1391 del 22.12.70 per gli impianti termici";

2) di sottoporre il presente provvedimento all'Azienda Sanitaria
Locale della Provincia di Mantova, per il parere di competenza;

3) di dare atto che l'entrata in vigore della nuova norma &
subordinata alla ripubblicazione all'albo pretorio, per quindici
giorni consecutivi, della presente deliberazione da effettuarsi

successivamente all'intervenuta esecutiviti della stessa (art.67 -
Statuto comunale) ;



4) di dare atto che con l'entrata in vigore di quanto sopra cesser:

di avere vigore ogni altra disposizione in contrasto o contraria
alla predetta norma;

5) di allegare alla presente i pareri espressi al sensi dell'art.
53 L. n. 142/90, come modificato dall'art. 17, comma 85 della legge
n. 127/97.

La seduta viene tolta alle ore 23,05 del 29.03.2000.
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Deliberazione N°® 42 del 29.03.2000

Letto, Confermato e sottoscritto

IL PRESIDENTE

IL SEGRETARIO
F.to FORATTINI ANTONELLA F

.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

Copia della presente deliberazione verra affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarrd per 15 giorni consecutivi (art.47 - co.1 L. 8.6.1990, n. 142).

IL SEGRETARIO
F.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

Dalla Residenza Comunale, 1li 03 Hr;;[uuﬂ

Il sotteoscritto Segretario Comunale, visti gli atti d'Ufficie,

ATTESTA

- che la presente deliberazione:

( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 47, co. 3, L. 142/1990) ;

( ™~)& stata affissa all'albo pretorio comunale per 15 giorni consecutivi
dal ' genza reclami (art. 47 co. 1 L. 142/1990);

( g)é stata trasmessa al CO.RE.CO. ai sensi dell'art. 17 co. 33 L. 127/1997;

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO., a richiesta dei consiglieri, per il controlleo neii |
limiti delle illegittimitd denunciate (art. 17 co. 38 L. 127/1997); !

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO. per iniziativa della Giunta Comunale (et A7
co. 34 L. 127/1997);

1 1 IR ¢ 't
- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno 11 APR. 2000
( )decorsi 10 giorni dalla pubblicazione (art. 47 co. 2 L. 142/1990) ;
( )previa modifica con deliberazione C.C. n. del , in ot-

temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;
( )decorsi 30 giorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
{ ) dell'atto (art. 17 co. 40 L. 127/1997);
() dei chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (art. 17 co. 42
L. 127/1997), senza che sia stata comunicata 1'adozione di provvedimento di

annullamento;
( Bnon avendo il CO.RE.CO. riscontrato vizi di legittimitd, come da comunicazione di
esame in seduta del 11 NPR 2000 Odg n. [0 (art. 17, co. 40
L. 127/1997); S
( )essendo stato confermata con deliberazione C.C. 1. del

(art. 17 co. 39 L. 127/1997);

- che la presente deliberazione:
( ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del

atti n. (art. 17 co. 40 L. 127/1997) ;
( ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. _ (art.17 co.40 L. 127/1997).
IL SEG O COMUNALE
Dalla Residenza Comunale, 1i 19 HP“.?HUH !
L Deibem  cpbplin
S w. B dal |36 a A/6/Leod
ciﬁ ";""%‘} -/ Visto il Segretario Com!

Ies” 9 9 PR.2007
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Verbale di deliberazione del CONSIGLIO COMUNALE

OGGEGETTO

APPROVAZIONE REGOLAMENTO LOCALE D'IGIENE: TITOLO II - IGIENE
DELL'AMBIENTE - CAPITOLO 15 - ALLEVAMENTI ZOOTECNICI ED

UTILIZZO AGRONOMICO DEI LIQUAMT.

L'anno Duemiladue addli ventinove del mese di

Gennaio alle ore 20:57 nella sala delle adunanze, premesse le
formalitd di legge, si & riunito in sessione ORDINARIA in seduta
PUBBLICA di PRIMA convocazione il Consiglio Comunale.

All'appello sono presenti i signori:

Pres. Pres.

FORATTINI ANTONELLA SI RIGHI TANIA s8I
TERZI CLAUDIO s8I MORETTI GIUSEPFE 8I
FERRARI NICOLETTA NO ZANONI LUCA 8I
FORATTINI ENRICO SI CAVAZZOLI LUIGI s8I
CORNIANI MIRKO SI TEISSERI VITTORIO NO
CARLINI MICHELE NO DAL TROZZO MICHELE NO
FACCINI LUCA s8I BERTELLINI PIERANGELO 85I
CAPRARA MARCO NoO FERRARI FRANCO NO
BALLOTTARI ISA NO

Inoltre, assistono alla seduta, senza il diritto di wvoto, 1 seguenti
ASSESSORI esterni (art. 18, comma 3 dello Statuto comunale) :

NEGRI RAG. GABRIELE VICESINDACO 8T
LOMELLINI GEOM. RICCARDO ASSESSORE COMUNALE 58I
ACCORSI DOTT.SSA GENNI ASSESSORE COMUNALE s8I

Partecipa all'adunanza il SEGRETARIO COMUNALE CAPPELLINT DOTT.SSA TINA.
Constatato 1legale il numero degli  intervenuti il SINDACO
FORATTINI ANTONELLA assume la presidenza, dichiara aperta la seduta.

| :
Lapp



Deliberazione N° 8 del 29.01.2002

I consiglieri sigg.ri Nicoletta Ferrari e Dal Trozzo Michele
sono presenti alla seduta dalla delibera n.2.

I1 consigliere sig. Teisseri Vittorio, entrato in aula nel corso
della deliberazione n.2, uscito poi alla deliberazione n.3, @&
rientrato nel corso della delibera n.6.
T1 consigliere sig. Enrico Forattini

delibera n.6. .
Anche 1'assessore esterno geom. Riccardo Lomellini & uscito alla

deliberazione n.3, mentre 1l'assessore esterno-vicesindaco sig. Negri
Gabriele & uscito e rientrato nel corso della deliberazione n.6.
I componenti del consiglio presenti alla trattazione del presente

argomento sono n.12 - dodici).

& uscito nel corso della

Accorsi Genni (Assessore esterno all'Ambiente, Politiche Giovanili,
Sport) - introduce l'argomento come segue: "Il Regolamento d'Igiene
- il titolo II capitolo 15, che abbiamo approvato in Consiglio
Comunale il 29 marzo 2000, ha ricevuto parere negativo da parte
dell'ASL. Tale parere negativo si basava su due elementi di
confronto. Intanto la normativa nazionale e regicnale, ma in modo
particolare il regolamento tipo proposto dall'ASL stessa. In seguito
a questa, tra virgolette, bocciatura ci =si & chiesti se avesse
maggior valore 1l regolamento comunale o quello proposto dall'ASL;
tuttavia abbiamo anche ritenuto che dibattere su di una questione di
questo tipo era piuttosto plecnastico dal momento che comungue, ad
esempio, di fronte ad una pratica edilizia il tecnico comunale si
basa sul regolamento comunale, mentre 1'ASL sul suo, pertanto
avremmo avuto due pareri non concordanti. Quindi abbiamo ritenuto
opportuna arrivare ad un testo che rappresentasse una sorta di
compromesso tra i due contendenti; da qui sono nati una serie di
incontri con 1'ASL, con le associazioni di <categoria degli
agricoltori e anche con gli altri comuni, che hanno portato alla
stesura di questo testo. Le mnovitad fondamentali sono cingue. In
primo luogo uno snellimento, rispetto al precedente testo, ed in
modo particolare abbiamo eliminato tutte quelle diciture che erano
gia state stabilite per legge, sia dalla legge regionale 37 che dail
suoi regolamenti attuativi e successive modificazioni. In secondo
luogo, per quanto riguarda le distanze, abbiamo inserito la dicitura
nlimiti di espansione residenziale dal PRG" al posto di ‘"centro
abitato", in quanto ritenevamo pill opportuno la definizione di
limite residenziale rispetto a quella di centro abitato. Sempre in
merito alle distanze abbiamo ritenuto opportuno, tra virgolette,
premiare quegli allevatori di vitelli a carne bianca che si sono gia
adeguati alle normative CEE per quanto riguarda il benessere animale
e pertanto abbiamo diminuito la distanza in gquanto ritenevamo
assimilabile, sia per il tipo di stoccaggio che di liquame, 1
vitello a carne bianca con quello a carne rossa; nel caso, appunto,
questi allevamenti rispondano alle normative comunitarie. Infine,
per quanto riguarda le distanze, abbiamo inserito quello che,
diciamo, era il nodo cruciale del contendere con 1'ASL ossia 1
concetto di reciprocitad. Inizialmente lo avevamo eliminato in gquanto
lo ritenevamo lesivo della possibilitd del Comune di espandersi, di
ampliarsi, 1'ASL, perd, era di parere contrario e pertanto lo
abbiamo reinserito con, perd, la possibilita di modificare le norme
tecniche di attuazione nel caso specifico di aree occupate da
allevamenti esistenti; e questo & il maggior compromessc che abbiamo
ottenuto con 1'ASL. Il terzo elemento innovativo & 1l'obblige, da
parte degli allevatori, di inserire una barriera vegetale in
occasione di nuove costruzioni: gquesto non solo per un - fatto



estetico, di copertura degli stoccaggi, ma in modo particolare per
incentivare le piantumazioni anche nelle aree agricole. Per quanto
riguardai giorni di stoccaggio non sono stati dinseriti in guesto
regolamento perché&, comunque, si fa riferimento alla normativa
regionale ed infine abbiamo inserito la possibilita di sanzionare i
comportamenti scorretti. I tipi di sanzione che vengono inserite,
sono di tipec amministrativo e non richiedono il sopralluocgo
congiunto dell'ASL e, pertanto, possono i nostri vigili elevare le
sanzioni. Le sanzioni non vogliono essere soltanto un elemento di
punizione dei comportamenti scorretti ma, soprattutto anche se in
modo indiretto, vogliono premiare invece gli allevatori che si

comportano in modo corretto".

(51 di atto che nel corse dell'intervento che precede & rientrato

in aula il congigliere sig. Forattini Enrico. A componenti del
Consiglio Comunale presenti sono, ora, pertanto n.13 - tredieci).
Consigliere Pierangelo Bertellini: "Avrei solo una cosa sola da

chiarire per quanto riguarda il concetto di reciprocita, cioé &
questo, in pratica, 1l'unico punto che ci trova un po' discordi
rispetto alle valutazioni del comune. Allora & prevalente, anche nel
Comune di Gonzaga, per quanto riguarda l'allevamento e poi anche
aziende agricole cosi, questa reciprocitd noi diciamo che deve
essere mantenuta, ciod nello stesso tempo, se un allevamento che
nasce ha degli obblighi, dei vincoli a certi metri di distanza deve
tenere dal reparto residenziale, ugualmente il Comune deve avere gli
stesgi vincoli rispetto a questo allevamento. Perché se noi, in
corso d'opera, cambiamo con una modifica questo regolamento noi, in
pratica, andiamo a rinchiudere questo nuovo allevamento e lo
soffochiamo, quindi il Comune si, ha possibilitd di espandersi,
mentre 1'azienda, se vuole migliorare, non ha pili possibilitd perché
ha le case vicine. Quindi quello ci trova in disaccordo & la
questione della reciprocitd delle distanze, che & il punto che é
stato dibattuto anche con le associazioni di categoria, mentre per
il resto c¢i trova pienamente d'accordo".

Accorsi Genni (Assessore esterno all'Ambiente, Politiche Giovanili,
Sport) - "Quello che posso dire & che il Comune di Gonzaga ha una
vocazione senz'altro zootecnica, perd l'ha anche residenziale, nel
senso che le persone non ci lavorano soltanto ma ci abitano anche ed
& anche vero che se la vocazione zootecnica & una ricchezza per il
comune, perd non pud neanche diventare una strozzatura, nel senso
che io ti rispondo con una domanda: se noi lasciamo il principio di
reciprocitad in toto, il Comune come fa ad espandersi se ne ha
necessiti? Cioé il nostro compromesso nasce dal tentativo di dare
una risposta a gquesta domanda. Noi il concetto di reciprocita 1lo
lasciamo, perd non possiamo strozzarci ed impedire la Comune di

espandersi’.

Lomellini Riccardo (Assessore esterno all'Urbanistica e alle
Attivitd produttive) - "E' stato oggetto di ampio dibattito. Il
problema che si & sempre discusso con 1'ASL & che loro hanno sempre
visto questo concetto dal punto di vista igienico-sanitario,
glustamente secondo me. Loro dicono: se un allevamento lo faccio
costruire a 600 metri da una casa, la casa quando viene costruita
deve restare a 600 metri dall'allevamento e questo & logico, dal
punto di vista igienico-sanitario, <corretto e tutto quanto.
Inserire, perd, nel regolamento d'igiene questo concetto non solo
nell'edificazione, ma anche nell'espansione urbanistica wvuol dire
che il comune, se io facecio un cerchio intorno ad ogni allevamento,
noi abbiamo tutte le frazioni che arrivano fino ad un certo limite
di espansione e oltre non possono andare; nemmeno con 1l concetto
della pubblica utilitd posso superarlo, perché il parere ASL & un
parere vincolante sul PRG, che mi viene bocciato quindi. Allora



1'unica soluzione, anche perché mediamente quando si avvicina una
zona residenziale ad un allevamento & perché, normalmente, parte
della proprietad di quel allevamento entra nella zona residenziale
= (voce di sottofondo).. € comungue c'€ un dare-avere nella
cosa, perché uno si trova un'area che da 10000 lire va a settanta, o
sessanta, ha un plusvalore. Per cui, gquello che abbiamo detto con
1'ASI, & che va bene il concetto della reciprocitd, perd ci dovete
permettere, nel momento in cui 1o non posso, magari io comune ho
un'unica direttrice possibile e 11 non posso espandermi perché c'ée
una stalla, mi dovete permettere di fare il contrario e vincolo la
stalla, cio& o riesco ad andare con l'area di espansione inglobando
anche la stalla che diventa area di espansione, oppure devo avere la
possbilitd di dire a gquella stalla che deve stare cosi, di non
aumentare i capi, mettere, cioé, un vincolo. E' chiaro che se si va
a danneggiare, da quel punto di vista 1i, perd di riscontro,
normalmente, quell'area attorno, visto che diventa residenziale,
incassa un plusvalore e quindi & anche, normalmente, nell'interesse
dell'allevatore. Senza voler dire che si deve espandere il paese a
dismisura. .. (voce di sottofondo) . ., perd veramente diventava
un problema. Noi abbiamo provato, nei comuni viecini, abbiamo
cominciate a fare deicerchi su tutte le stalle che ci sono, ecco
cominciava a diventare un problema fare delle varianti al PRG
... (voce di sottofondo) ....S5an Benedetto, per esempio, ha
un'unica direttrice d'espansione, perché ha il Po, ha la statale,
ecco su questa ha un caseificio; su quella direttrice 1i, in teoria,
con la reciprocitad rigida, non poteva espandere il PRG per cui
diventa molto vincolante. Con 1'ASL, quindi, abbiamo ragionato in
questo senso: di avere la possibilitd che i PRG possano vincolare a
loro wvolta, perchd comunque lo strumento di pianificazione del

territorio principale & il PRG".

Consigliere Pierangelo Bertellini: "Questo allora non ci permette,
perd, di prevedere a monte di destinare zone ad espansione abitativa
e zone destinate allo sviluppo ‘agricolo, distinguere quindi le due
cose?".

Lomellini Riccardo (Assessore esterno all'Urbanistica e alle
Attivitd produttive) - "Urbanisticamente la cosa si era gia risolta,
perché si era detto che se rimaneva questa reciprocitd bisognava
mettere intorno al paese, o nelle direttrici di espansione, delle
fasce di rispetto delle aree urbanizzate, che abbiamo anche a
Gonzaga, dove 1'imprenditore agricolo pud fare solo la casa e non un
allevamento. Per cui si allargavano a dismisura queste zone creando
subito un vincolo che, magari poi, in anni di programmazione non
diventa necessario. Questa & l'unica soluzione: lasciare il vincolo
cosi, perd vietare per wuna grossa fascia di area, lungo le
direttrici, non residenziale ma di vincolo come rispetto delle aree
urbanizzate e questo diventava ulteriormente vincolante, anche
perché si rischiava di andare a vincolare delle zone che, poi, per
vari motivi, rimanevano vincolate per anni senza che servissero e
senza che l'agricoltore potesse intervenire”.

Al termine,

IL CONSIGLIO COMUNALE

Premesso che con proprie deliberazioni n. 73 del 2.5.1987, n. 106
del 31.3.1989, n. 81 del 4.7.1994, n. 122 del 24.11.1994, n. 19 del
I.3.1995, n.114 del 28.11.1996, n. 29 e n. 42 del 29.3.2000 veniva
approvato e successivamente modificato ed integrato il Regolamento
Comunale d'Igiene;



visti la L.R. 37/93 ed il relativo regolamento attuativo, approvato

con DGR n.5/69318 del 12.6.95 e successlive modifiche, nonché le
rettifiche approvate con DGR n.6/22452 del 13.12.96;

visto, infine, il D.Lgs. n.152/1999 inerente la tutela delle acque;

Attesa 1l'opportunita di introdurre modifiche ed integrazioni al
predetto testo normativo, limitatamente al titolo II - (";glene
dell'ambiente") capitolo 15 ( nallevamenti zootecnici ed utilizzo

agronomico dei liquami");

Visto l'art. 9 LL.RR. n.64 e 65 del 1981 e successive modifiche ed
integrazioni;

Vista la L.R. 30.11.1984, n.61 - art.3;

Visto il D.Lgs. n. 267/2000;

Visto il parere favorevole del Responsabile del Servizio Tecnico in
ordine alla regolaritd tecnica della presente proposta di

deliberazione;

- Con voti favorevoli n. 9, contrari n. 0, espressi in forma palese
da n.l13 presenti e n.9 votanti, essendo astenuti n.4 (Cavazzoli
Luigi, Bertellini Pierangelo, Dal Trozzo Michele e Teisseri Vittorio

del gruppo "Progetto Gonzaga');

DELIBERA

1) di approvare le nuove norme del titolo II - «cap.l5 del
Regolamentc locale d'igiene, che si allega alla presente per
formarne parte integrante e sostanziale e costituito dagli articoli
dal 2.15.1 al 2.15.17 e dall'allegato A;

2) di sottoporre il presente provvedimento all'Azienda Sanitaria
Locale della Provincia di Mantova, per il parere di competenza;

3) di dare atto che 1l'entrata in vigore delle nuove norme &
subordinata alla ripubblicazione all'albo pretorio, per gquindici
giorni consecutivi, della presente deliberazione da effettuarsi
successivamente all'intervenuta esecutivitd della stessa (art.67 -
statuto comunale), mnonché all'avvenuta acquisizione del parere
favorevole da parte dell'A.S.L.;

4) di dare atto che con l'entrata in vigore di quanto sopra cessera
di avere vigore ogni altra disposizione in contrasto o contraria
alle predette norme;

5) di allegare alla presente 1l parere espresso al sensi dell'art.
49 comma 1 D.Lgs. n. 267/00.
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2.15.1 Campo di applicazione

1. Tl presente capitolo horma le modalita insediative degli allevamenti zootecnici
ed annessi, comprese le stalle di sosta, e disciplina il trattamento, lo stoccaggio, e
I'utilizzazione dei residui organici di origine zootecnica e vegetale conseguenti
all'esercizio dell'attivita di allevamento, di seguito denominati anche effluenti o
reflui, al fine di mantenere la migliore fertilitd dei terreni, salvaguardare le acque
superficiali di falda e limitare emanazioni maleodoranti, ai sensi della L.r. 37/93 e
suo successivo regolamento applicative del 1996, ai sensi del D.lvo 152/99 cosi
come integrato e modificato dal D.lve 258/00.

2. Ai fini del presente regolamento, per allevamento si intende ogni
insediamento o complesso costituito da uno o pil edifici od installazioni collegati tra
lore in un'area determinata nella quale si svolgono attivita di allevamento di animali;
rientrano tra questi allevamenti anche le stalle di sosta.

3. Ai fini del presente regolamento per piccoli allevamenti di tipo familiare si
intendono gli insediamenti aventi come scopo il consumo diretto familiare e purché non
ospitino stabilmente pitl di 100 capi complessivi per le varie specie di animali da cortile
e pid di 1,0 ton. di peso vivo per specie (equini, bovini, suini, caprini, ecc.) con un
massimo di 3,0 ton. di peso vivo.

4. Per terreno adibito ad uso agricolo deve intendersi qualsiasi superficie la cui
produzione vegetale, direttamente o indirettamente, & utilizzata per produrre
alimenti da destinare al consumo umano, all'alimentazione animale, ovvero alla
trasformazione industriale, nonché qualsiasi superficie sulla quale debba essere
effettuata o sia in atto pratica agricola o colture legnose a rapido accrescimento. ’

5. Le seguenti norme hon si applicano agli allevamenti allo stato brado e dlle
stalle di emergenza.

2.15.2 Distanze per nuove costruzioni di allevamenti, stalle, concimaie e vasche
di raccolta deiezioni.

1. Solamente nelle aree a destinazione agricola del territorio comunale, e con le
procedure previste dalle vigenti Leggi e dal presente Regolamento, e' consentito
costruire nuove stalle, porcilaie, capannoni per allevamento vitelli, allevamento avicolo
o di altri animali e relative concimaie e vasche di raccolta deiezioni .

2. Dall'approvazione del presente Regolamento, qualora gli strumenti urbanistici
vigenti non prevedano distanze specifiche, i nuovi insediamenti per allevamento
zootecnico devono essere ubicati alle seguenti distanze minime:
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Limiti di espansione residenziale definiti dal PRG ( capoluogo e frazioni )
- a) Allevamenti suini 600 m.
b) Allevamenti bovini per vitelli a carne bianca 600 m.

b1) Allevamenti bovini per vitelli a carne bianca adeguati alla
normativa comunitaria del benessere animale con stabulazione in box

multipli 400 m.
c) Allevamenti bovini di altro tipo, equini, ovini 200 m.
d) Allevamenti di galline ovaiole, tacchini, struzzi, anatre,

faraone 600 m.
e) Allevamenti avicunicoli diversi ed assimilabili 300 m.
) Animali da pelliccia 600 m.

Nuclei abitati sparsi individuati dal PRG in zona agricola composti da non meno di 25
fabbricati: '
g) per tutte le tipologie sopra descritte 100 m.

Case isolate e sparse in zona agricola anche se non facenti parti di aziende agricole:
h) pe.r' 1'uT'I'e le tipologie sopra descritte 50 m.

Le abitazioni r-umh facenti parte dell' azienda stessa devono essere ubrcn‘re a
distanza non inferiore a m. 25 da stalle e ricoveri per animali di cui al presente titolo
ed dlle distanze previste nei successivi punti per stoccaggi di deiezioni ed altri
impianti aziendali.

3. Dall' approvazione del presente Regolamento, e fatto salvo quanto gid
approvato e vigente, le suddette distanze debbono essere tenute presenti nella
predisposizione degli strumenti di pianificazione urbanistica.

4. Le distanze minime possono essere eventualmente aumentate al massimo
del 50% in considerazione di particolari caratteristiche locali o nel caso di
mancati sistemi validi di abbattimento delle pOSSIblll molestie verificati dal
Comune con parere tecnico dell’ARPA.

5. Tutte le distanze fra costruzioni agricole ed abitazioni riportate nel
presente paragrafo sono da intendersi reciproche; nell’ambito di nuove espansioni
abitative il Comune modifichera le N.T.A. nello specifico delle aree occupate da
allevamenti esistenti ricadenti nella linea direttiva di espansione abitativa del
PRGC.

6. In occasione di nuova costruzione di ricovero zootecnico dovra essere
previsto, su indicazione del responsabile del Servizio la costituzione di una

J
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barriera vegetale lungo i lati nelle direzione dei venti principali della zona.
2.15.3 Allevamenti esistenti

1. Si intendono esistenti gli insediamenti i cui edifici, alla data del 19.03.98
(pubb. DGR 06.03.98 n° 6/34964) hanno come destinazione d' uso I' allevamento
zootechico.

2. Tutti gli allevamenti esistenti devono essere condotti nel rispetto delle
norme igienico sanitarie vigenti e, ove previsto, devono provvedere a rendere conformi
le strutture aziendali alle norme del presente Regolamento, nei tempi e nei modi
dettati dai successivi articoli.

Gli ampliamenti e le ristrutturazioni di allevamenti esistenti dovranno essere conformi
alle norme del presente Regolamento.

3. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti stabiliti possono
continuare la loro attivitd solo a condizione che vengano ristrutturati con:

a) soluzioni atte a riportare in norma allevamenti esistenti, secondo le disposizioni
vigenti in materia di utilizzo dei reflui zootecnici dettate dal presente regolamento,
che mirano inoltre ad una soluzione migliorativa degli aspetti igienico-sanitari, ivi
compresa la dotazione di nuovi stoccaggi, sono da ritenersi adeguamenti igienico-
sanitari dell'allevamento esistente e non nuove costruzioni.

b) compatibilitd con ogni altra norma edilizia vigente nella zona considerata.

c) assenza di ogni fonte di danno o di molestia per i lavoratori e per la
popolazione circostante.

Le suddette ristrutturazioni devono essere completate entro i termini stabiliti dal”
Responsabile del Servizio in accordo con la normativa regionale vigente e con il
parere dell'ARPA.

Tn caso di mancato adeguamento entro i termini previsti, l'azienda dovrd cessare I
attivita di allevamento entro un termine di tempo stabilito con ordinanza del
Responsabile del Servizio. : _

Tali allevamenti se posti in zona residenziale non possono essere ampliati.

Qualora si verifichino le condizioni previste ai punti a e b & consentito un ampliamento
“una tantum” del peso animale insediato non superiore al 35 % per bovini da latte ed al
20 % delle restanti tfipologie a condizione che laumento sia finalizzato al
raggiungimento di un modulo produttive efficiente da un punto di vista techico-
economico ed igienico- sanitario .

L' Amministrazione Comunhale pud individuare fasce di rispetto entro le quali, per
particolari condizioni di contiguitd con le zone abitative non & possibile in ogni caso
I'aumento dei capi allevati.
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4. Gli allevamenti esistenti posti a distanze inferiori ai limiti di cui all'articolo
precedente , potranno essere riaperti entro 5 anni dalla cessazione dell'attivita a
condizione che vengano oftemperate le condizioni di cui ai punti a - b - ¢ sopra
riportate .

5. Le riconversioni da un tipo di animali ad un altro di allevamenti esistenti
ubicati ai limiti di cui sopra sono ammesse solo per tipi di animali e di stabulazioni con
limiti di distanza equivalenti od inferiori a quelli precedenti e purché siano rispettate
le condizioni di cui ai punti a, b, e ¢ sopra riportate, fatto salvo per gli allevamenti su
lettiera permanente e se ubicati a distanza non inferiore a 300 m dal limite
residenziali definiti dal PRGC.

2.15.4 Depositi

Tutti i depositi che lo richiedono, devono essere predisposti in modo tale da non

permettere la fuoriuscita della sostanza depositata o di acque luride, prevedendo ove
hecessario adeguati sistemi fognanti di raccolta e convogliamento delle stesse nella
vasca di stoccaggio dei liquami o del colaticcio.
I depositi di nuova costruzione contenenti sostanze che possono emanare odori
molesti devono essere ubicati a non meno di 50 m dalle case isolate non di pertinenza
agricola, e 25 m dall’ abitazione del conduttore del fondo e dalle altre abitazioni in
Zona agricola.

2.15.5 Caratteristiche delle stalle

1. La progettazione dei ricoveri per animali deve prevedere il massimo risparmio
d'acqua nella gestione dell'allevamento. A tal fine tutti i rubinetti ed i tubi per I'acqua
utilizzati devono essere dotati di chiusure automatiche. Tutti i ricoveri per animali e
le loro pertinenze devono essere dotati di idonei sistemi di raccolta e smaltimento
delle acque piovane provenienti dalle coperture (gronde, pluviali, ecc.), distinti da
quelli di altra origine; il loro recapito non pud avvenire in oghi caso negli stoccaggi dei
liquami o sui paddock. :

Tutti gli impianti tecnici devono altresi rispettare le vigenti norme di sicurezza e
devono essere realizzati secondo le norme di buona tecnica.

2. La costruzione di nuovi insediamenti zootecnici (con c¢ido intendendo
I'edificazione ex-novo integrale dell'allevamento, nonché l'attivazione a seguito di
riconversione di allevamenti preesistenti, in cui si sia operato cambio delle specie
allevate e/o alla realizzazione di stoccaggi di liquami, dovrd avvenire ai sensi del
regolamento attuativo della L.r.37/93 e della D.G.R. del 18.3.98 n. 6/34964.
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2.15.6 Porcilaie per suini ad ingrasso e gestazione

Le caratteristiche costruttive dei ricoveri debbono rispettare la vigente
normativa in materia di benessere animale e quanto previsto nel Titolo III del
presente Regolamento ed inolire dovranno essere rispettate le seguenti
caratteristiche costruttive:

1) in assenza di ventilazione forzata, la superficie fenestrata ed apribile deve essere
non meno del 7% della superficie pavimentata.

2) laerczione deve essere assicurata anche munendo il tetto di cupolini,
eventualmente di tipo continuo.

3) i materiali di costruzione, utilizzati nella realizzazione delle porcilaie, devono
rispondere ad un coefficiente di conducibilita termica non superiore ad 1,5 e ad una
inerzia termica pari a quella assicurata da 18 cm di muratura piena senza intonaco.

Al fine di facilitare lo svolgimento delle pratiche di profilassi e terapeutiche, &
hecessario munire le nuove costruzioni di idonei metodi di contenimento degli animali.
Le porcilaie esistenti devono essere dotate di quest' ultima attrezzatura in un periodo
non superiore a 365 giorni dalla notifica delle prescrizioni impartite dal Responsabile
del Servizio.

2.15.7 Stalle per bovini

Le stalle per bovini debbono essere costruite nel rispetto della vigente
normativa di benessere animale. ’
Le caratteristiche costruttive delle nuove stalle debbono tendere, in linea di massima,
alla realizzazione di soluzioni igienicamente corrette ed alla produzione di letame
piuttosto che di liquame.

Nelle stalle dove sono presenti dei paddock, essi debbono essere di dimensioni
adeguate al humero di animali presenti e debbono essere realizzati con:

a) pavimentazione impermeabile dotata di opportuna pendenza

b) cordoli di contenimento che, pur permettendo la‘movimentazione dei mezzi per la
pulizia, consentano il contenimento delle deiezioni.

c) opportuni sistemi di raccolta delle deiezioni e degli eventuali reflui di dilavamento e
loro convogliamento in vasca.

Possono essere prive di pavimentazione solamente le parti dedicate a zone di
stazionamento estivo per i bovini e che comunque dovranno essere dotate di cordoli.
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2.15.8 Norme tecniche generali per lo stoccaggio delle deiezioni animali

LIQUAME

1. Lo stoccaggio dei liquami o delle acque di lavaggio destinati all'utilizzazione
agronomica deve essere effettuato ai sensi della normativa vigente regionale e
nazionale, _

Qualora a giudizio dell'’ARPA ne ricorra la necessitd, pud essere richiesto di dotare
le vasche o le lagune di idonee attrezzature per omogeneizzare la massa ed eliminare
le fermentazioni anaerobiche.

2. Le vasche o lagune di stoccaggio di nuovi allevamenti, salvo impossibilita
tecniche, debbono essere poste a distanza tale dall'allevamento da poter consentire il
loro riempimento mediante |'utilizzo di sistemi fissi di convogliamento come
fognature, tubazioni, canalette o simili.

3. La costruzione di impianti di trattamento delle deiezioni animali di qualsiasi
tipo, anche con nuove soluzioni tecniche nonché la realizzazione di reti di
distribuzione sul terreno agricolo di liqguami tal quali o trattati & sottoposta a parere
dell’ARPA, su richiesta del Responsabile del Servizio.

LETAME

Nella costruzione di nuove concitmaie, vasche, lagune o simili, salvo condizioni pitl

restrittive motivate per singoli casi particolari, deve essere rispettata in ogni caso
una distanza di almeno 30 m da ogni punto di captazione di acqua (da indicare
obbligatoriamente nella planimetria aziendale allegata ai progetti o al GIARA 37)
15 m. da fossi, canali irrigui e strade, 25 m. dall'abitazione del conduttore e di altri
dipendenti dell'azienda , 50 m. da case isolate e sparse sia di altre aziende agricole o
non di pertinenza agricola.
Nel caso di allevamenti esistenti, qualora vengano adottate misure di salvaguardia tali
da corrispondere a quanto previsto dal punto 2.15.3. comma 3/a-b), possono essere
accettate distanze da fossi, canali irrigui e s*tmde e dall'abitazione del conduttore,
ridotte fino al 50% di quanto previsto,

2.15.9 Caratteristiche costruttive delle Lagune

1. Nella costruzione delle lagune devono essere rispettate le seguenti regole
costruttive:



COMUNE DI GONZAGA
PROVINCIA DI MANTOVA

a) la capienza massima di ciascun lagone non deve superare i 5000 mc.
b) la profonditd massima dello scavo rispetto al piano di campagna non pud superare i
m. 2,0
¢) I'altezza massima dell' arginatura rispetto al piano di campagna non pud superare i
m. 4,0 et
d).il battente del liguame contenuto nel lagone non pud superare i 3,0 m.
e) la quota massima della falda deve essere ad almeno 1,5 m. dal fondo
f) lungo il perimetro del lagone debbono essere poste in atto apposite protezioni di
sicurezza come:
1) recinzione di sicurezza di tipo trasparente con altezza non inferiore am. 1,8
2) angolatura dell* argine rispetto al piano di campagna non inferiore a 45 gradi
3)fosso di guardia immediatamente attorno al piede esterno dell’ argine,
condizioni drenanti, di profonditd non inferiore a m. 05 e sezione utile di
almeno m. 0,3 o
g) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo impermeabile della
laguna con pozzetto di ispezione qualora, a giudizio del Responsabile del Servizio su
parere del competente Servizio ASL, le caratteristiche idrogeologiche della zona lo
richiedano
h) barriere vegetale
2. La costruzione di questo tipo di stoccaggi, qualora necessario, a giudizio del
Responsabile del Servizio su parere del competente Servizio ASL, & subordinata alla
realizzazione preventiva, a cura e spese dei richiedenti, di uno studio idrogeologico
della zona eseguito da un geologo iscritto all'albo e comprendente:
a) inquadramento generale
b) litologia dei terreni per una profonditd non minore di m. 4 al di sotto del fondo
delle vasche, rilevata con una adeguato numero di sondaggi in loco.
c) la permeabilita degli strati litologici sottostanti le vasche.
d) la classificazione della terra impiegata per la costruzione delle vasche, sia per il
fondo che per gli argini.
e) le caratteristiche idrogeologiche ed idrodinamiche del primo acquifero e suo
chimismo al di sotto del fondo delle vasche. '
Pud essere richiesta |'individuazione di almeno 4 pozzi che possano servire di controllo
periodico delle caratteristiche chimico-fisiche e microbiologiche delle acque del primo
acquifero.
In mancanza di idonei pozzi devono essere costruiti, a cura e spese del proprietario,
almeno tre piezometri, uno a monte e due a valle delle lagune, idonei al prelievo di
campioni di acqua,

4
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2.15.10 Caratteristiche costruttive delle vasche

Nella costruzione delle vasche in cemento si. de.vono rispettare le seguenti
regole costruttive: ;

a).capienza massima di 5000 mc.

b) altezza massima delle pareti dal piano di campugnu dl m. 4,0

c) costruzione delle pareti e del fondo di opportuno spessore ed adeguatamente
legate tra loro

d) pozzetti di estrazione del liquame adeguatamente protetti da recinzione

e) costruzione di una rete di drenaggio collocata sotto il fondo impermeabile con
pozzetto di ispezione, qualora a giudizio del Responsabile del Servizio su parere del
competente Servizio ASL, le cara'l'*l'er'lﬂlche idrogeologiche della zona lo richiedano
f) barriere vegetale

2.15.11 Caratteristiche costruttive delle Concimaie.

1. Lo stoccaggio e la maturazione dei letami deve avvenire su platea
impermeabilizzata e munita di idoneo cordolo su tre lati con altezza di m.t per il
contenimento dei liquidi e provvista di idoneo pozzettone o contenitore per lo
stoccaggio dei reflui di percolazione. Le strutture devono essere tenute in perfetto
stato di funzionamento.

2. Non sono ammessi accumuli temporanei di letame sul terreno agricolo.

E' fatta eccezione per il letame maturato e sgrondato in concimaia per un periodo di’
almeno 90 giorni.

Lo stoccaggio temporaneo del letame maturo su terreno nudo dovra prevedere gli
accorgimenti necessari ad evitare lo sgrondamento di percolanti nel reticolo scolante
ed essere effettuato a una distanza dai corsi d'acqua di almeno 20 metri ed in
assenza di falda affiorante.

L'accumulo nhon pud restare in campo se non per' i tempi tecnici strettamente
necessari alla distribuzione.

Lo stoccaggio temporaneo non dovrd essere effettuato nello stesso luogo per piu di
una stagione agraria.

Dovra inoltre essere prevista una barriera vegetale.

2.15.12 Caratteristiche delle barriere vegetali

Le barriere vegetali dovranno essere collocate ove possibile e in modo tale da
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consentire la movimentazione dei mezzi. Le piante utilizzate dovranno essere
arboree e/o arbustive e prevalentemente autoctone. Dimensioni, quantita e
qualita delle piante dovranno garantire la costituzione di una barriera visiva
compatta nell'arco di 5 anni.

2.15.13 Utilizzazione dei reflui zootecnici. Norme generali.

1.L'utilizzo dei reflui & ammesso ai sensi della L.R. 37/93 e del suo
regolamento applicativo e dalla normativa regionale e nazionale vigente.

2. Divieti e norme particolari per l'utilizzo agronomico delle deiezioni sono

quelli previsti da normativa vigente .
E' altresi vietata la distribuzione dei reflui con irrigatori a lunga gittata a meno
di 100 m. delle case di civile abitazione, nonché in prossimitd di strade
pubbliche, fossi, canali e in occasione di giornate ventose. E inoltre vietata la
distribuzione nel raggio di 200 m. in presenza di manifestazioni pubbliche,
religiose e fiere ed in un raggio inferiore a 200 m. da cave.

3. La vigilanza e il controllo suil'attuazione dell'intero sistema di
trattamento , maturazione, stoccaggio e utilizzo dei reflui zootecnici competono
al Comune ai sensi della normativa vigente .

4. Si applicano le sanzioni previste dall'allegato A nei casi indicati dallo
stesso,

2.15.14 Utilizzazione a scopo agronomico di letame

L'impiego del letame e del relativo colaticcio, tradizionalmente prodotti come miscela
di lettiera e deiezioni stabilizzate in seguito a trattamento aerobico, provenienti da
allevamenti bovini a stabulazione fissa con paglia, fatte salve altre norme vigenti, non
richiede autorizzazione ai sensi del presente regolamento.

2.15.15 Contenuti del piano di utilizzo agronomico
Fatto salvo quanto gia previsto dall'art. 4 del regolamento attuativo della L.R. 37/93,
qualora I'ARPA lo ritenga necessario, il piano dovrd essere corredato dalle necessarie

analisi dei terreni ed eventualmente di quelle dei liguami effettuate presso un
laboratorio pubblico o presso laboratori privati che applichino i metodi ufficiali di

10
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analisi chimica del suclo del Ministero dell'Agricoltura e delle Foreste (DM 11.05.92).
In base dlle particolari situazioni di rischio della zona possono essere prescritti vincoli
particelari circa gli eventuali apporti di N, P e metalli pesanti nel terrenc.

2.15.16 Trasporto di liquami di origine animale 3
II. trasporto del liquame deve essere, dove ¢ possibile, effettuato evitando
I'attraversamento dei centri abitati.

2.15.17 Deroghe e criteri di attuazione

1. Alle norme previste nel presente titolo e nel titolo ITT del Regolamento puo
essere concessa deroga dal Responsabile del Servizio su conforme parere dell'ARPA,
O possono essere indicate soluzioni diverse da quelle previste nei punti precedenti,
qualora sussistano esigenze tecniche documentabili, purché le soluzioni adottate
permettano il raggiungimento dello stesso fine della norma derogata e nel rispetto
della normativa nazionale e regionale vigenti.

- 3. In situazioni di particolare rischio il Responsabile del Servizio su parere
dell'ARPA, potra fissare dei limiti di tempo inferiori a quelli previsti dall'art. 7 del R.A.
della LR. 37/93 relativamente alle dimensioni dell'allevamento, per I'adeguomento
anche parziaie dell' impianto.

Sono da considerare a rischio le situazioni in cui si verifichino le seguenti circostanze:
1) lautonomia di stoccaggio & complessivamente inferiore al 50 % del necessario

2) la concimaia non presenta caratteristiche idonee ad impedire la dispersione del }
colaticcio *
3) gli stoccaggi sono costituiti in prevalenza da lagoni in terra non impermeabilizzati,
per i quali non sia stata a suo tempo presentato studio geologico approfondito
attestante l'impermeabilitd naturale del fondo e degli argini,

11



COMUNE DI GONZAGA
FROVINCIA DI MANTOVA

ALLEGATO A

SANZIONI AMMINISTRATIVE PER INOTTEMPERANZA ALLE NORME PER LO
SPANDIMENTO DEI LIQUAMI:

1) spandimento liquami nei terreni distanti meno di 200 metri dai punti di captazione
di pubblici acquedotti o privati di pubblico interesse che servano almeno 15 utenze.
~da 129,10 euro a 248,20 euro

sanzione irrogata pari a 86,00 euro

2) spandimento liquami nei terreni dlS‘l'CmTl meno di 200 metri da cave
-da 129,10 euro a 248,20 euro
sanzione irrogata pari a 86,00 euro

3) spandimento liquami nei giorni di pioggia, neve o gelo e nei giorni successivi quando il
terreno & intriso di acqua meteorica

-da 129,10 euro a 248,20 euro

sanzione irrogata pari a 86,00 euro

4) spandimento liquami nel periodo compreso dal 15 dicembre al 29 febbraio, salvo
diversa indicazione del bollettino ERSAL
-da 129,10 euro a 248,20 euro

sanzione irrogata pari a 86,00 euro

7

5) mancata segnatura su apposito registro, preventivamente vidimato dall’ ARPA di oghi
prelievo e spargimento liguami da parte dell'azienda classificata produttiva e che ha
terreni in concessione d'uso

~-da 129,10 euro a 248,20 euro

sanzione irrogata pari a 86,00 euro

6)mancanza  dell'autorizzazione, regolarmente vidimata ed aggiornata, allo
spandimento liquami sia sul mezzo di distribuzione sia in azienda

-da 129,10 euro a 248,20 euro

sanzione irrogata pari a 86,00 euro

7) uso di liquame su suoli non coltivati

12



COMUNE DI GONZAGA
PROVINCIA DI MANTOVA

-da 129,10 euro a 248,20 euro
sanzione irrogata pari a 86,00 euro

NORMATIVA DI RIFERIMENTO:
- Legge 689/81, art.10
.- Legge Regionale 37/93 e suo Regolamento Aﬂua‘rwo e modificazioni
- D.Lgs 267/00 (TUEL), art.3, comma 4
- Deliberazione del Consiglio Comunale n.100 del 28/9/01 Regalamenfu per la
disciplina delle sanzioni conseguenti alle violazioni dei regolamenti ed alle
ordinanze comunali” -
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Deliberazione N° 8 del 29.01.2002

Letto, Confermato e sottoscritto

IL SEGRETARIO
F.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

I, PRESIDENTE
F.to FORATTINI ANTONELLA

Copia della presente deliberazione verrd affissa all'Albo Pretorio in data odierna
e vi rimarrid per 15 giorni consecutivi (art.124 - co.l D.Lgs. 267/2000).

IL SEGRETARIO
Dalla Residenza Comunale, 11 UB FEB'ZUUZ F.to CAPPELLINI DOTT.SSA TINA

Copia conforme all'Originale, in carta libera, ad uso Amministrativo.

Gonzaga, 1li -‘f:{L»G T (s
06 FEB.2002 5 =t Wﬁﬁ/

ATTESTA

- che la presente deliberaziocne:

( )& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 134 co. 4 D.Lgs. 267/2000);

(®)é stata affissa all'albo pretorio comunale per 15 giorni consecutivi
dal UB FEB.ZUOZ senza reclami (art. 124 co. 1 D.Lgs. 267/2000);

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO. ai sensi dell'art. 126 co. 1 D.Lgs=. 267/2000;

{ )& stata trasmessa al CO.RE.CO., a richiesta dei consiglieri, per il controllec nei
limiti delle illegittimitad denunciate (art. 127 co. 1 e 2 D.Lgs. 267/2000);

( )& stata trasmessa al CO.RE.CO. per iniziativa della Giunta Comunale (art. 127
co. 3 D.Lgs. 267/2000);

( )& stata comunicata al Prefetto (art. 135 D.Lgs. 267/2000);

17 FEB.2007
- che la presente deliberazione & divenuta esecutiva il giorno
(@)decorsi 10 giorni dalla pubblicazione (art. 134 co. 3 D.Lgs. 267/2000);
( Jprevia modifica con deliberazione C.C. n. del , in ot-
temperanza ad 0.I. del CO.RE.CO.;
( )decorsi 30 gilorni dalla ricezione da parte del CO.RE.CO.:
{ ) dell'atto (art. 134 co. 1 D.Lgs. 267/2000);
{ ) del chiarimenti o elementi integrativi di giudizio richiesti (art. 133 co. 2
D.Lgs. 267/2000), =enza che sia stata comunicata l'adozione di provvedimento
di annullamento;
{ )non avendo il CO.RE.CO. riscontrato vizi di legittimitd, come da comunicazione di

esame in seduta del odg n. (art. 134 co. 1
D.Lg=. 267/2000);
( )essendo stata confermata con deliberazione C.C. n. del

(art. 127 co. 2 D.Lgs. 267/2000);

che la prezente deliberazione:
{ ) & stata annullata dal CO.RE.CO. con ordinanza del

atti n. (art. 134 co. 1 D.Lgs. 267/2000);
( ) & stata annullata parzialmente dal CO.RE.CO. con ordinanza in seduta
del atti n. (art.134 co. 1 D.Lgs. 267/2000).
i IL SE T COMUNALE
Dalla Residenza Comunale, 1i 2 5 F[B"UUZ e Qg
Delibera ripubblicata = h M -
dal 20/% al A/4 fovL > e

Visto il Segretario Comyina N

19 APR.2002




w. COMUNE DI GONZAGA

rect
PROVINCIA DI MANTOVA

CLASSIFICAZIONE: IV / 6 /1
COPIA

Deliberazione N° 41 del 24/05/2007
..;'. ::I r‘_{.':‘ ."*: T ‘ . — Yy
Protocollo N° del =1 Gl £ /

VERBALE DI DELIBERAZIONE DEL CONSIGLIO COMUNALE

OGGETTO:

APPROVAZIONE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI AL REGOLAMENTO LOCALE DI IGIENE,

L'anno 2007, addi 24 del mese di Maggio, alle ore 21:00 nella sala delle adunanze, premesse le formalita di
legge, si & riunito in sessione Ordinaria in seduta Pubblica di Prima convocazione il Consiglio Comunale.
ALLA TRATTAZIONE DELL’ARGOMENTO IN OGGETTO SONO PRESENTI I SIGNORI:

PRES.
1) FORATTINI DR.SSA ANTONELLA SINDACO S
2) PROVASI LUCIANO Consigliere 5
3) FALCERI MARTINA Consigliere 5
4) (CORNIANI MIRKO Consigliere )
5) BORGHI ROBERTA Consigliere 5
6) PETOCCHI NATASCIA Consigliere N
7) TERZI CLAUDIO Consigliere S
8) MARCHINI ENRICO Consigliere N
9) FORATTINI ENRICO Consigliere S
10) FACCINI LUCA Consigliere S
11) FERRARI CARLA Consigliere 5
12) MORETTI GIUSEPPE Consigliere S
13) DAL TROZZO MICHELE Consigliere 5
14) BOTTURA TIZIANO Consigliere S
15) CAVAZZOLI LUIGI Consigliere S
16) BARILLARI ANNIBALE Consigliere N
17) BENATTI PAOLO Consigliere 5

INOLTRE ASSISTONO ALLA SEDUTA, SENZA DIRITTO DI VOTO, [SEGUENTI ASSESSORI
(ART.22, COMMA 3 DELLO STATUTO COMUNALE).

ACCORSI DR.S5A GENNI
NEGRI RAG. GABRIELE
RIGHI TANIA

Partecipa alla adunanza il SEGRETARIO COMUNALE NARDI DR. MAURIZIO.
Constatato legale il numero degli intervenuti il SINDACO FORATTINI DR.SSA ANTONELLA assume

la presidenza, dichiara aperta la seduta.



Deliberazione N° 41 del 24/05/2007

Il Sindaco, Forattini Antonella — Introduce I’argomento e riferisce che si tratta di
recepimento di una direttiva regionale circa il pericolo di caduta dall’alto in ambito

cantieristico.

Cavazzoli Luigi (Capogruppo “Progetto Gonzaga™) — Servono incrementi di incidenti nei
cantieri per modificare i regolamenti. E’ necessaria comunque un’azione preventiva, in
mancanza della quale a poco serviranno i regolamenti.

IL CONSIGLIO COMUNALE

Premesso che 1'Azienda Sanitaria Locale della Provincia di Mantova (ex USSL n°49 ed
ex AUSSL n® 22), in attuazione dell'articolo 9, comma 2, della legge regionale n® 64 del
26.10.1981 e successive modifiche ed integrazioni, con propri appositi atti ha approvato il
regolamento locale tipo di igiene;

Considerato che fino a diversa determinazione del Consiglio Comunale, qualora sia
trascorso inutilmente il termine indicato dal comma 4 dell'articolo 9 della legge regionale
n° 64 del 26.10.1981 e successive modifiche ed integrazioni, si applica il regolamento
locale tipo d’igiene;

Richiamate le delibere n® 73 del 02.05.1987, n. 106 del 31.3.1989, n.81 del 4.7.1994,
n.122 del 24.11.1994, n. 19 del 1.3.1995, n. 114 del 28.11.1996, n. 29 e n. 42 del
29.3.2000, n. 8 del 29.01.2002 con le quale il Consiglio Comunale di Gonzaga aveva
approvato e successivamente modificato ed integrato il Regolamento di igiene comunale in
attuazione dell'articolo 9, comma 4, della legge regionale n® 64 del 26.10.1981 e
successive modifiche ed integrazioni;

Considerato che I’ASL Provincia di Mantova con deliberazione n° 631 del 27/12/2006
pervenutaci in data 18/01/2007 ha approvato una modifica al Titolo IIl dello stesso
regolamento inserendo disposizioni per la prevenzione dei rischi di cadute dall’alto;

Ritenuto di aderire all’iniziativa dell’ASL inserendo nel testo integrale del Regolamento
I’art 3.2.13 riportante le seguenti norme:

Art. 3.2...: “Disposizioni concernenti la prevenzione dei rischi di caduta dall’alto”

Le seguenti disposizioni si applicano alle nuove costruzioni di qualsiasi tipologia
d’uso (residenziale, commerciale, industriale, agricolo ecc.) nonché in occasione di
interventi su edifici esistenti che comportino anche il rifacimento sostanziale della

copertura

L’intera opera deve essere progettata ed eseguita in modo che le successive azioni di
verifica, manutenzione o di riparazione dell’opera stessa e delle sue pertinenze,
comprese le componenti tecnologiche, possano avvenire in condizioni di sicurezza per i
lavoratori che effettuano tali lavori e per le persone presenti nell’edificio ed intorno ad

€550.

5. Accesso alla copertura



Per I’accesso alla copertura devono esservi una o pill aperture aventi le seguenti
dimensioni minime:

®» [’apertura verticale di accesso alla copertura deve avere larghezza = 0,70 m. ¢ altezza

di 21,20 m.
In presenza di vincoli costruttivi non eliminabili saranno prese in considerazione
dimensioni diverse , ma che devono garantire un agevole passaggio delle persone e dei

materiali.

® |’apertura orizzontale di accesso al sottotetto deve essere dimensionata sui prevedibili
ingombri di materiali e attrzezzature da trasportare € comunque non deve avere una
superficie inferiore a 0.50 m”.

= |’apertura orizzontale o inclinata di accesso alla copertura deve avere le seguenti misure
minime di luce netta di Passaggio:

= superficie = 0,50 m”;
> se di forma rettangolare, il lato inferiore deve essere = 0,70 m.; nelle vecchie

costruzioni esso pud essere ridotto a 0,65 m. nel rispetto comunque della superficie
minima prevista;
= se a sezione circolare il diametro deve essere = 0,80 m;

® [’accesso da aperture orizzontali o inclinate non deve comportare la rimozione dell’anta
dalla/e sede/i in cui & incernierata allo stipite ed il sistema di connessione dell’anta allo
stipite deve essere tale da impedire il distacco accidentale dell’anta in posizione di
apertura; 1’anta dovra inoltre essere provvista di meccanismo tale da evitare

I’investimento improvviso e incontrollato del soggetto che la apre.

6. Installazioni di sicurezza per accesso a luoghi elevati
L’accesso ai luoghi elevati deve poter avvenire in condizioni di sicurezza.

Gli edifici devono essere muniti di idonei manufatti ( es.: scale. passerelle, parapetti,
dispositivi di ancoraggio, ecc.) tali da consentire ’accesso sulla copertura e
permettere gli interventi di manutenzione e riparazione, in sicurezza.

Le modalita di accesso in sicurezza ai luoghi elevati dovranno essere definite nel fascicolo
dell’opera se previsto o in un documento equivalente predisposto dal

progettista.

La presente disposizione non elimina I’obbligo di allestire idonee opere provvisionali (es.
ponteggi o simili ) laddove si configurano lavori importanti sulle facciate e

sui tetti nel rispetto della normativa vigente.

7. Accesso sulle coperture di edifici industriali, commerciali, agricoli

Per gli edifici di cui sopra laddove non esiste la possibilita di accesso alla copertura
tramite apertura dall’interno dell’edificio medesimo e non sono previsti manufatti fissi
esterni (scale), dovrd essere descritta una modalitd d’accesso che minimamente

preveda:

- I’attrezzatura pit idonea da utilizzare per accedere alla copertura (es.
ponteggio, trabattello, scale aeree, piattaforme elevabili ecc.) ;
- il punto esterno all’edificio dove operare l'accesso in relazione alla

posizione sulla copertura dei sistemi di ancoraggio

Tale descrizione deve far parte degli elaborati grafici di progetto.

La suddetta disposizione si applica anche agli edifici di carattere residenziale laddove
non sono previsti manufatti fissi di accesso alla copertura (scale o altro).



8. Dispositivi di ancoraggio

I manufatti richiesti negli edifici per consentire I’accesso ed il lavoro in sicurezza sulle
coperture, possono essere costituiti da dispositivi di ancoraggio.

Questi dispositivi richiedono che:

5. siano dislocati in modo da consentire di procedere in sicurezza su qualsiasi parte
della copertura, a partire dal punto di accesso alla stessa, fino al punto piu lontano;

6. siano chiaramente identificati per forma e/o colore o con altro mezzo analogo;

7. nella zona di accesso alla copertura sia posta idonea cartellonistica identificativa da
cui risulti I’obbligo dell’uso di imbracature di sicurezza e di funi di trattenuta,
I’identificazione e la posizione dei dispositivi fissi a cui ancorarsi ¢ le modalita di

ancoraggio;

8. il punto di accesso sia conformato in modo da consentire [’ancoraggio al manufatto
fisso senza rischio di caduta.

Questi dispositivi devono essere realizzati in modo da mantenere nel tempo le necessarie
caratteristiche di resistenza e solidita.

I’azione di mantenimento di tali requisiti ¢ a carico del proprietario dell’edificio e verra
esercitata sulla base di adeguati programmi di manutenzione eseguiti da personale
specializzato seguendo le prescrizioni del fabbricante.

I dispositivi di ancoraggio devono possedere i requisiti previsti dalla norma UNI EN 795
del 31.5.98: “ Protezione contro le cadute dall’alto — dispositivi di ancoraggio -
requisiti e prove'' e norme EN in essa contenute e successivi aggiornamenti.

5. Le soluzioni adottate ai fini dell’ottemperanza di quanto sopra esposto, devono essere
evidenziate negli elaborati grafici di progetto presentato sia ai fini del rilascio della
Concessione Edilizia (C.E.) che nel caso di Denuncia di Inizio Attivita (D.L.A.)

6 — A lavori ultimati
A lavori ultimati Uinstallatore attesta la conformita dell’installazione dei manufatti o

dispositivi che consentono ’accesso e il lavoro in sicurezza sulla copertura mediante:

= la dichiarazione della corretta messa in opera dei componenti di sicurezza in relazione
alle indicazioni del costruttore e/o della norma di buona tecnica;

le certificazioni del produttore di materiali e componenti utilizzati;

la verifica della rispondenza delle soluzioni adottate a quanto descritto in sede
progettuale;

la verifica della disponibilitd presso 1’opera delle informazioni sulle misure tecniche
predisposte e delle istruzioni per un loro corretto utilizzo.

4 43

Questa attestazione fara parte della documentazione a corredo dell’immobile.

7 — Edifici con estese superfici finestrate

All’atto della progettazione di edifici dotati di ampie superfici finestrate (pareti a
specchio) sara cura del progettista indicare nell’elaborato grafico di progetto, le
attrezzature fisse previste per eseguire in sicurezza le successive opere di manutenzione o

pulizia delle superfici verticali esterne.



8 - Informazioni
In luogo prossimo all’ accesso alla copertura dovra essere esposta idonea cartellonistica

che richiami 1’obbligo di utilizzare appropriati dispositivi di protezione individuale (es.
cinture di sicurezza).

Inoltre, nell’affidamento dei lavori di manutenzione, verifica o riparazione, il committente
deve prendere in considerazione il fascicolo dell’opera, se predisposto, ed informare del
contenuto ’appaltatore (sia esso impresa che lavoratore autonomo) affinché questi possa
eseguire i lavori commissionati tenendo conto delle caratteristiche dell’opera, dei rischi
potenziali, degli elementi protettivi incorporati nell’opera e delle attrezzature ausiliarie

necessarie.

Tali notizie devono essere fornite a maggior ragione laddove non esiste la possibilita di
accesso alla copertura tramite apertura all’interno dell’edificio medesimo e non esistono

manufatti fissi per accedervi (vedi punto 4)

I’esecuzione di lavori di manutenzione, verifica o riparazione all’interno di una azienda,
ovvero di una unita produttiva da parte di un appaltatore, deve altresi avvenire secondo
quanto prescritto dalle specifiche norme.

9 - fascicolo dell’opera
11 fascicolo dell’opera, laddove previsto, deve contenere le informazioni utili ai fini della
prevenzione e protezione dai rischi cui saranno esposti i lavoratori nel corso di lavori

successivi e i provvedimenti programmati per prevenire tali rischi.

Ove non sia previsto il fascicolo, sara cura del progettista redigere un documento analogo
(vedi punto 2) con la descrizione degli elementi protettivi incorporati nell’opera ¢ delle
attrezzature ausiliarie necessarie per condurre i lavori di manutenzione in sicurezza.

Copia del fascicolo dell’opera o documento equivalente viene allegata alla richiesta di
abitabilita o di agibilita del fabbricato o collaudo per fine lavori ; deve essere fornita al
proprietario o comunque al responsabile dell’immobile (Amministratore condominiale,

responsabile della sicurezza nel caso di attivita non residenziali, ecc.).
Il documento deve essere aggiornato in occasione di ogni intervento successivo sulle

componenti statiche e/o sugli impianti.

Visto il DM 5 Settembre 1994

Visti gli articoli 344 e 345 del regio decreto n°1265 del 27.07.1934 e successive
modifiche ed integrazioni;

Visto l'articolo 9 della legge regionale n°64 del 26.10.1981 e successive modifiche ed
integrazioni;

Visto il parere favorevole, espresso dal Responsabile del Settore Tecnico in ordine alla
regolaritd tecnica ai sensi dell’art. 49 del D.Lgs. 18/08/2000, n. 267, della presente

proposta di deliberazione;

Con voti favorevoli n. 14, contrari n. 0, espressi in forma palese da n. 14 presentie n. 14
votanti, essendo astenuti n. 0;

DELIBERA



1) di approvare le modifiche ed integrazioni al Regolamento Locale di Igiene riportate in
premessa, mediante I’integrazione nel testo integrale del regolamento dell’art. 3.2.13.

2) di inviare copia della presente all’ASL per quanto di competenza in ordine alle

modifiche approvate;

3) di allegare alla presente il parere espresso ai sensi art. 49 del D.Lgs. n. 267/2000.



wer 2 4 WRB. 2007

Allegato alla deliberazione del C.C. n. ({\

w. COMUNE DI GONZAGA

S— PROVINCIA DI MANTOVA

Proposta di deliberazione da sottoporre al C.C.

Oggetto: APPROVAZIONE MODIFICHE ED INTEGRAZIONI AL REGOLAMENTO
LOCALE D’IGIENE.

ok ok kk

Pareri preventivi resi ai sensi dell'art.49, comma 1 D.Lgs.18/8/2000 n., 267:
In ordine alla regolaritd tecnica, per gquanto di competenza

FAVOREVOLE (X)
CONTRARIO ()

P {1 2 MAG 2607

In ordine alla regolarita contabile con riferimente a:

a) conseguente impegneo di spesa:

FAVOREVOLE ( )
CONTRARIO ( )

b) diminuzicone di entrata/e:

FAVOREVOLE ( )
CONTRARIO ( )

¢) compatibilita con la capacita di spesa generale del bilancio dell'Ente:

FAVOREVOLE ( ) Il RESPONSABILE DEL SETTORE
CONTRARIO ( ) ECONOMICO-FINANZIARIO

DATA




Deliberazione n® 41, del 24/05/2007

Letto, confermato e sottoseritto
IL PRESIDENTE IL SEGRETARIO

F.to FORATTINI DR.SSA ANTONELLA F.to NARDI DR. MAURIZIO

Copia della presente deliberazione verra affissa all’Albo Pretorio in data edierna e vi rimarra per 15 giorni
consecutivi (art. 124 co. 1 D.Lgs. 267/2000)
. =1 61U, 2007
Dalla Residenza Comunale, li - kT
IL SEGRETARIO

F.to NARDI DR. MAURIZIO

Y

Copia conforme all’Originale, in carta libera, ad uso Amministrativo.

Gonzaga, li
IL SEGRETARIO

RPI DR. MAURIZIO

N7
1l sottoscritto SEGRETARIO Comunale, visti gli atti d"Ufficio,
ATTESTA
- che la presente deliberazione:
()& stata dichiarata immediatamente eseguibile (art. 134 co. 4 D.Lgs. 267/2000);
( X ) & stata affissa all’albo pretorio comunale per 15 giorni consecutivi dal I “! '1; ._VU?

senza reclami (art. 124 co. 1 D.Lgs. 267/2000);

( )& stata comunicata al Prefetto (art. 135 D.Lgs. 267/2000);

decorsi 10

- che la presente deliberazione e’ divenuta esecutiva il giomo
giorni dalla pubblicazione (art. 134 co. 3 D.Lgs 267/2000)

Dalla Residenza Comunale, i

Delibera ripubhlicata
dal 1206 -0% al
Visto il Segretario




